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CATRE: CONSILIUL NATIONAL DE SOLUTIONARE A CONTESTATIHLOR 0L 20k

Str. Stavropoleos nr. 6, Sector 3, Bucuresti |

E-mail: office@cnsc.ro

Fax: 021-31046 42

Spre stiinta: DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR DE INVATAMANT SECTOR 5
Str. Fabrica de Chibrituri, nr. 9-11, Sector 5, Mun. Bucuresti

Tel: 0213144318

E-mail: invatamant@sector5.ro

Tn atentia:  d-nei Andreea Citilina Oprea

Referitor la: Procedura de atribuire a acordului-cadru avind ca obiect ,Servicii de
catering pentru unitatile de invatdmant preuniversitar de stat din Sectorul
5 al Municipiului Bucuresti, in perioada mai 2026 — iunie 2028" —- Cod CPV
55524000-9, initiata prin anuntul de publicitate nr.
ADV1526806/28.04.2026, cu documentatia de atribuire republicatd, in
forma modificata, la data de 29.06.2026

DOMNULE PRESEDINTE,

Subscrisa, GAB PAVOLUX S.R.L., cu sediul Tn Municipiul Buzdu, Str. Bazil lorgulescu, Nr. 16,
Judet Buzau, inregistrata in Registrul Comertului sub nr. J10/897/2012, cod fiscal 30841765,
reprezentata legal de Andrei Andrei in calitate de administrator si conventional de SCA NEMES
VOICU BILAN, cu sediul in str. Gara Herastrau nr. 2 C, cladirea Equilibrium 2, etaj 10, sector
2, Bucuresti, e-mail: office@onvlaw.ro, tel. +40 21 315 2147, unde solicitim comunicarea
tuturor actelor de procedurd, persoana imputernicitd cu primirea actelor de corespondenta
fiind dna Loredana Geamanu, in calitate de persoana care se considerd vatamata de catre

Autoritatea Contractantd DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR DE INVATAMANT
SECTOR 5 (in continuare ,, Autoritatea Contractantd”), cu sediul in Str. Fabrica de Chibrituri,
nr. 9-11, Sector 5, Mun. Bucuresti, in cadrul procedurii de atribuire a contractului avand ca

obiect ,Servicii de catering pentru unitdtile de invdtdmdnt preuniversitar de stat din
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Sectorul 5 al Municipiului Bucuresti, in perioada mai 2026 - junie 2028” — Cod CPV
55524000-9, initiata prin anuntul nr. ADV1526806/28.04.2026 (,Procedura de achizitie”)

formuldm, in temeiul dispozitiilor art. 1 alin (1), 8 alin. (1) lit. a), art. 8 alin. (2) si art. 10 din
Legea nr. 101/2016, prezenta

CONTESTATIE

in cadrul procedurii de atribuire a acordului-cadru avind ca obiect ,Servicii de catering
pentru unitdtile de invatamant preuniversitar de stat din Sectorul 5 al Municipiului
Bucuresti, in perioada mai 2026 — iunie 2028" — Cod CPV 55524000-9, initiat3d prin anuntul
de publicitate nr. ADV1526806/28.04.2026 si continuata prin Adresa nr. 9049/29.06.2026,
cu documentatia de atribuire republicatad, in formd modificats, la data de 29.06.2026
(,Procedura de achizitie", prin care va solicitdm, ca prin decizia pe care o veti pronunta,
sa admiteti contestatia formulata si, in consecint3, si dispuneti:

1.  Anularea Adresei de continuare a procedurii nr. 9049/29.06.2026, in privinta
termenului-limita de depunere a ofertelor stabilit la data de 03.07.2026, ora 12:00,
cu nesocotirea termenelor minime imperative aplicabile in urma modificarii
substantiale a documentatiei de atribuire, si obligarea Autorititii Contractante la
stabilirea unui nou termen-limitd de depunere a ofertelor, nu mai scurt de 10 zile
calendaristice, calculat de la data republicérii documentatiei de atribuire modificate
potrivit prezentei contestatii;

2.  Anularea, in parte, a documentatiei de atribuire republicate la data de 29.06.2026
— Fisa de date a achizitiei in formd modificatd si Caietul de sarcini nr.
9040/29.06.2026 — in ceea ce priveste:

a. cerinta referitoare la ,sistemul informatizat si de control operational
integrat”, astfel cum a fost reformulat3;

b. algoritmul de punctare al factorului de evaluare nr. 5;

c. modificarile aduse factorilor de evaluare nr. 2 ,,Ponderea materiei prime"
si nr. 4 ,Experienta profesionala specifici a Bucatarului”, dispuse cu
depasirea celor statuate prin Decizia CNSC nr. 1870/C10/1780/10.06.2026
si fara nicio motivare;

3. Obligarea Autoritatii Contractante la remedierea documentatiei de atribuire, cu
respectarea celor statuate prin Decizia CNSC nr. 1870/C10/1780/10.06.2026, in
sensul:
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a. includerii mentiunilor privind caracterul neobligatoriu al dotrii cu sistemul
informatizat si posibilitatea dovedirii acesteia in oricare dintre formele
indicate in punctul de vedere al autoritatii, cu corelarea corespunzitoare a
capitolelor privind executia din Caietul de sarcini si a factorului de evaluare
nr. 5;

b. stabilirii, pentru factorul de evaluare nr. 5, a unui algoritm de punctare clar,
complet definit si apt sa reflecte avantajul real al ofertei;

c. coreldrii perioadei de prestare ,25 mai ~ 19 iunie 2026" in cuprinsul
Caietului de sarcini nr. 9040/29.06.2026;

4. Suspendarea procedurii de atribuire a contractului pini la solutionarea prezentei
contestatii, in temeiul dispozitiilor art. 22 din Legea 101/2016;

5. Obligarea Autoritdtii Contractante la prelungirea termenului-limitd de depunere a
ofertelor cu o perioada egalad cu durata suspendarii procedurii, calculata de la data
publicarii in SEAP a deciziei prin care va fi solutionata definitiv prezenta contestatie;

6. Obligarea Autoritatii Contractante la plata cheltuielilor de judecatd ocazionate de
solutionarea prezentei contestatii.

In temeiul dispozitiilor art. 19 alin. (1) din Legea nr. 101/2016, vé solicitém sé ne permiteti
accesul la dosarul cauzei integral, de indatd ce acesta va fi constituit, pentru a ne da
posibilitatea ca in urma studierii dosarului achizitiei sé formulédm concluzii scrise.

Pentru a dispune in sensul celor solicitate, vd rugdm sd aveti in vedere urmdtoarele
considerente:

L. SCURTA PREZENTARE A SITUATIE! DE FAPT

1. Prin anuntul de participare nr. ADV1526806/28.04.2026, Autoritatea Contractant3 a
initiat, In temeiul art. 68 alin. (1) lit. h) din Legea nr. 98/2016, o procedurd proprie
pentru atribuirea acordului-cadru avand ca obiect , Servicii de catering pentru unitdtile
de invatdmant preuniversitar de stat din Sectorul 5 al Municipiului Bucuresti, in
perioada mai 2026 — iunie 2028", cod CPV 55524000-9, cu o valoare estimati de
36.726.286 lei fara TVA, impdrtitd pe doud loturi — Lotul 1, aferent Programului
national ,Masa sdndtoasa" (15.038.804,90 lei fard TVA), si Lotul 2, aferent
programului ,Scoald dupa scoald" (21.687.481,10 lei fird TVA). Termenul-limitd de
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depunere a ofertelor a fost stabilit la 12.05.2026, ora 12:00, un interval de 14 zile de
la publicarea anuntuiui.

2. Subscrisa este un operator economic activ pe piata serviciilor de catering pentru
unitatile de invatamant preuniversitar, care a participat si la alte proceduri de
atribuire avand acest obiect, si intentioneaza sa depun3 oferta in cadrul procedurii de
fatd. Tn aceast calitate, de ofertant potential, subscrisa are calitatea de persoana care
se considera vatamata, in sensul art. 3 alin. (1) lit. f) din Legea nr. 101/2016.

3. Tmpotriva documentatiei de atribuire a fost formulat3 o contestatie de catre un alt
operator economic, iar prin Adresa nr. 5995/11.05.2026 (Anexa 5) Autoritatea
Contractanta a suspendat procedura pana la solutionarea acesteia de catre Consiliul
National de Solutionare a Contestatiilor.

4, Prin Decizia nr. 1870/C10/1780/10.06.2026 (Anexa 4), inregistratd la Autoritatea
Contractanta sub nr. 8638/18.06.2026, Consiliul a admis in parte contestatia si a
obligat Autoritatea Contractanta la continuarea procedurii, in termen de 10 zile de la
primirea deciziei, prin modificarea documentatiei de atribuire, in sensul celor statuate
in considerente: reformularea cerintei privind ,sistemul informatizat si de control
operational integrat"”, cu includerea informatiilor privind caracterul neobligatoriu al
dotarii si posibilitatea dovedirii ei in oricare dintre formele indicate in punctul de
vedere al autoritatii; redimensionarea ponderii factorului de evaluare aferent la
maximum 10%; eliminarea subfactorilor si alocarea unui alt algoritm de punctare.

5. La data de 29.06.2026, in a doua parte a zilei, Autoritatea Contractant3 a publicat pe
site-ul propriu documentatia de atribuire modificatd — Fisa de date a achizitiei in
formad revizuitd (Anexa 2) si Caietul de sarcini nr. 9040/29.06.2026 (Anexa 3). Prin
documentatia republicatd, ponderea factorului de evaluare ,Ponderea materiei
prime" a fost majoratd de la 40% la 50%, cu ridicarea corespunzitoare a pragului
minim de conformitate, ponderea factorului ,Experienta profesionald specifici a
Bucatarului" a fost majorata de la 15% la 20%, cu modificarea pragurilor de punctare,
iar ponderea factorului ,Sistem informatizat si control operational integrat" a fost
redusa de la 25% la 10%, cu eliminarea subfactorilor si instituirea unui nou algoritm
de punctare.

6. Prin Adresa de continuare a procedurii nr. 9049/29.06.2026 (Anexa 1), Autoritatea
Contractantd a comunicat continuarea procedurii si a republicat, in forma modificat3,
documentatia de atribuire — Fisa de date a achizitiei (Anexa 2) si Caietul de sarcini nr.
9040/29.06.2026 (Anexa 3) (,Documentatia republicatd") —, stabilind noul termen-
limitd de depunere a ofertelor la 03.07.2026, ora 12:00.
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10.

11.

Subscrisa a luat cunostintd despre continuarea procedurii si despre noul termen la
data publicarii acestora, 29.06.2026, prezenta contestatie fiind formulat3 in termenul
de 10 zile prevazut de art. 8 alin. (1) lit. a) din Legea nr. 101/2016, raportat la valoarea
estimata a procedurii, superioara pragului prevazut la art. 7 alin. (1) lit. d) din Legea
nr. 98/2016.

Interesul subscrisei rezultad din insdsi pozitia sa de ofertant potential, care contesta
conditiile procedurii inainte de expirarea termenului de depunere, cit timp acestea
mai pot fi remediate. Curtea de Justitie a Uniunii Europene a retinut, prin Hotararea
din 12 februarie 2004, Grossmann Air Service, C-230/02, EU:C:2004:93, c& operatorul
care contestd in termen util clauzele documentatiei de atribuire pe care le consider3
nelegale, Tnainte de atribuire si cat timp acestea mai pot fi remediate, isi pdstreazi
interesul si dreptul de acces la calea de atac, chiar fara a fi depus oferta.

Termenul de numai 4 zile si continutul documentatiei republicate, astfel cum vor fi
aratate in cele ce urmeazd, pun subscrisa in imposibilitatea de a-si pregéti si depune
o ofertd competitivd, ceea ce ii legitimeaza pe deplin demersul.

TERMENUL-LIMITA DE DEPUNERE A OFERTELOR STABILIT PRIN ADRESA NR.
9049/29.06.2026 ESTE NELEGAL

a. TERMENUL DE 4 ziLE INCALCA NORMA IMPERATIVA DIN PROPRIA PROCEDURA
OPERATIONALA

Procedura Operationala privind realizarea achizitiilor pentru servicii sociale si alte
servicii specifice cuprinse in Anexa nr. 2 din Legea nr. 98/2016 (COD P.0. 02.01.02,
Editia 1, Revizia 1 — in continuare ,Procedura Operationald", Anexa 6), elaborata si
aprobata de Autoritatea Contractanta si adusa la cunostinta tuturor operatorilor
economici interesati prin publicarea pe site-ul propriu, stabileste la pct. 6.4.2 lit. c),
pentru procedurile a caror valoare estimata este egala sau mai mare decit pragul
prevazut la art. 7 alin. (1) lit. d) din Legea nr. 98/2016, o0 norma imperativa:

»11! Perioada stabilita pentru depunerea ofertelor nu poate fi mai micd de 10 zile
calendaristice, cu exceptia situatiilor cand este aplicabild procedura de negociere fir3
publicarea prealabila (...)" (pag. 17)

Valoarea estimata a procedurii este de 36.726.286 lei fard TVA, cu mult superioard
pragului de la art. 7 alin. (1) lit. d) din Legea nr. 98/2016, astfel incdt norma este pe
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

deplin aplicabild. Exceptia negocierii fard publicare prealabili este strdin de prezenta
procedurs, initiata prin anunt de participare.

Adresa nr. 9049/29.06.2026 (Anexa 1) prevede:

»[...] se va continua procedura de atribuire aplicabild in cazul serviciilor sociale si al
altor servicii specifice conform art. 68 alin. (1), lit. h) din Legea nr. 98/2016 [...] astfel,
data limita pentru depunerea ofertei este: 03.07.2026, ora 12:00."

Documentatia de atribuire in forma sa modificatd — singura in vigoare si singura pe
baza cdreia poate fi elaboratd o ofertd admisibili — a fost publicati simultan cu
adresa de continuare, la 29.06.2026, in a doua parte a zilei.

Intervalul efectiv acordat operatorilor economici pentru elaborarea si depunerea
ofertelor este, asadar, de 4 zile calendaristice — mai putin de jumitate din minimul
de 10 zile calendaristice impus prin propria Procedurd Operationala.

Autoritatea Contractanta a nesocotit norma pe care ea insasi si-a asumat-o si care,
odata publicatd, a dobdandit caracter obligatoriu deopotrivd fatd de operatorii
economici si fatd de autoritate.

Potrivit art. 111 alin. (1) din Legea nr. 98/2016, procedura proprie se desfiasoara cu
»Oobligatia respectdrii principiilor prevézute la art. 2 alin. (2)" — obligatie pe care chiar
Decizia CNSC nr. 1870/C10/1780/10.06.2026 o reaminteste in considerente (pag. 5).

b. MODIFICAREA SEMNIFICATIVA A DOCUMENTELOR ACHIZITIEI IMPUNE PRELUNGIREA
TERMENULUI CU CEL PUTIN 6 ZILE — ART. 153 ALIN. (1) uT. B) $i ALIN. (3) DIN
LEGEA NR. 98/2016

Prelungirea termenului era o obligatie legald, cu prag minim expres. Art. 153 din Legea
nr. 98/2016 prevede:

»(1) Autoritatea contractantd prelungeste perioada stabilitd in anuntul de participare
sau in documentele achizitiei pentru depunerea ofertelor/solicitarilor de participare,
in urmatoarele cazuri: [...] b) in cazul in care se modificd semnificativ documentele
achizitiei.

(2) Durata prelungirii perioadei stabilite potrivit alin. (1) este proportionald cu volumul
si complexitatea informatiilor transmise prin clarificari, a informatiilor suplimentare
sau a modificarilor aduse documentelor achizitiei.
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18.

19.

20.

(3) Durata prelungirii perioadei prevazute la alin. (2) nu poate fi mai micd de 6 zile [....],
termene care se calculeazd de la data transmiterii informatiilor suplimentare si pan3
la termenul stabilit pentru depunerea ofertelor sau solicitérilor de participare.”

Documentele achizitiei au fost modificate semnificativ, astfel cum rezult3 din tabelul
comparativ de la pct. I11.3. Respectarea celor doua termene minime impunea o dats-
limitd de depunere a ofertelor nu mai devreme de 09.07.2026 (10 zile calendaristice
— Procedura Operationald), respectiv nu mai devreme de 05.07.2026 (6 zile — art.
153 alin. (3) din Legea nr. 98/2016). Termenul de 03.07.2026 se situeaza sub ambele
praguri.

Documentatia de atribuire a fost modificatd ca urmare a Deciziei CNSC nr.
1870/C10/1780/10.06.2026, prin al cirei dispozitiv (pag. 7 din decizie — Anexa 4)
Autoritatea Contractanta a fost obligata la:

~continuarea procedurii, in 10 zile de la primirea deciziei, prin modificarea documentatiei de
atribuire, in sensul elimindrii obligativitdtii «sistemului informatizat si de control operational
integrat», dar si a inlocuirii ponderii punctajului si subfactorilor de evaluare asociati."

Modificdrile operate prin documentatia republicata la 29.06.2026 nu sunt de forma.
Structura punctajului a fost rescrisa pe trei dintre cei cinci factori de evaluare:

Factor de Forma initiala — Fisa de date Forma modificata — Fisa de date
evaluare publicata la 28.04.2026 si Caietul de | modificata si Caietul de sarcini nr.
sarcini nr. 5204/27.04.2026 9040/29.06.2026, publicate la

29.06.2026

Ponderea 40% — 40 puncte; prag minim de 50% - 50 puncte; prag minim de

materiei prime conformitate: 40% (Sectiunea V pct. | conformitate: 50% (Sectiunea V pct.

(PMP) 2 din Fisa de date) 2 din Fisa de date modificata, pag.
8)

Experienta 15% ~ 15 puncte; praguri de 20% - 20 puncte; praguri de

profesionala a punctare 3/7/15 (Sectiunea V pct. 4) | punctare 5/10/20 (Sectiunea V pct.

bucatarului 4 din Fisa de date modificata, pag.
9)
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21.

22.

23.

24,

Factor de Forma initiald — Fisa de date Forma modificatd — Fisa de date
evaluare publicata la 28.04.2026 si Caietul de | modificata si Caietul de sarcini nr.
sarcini nr. 5204/27.04.2026 9040/29.06.2026, publicate la
29.06.2026
Sistem 25% — 25 puncte; 5 subfactori 10% — 10 puncte; subfactori
informatizat si descriptivi (Sectiunea V pct. 5) eliminati; algoritm nou, pe baza de
control demonstratie ,DEMO" (Sectiunea V
operational pct. 5 din Fisa de date modificats,
integrat pag. 10)

Fiecare dintre aceste modificari afecteazd o componenta substantiald a ofertei, dup3
cum urmeaza.

Ponderea factorului ,,Ponderea materiei prime" a fost majorata de la 40% la 50%, iar
pragul minim de conformitate a fost ridicat corespunzitor — Fisa de date modificat3,
Sectiunea V pct. 2, prevede cd ,nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total
este 50%". Orice oferta construita pe o pondere intre 40% si 50%, admisibild potrivit
documentatiei initiale, devine neconforma.

Propunerea financiara trebuie, asadar, recompusa integral: structura de cost a fiecirei
portii — materie primd, preparare, transport, regie, profit — se reechilibreazi astfel
incat cel putin jumdtate din pret sd o reprezinte materia primé, iar calculul se reia
pentru fiecare tip de suport alimentar, pe doud loturi si pe intreaga perioad3 de
prestare. Pretul si materia primd cumuleazd 60% din punctajul total, astfel incat
aceasta modificare rescrie insdsi strategia competitiva a ofertei.

Ponderea factorului ,Experienta profesionala specificd a Bucatarului” a fost majorat3
de la 15% la 20%, cu modificarea pragurilor de punctare de la 3/7/15 la 5/10/20
puncte. Punctajul maxim presupune bucdtari cu experientd de peste 20 de ani, iar
distantele dintre trepte au crescut, astfel incat ierarhia competitivd pe acest factor se
modificd. Ofertantul trebuie s3 isi reevalueze echipa nominalizatd si, dupi caz, s
identifice si sa coopteze personal cu vechime superioard, cu documentele justificative
aferente — operatiuni care presupun negociere si documentare, imposibil de realizat
in cateva zile.
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25.

26.

27.

28.

29.

Factorul ,Sistem informatizat si control operational integrat” a fost redus de la 25% la
10%, cei cinci subfactori au fost eliminati, iar punctarea se face printr-un algoritm nou,
pe baza unei demonstratii ,DEMO" a functionalitdtilor (Fisa de date modificat3,
Sectiunea V pct. 5, pag. 10). Strategia tehnicad a ofertei se reconfigureaza integral:
ofertantul care isi construise avantajul pe acest factor pierde 15 puncte procentuale
din pondere, iar cel care intentioneaza sa fie punctat trebuie sd decida asupra modului
de asigurare a sistemului, sd pregdteascd demonstratia si s& rescrie sectiunea
corespunzdtoare a propunerii tehnice.

Fiecare modificare, luata separat, obliga la refacerea unei componente esentiale a
ofertei. Tmpreun3, ele ristoarnd fundamentul economic si tehnic al oricirei oferte
pregatite pe documentatia initiala.

Asa cum am aratat, potrivit pct. 6.4.2 lit. c) din Procedura Operationald (pag. 17 —
Anexa 6), termenul aplicabil procedurilor a cadror valoare estimati este egald sau mai
mare decat pragul prevazut la art. 7 alin. (1) lit. d) din Legea nr. 98/2016 este de
minimum 10 zile calendaristice:

»111 Perioada stabilitd pentru depunerea ofertelor nu poate fi mai micd de 10 zile
calendaristice, cu exceptia situatiilor cdnd este aplicabild procedura de negociere férd
publicarea prealabild {...)"

Astfel, nu a fost respectatd nici reguia proprie a Autorititii Contractante. Valoarea
estimata a procedurii, de 36.726.286 lei fard TVA, depdseste cu mult pragul de la art.
7 alin. (1) lit. d) din Legea nr. 98/2016, iar exceptia negocierii fara publicare prealabil3
este strdina de prezenta procedur3, initiatad prin anunt de participare. De la publicarea
documentatiei modificate, la 29.06.2026, pana la termenul-limit3, 03.07.2026, ora
12:00, operatorii economici au avut la dispozitie 4 zile calendaristice — mai putin de
jumatate din minimul pe care autoritatea si |-a impus prin propria procedurs,
publicata si opozabila deopotrivd operatorilor economici si ei insasi.

Termenul nu este respectat sub niciun mod de calcul. Anterior suspendarii,
documentatia initiald a fost disponibild 13 zile (28.04.2026 — 11.05.2026, data Adresei
de suspendare nr. 5995/11.05.2026 — Anexa 5), insd acele zile au curs pe o
documentatie care nu mai produce niciun efect: prin suspendarea procedurii,
depunerea ofertelor nu a mai avut loc, iar documentatia respectiva a fost ulterior
declaratd partial nelegald prin Decizia CNSC nr. 1870/C10/1780/10.06.2026 si
Tnlocuita.
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30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

Orice ofertd elaboratd in acele 13 zile era construitd pe o grild de evaluare desfiintat3:
pe un prag de conformitate al materiei prime de 40%, devenit 50%; pe praguri de
punctare ale experientei bucatarului de 3/7/15 puncte, devenite 5/10/20; pe un factor
al sistemului informatizat de 25 de puncte cu cinci subfactori, redus la 10 puncte si
punctat printr-un algoritm nou. O asemenea ofertd ar fi astdzi neconforma. Cele 13
zile nu pot fi, prin urmare, adunate la cele 4: termenul de depunere are sens doar in
madsura in care operatorul il poate folosi pentru pregédtirea unei oferte admisibile
potrivit documentatiei in vigoare, iar pe aceasta documentatie intervalul acordat a
fost, in total, de 4 zile.

Reperul de calcul rezulta din chiar logica art. 153 alin. (3) din Legea nr. 98/2016,
potrivit cdruia termenul minim se calculeaza ,de la data transmiterii informatiilor
suplimentare si pana la termenul stabilit pentru depunerea ofertelor”.

Legea raporteaza termenul la momentul la care operatorii primesc modificarile,
tocmai pentru cd de la acest moment incepe, in mod real, pregdtirea ofertei. Aceeasi
interpretare se impune si termenului de 10 zile din pct. 6.4.2 lit. ¢) din Procedura
Operationald, care reglementeaza perioada ,stabilitd pentru depunerea ofertelor" —
perioada care, pentru documentatia republicatd, s-a deschis la 29.06.2026.

A accepta teza contrard ar echivala cu a recunoaste cd un operator economic putea
pregdti o ofertd conformd pe baza unei documentatii pe care insusi Consiliul a
constatat-o partial nelegala — concluzie care contrazice orice logica procedurald si
goleste de continut dreptul la un termen rezonabil de ofertare.

in concluzie, termenul-limitd stabilit prin Adresa nr. 9049/29.06.2026 incalca
deopotrivd pragul minim de 6 zile prevazut de art. 153 alin. (3) din Legea nr. 98/2016,
aplicabil ca urmare a modificarii semnificative a documentelor achizitiei, si pragul
minim de 10 zile calendaristice pe care Autoritatea Contractanta si I-a impus prin pct.
6.4.2 lit. c) din propria Procedura Operational3.

Amploarea modificarilor — care rastoarnd fundamentul economic si tehnic al oricirei
oferte pregdtite pe documentatia initiald — facea cu atat mai necesara acordarea unui
termen real, proportional cu volumul si complexitatea acestora, astfel cum impune
art. 153 alin. (2) din aceeasi lege.

Se impune, prin urmare, anularea Adresei nr. 9049/29.06.2026 in privinta termenului-
limita de depunere a ofertelor si obligarea Autoritatii Contractante la stabilirea unui
nou termen, calculat de la data republicdrii documentatiei de atribuire modificate
potrivit prezentei contestatii, nu mai scurt de 10 zile calendaristice.
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37.

38.

39.

40.

41.

42.

C. TERMENUL DE 4 ZILE GOLESTE DE CONTINUT DREPTUL DE A SOLICITA CLARIFICARI —
PCT. 6.4.2 LIT. D) DIN PROCEDURA OPERATIONALA $1 ART. 160 ALIN. (1) DIN LEGEA
NR. 98/2016

Potrivit pct. 6.4.2 lit. d) din Procedura Operationala (pag. 17 — Anexa 6):

»~Autoritatea contractantd are obligatia de a raspunde in mod clar, complet si fir3
ambiguitati cat mai repede posibil, la orice clarificare solicitata, astfel incat raspunsul
sa ajungd la ofertant/sa fie publicat pe site-ul propriu inainte cu cel putin 5 zile de
termenul limitd de depunere a ofertelor."

Nota aceluiasi punct adauga:

»Autoritatea contractantd, in functie de numarul de zile pe care il va stabili pentru
depunerea ofertelor va stabili si termenul de raspuns la solicitdrile de clarificiri (care
nu poate fi mai tarziu de 5 zile inainte de data limitd stabilitd pentru depunerea
ofertelor), precum si termenul pana la care operatorii economici pot solicita clarificari
n legatura cu documentatia de achizitie/anuntul de publicitate."

Raportat la termenul-limita de 03.07.2026, raspunsul la orice solicitare de clarificari
ar fi trebuit publicat cel mai tarziu la 28.06.2026 — o data anterioard publicarii
documentatiei modificate, intervenitd la 29.06.2026. Respectarea regulii celor 5 zile
nu este, asadar, doar dificild, ci logic imposibild: termenul de rdspuns expirase inainte
ca documentatia la care s-ar fi referit intrebarile sd existe. Prin modul de stabilire a
termenului, Autoritatea Contractanta a suprimat, in fapt, etapa clarificdrilor pentru
documentatia republicata.

Or, potrivit art. 160 alin. (1) din Legea nr. 98/2016, ,orice operator economic interesat
are dreptul de a solicita clarificdri sau informatii suplimentare in legdturd cu
documentatia de atribuire".

Suprimarea acestui drept intervine tocmai in etapa in care clarificdrile erau cele mai
necesare: documentatia republicatd introduce un prag de conformitate nou al
ponderii materiei prime, praguri de punctare noi ale experientei bucatarului si un
algoritm de punctare nou al factorului nr. 5, ale carui neclaritdti vor fi aratate la pct.
lll de mai jos. Operatorii economici sunt astfel constransi s3 ofertez pe o documentatie
substantial modificatd, fard nicio posibilitate reald de a obtine ldmuriri asupra ei.
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43.

44,

45.

46.

47.

d. IMPOSIBILITATEA OBIECTIVA DE A ELABORA S| DEPUNE O OFERTA CONFORMA iN
INTERVALUL ACORDAT

Intervalul acordat este, in realitate, mai scurt decit cele 4 zile calendaristice.
Documentatia modificata a fost publicata luni, 29.06.2026, in a doua parte a zilei, iar
termenul expira vineri, 03.07.2026, ora 12:00 — efectiv, trei zile lucritoare intregi si
o dimineata.

Tn acest interval ar trebui realizate, cumulativ, toate operatiunile aratate mai sus,
respectiv:

e recompunerea integrald a propunerii financiare in jurul noului prag de 50%
materie prima, cu recalcularea structurii de cost pentru fiecare tip de portie,
pe douad loturi si pe intreaga perioadd de prestare;

e reevaluarea echipei de bucatari nominalizate si, dupd caz, cooptarea de
personal cu vechime superioard, cu documentele justificative aferente;
reconfigurarea strategiei privind sistemul informatizat si pregitirea
demonstratiei ,,DEMO";

e intocmirea si actualizarea documentelor de calificare.

Acestora li se adaugd constituirea garantiei de participare de 25.000 lei (Lotul 1),
respectiv 35.000 lei (Lotul 2), prevazuta in Sectiunea VI din Fisa de date modificat3
(pag. 11-12), prin instrument de garantare ori prin virament, cu circuitul bancar
aferent, precum si depunerea ofertei in plic sigilat, fizic, la sediul Autorititii
Contractante, potrivit aceleiasi Sectiuni VI.

Ca acest volum de operatiuni nu incape in trei zile si jumitate rezultd din chiar
conduita Autoritdtii Contractante. La lansarea procedurii, pentru aceeasi achizitie,
aceasta a apreciat ca necesar un termen de 14 zile (28.04.2026 — 12.05.2026), desi
sarcina de ofertare era atunci mai simpla. Pentru propria conformare la decizie,
autoritatea a folosit integral cele 10 zile acordate de Consiliu: decizia a fost
inregistratd la autoritate sub nr. 8638/18.06.2026, iar documentatia modificat3 a fost
publicatd abia la 29.06.2026, in ultima zi a termenului de conformare. Operatorilor
economici le-au fost ldsate, in schimb, mai putin de 4 zile, fird ca Adresa nr.
9049/29.06.2026 sa cuprindd vreo motivare a acestei durate.

Un termen in care oferta nu poate fi obiectiv pregatita impiedica participarea efectiva
la procedura si restrange concurenta la operatorii care dispuneau deja de o ofert3
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48.

49,

50.

51.

construitd pe vechea documentatie — categorie care, fatd de amploarea
modificarilor, nu poate exista in mod legitim.

Sunt incalcate principiul proportionalitatii si principiul tratamentului egal, previzute
de art. 2 alin. (2) lit. b) si e) din Legea nr. 98/2016, ceea ce intdreste concluzia aratata
la pct. 34: anularea Adresei nr. 9049/29.06.2026 in privinta termenului-limita si
obligarea Autoritatii Contractante la stabilirea unui nou termen de depunere a
ofertelor, calculat de la data republicdrii documentatiei de atribuire modificate
potrivit prezentei contestatii.

DOCUMENTATIA DE ATRIBUIRE, IN FORMA REPUBLICATA LA 29.06.2026, ESTE
NELEGALA

Potrivit art. 28 alin. (1) din Legea nr. 101/2016, , decizia Consiliului este obligatorie
pentru partile cauzei". Prin Decizia nr. 1870/C10/1780/10.06.2026, Consiliul a stabilit
— in aplicarea dispozitiilor Legii nr. 98/2016 — continutul pe care documentatia de
atribuire trebuie sa il aibd pentru a fi legala: o cerinta privind sistemul informatizat
insotita de mentiunea expresd a caracterului neobligatoriu al dotdrii si de
recunoasterea formelor alternative de dovada, precum si un factor de evaluare de cel
mult 10%, cu un algoritm de punctare clar. Documentatia republicat3 la 29.06.2026
nu are acest continut, pentru motivele distincte aratate Tn continuare.

d. DOCUMENTATIA OMITE MENTIUNILE DISPUSE EXPRES DE CONSILIU — CARACTERUL
NEOBLIGATORIU AL DOTARII S| FORMELE ALTERNATIVE DE DOVADA

Prin considerentele Deciziei nr. 1870/C10/1780/10.06.2026 (pag. 6 din decizie —
Anexa 4), Consiliul a dispus ca reformularea cerintei privind sistemul informatizat s3
se faca:

»in sensul includerii informatiilor privind caracterul neobligatoriu al dotdrii in cauzd,
dar si al posibilitatii dovedirii ei in oricare dintre formele indicate in punctul de vedere
la contestatie".

Formele indicate in punctul de vedere al Autoritatii Contractante sunt redate la pag.
5 din considerentele aceleiasi decizii, unde Consiliul citeaza sustinerile autoritatii:

Clddirea Equilibrium 2, etaj 10 T +4021 3152147 office@onvlaw.ro
Gara Herdstrdu 2C, Sector 2 F +4021 326 7071 onviaw.ro
Bucuresti, 020334

13



ONV/
LAW

52.

53.

54.

55.

56.

57.

~cerinta poate fi indeplinitd printr-o solutie proprie, o solutie licentiatd, un serviciu
externalizat, un parteneriat tehnologic, subcontractare sau orice alt mecanism permis
de legislatia achizitiilor publice [...] si prezentarea documentelor solicitate prin
documentatia de atribuire”.

Dispozitivul deciziei Incorporeaza aceste dezlegdri prin trimitere expresd, obligdnd
autoritatea la modificarea documentatiei ,,in sensul celor anterior statuate" (pag. 6-7
din decizie). Includerea mentiunilor face parte, asadar, din obligatia executorie
stabilita in sarcina Autoritatii Contractante.

Documentatia republicata nu cuprinde niciuna dintre aceste mentiuni. Nici Fisa de
date modificatd, in cadrul factorului de evaluare nr. 5 (Sectiunea V pct. 5, pag. 10), nici
Caietul de sarcini nr. 9040/29.06.2026, la Cap. XI, nu enuntd caracterul neobligatoriu
al dotarii si nu enumera formele alternative prin care aceasta poate fi dovedita.

Operatorul economic care ar asigura functionalitatile printr-un serviciu externalizat,
un parteneriat tehnologic sau prin subcontractare — forme pe care chiar autoritatea
le-a indicat in fata Consiliului — nu regdseste in documentatie nicio dispozitie care s3
1i confirme acest drept.

Omisiunea incalcd art. 28 alin. (1) din Legea nr. 101/2016 si principiul transparentei
consacrat de art. 2 alin. (2) lit. d) din Legea nr. 98/2016 si impune completarea
documentatiei in sensul dispus prin decizie.

b. DOCUMENTATIA REPUBLICATA MENTINE AMBIGUITATEA SANCTIONATA DE CONSILIU
— STATUTUL SISTEMULUI INFORMATIZAT RAMANE CONTRADICTORIU

Viciul pentru care Consiliul a admis contestatia impotriva documentatiei initiale a fost
tocmai caracterul incert al cerintei. Consiliul a retinut (pag. 5 din considerentele
deciziei — Anexa 4) ca sustinerile autoritdtii ,vin sa confirme caracterul incert al
cerintei, in sensul cd nu este clar dacad trebuie sd fie probatd drept o cerintad de
participare in competitie [...] sau dacd este o cerintd de calitate a prestatiilor viitoare
(cerintd de conformitate)”, precum si cd ,conditia in sine prezintd un caracter
ambiguu, contrar regulilor de transparenta".

Aceasta ambiguitate supravietuieste modificarii, sub trei infétisari diferite ale
aceleiasi cerinte. La calificare, sistemul este optiona - Cap. Xl din Caietul de sarcini nr.
9040/29.06.2026 nu mai sanctioneazad lipsa functionalititilor cu neconformitatea
ofertei, iar demonstratia tehnica se organizeaza ,doar pentru ofertantii care declara
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58.

59.

60.

61.

detinerea unui sistem informatizat si de control operational integrat" (pag. 25 din
caiet).

La punctare, factorul nr. 5 conditioneazd accesul la cele 10 puncte de aceeasi
»detinere" declaratd — notiune pe care documentatia nu o defineste si care nu
lamureste dacd include solutia licentiatd, serviciul externalizat ori parteneriatul. La
executie, sistemul ramane obligatoriu - Caietul de sarcini prevede in continuare c3
»Sistemul informatizat este prevdzut ca element functional obligatoriu pentru
gestionarea executiei serviciilor de catering” (Cap. IV, pag. 9 din caiet), cd receptia se
face zilnic pe baza unui ,proces-verbal generat in cadrul sistemului digital integrat"
(Cap. IV, pag. 10) si cd notele de comanda zilnice sunt ,introduse in sistemul
informatizat" (Cap. IX, pag. 22).

Operatorul care ar oferta intemeindu-se pe formele alternative indicate de autoritate
nu poate sti, fata de aceste texte, daca este punctat la factorul nr. 5, citd vreme
punctarea cere ,detinerea", si nici cum executd conform contractul, citd vreme
capitolele de executie presupun ,sistemul” fara a recunoaste asigurarea lui prin terti.
Incertitudinea privind modul de ofertare, de punctare si de executare este aceeasi pe
care Consiliul a constatat-o contrard regulilor de transparentd, iar mentinerea ei in
documentatia republicata incalcd art. 28 alin. (1) din Legea nr. 101/2016 si art. 2 alin.
(2) lit. d) din Legea nr. 98/2016. Se impune corelarea capitolelor privind executia si a
factorului de evaluare nr. 5 cu caracterul neobligatoriu al dotarii, prin recunoasterea
expresa a posibilitdtii asigurarii functionalitatilor prin oricare dintre formele indicate
de autoritate.

C. NOUL ALGORITM DE PUNCTARE AL FACTORULUI NR. 5 ESTE NEDEFINIT S| AMBIGUU
— ART. 188 DIN LEGEA NR. 98/2016, ART. 32 DIN HG 395/2016

Fisa de date modificatd, Sectiunea V pct. 5 (pag. 10), prevede:

»0. Pentru demonstratia DEMO a tuturor functionalitatilor enumerate mai sus, se
acorda punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv 10 puncte. b. Pentru
un numar mai mic de functionalitati, punctajul se acordd astfel: P(n) = (Nr. funct.
minim}/ Nr. funct. (n) x [10]"

Sub un prim aspect, formula opereazd cu o notiune pe care documentatia nu o
determina. Fisa de date enumer3, la factorul nr. 5, sase elemente pe care trebuie s
le includd demonstratia DEMO (pag. 10), in timp ce Caietul de sarcini nr.
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62.

63.

64.

65.

9040/29.06.2026 enumerd, la Cap. XI, zece categorii de ,functionalitdti minime
obligatorii" ale sistemului — lit. a)-j): gestionarea comenzilor, managementul
livrarilor, receptia serviciilor, trasabilitatea, monitorizarea executiei, raportarea,
auditul, dovezile privind executia, interoperabilitatea si interfetele mobile (pag. 27-28
din caiet).

Formula nu precizeazd la care dintre aceste enumerdri se raporteaza ,Nr. funct.
minim" si nu i atribuie nicio valoare numericd. Mai mult, caietul impune
demonstrarea ,fiecdrei functionalitdti” (pag. 28), in timp ce fisa puncteaza expres si
demonstratiile partiale — ,, pentru un numdér mai mic de functionalitéti® .

Al doilea viciu: formula puncteaza invers, iar inversarea rezultd din chiar structura ei
matematicd. Formula este o fractie inmultitd cu 10: la numartor st ,Nr. funct.
minim" — o valoare fixd, aceeasi pentru toti ofertantii —, iar la numitor st3 ,Nr. funct.
(n)" — numarul de functionalitdti pe care le demonstreaza ofertantul evaluat. Cand
numardtorul este fix, valoarea fractiei scade pe masurd ce numitorul creste: 2 impartit
la 3 este mai mult decat 2 impartit la 5. Fiecare functionalitate demonstrat3 in plus
mdreste numitorul si micsoreazd punctajul — performanta ofertantului lucreaz3
Tmpotriva propriului punctaj.

Constructia aleasa de Autoritatea Contractanta este, in realitate, tiparul formulei de
pret de la factorul nr. 1 din aceeasi Fisa de date — P(n) = (Pret minim / Pret (n)) x 10
—, unde asezarea valorii ofertantului la numitor este corectd, pentru ca la pret
performanta inseamna o valoare cat mai mica. Transplantat la un factor de calitate,
unde performanta Tnseamnad o valoare cat mai mare, aceeasi constructie rastoarna
rezultatul: formula trateaza functionalitatile ca pe un pret si recompenseaza oferta
care demonstreaza cat mai putine.

Aplicarea formulei confirma aritmetic inversarea. Presupunand, de exemplu, ci ,Nr.
funct. minim" ar fi 2, rezultatele ar fi urmatoarele:

Ofertant Functionalitdti demonstrate Calcul potrivit Punctaj
formulei
A 5diné (2/5) x 10 4 puncte
B 3din6 2/3) x 10 6,67
puncte
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67.

68.

69.

Ofertant Functionalitdti demonstrate Calcul potrivit Punctaj
formulei
C 2din6 (2/2) x 10 10 puncte

Dacd, dimpotrivd, ,Nr. funct. minim" ar desemna cele zece functionalitdti minime
enumerate Tn Cap. X| al caietului, formula ar produce punctaje peste plafonul
factorului pentru orice demonstratie partiald — de exemplu, 10/5 x 10 = 20 de puncte,
dintr-un maxim de 10 alocat factorului. Sub orice interpretare, asadar, algoritmul este
inaplicabil: fie recompenseaza oferta mai slaba, fie genereaza punctaje imposibile.

Ofertantul C, care demonstreaza cele mai putine functionalitati, ar primi punctajul
maxim, iar ofertantul A, cu demonstratia cea mai completd sub pragul integral,
punctajul cel mai mic. Fata de regula de la lit. a) — 10 puncte pentru demonstratia
tuturor functionalitatilor —, trecerea de la 6 la 5 functionalitdti demonstrate ar
prabusi punctajul de la 10 la 4 puncte, in timp ce reducerea de la 5 la 2 functionalititi
I-ar urca de la 4 inapoi la 10. Factorul de evaluare recompenseaz3, asadar, oferta mai
slabad, iar rezultatul ramane inversat indiferent de valoarea care s-ar atribui notiunii
nedefinite de ,Nr. funct. minim".

Obligata de Consiliu sd elimine subfactorii ambigui si sa aloce ,un alt algoritm de
punctare" (pag. 6 din considerentele Deciziei nr. 1870/C10/1780/10.06.2026 — Anexa
4), Autoritatea Contractantd a instituit un algoritm nedefinit si irational, care
reproduce viciul de imprevizibilitate sanctionat prin decizie.

Sunt Tncdlcate art. 188 alin. (1) si (2) din Legea nr. 98/2016%, care impune ca factorii
de evaluare sd permitd o evaluare obiectiva si comparabild a avantajelor reale ale

1 Art. 188 alin. (1) si (2) din Legea nr. 98/2016

Factorii de evaluare prevdzuti la art. 187 alin. (4) au legGturd directd cu obiectul contractului de achizitie
publicd/acordului-cadru atunci c¢énd se referé in orice mod la produsele, serviciile sau lucrdrile care
urmeazd a fi furnizate/prestate/executate in temeiul contractului de achizitie publicd/acordului-cadru si
in orice stadiu al ciclului lor de viatd, chiar dacd acesti factori nu fac parte din substanta materiald a
produselor, serviciilor sau lucrdrilor respective.

(2)in sensul dispozitiilor alin. (1), autoritatea contractantd poate avea in vedere factori de evaluare in
legéturd cu:

a)procesul specific de productie, furnizare sau comercializare a lucrdrilor, produselor sau serviciilor;

bjun proces specific pentru un alt stadiu al ciclului de viatd a lucrdrilor, produselor sau serviciilor.
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70.

71.

72.

73.

ofertelor, art. 32 alin. (2) din HG 395/20162, si principiul transparentei previzut de art.
2 alin. (2) lit. d) din aceeasi lege.

Se impune obligarea Autoritdtii Contractante la stabilirea unui algoritm de punctare
clar, complet definit si apt sa reflecte avantajul real al ofertei, potrivit capatului 3 lit.
¢} din prezenta contestatie.

d. AUTORITATEA CONTRACTANTA A MODIFICAT FACTORI DE EVALUARE PE CARE DECIZIA
NU 71 VIZA $| A MENTINUT NECORELARI iN DOCUMENTATIA REPUBLICATA

Decizia nr. 1870/C10/1780/10.06.2026 a vizat exclusiv cerinta si factorul de evaluare
privind sistemul informatizat. Autoritatea Contractantad a intervenit insa si asupra

factorului ,,Ponderea materiei prime" — majorat de la 40% la 50%, cu ridicarea
corespunzatoare a pragului minim de conformitate — si asupra factorului ,,Experienta
profesionald specificd a Bucatarului" — majorat de la 15% la 20%, cu praguri de

punctare modificate.

Aceste modificari, neimpuse prin decizie si nejustificate in vreun fel in documentatia
republicata sau in Adresa nr. 9049/29.06.2026, extind sarcina de reconstructie a
ofertei dincolo de ceea ce remedierea impunea si schimba echilibrul competitiv al
procedurii in lipsa oricarei motivari, cu incdlcarea principiului transparentei si a
principiului asumarii raspunderii prevazute de art. 2 alin. (2) lit. d) si f) din Legea nr.
98/2016.

Documentatia republicatd mentine, totodata, o necorelare pe care autoritatea insasi
o indreptase. Caietul de sarcini nr. 9040/29.06.2026 — act nou, care inlocuieste
caietul nr. 5204/27.04.2026 — reproduce, in tabelele de cantitéti aferente ambelor
loturi (pag. 10-11 din caiet), perioada ,25 mai - 12 iunie 2026", desi Autoritatea
Contractantd stabilise, prin Raspunsul consolidat la solicitdrile de clarificari nr.
5900/07.05.2026 (Anexa 7), ca data de ,12 iunie" constituie o eroare material3, data
corectd fiind ,,19 junie". Emis ulterior raspunsului de clarificare, noul caiet readuce in
documentatie eroarea indreptat3, iar ofertantii nu pot sti daca prevaleaza actul mai

2 Art. 32. Alin. (2) HG 395/2016

Factorii de evaluare a ofertelor, precum si algoritmul de punctare prevdzut la alin. (1) se precizeazd in mod
clar si detaliat in cadrul documentatiei de atribuire si vor reflecta metodologia de punctare a avantajelor
care vor rezulta din propunerile tehnice si financiare prezentate de ofertanti si trebuie sG aducd un avantaj
real, sd nu fie formali si sG poatd fi urmdriti in cadrul procesului de evaluare a ofertelor si aplicare a
criteriului de atribuire.
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74.

Iv.

75.

76.

77.

78.

recent ori corectura anterioara — incertitudine care priveste chiar intinderea
prestatiilor din primul interval de executie.

Documentatia de atribuire, in forma republicata la 29.06.2026, este asadar nelegal3,
iar restabilirea legalitatii impune obligarea Autoritatii Contractante, in temeiul art. 26
alin. (2) lit. b) din Legea nr. 101/2016, la modificarea ei in sensul aritat la capatul 3 al
prezentei contestatii. Intrucdt documentatia trebuie completatd si corelats, noul
termen-limita de depunere a ofertelor se impune a fi calculat de la data republicarii
documentatiei astfel modificate, cu respectarea termenelor minime aratate la pct. II.

iN SPETA SUNT INDEPLINITE CONDITILE PREVAZUTE DE ART. 22 DIN LEGEA NR.
101/2016 PENTRU SUSPENDAREA PROCEDURII DE ATRIBUIRE

Potrivit dispozitiilor art. 22 alin. (1) din Legea nr. 101/20186, ,,in cazuri bine justificate
si pentru prevenirea unei pagube iminente, la cererea persoanei interesate, Consiliul
poate sd dispund prin incheiere, in termen de 3 zile de la primirea cererii, masura
suspendarii procedurii de atribuire sau aplicdrii oricérei decizii luate de autoritatea
contractanta, pana la solutionarea contestatiei”.

De asemenea, conform art. 23 alin. (1) din actul normativ mentionat, , Consiliul
solutioneaza cererea de suspendare luand in considerare consecintele acestei masuri
asupra tuturor categoriilor de interese care ar putea fi lezate, inclusiv asupra
interesului public”.

Existenta unui caz bine justificat rezultd din imprejurarea cd subscrisa doreste si
participe la procedura de atribuire, dar este in imposibilitatea de a depune o oferta
admisibila si competitivda in termenul de numai 4 zile stabilit prin Adresa nr.
9049/29.06.2026 — termen situat sub ambele praguri minime imperative aplicabile,
astfel cum am aratat la pct. Il — si pe baza unei documentatii care omite mentiunile
dispuse printr-o decizie obligatorie a Consiliului, mentine ambiguitatea sanctionata
prin aceeasi decizie si cuprinde un algoritm de punctare nedefinit, astfel cum am
aratat la pct. 11l

in ceea ce priveste paguba iminent3 la care subscrisa este expus3 in ipoteza in care
procedura de atribuire nu va fi suspendatd, ci va continua cu acelasi termen-limita de
depunere a ofertelor, aceasta constd in imposibilitatea subscrisei de a elabora o
ofertd admisibila si competitivd intr-un termen atéit de scurt, care s3 corespunda
tuturor cerintelor impuse de Autoritatea Contractantd prin documentatia de atribuire,
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79.

80.

81.

82.

83.

84.

fapt ce echivaleaza cu pierderea sansei de a obtine atribuirea contractului, la care se
adauga prejudiciul reprezentat de cheltuielile ocazionate de elaborarea ofertei.

Paguba este cu atdt mai iminentd cu cat termenul-limitd expird la 03.07.2026, ora
12:00 — inainte de implinirea chiar si a termenului de 3 zile Tn care Consiliul se
pronuntd asupra prezentei cereri —, astfel incat suspendarea este singurul remediu
apt sd Iimpiedice consumarea vatamarii.

Avand in vedere faptul c3 prezenta contestatie vizeaza termenul-limita de depunere
a ofertelor si documentatia de atribuire in forma republicatd, in ipoteza in care
procedura nu ar fi sistata pana la solutionarea contestatiei, exista riscul ca, in cazul
solutiondrii favorabile a acesteia, termenul de depunere a ofertelor sa se fi implinit
deja, astfel incat dreptul de a contesta actele vitimatoare ale autoritdtii
contractante, instituit in favoarea potentialilor ofertanti prin prevederile art. 8 din
Legea nr. 101/2016, ar fi golit de continut: eventuala admitere a contestatiei nu ar
mai fi de natura sa inlature vatamarea, ofertele fiind deja depuse si deschise pe baza
unui termen nelegal si a unei documentatii neconforme deciziei Consiliului.

Cu alte cuvinte, in eventualitatea pronuntarii unei decizii de admitere a contestatiei,
cand Consiliul ar dispune in sarcina Autoritdtii Contractante masurile de remediere
solicitate, operatorii economici interesati sd participe la procedurd nu ar mai avea
timpul necesar sa depund oferte admisibile si competitive, ntrucat termenul de
depunere a ofertelor va expira sau, in cel mai bun caz, va fi prea scurt.

n aceste conditii, continuarea procedurii pe durata solutionirii contestatiei este de
naturd sa afecteze atat interesele subscrisei, cat si pe cele ale Autoritatii Contractante
— interesul public fiind acela al derularii si finalizarii unei proceduri de atribuire cu
respectarea dispozitiilor legale si a principiilor care guverneaza achizitiile publice,
precum si al asigurarii neintrerupte a serviciilor de catering pentru elevii unitatilor de
fnvdtamant din Sectorul 5, care depinde de o procedura finalizata legal, la addpost de
desfiintarea ulterioara a actelor subsecvente. Suspendarea, in schimb, nu vatama pe
nimeni: procedura se afld in etapa depunerii ofertelor, iar niciun drept nu este castigat
de vreun participant.

Toate aceste imprejurari releva indeplinirea conditiilor cumulative prevazute de art.
22 alin. (1) si art. 23 alin. (1) din Legea nr. 101/2016.

Prin urmare, va solicitdm s3 dispuneti suspendarea procedurii de atribuire a
contractului pdnd la solutionarea definitivda a prezentei contestatii si sd obligati
Autoritatea Contractanta sa prelungeasca termenul-limita de depunere a ofertelor cu
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85.

3.

0 perioadd egald cu durata suspendarii procedurii, calculatd de la data publicirii in
SEAP a deciziei prin care va fi solutionata definitiv prezenta contestatie.

* % %k

Fata de considerentele dezvoltate anterior, va solicitim ca prin decizia pe care o veti
pronunta sa admiteti contestatia formulata si, in consecinti, si dispuneti:

Anularea Adresei de continuare a procedurii nr. 9049/29.06.2026, in privinta
termenului-limita de depunere a ofertelor stabilit la data de 03.07.2026, ora 12:00,
cu nesocotirea termenelor minime imperative aplicabile in urma modificarii
substantiale a documentatiei de atribuire, si obligarea Autorititii Contractante la
stabilirea unui nou termen-limitd de depunere a ofertelor, nu mai scurt de 10 zile
calendaristice, calculat de la data republicérii documentatiei de atribuire modificate
potrivit prezentei contestatii;

Anularea, in parte, a documentatiei de atribuire republicate la data de 29.06.2026
— Fisa de date a achizitiei in forma modificatd si Caietul de sarcini nr.
9040/29.06.2026 — in ceea ce priveste:

a. cerinta referitoare la ,sistemul informatizat si de control operational
integrat”, astfel cum a fost reformulati;

b. algoritmul de punctare al factorului de evaluare nr. 5;

c. modificarile aduse factorilor de evaluare nr. 2 ,,Ponderea materiei prime"
si nr. 4 ,Experienta profesionald specifici a Bucdtarului", dispuse cu
depasirea celor statuate prin Decizia CNSC nr. 1870/C10/1780/10.06.2026
si fara nicio motivare;

Obligarea Autoritdtii Contractante la remedierea documentatiei de atribuire, cu
respectarea celor statuate prin Decizia CNSC nr. 1870/C10/1780/10.06.2026, in
sensul:

a. includerii mentiunilor privind caracterul neobligatoriu al dotarii cu sistemul
informatizat si posibilitatea dovedirii acesteia in oricare dintre formele
indicate in punctul de vedere al autorititii, cu corelarea corespunzitoare a
capitolelor privind executia din Caietul de sarcini si a factorului de evaluare
nr.5;

b. stabilirii, pentru factorul de evaluare nr. 5, a unui algoritm de punctare clar,
complet definit si apt sa reflecte avantajul real al ofertei;

c. corelarii perioadei de prestare ,,25 mai — 19 iunie 2026" in cuprinsul
Caietului de sarcini nr. 9040/29.06.2026;
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4.  Suspendarea procedurii de atribuire a contractului pina la solutionarea prezentei
contestatii, in temeiul dispozitiilor art. 22 din Legea 101/2016;

5. Obligarea Autoritatii Contractante la prelungirea termenului-limitd de depunere a
ofertelor cu o perioada egald cu durata suspendarii procedurii, calculats de la data
publicarii in SEAP a deciziei prin care va fi solutionati definitiv prezenta contestatie;

6. Obligarea Autoritatii Contractante la plata cheltuielilor de judecati ocazionate de
solutionarea prezentei contestatii.

in drept, ne intemeiem pe art. 1 alin (1), 8 alin. (1) lit. a), art. 8 alin. (2) si art. 10 din Legea
nr. 101/2016 precum si pe celelalte dispozitii legale la care am ficut trimitere in prezenta
contestatie.

Tn probatiune, v rugdm s3 aveti in vedere inscrisurile aflate la dosarul achizitiei, la care am
facut referire in cuprinsul prezentei contestatii.

Documente anexate:
Anexa 1 — Adresa de continuare a procedurii nr. 9049/29.06.2026;
Anexa 3 — Caietul de sarcini nr. 9040/29.06.2026;
Anexa 4 — Decizia CNSC nr. 1870/C10/1780/10.06.2026;
Anexa 5 — Adresa de suspendare a procedurii nr. 5995/11.05.2026;
Anexa 6 - Raspunsul consolidat la solicitarile de clarificari nr. 5900/07.05.2026;

Anexa 7 — Fisa de date a achizitiei si Caietul de sarcini nr. 5204/27.04.2026, in forma
initial3;

Anexa 8 — imputernicire avocatiali.
Anexa 9 — Dovada inregistrarii contestatiei la Autoritatea Contractant3
Cu consideratie,

GAB

PAVOLUX SRL

A Ne é; Voicu Bilan
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MUNICIPIUL BUCURESTI o Wy
CONSILIUL LOCAL AL SECTORULUI 5 Vg T
DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR ¢ o
DE INVATAMANT SECTOR 5 <,

Str. Fabrica de Chibrituri, nr. 9-11, Sector 5, Mun. Bucuresti CIF: 50623501
Tel.- 021.314.43.18, int. 1038, 1109 E-mail: invatamant@s-ector5.ro

W
Serviciul Administrare Unitiiti de Invatamant si Investitii, Achizifii, Proiecte Europeme
Nr. 9049/29.06.2026

ARROB,
DIRECTOR EXECUTIV,
ANDREEA LATALINA OPREA

IN ATENTIA TUTUROR OPERATORILOR ECONOMICI INTERESATI
privind atribuirea acordului-cadru de prestiri servicii de catering pentru
unititile de invitimant preuniversitar de stat din Sectorul 5al
municipiului Bucuresti, in perioada mai 2026 — iunie 2028

Ca urmare a deciziei CNSC cu nr. 1870/C10/1780 din 10.06.2026 §i inregistratd la Directia de
Administrare a Unitatilor de invatimant Sectorb.S sub nr. 8638 din 18.06.2026 autoritatea contractantd
informeaza toti operatorii economici interesati, prin prezenta, faptul ca se va continua procedura de
atribuire aplicabila in cazul serviciilor sociale si al altor servicii specifice conform art. 68 alin. (1), lit. h)
din Legea nr. 98/2016, avéand ca obiect: Acord-cadru pentru achizifionarea de servicii de catering
pentru unitdfile de invajdmant preuniversitar de stal din Sectorul 5 al municipiului Bucuresti, in perioada

mai 2026 — iunie 2028, astfel, data limitd pentru depunerea ofertei este: 03.07.2026, ora 12:00.

s‘w

Tntocmit,
Patruicd Andreea
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MUNICIPIUL BUCURESTI
CONSILIUL LOCAL AL SECTORULUI 5
DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR
DE iINVATAMANT SECTOR 5

Str. Fabrica de Chibrituri, nr. 9-11, Sector 5, Mun. Bucuregti CIF: 50623501
Tel.: 021.314.70.53, int. 1038, 1109 E-mail: invatamant@sectors.ro
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Serviciul Administrare Unititi de fnvatamant si Investitii, Achizitii, Proiecte Europeme

Sectiunea I - Fisa de date/Instructiuni pentru ofertanti

Acord-cadru pentru achizitionarea de
Servicii de catering pentru unititile de invitaméant preuniversitar de stat din

Sectorul 5 al municipiului Bucuresti, pentru perioada mai 2026 — iunie 2028



SECTIUNEA I: Autoritea Contractanti
Directia de Administrare a Unitatilor de Invatamant Sector 5

SECTIUNEA II - Obiectul acordului-cadru
Denumirea: Acord-cadru pentru achizifionarea de Servicii de catering pentru unititile de
invdtimant preuniversitar de stat din Sectorul 5 al municipiului Bucuresti, pentru perioada mai 2026 -

iunie 2028.

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Valoarea totaldl estimati a acordului-cadru: 36.726.286 lei, firi T.V.A.
Valoarea estimati a celui mai mare contract subsecvent pentru:
LOTUL NR. 1 este de 15.038.804,90 lei fara TVA

LOTUL NR. 2 este de 21.687.481,10 léi fara TVA

Cantitatile estimate se regasesc anexa la caietul de sarcini.

Durata prezentului acord cadru se intinde pe perioada corespunzatoare dupa cum urmeazi:

LOTUL NR. 1
- Programul national Masd sdndtoasd (PNMS), in perioadele 25 mai 2026 — 19 junie 2026,

7 septembrie 2026 — 18 iunie 2027 si 6 septembrie 2027 — 16 iunie 2028.

LOTUL NR. 2
- Programul Scoald dupi scoald (SDS), in perioadele 25 mai 2026 — 19 iunie 2026,
7 septembrie 2026 — 18 iunie 2027 si 6 septembrie 2027 — 16 iunie 2028.

Criteriul de atribuire: cel mai bun raport calitate-pref
Acordul cadru se va incheia cu un operator economic care a depus ofertd admisibila, clasat pe

primul loc dupi aplicarea criteriului de atribuire pentru fiecare lot in parte.
Dacé se constatd egalitate de preturi autoritatea contractanti va stabili cei doi semnatari in functie

de pretul cel mai scézut ofertat, iar daci si acesta este egal, in functie de punctajul obtinut pentru factorul
de evaluare ,,Ponderea pentru materie prima din pretul total/portie”.

Operatorii economicii au posibilitatea de a depune oferte pentru unul sau ambele loturi ale
procedurii. Autoritatea contractanta stabileste ca numarul maxim de loturi care pot fi adjudecate de catre
acelasi ofertant este de 2(doua) loturi

Atribuirea contractelor subsecvente se va face fira reluarea competitiei.

Posibilitatea depunerii de oferte alternative: Nu pot fi depuse oferte alternative.

SECTIUNEA III - Legislatia aplicati

o



Prestarea serviciilor de caiering se face in conformitate cu o serie de acte normative (lista nu are caracter
exhaustiv):

- Legea invajaméntului preuniversitar nr. 198/2023, cu modificarile §i completérile ul'terioare;

- Legea nr. 141/2025 privind unele masuri fiscal-bugetare;

- Legea nr. 272/2004 privind protectia si promovarea drepturilor copilului, republicatd, cu
modificarile si completérile ulterioare;

- Hotararea Guvernului nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national ,,Masa sanatoasa”,
document legislativ cu aplicare pentru anul 2026;

- Ordinul ministrului Educatiei si Cercetarii nr. 3463/2025;

- Ordinul ministrului Educatiei si Cercetarii privind structura anului scolar 2026 —2027;

- Ordinul Ministrului Educatiei Cercetarii Tineretului §i Sportului nr. 5349/2011 privind aprobarea
Metodologiei de organizare a Programului Scoald dupd scoald, completat si modificat prin Ordinul
Ministerului Educatiei Nationale nr. 4802/31.08.2017;

- Ordinul Ministrului Educatiei nr. 5726/2024 privind aprobarea Regulamentului-cadru de organizare
si functionare a unitatilor de invatdmant preuniversitar;

- Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sandtoasa in unititile de invajimant preuniversitar;

- Hotararea Guvernului nr. 924/2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena produselor
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Hotararea Guvernului nr. 857/2011 privind stabilirea si sanctionarea contraventiilor la normele din
domeniul sanatatii publice, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Hotirarea Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile s
completarile ulterioare;

- Ordinul Ministerului San&ta{ii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiend privind productia,
prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordinul Autoritafii Nationale Sanitar Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor - ANSVSA
nr.111/2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare si pentru siguranfa alimentelor privind procedura
de inregistrare sanitard veterinara si pentru sigurania alimentelor a activitatilor de obtinere si de vinzare
directd si/sau cu amanuntul a produselor alimentare de origine animald sau nonanimald, precum §i a
activitafilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de
origine nonanimala, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Ordinul Ministerului Sanatatii nr. 1030/2009 privind aprobarea procedurilor de reglementare
sanitara pentru proiectele de amplasare, amenajare, construire si pentru functionarea obiectivelor ce
desfasoars activititi cu risc pentru starea de sanatate a populatiei, cu modificarile i completarile ulterioare;
- Ordinul Ministrului Sandtatii nr. 1456//2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unitétile
pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordinul ministrului sanatatii i al ministrului educatiei 2209/4469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Ordonanta Guvernului nr. 7/2023 privind calitatea apei destinate consumului uman;

- Regulamentul Comisiei Comunitatilor Europene — CCE - nr. 2073/2005 din 15 noiembrie 2005
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare (Text cu relevania pentru SEE), cu
modificarile si completarile uiterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25
octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului
European si ale Consilinlui si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei

a
b



90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului Buropean si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si
a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei;

- Regulamentul Parlamentului European §i Consiliului Uniunii Europene nr. 130 8/2013 din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organiziri comune a piefelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale

Consiliului, cu amendamentele ulterioare;
- Regulamentul (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 1 5 martie 2017

privind controalele oficiale i alte activitéti oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei
privind alimentele si furajele, a normelor privind s@ndtatea si bunistarea animalelor, sinitatea
plantelor si produsele de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001,
(CE) nr. 396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014,
(UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor
(CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE,
2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr.
854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a
Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale
Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

SECTIUNEA IV - Criterii de calificare:

Motive de excludere pentru lotul nr. 1, lotul nr. 2:

Cerinta 1: Ofertanii/subcontractanii/terfii susfindtori nu trebuie sd se regdseascd in situafiile previzute
laart. 164, 165, 167 din Legea nr. 98/2016

Modalitatea prin care poate fi demonstratd indeplinirea cerinfei: se vor prezenta de cdtre ofertanti odata
cu depunerea ofertei documentele justificative care probeazd neincadrarea in articolele mai sus

mentionate.

Aceste documente sunt:

s declarajiile de la nivelul Secfiunii 11l — Formulare,

+ certificate fiscale privind plata impozitelor, taxelor sau a contribufiilor la bugetul general consolidat
(buget local, buget de stat etc.), valabile la momentul prezentarii;

Operatorii economici prezinid cerlificat ANAF si pentru sediul principal certificat fiscal - local, iar pentru
sediile secundare/punciele de lucru, o declaratie pe propria rdspundere privind indeplinirea obligafiilor
de platd scadente.

* cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de conducere sau
de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de reprezentare, de decizie
sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezultd din certificatul constatator emis de ONRC / actul
constitutiv,

* dupd caz, documente prin care se demonstreazd faptul cd operatorul economic poate beneficia de
derogdrile prevdzute la art. 166 alin. (2), art. 167 alin. (2), art. 171 din Legea 98/2016 privind achizitiile
publice; alte documente edificatoare, dupd caz.

In cazul in care in fara de origine sau jara in care este stabilit ofertantul nu se emit documente de natura
celor prevdzule mai sus sau respectivele documente nu vizeazd toate situafiile prevdzute la art. 164, 165 si
167 din Legea nr. 98/2016, autoritatea contractantd are obligatia de a accepta o declarafie pe proprie
rdspundere sau, dacd in [ara respeclivd nu exisld prevederi legale referitoare la declarajia pe propria
raspundere,o declaratie autenticd datd in faja unui notar, a unei autoritdli administrative sau judiciare sau
a unei asociafii projesionale care are compelente in acest sens.



Cerintd 2: Prezentarea, odatd cu oferta, a unei declarafii privind neincadrarea in prevederile ari. 60 din
Legea nr. 98/2016, conform model de la secfiunea Formulare. Declarafia se va intocmi dle cdtre fiecare
ofertant/asociat/subcontractant/tert sus{indltor.

Cerinfa nr. 3: Declarafie pe proprie rdspundere conform Regulament (UE) 2022/576

Declarafia pe proprie rdspundere, conform model de la secfiunea Formulare, se va intocmi de cdtre fiecare
ofertant/asociat, inclusiv de cdtre ter{ susfindtor/subcontractant, dupd caz, §i va fi prezentatd de tofi
participanlii odatd cu depunerea ofertei, cu informajii aferente situaiei lor.

Inclusiv subcontractanfii declarati in derularea contractului vor depune aceastd declaratie la momeniul

introducerii lor in contract.

Capacitatea de exercitare a activititii profesionale pentru lotul nr, 1. lotul nr, 2:

Cerinta 1: Operatorii economici care depun ofertd trebuie sd dovedeascd o formd de inregistrare in
conditiile legii din jara rezidentd, din care sd reiasd cd operatorul economic este legal constituil, ¢d nu se
afld in niciuna din situatiile de anulare a constituirii, precum si faptul ¢d are capacitatea profesionald de
a realiza activitdfile ce fac obiectul acordului-cadru/contractului de achizitie publica.

Modalitatea prin care poate fi demonstratd indeplinirea cerinfei:

Se vor prezenta de cdtre ofertanti/subcontractan{i, odatd cu depunerea ofertei, certificatul constatator emis
de ONRC, sau, in cazul ofertanjilor persoane juridice/fizice strdine, documentele echivalente emise in tara
de rezidenid, traduse in limba romadnd.

Capacitatea economici si financiari:

Ofertan{ii trebuie sd demonstreze cd cifra de afaceri totald/generald calculatd ca medie pentru ultimii 3
ani: 2023, 2024 §i 2025 a fost de minim 4.000.000 lei; pentru lotul nr. 1.

Ofertantii trebuie sd demonstreze ca cifra de afaceri totald/generald calculatd ca medie pentru ultimii 3
ani: 2023, 2024 5i 2025 a fost de minim 4.000.000 lei; pentru lotul nr, 2.

Modalitatea prin care poate fi demonstratd indeplinirea cerinfei pentru lotul nr. 1, lotul nr. 2:

Se vor prezenta, de cétre ofertan{i, odatd cu depunerea ofertei: situafiile financiare sau extrase din
situajiile financiare, rapoarte de audit, precum §i orice alte documente relevante, aferente anilor 2023,
2024 5i 2025.

Aceste documente vor fi prezentate si de céire ofertantul asociat, in situafia in care resursele acestuia au
Jost luate in considerare pentru indeplinirea cerinfei.

Pentru situatiile financiare exprimate in alte monede decdt lei, pentru calcuiul echivalentei se va avea in
vedere cursul mediu anual in lei/valutd comunicat de BNR periru fiecare an in parte.

Dacd un grup de operatori economici depune o ofertd comund, cerinfa se demonstreazd prin luarea in
considerare a resurselor tuturor membrilor grupului.

Ofertantul va prezenta in ipoteza sus{inerii de terid parte:

1 Documente care se vor depune de terful susfindtor odatd cu oferta:

1. Documente din care reiese lipsa motivelor de excludere;

2. Formulare/declaratii solicitate prin documentafia de atribuire;

3. Angajament ferm de susfinere;

4. Documente din care reiese cd terful dispune de resursele financiare pe care le va disponibiliza in
derularea contractului (ex. flux de numerar);

5. Documente din care reiese modul efectiv prin care va transfera cdire contractan! sumele puse la
dispozifie, atunci cand va fi necesar in derularea contractului.



1l Documente care justificd indeplinirea criterivlui de calificare, respectiv situafiile financ:iare sau exirase
din situajiile financiare pentru anii solicitafi din care rezultd indeplinirea nivelului minim ssolicitat al cifrei
de afaceri, care sd demonsireze cd cifra de afaceri totald/generald calculatd ca medie peratru ultimii 3 ani
indeplineste nivleul solicitat.

JIL. Documente care se vor depune la semnarea contractului de achizifie publicd:

Act juridic confindnd minim clauzele de la nivelul secfiunii formulare, incheiat intre terJul susfindtor §i
contractant (ce devine anexd).

Terqul sustindtor al situafiei economice §i financiare rdspunde solidar cu ofertantul pemiru executarea
contractului de achizifie publicd, aceastd rdspundere angajéndu-se, in principiu,. sub condifia
neindeplinirii de catre ter{ a obligayiilor de sus{inere asumat prin angajament.

Jn masura in care se invoca susfinered mai multor terti pentru indeplinirea criteriilor privind situafia
economicd si financiard, fiecare dinire terfii susfindtori va rdspunde solidar cu ofertantul pentru
indeplinirea contractului de achizifie publicd.

Acest lucru inseamnd cd autoritatea contractantd are posibilitatea de a solicita oricdruia dintre ei execufia
contractului de achizifie publicd, ori daune-inierese, dupd caz.

Experienta similara:

Cerinta 1: Ofertaniii trebuie sd demonstreze cd in ultimii 3 ani (calculafi pénd la data limitd de
depunere a ofertelor) au prestat servicii similare celor ce fac obiectul acordului-cadru, in valoare de cel
putin 4.000.000 lei fard TVA pentru lotul nr. 1.

Ofertantii trebuie sd demonsireze cd in ultimii 3 ani (calculayi pdnd la data limitd de depunere a ofertelor)
au prestat servicii similare celor ce fac obiectul acordului-cadru, in valoare de cel pufin 4.000.000 lei fard
TVA pentru lotul nr. 2.

Prin servicii similare se inteleg: servicii de catering.

Modalitatea prin care poate fi demonstrald indeplinirea cerinfei peniru lotul nr. 1, nr. 2:
Se vor prezenta de catre ofertanti odata cu depunerea ofertei procesul-verbal de receptie/recomandari sau
alte documente din care sd reiasa urmdtoarele informatii: beneficiarul, perioada de prestare, numdrul de
elevi, serviciile prestate.

fn cazul asocierii resursele vor luate in considerare prin cumul.

Ofertantul va prezenla in ipoteza susfinerii de tertd parte:

I Documente care se vor depune de ter{ul susindtor odatd cu oferta:

. Documele din care reiese lipsa motivelor de excludere;

2 Formulare/declaratii solicitate prin documentajia de atribuire;

3. Angajament ferm de susfinere;

4. Documente din care reiese ¢d terful dispune de resursele tehnice §i profesionale pe care le va mobiliza
in derularea acordului-cadru/contractului;

5. Documente din care reiese modul efectiv prin care va transfera resursele invocate cditre contraclant,
atunci cand va fi necesar in derularea contractului.

1. Documentele care justifica indeplinirea criteriului de calificare.

1. Documente care se vor depune la semnarea acordului-cadru/contractului de achizitie publica:

Act juridic confindnd minim clauzele de la nivelul secfiunii formulare, incheiat intre terful susfindtor §i

contractant (ce devine anexd).

Standarde de asigurare a calitatii
Cerinta 1




Operatorii economici care depun ofertd trebuie sd facd dovada implementdrii unui sistem e management
al calitdfii conform SR EN ISO 22000, Sisteme de management al siguranfei alimeniedor (servicii de
catering), prin prezentarea unor certificate valabile acordate de organisme independenie sau alte
probe/dovezi care confirmd asigurarea unui nivel corespunzdtor al calitdfii pentru cczurile in care
operatorul economic nu a avul acces la un certifical de calitate astfel cum a fost solicitat ori nu a avut
posibilitatea de a-1 obfine in termenul stabilit — pentru lotul nr. 1;

Operatorii economici care depun ofertd trebuie sd facd dovada implementdrii unui sistem de management
al calitdfii conform SR EN ISO 22000, Sisteme de management al siguranfei alimentefor (servicii de
catering), prin prezentarea unor certificate valabile acordate de organisme independente sau alte
probe/dovezi care confirmd asigurarea unui nivel corespunzdior al calitdfii pentru cazurile in care
operatorul economic nu a avut acces la un certificat de calitate asifel cum a fost solicitat ori nu a avut
posibilitatea de a-l obfine in termenul stabilit — pentru lotul nr. 2;

Note:
- Dacd un grup de operatori economici depune o ofertd comund, cerinfa se demonstreazd individual de

cdtre fiecare membru in parle, pentru partea de contract pe care o realizeazd.
- Cerinfa privind certificarea ISO 22000 sau echivalent nu poate fi indeplinitd prin internaediul unei alte
persoane (ter{ susfindtor).

Modalitatea prin care poate fi demonsiratd indeplinirea cerinfei pentru lotul nr. 1, nr. 2:

Documentul justificativ este Documentul de certificare a sistemului de management al calitdfii emis de un
organism de certificare independent sau orice alte probe sau dovezi prezentate de acesta, dacd prin aceste
probe sau dovezi se confirmd auloritdfii contractante asigurarea unui nivel corespunzdtor al calitdii.

- Documentul justificativ (spre ex. certificatul) trebuie sd fie in termen de valabilitate la data prezentdrii
acestuia.

- In conformitate cu principiul recunoasterii reciproce, autoritatea contractantd are obligajia de a accepta
certificate echivalente emise de organisme stabilite in alte state ale Uniunii Europene.

Alte cerinfe:

Ofertantul va mai prezenta pentru fiecare lot in parte, respectiv pentru lotul nr. 1, nr. 2:

- autorizajii emise de Direcfia de Sdndtate Publicd §i de Direcfia Sanitard Veterinard pentru
Siguranta Alimentelor in domeniul serviciilor de catering;

- buletin/buletine de analize de microbiologie alimentard, emis/emise de autoritdfile competente in
domeniu,

- rezultatul ultimei verificari si evaludri realizate de Autoritatea Nafionald Sanitard Velerinard ji
pentru Siguranja Alimentelor (fisd de evaluare incheiald la sediul operatorului economic privind condijiile
de igiend si nota de constatare aferentd) — acolo unde este cazul;

- declarafie de conformitate pentru produse, potrivit prevederilor Ordonantei Guvernului nr.21/1992
privind protectia consumatorilor, cu modificarile si completdrile ulterioare. Standardul in raport cu care
se solicitd demonstrarea conformitdfii este SR EN ISO 22000, Sisteme de management al siguranfei
alimentelor. Cerinfe peniru orice organizafie din lanful alimentar sau o solutie echivalentd in locul
certificatului. Demonstrarea conformitdlii se face fie prin certificatul propriu-zis, fie prinir-o declaratie pe
propria rdspundere cd organizafia a implementat un sistem de management al calildii, insofitd de dovada
achizitiondrii pe cale legald a standardelor, dovada instruirii personalului propriu ca specialist §i auditori
pentru sistemul de management respectiv (cel pujin 1 auditor) si un raport de audit intern pentru ultimul
an, sau dovezi privind demararea procesului de certificare.

- informafii privind provenienta produselor si a nivelului calitativ §i de performanida;



- descrierea modalitdfii de livrare, termenul de livrare de la data primirii comewnzii, modul de
respeciare a legislafiei sanitar-veterinare §i de alocare a resurselor disponibile;

- copii ale contractului/contractelor de prestdri servicii privind igienizarea spafiidor de lucru, a
echipamentelor de lucru si a autovehiculelor cu care se distribuie hrana sau contracte individuale de
muncd din care sG rezulte ¢d existd personal cu atribufii privind igienizarea spafiilor de Ilucru, a
echipamentelor de lucru §i a autovehiculelor cu care se distribuie hrana. In procesul de igienizare se vor
utiliza produse avizate de caire Ministerul Sdndtdtii, conforme cu prevederile legale pentru astfel de
activirgii. Personalul implicat in procesul de igienizare va intruni toate conditiile de medicina muncii si de
igiend personald sau echivalent. Se vor prezenta documente doveditoare in acest sens.

- alte cerinte conform prezentului caiet de sarcini privind capacitatea tehnicd si profesionald;

- declaratie privind respectarea reglementdrilor obligatorii din domeniul mediwlui, social, al
relatitlor de muncd si privind respectarea legisiatiei de securitate si sdndtate in muncd.

Noti: Cerintele se completeazi cu prevederile caietului de sarcini.

SECTIUNEA V: Criteriul de atribuire acord cadru: cel mai bun raport calitate-pret

Metodolgia de evaluare a ofertelor prezentate
In temeiul prevederilor art. 187 alin. (3) din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu
modifcarile si completarile ulterioare, criteriul de atribuire este “cel mai bun raport calitate — pret”.

Criteriul de atribuire este “cel mai bun raport calitate — pret™.

1. ,Pretul ofertei,, — pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 puncte.

Factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” (P)

Punctajul pentru factorul de evaluare ,,Preful ofertei” se va acorda dupi cum urmeaza:

a. Pentru cel maij scazut dintre preturile ofertelor admisibile, se acorda punctajul maxim alocat factorului
de evaluare, respectiv 10 puncte.

b. Pentru orice alt pret ofertat, punctajul se acorda astfel:

Py = (Pretminimy Pretm)) x {10},

unde:

P — punctajul obtinut de cétre oferta aflatéd sub evaluare, dintre preturile ofertelor admisibile
Pret(minim) — cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile

Pretm) ~ pretul aflat sub evaluare dintre preturile ofertelor admisibile

Prefurile ofertate sunt exprimate in lei, fard TVA

2. Ponderea pentru materie primé din pretul total/portie —~ PMP — pondere 50 % - punctaj maxim
factor: 50 puncte.

Punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea pentru materie primd din preful total/portie se va acorda
dupd cum urmeaza:

a. Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total este50%. Pentru un nivel al ponderii materiei
prime din pretul total/portie mai mic decat 50%, oferta va fi considerata necorespunzétoare din punct de
vedere tehnic, urménd a fi declaratd neconformai si respinsa;

b. Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acordd punctajul maxim
alocat acestui factor de evaluare, respectiv 50 puncte;

¢. Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime justificate prin calcule la nivelul ofertei din prejul
total/portie, punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea pentru materie primd din preful total/porfie se
calculeazi astfel:

PT\’IP(n) =(MP(n)/MPmaxim) X [50],

unde:



PMP () - punciajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/porfie

MP,) - ponderea materiei prime din pretul total/portie al ofertei aflate sub evaluare (n)

MPmaxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din preful total/portie

Modalitate de indeplinire:

Pentru justificarea procentului la categoria materie primd, ofertantul va depune un calcul detaliat si o
declarafie pe proprie rdspundere privind cele trei categorii de cost: materie prima, prepararea hranei si

distributie/transport.

3. Eficienta de mediu — pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 puncte.
Pentru demonstrarea indeplinirii cerintelor:

La nivelul propunerii tehnice, ofertantul va prezenta raportul energetic realizat de catre un manager
energetic autorizat de Ministerul Energiei in sensul Legii nr. 121/2014 privind eficienta. energetica, cu
modificirile i completarile ulterioare, din care va rezulta atit consumul specific, totalul emnisiilor de tone
echivalent carbon corespondente, precum si alte emisii poluante generate in timpul productiei si livrarii
preparatelor specifice serviciilor de catering.

Legea nr. 121/2014 privind eficienta energetici
Algoritm de calcul
a) Punctajul de 10 puncte se acordi pentru oferta care include raportul energetic realizat de cAtre un manager
energetic autorizat de Ministerul Energiei in sensul Legii nr. 121/2014, cu referire atit la eficienta cladirii,
a echipamentelor §i a autovehiculelor detinute cu orice titlu si care contribuie la executarea contractului
in bune conditii.

b) Ofertele care nu includ raportul energetic realizat de citre un manager energetic antorizat de citre
Ministerul Energiei in sensul Legii nr.121/2014, vor primi 0 puncte.

4. Experienta profesionala specificd a Buciitarului — pondere 20 % - punctaj maxim factor: 20 puncte.
Punctajul se va acorda dupa cum urmeaza:

a) Pentru experienta profesionald specifici ca Bucatar mai mica de 10 ani - 0 puncte;

b) Pentru experien{d profesionald specificd ca Bucdtar mai mare de 10 ani si pani la 15 ani
inclusiv - S puncte;

c) Pentru experienfd profesionald specifici ca Bucétar mai mare de 15 ani §i pani la 20 ani
inclusiv - 10 puncte;

d) Pentru experien{a profesionald specifica ca Bucatar mai mare de 20 de ani — 20 puncte;

Modalitate de indeplinire:

Fiecare ofertant va prezenta un centralizator cu personalul nominalizat pe pozitia de bucitar in
ordinea descrescatoare a vechimii.

Ofertantii vor depune documente din care sa reiasa experienta ca bucstar a 4 persoane pe care le
nominalizeazi pentru a fi punctate ca factor de evaluare. Se vor puncta toate cele 4 persoane nominalizate
ca bucdtar in cadrul ofertei. Punctajul factorului de evaluare se va calcula dupa cum urmeaza:

- oferta care obfine valoarea cea mai mare a punctelor insumate pentru experienta fiecirui bucatar,
si, implicit, a tuturor celor 4, i se va acorda punctajul maxim de 20 de puncte;

- restul ofertelor vor fi punctate potrivit formulei: suma punctelor pentru experienta celor 4 bucitari
ale ofertei n / suma punctelor maxim obtinute pentru echipa de 4 bucétari x 20 puncte.

Exemplu:

Ofertantul A propune o echipd de 4 bucdtari pentru care se acordd punclaj dupd cum urmeazd:
Bucdtar 1 - 5 puncte, Bucdtar 2 — 10 puncie, Bucdtar 3 — 20 puncte, Bucdtar 4 — 20 puncte Total: 55
puncte.

Oferiantul B propune o echipd de 4 bucdtari pentru care se acordé punciaj dupd cum urmeazd:
Bucdtar 1 -5 puncte, Bucdiar 2 -5 puncte, Bucdtar 3 - 10 puncte, Bucdtar 4 - 20 puncte. Total: 40 puncte.

9



Ofertantului A i se acordd pentru factorul de evaluare 20 puncte.
Ofertantului B i se acordd pentru factorul de evaluare: (40/35) x 20 puncte = 14,5 puncie.

5. Sistem informatizat si control operational integrat pentru gestionarea execufiei. serviciilor de

catering — 10 puncte

Se evalueazd capacitatea sistemului informatizat propus de ofertant de a asigmra un control
operational integrat al executiei, respectiv un lant complet si verificabil, in care comanda este introdusa in
sistem, livrarea este urmdritd, transportul este monitorizat, accesul la spatiul alimentelor este controlat,
containerul/termoboxul de pastrare a preparatelor este identificat, receptia este verificat, iar datele rezultate

sunt utilizabile la validarea executiei si fundamentarea plétilor.
Propunerea tehnica a ofertantilor care declard definerea unui sistem informatizat si de control
operational integrat, trebuie s includa cel pufin:
descrierea functionalititilor sistemului informatizat;
descrierea modului de operare a sistemului in fiecare etapa a fluxului operational;
descrierea modului de inregistrare si corelare a datelor;
descrierea modului de generare, stocare si utilizare a dovezilor;
descrierea modului de acces §i verificare a datelor de cétre autoritatea contractantd;
descrierea modului de integrare si schimb de date cu alte sisteme;
Punctajul pentru factorul de evaluare, Sistem informatizat si control operational integrat” se va acorda

dupd cum urmeazi:

a. Pentru demonstratia DEMO a tuturor functionalitatilor enumerate mai sus, se acorda punctajul
maxim alocat factorului de evaluare, respectiv 10 puncte.
b. Peiiiru un numar mai mic de functionalitati, punctajul se acorda astfel:

P(n) = (Nr. funct. minim)/ Nr. funct. (n)x [10]}

Pe baza criteriului de atribuire cel mai bun raport calitate - pret, ofertantul admis va fi declarat
castigator numai in conditiile in care oferta intruneste punctajul cel mai mare rezultat din aplicarea
sistemului de factori de evaluare pentru care se stabilesc ponderi relative, cu mentiunea ca preful ofertat s3
nu depaseasca valoarea fondurilor care pot fi disponibilizate pentru aceasta achizitie.

Noti: Ofertantul va prezenta in oferta sa factorii de evaluare sub forma tabelari cu valorile ofertate.

SECTIUNEA VI:

Modul de prezentare a ofertei

Limba de redactare a ofertei: limba romana.

Perioada de valabilitate a ofertei: 60 zile de la data limita stabilitd de depunere a ofertelor

Modul de prezentare, sigilare si marcare a ofertelor si a documentelor care insotesc oferta:

Documentele de calificare, formularele, propunerea tehnica si cea financiaré vor fi depuse intr-un plic inchis
(1 original), marcat cu adresa Autoritatii contractante si cu adresa si numele ofertantului pentru a putea fi
returnate nedeschise in cazul in care sunt depuse la o altd adresa sau sunt depuse dupd data si ora limitd de
depunere a ofertelor.

Pe plic va fi mentionat obiectul procedurii de achizitic pentru care se depune oferta dar si lotul.
Ofertantul care doreste depunerea pentru unul sau doud loturi, respectivele oferte vor fi depuse

separat pentru fiecare lot in parte.

In exteriorul plicului/coletului sigilat, se vor prezenta urmatoarele documente:
- Scrisoarea de inaintare
- Garantia de participare
- Imputernicirea pentru semnarea ofertei (daca este cazul)
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- Extras aplicatie waze / google maps care sa contina aspectele solicitate prin ca.ietul de sarcini.
Neprezentarea documentului solicitat in sectiunea documentelor din exteriorul plicului
conduce in mod automat la declararea ofertei inacceptabila in raport cu modul «de prezentare si
oferta nu va mai fi deschisa pentru analiza.

DOCUMENTELE DE INSCRIERE:

1. Scrisoare de inaintare (cerere tip) ~ in original — conform Secfiune III - Formulare;

2. Imputernicirea scrisa, prin care reprezentantul operatorului economic este autorizat sa ang.ajeze ofertantul
in procedura pentru atribuirea acordului-cadru — in original insotité de o copie a actului de identitate al
persoanei imputernicite - certificatd pentru conformitatea cu originalul (daca este cazul) — co nform Sectiune

I1I - Formulare.
Documentele de calificare care dovedesc indeplinirea cerintelor de la SECTIUNEA IV - Criterii de

calificare.

Oferta financiari se va prezenta conform Formularului 3 impreuna cu detalierea prefurilor conform anexei
la formular.

Oferta tehnica pentru atribuirea acordului cadru se va elabora si prezenta in asa fel incét, in procesul de
evaluare, informatiile din cuprinsul acesteia si permita identificarea facild a corespondentei cu cerinele
tehnice din caietul de sarcini.

Propunerea tehnica va fi intocmita astfel incét aceasta sa corespunda in totalitate cerintelor din Caietul de
sarcini. Toate cerinfele din caietul de sarcini sunt minime §i obligatorii, iar nerespectarea uneia dintre cerinfe
va duce automat la declararea ofertei ca fiind neconforma.

Nu vor fi acceptate oferte partiale, ci doar oferte complete, care satisfac foate cerintele prezentei

documentatii.
Documentele prezentate intr-o alti limba decat limba roména vor fi insofite de traducerea autorizata.

Oferta si documentele care insotesc oferta se vor depune la adresa: Registratura Directiei de
Administrare a Unitdtilor de Invajdmant Sector 5, cu sediul in Bucuresti, Strada Fabrica de Chibrituri

nr.9-11, Sector 5

Nota: Prin depunerea unei oferte, ofertantul acceptd in prealabil condifiile generale §i particulare care
guverneaza aceastd achizitie, indiferent care sunt conditiile proprii de vanzare ale ofertantului. Ofertantii
au obligatia de a analiza cu atenfie documentatia de atribuire §i de a pregiti oferta conform tuturor
instructiunilor si specificatiilor tehnice continute in documentatie. Niciun cost suportat de operatorul
economic pentru pregatirea si depunerea ofertei nu va fi rambursat. Toate aceste costuri vor {i suportate de
cétre operatorul economic ofertant, indiferent de rezultatul procedurii.

Garantie de participare

Garantie de participare - se constituie conform prevederilor art. 154 alin. (2), (4), (5) din Legea
nr.98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile §i completarile ulterioare. Garantia de participare
trebuie si fie irevocabila, necondifionata. Instrumentele de garantare prevézute la art. 154 alin. (4) lit. b)
din Lege se transmit in plic impreund cu oferta si celelalte documente ale acesteia, cel mai tarziu la data si
ora-limitd de depunere a ofertelor, si trebuie sa prevada ci plata garantiei de participare se va executa
neconditionat, respectiv la prima cerere a beneficiarului, pe baza declaratiei acestuia cu privire la culpa

persoanel garantate.

Valoarea garantiei de participare va fi defalcata pentru fiecare lot in parte dupa cum urmeaza:
Cuantumul garantiei de participare este de 25.000 lei, reprezenténd cel mult 1% din valoarea
estimati a contractului a celui mai mare contract subsecvent de la lotul nr. 1 (echivalenta pentru o garantie
de participare depusa in alté valuta se va face la cursul BNR din data publicarii anuntului de participare),
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in conformitate cu prevederile art. 154 alin. (2) din Legea 98/2016 privind achizitizile publice, cu
modificarile si completirile ulterioare,

Cuantumul garantiei de participare este de 35.000 lei, reprezentdnd cel mult 1% din valoarea
estimatd a contractului a celui mai mare contract subsecvent de la lotul nr. 2 (echivalenta pentru o garantie
de participare depusi In alti valuta se va face la cursul BNR din data publicarii anunfului de participare),
in conformitate cu prevederile art. 154 alin. (2) din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu
modificérile si completarile ulterioare.

Perioada de valabilitate a garantiei de participare este de minimum 60 zile de la terrmenul limiti de
depunere a ofertelor.

In cazul in care ofertantul opteaza pentru constituirea garantiei de participare prin virament bancar,
acesta va vira contravaloarea garantiei in contul autoritatii contractante, deschis la Trezoreria Sector 5.
Instrumentul de garantare se va transmite in plic impreuna cu oferta si celelalte documente ale acesteia, cel
mai tarziu la data si ora limitd de depunere a ofertelor.

Garantia de participare se restituie in conditiile prevazute de Legea nr. 98/2016 cu modificirile si
completdrile ulterioare, art. 154 ~1 alin (3) in contul IBAN declarat de ofertant in cererea de restituire a GP.

In cazul in care ofertantul opteazi pentru ofertarea intr-o Asociere, garantia de participare va fi
constituitd in numele acesteia si nu in nume propriu.

Garantie de buni executie

Garantie de buni executie - se constituie conform prevederilor art. 154 alin. (3) din Legea 98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificarile si completirile ulterioare coroborat cu prevederile art. 39 si art. 40 din
H.G. nr. 395/2016 cu modificarile si completarile ulterioare.

Garantia de executie, trebuie si fie irevocabils, neconditionata.

Se stabileste o garantie de buni executie de 5 % din valoarea estimata fird TVA a contractului.

Garanjia de buna executie se restituie conform prevederilor art. 154 ~2 din aceeasi Lege coraborat
cu prevederile art. 41 din H.G. nr. 395/2016 cu modificarile si completarile ulterioare.

Conform art. 41 din H.G. nr. 395/2016 cu modificirile §1 completarile ulterioare, Autoritatea
Contractantd are dreptul de a emite preteniii asupra garantiei de buna executie, oricind pe parcursul
indeplinirii contractului de achizitie publica/contractului subsecvent, in limita prejudiciului creat, in cazul
in care contractantul nu isi indeplineste din culpa sa obligatiile asumate prin contract. Anterior emiterii unei
pretentii asupra garantiei de buni executie autoritatea contractanti are obligatia de a notifica pretentia atat
contractantului, cat si emitentului instrumentului de garantare, precizand obligatiile care nu au fost
respectate, precum si modul de calcul al prejudiciului. In situatia executarii garantiei de buni executie,
partial sau total, contractantul are obligatia de a reintregii garantia in cauzi raportat la restul rimas de
executat.

Data limitéi pentru depunerea ofertei: 03.07.2026, ora 12:00.

Sedinta de deschidere a ofertelor Ia nivelul careia se vor consemna informatii formale legate de modul
de depunere a ofertelor: 03.07.2026, ora 13.00.

La sedinta de deschidere pot participa doar persoane fizice imputernicite ale ofertantilor. Sedinta va
avea loc la sediul autoritatii contractante.
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MUNICIPIUL BUCURESTI
CONSILIUL LOCAL AL SECTORULUI 5
- DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR
DE INVATAMANT SECTOR 5

Str. Fai::rica de Chibrituri, nr. 9-11, Sector 5, Mun. Bucuresti CIF: 50623501
Tel.: 021.314.43.18, int. 1038, 1109 E-mail: invatamant@sector5.ro
%
Serviciul Administrare Unitti de Invatimant si Investitii, Achizitii, Proiecte Europene

Nr. 9040/29.06.2026

CAIET DE SARCINI
pentru atribuirea acordului-cadru de prestéri servicii de catering
pentru unitéile de invafEmant preuniversitar de stat din Sectorul 5 al municipiului Bucuresti,
in perioada mai 2026 — junie 2028

L Preambul

Prezentul caiet de sarcini contine specificafii tehnice. In cadrul acestei proceduri, Directia de
Administrare a Unitatilor de invatimant Sector 5 indeplineste rolul de autoritate contractant.

Prezentul caiet de sarcini face parte integranti din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor minime si obligatorii pe baza cirora ofertantul participant la procedur isi va elabora propunerea
tehnicd §i financiard. Orice activitate descrisd intr-un anumit capitol din prezentul caiet de sarcini si
nespecificatd explicit in alt capitol trebuie interpretats ca fiind mentionati in toate capitolele unde se
considerd de citre ofertant ci aceasta trebuia mentionatd pentru asigurarea indeplinirii obiectului
contractului.

Cerinele impuse in prezentul caiet de sarcini vor fi considerate ca fiind cele minimale. Ofertele care
nu indeplinesc toate cerinfele minimale vor fi declarate neconforme. Nu se acceptd depunerea de oferte
alternative.

Nu se admit oferte partiale din punct de vedere cantitativ si calitativ, ci numai ofertele integrale,
care corespund tuturor cerinfelor stabilite prin prezentul caiet de sarcini.

Orice oferta care se abate de la cerintele minimale va fi considerats admisibils numai in conditiile
in care aceasta asigura un nive] calitativ superior cerintelor minimale.

La intocmirea ofertei tehnice elaborate in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor
trebui s3 {ind cont de prevederile legale incidente obiectului acordului-cadru.

Specificatiile tehnice din prezentul caiet de sarcini care precizeaza un anumit producitor, o anumita
origine sau un anumit procedeu care caracterizeazi produsele sau serviciile furnizate si care se refers la
marct, brevete, tipuri, la o origine sau la o productie specifica se consideri a fi insofite de cuvintele «sau
echivalent», indiferent daca aceste cuvinte sunt prevazute expres sau nu in prezentul document.

Nivelul cerintelor minime solicitate prin prezentul caiet de sarcini, precum §i documentele care
probeazi indeplinirea unor astfel de cerinte se limiteaza numai la cele strict necesare peniru a asigura
indeplinirea in conditii optime a contractului, ludnd in considerare exigentele specifice impuse de
valoarea, natura si complexitatea acestuia. Raportat la acest grad de complexitate, s-a considerat necesar
ca ofertantul castigétor, ciruia i se va atribui contractul, sd demonstreze o experienta corespunzitoare pentru
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derularea acestuia si si aibd capacitatea de a executa servicii de calitate. Necesar-ul si tipu! de
echipamente/utilajele solicitate este calculat direct propertional cu volumul serviciilor ce urmeazi a
fi prestate, autoritatea contractant dorind s3 atribuie contractul cu un operator economic «care poate face
dovada asigurarii unui ansamblu de resurse tehnice care si conduci la servicii de calitatee, executate la
nivel de performanti sporita. Utilajele si echipamentele tehnice solicitate de autoritates contractanti
reprezinta o mica parte din multitudinea echipamentelor necesare asigurdrii cantititilor zilni ce si varietatea
meniurilor solicitate, in conditii de eficientd, care implici prepararea hranei, ambalarea, etichetarea si
transportul acesteia, precum si respectarea graficelor de livrare agreate de unitdtile de invitimant
organizatoare ale programelor care fac obiectul prezentei proceduri.

In vederea dezvoltarii si diversificarii serviciilor alternative de educatie pentru copiii provenind din
unitifile de invafimént preuniversitar de stat Sectorul 5, vizdnd formarea/consolidarea competentelor
specifice invatimantului prescolar/ primar / gimnazial, prin activititi de invatare formala $i non-formali,
in funcfie de nevoile concrete si de particularititile de varsti ale beneficiarilor, precum. si in vederea
sustinerii participérii scolare, inclusiv prin masuri care si stimuleze motivarea pentru invatare si cresterea
eficientei efortului intelectual al copiilor din unitdtile de invifimant din Sectorul 5, printr-o alimentatie
echilibratd, Directia de Administrare a Unititilor de fnvé;émént Sector $ si-a propus si implementeze, in
perioada mai 2026 - junie 2028, o serie de programe, respectiv:

- Programul National Masd sdndtoasid (PNMS), in perioadele 25 mai 2026- 19 iunie 2026, 7
septembrie 2026 — 18 junie 2027 i 6 septembrie 2027 — 16 junie 2028;

- Programul Scoald dupd scoald (SDS), in perioadele 25 mai 2026~ 19 iunje 2026, 7 se ptembrie 2026
— 18 iunie 2027 si 6 septembrie 2027 — 16 junie 2028;

Autoritatea contractantd structureaza achizitia astfel incat sa permitd participarea unui numar cat
mai mare de operatori economici, in vederea asigurdrii unui cadru concurential real si efectiv, in
conformitate cu prevederile art. 2, alin. (2), coroborat cu art. 3, lit dd), din Legea nr. 98/2016 privind
achizifiile publice, cu modificarile §i completdrile ulterioare, si in acord cu dispozitiile Directivei
2014/24/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind achizifiile publice. Astfel, Directia de
Administrare a Unititilor de Invitimant Sector 5 decide si divizeze achizifia de servicii de catering
pentru scoli pe doua loturi, pentru a adapta dimensiunea obiectului contractelor individuale rezuliate
astfel incdt sd corespundd mai bine nevoilor auloritdfii contractante, precum si capacitafii intreprinderilor
mici si mijlocii, sau pe baze calitative, in conformitate cu diferitele meserii si specializari implicate, pentru
a adapta confinutul contractelor individuale mai indeaproape la sectoarele specializate ale IMM-urilor
sau in conformitate cu diferitele faze ulterioare ale proiectului.

Directia de actiune mentionati reprezinti o misurs optimi, rezonabili, echitabili i necesari,
meniti sa reflecte principiul egalititii, prin oferirea posibilititii operatorilor economici de a concura
pentru unul sau mai multe programe. De asemenea, autoritatea contractanti apreciazi ca impérfirea pe
loturi a achizifiei reprezints solutia apti sa conduci la maximizarea concurenfei i, implicit, la obtinerea
unor prefuri mai avantajoase, pentru fiecare lot in parte. Un operator economic poate depune oferta/oferte
pentru un singur program din cele doua sau pentru ambele programe din prezenta proceduri.

Practic, in urma derulérii procedurii de achizitie din speta de facto, urmeazi ca, la nivetul unitatilor
de inv&{amant preuniversitar de stat din Sectorul 5, si se asigure acelasi tip de servicii, respectiv servicii
de catering pentru scoli — CPV: 55524000-9, in cadrul unor programe a céror ofertd este proiectati astfel
incat sd raspunda nevoilor prescolarilor, elevilor de nivel primar i gimnazial si, eu prioritate, nevoilor
copiilor apartinind grupurilor dezavantajate. In consecin{d, pentru evitarea discriminirii si oferirea
de conditii egale tuturor beneficiarilor directi ai programelor cu vidit caracter social care fac
obiectul prezentei proceduri, respectiv PNMS, SDS, pe care autorititile locale ale Sectoruluj 5
intenfioneaza sa le deruleze si care implica asigurarea unui suport alimentar, s-a decis recurgerea la o
achizitie structurati pe douid loturi. Strategia rdspunde totodata necesititii respectirii acelorasi
standarde nutritionale, asa cum sunt specificate in caictul de sarcini, pentru asigurarea, in mod
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unitar, de servicii de catering pentru prescolari si elevi, in cadrul unor progr:ame destinate
reducerii/elimindrii disparititilor educationale §i cresterea ratei de participare scolars.

Subliniem c&, desi au specific propriu si sunt finantate din surse distincte (buget local si buget
de stat), programele care fac obiectul procedurii au reguli comune de implementare: si raportare,
reliefate explicit in cap. VI (Specificatii tehnice), in cap. VII (Calitatea serviciilor de cater.ing), In cap. IX
(Evidenja cantitdfilor solicitate), in cap. X (Condifii minime impuse), in cap. X1l (Modul de prezentare a
propunerii tehnice), in cap. XIV (Ceringe specifice privind raporiarea cheltuielilor aferente prestarii
serviciilor de catering, respectiv Fluxul documentelor raportate, Alte aspecte procedurale vizand
implementarea programelor, in cap. XV (Costurile serviciilor de catering) si in cap. XVI (Rezilierea
acordului-cadru/contractului subsecvent).

De asemenea, prin asigurarea serviciilor de catering in cadrul PNMS, SDS, autoritatea contractanti
Directia de Administrare a Unititilor de Invatimant Sector 5 va contribui la realizarea urmitoarelor
obiective comune:

- promovarea, in rindul copiilor de nivel prescolar, primar si gimnazial, a principiilor stilului de viatd
sandtos cu ajutorul unui program de servire a mesei in mod regulat §i a deprinderilor nutrifionale sanogene);
- cresterea gradului de respectare a dreptului fundamental la educatie al copilului, indiferent de
conditia social a familiei sale/a mediuluj de provenienii;

- promovarea principiului echitiii in educatie i al accesului egal la educatie;

- prevenirea fenomenului abandonului scolar/reducerea ratei absenteismului scolar;

- prevenirea/reducerea siriciei si excluziunii sociale in randul copiilor;

- cresterea ratei de succes scolar a copiilor din grupul-tinta sl a sanselor acestora de a parcurge cit
mai multi ani in sistemul de invafamant;

- ameliorarea performantelor scolare ale elevilor.

In acest context, unul dintre beneficiile care urmeazi a f obfinute dupi satisfacerea necesitifii sau
problemele care vor fi rezolvate dupd satisfacerea necesitaii ca urmare a atingerii obiectivelor propuse, il
constituie susfinerea participarii scolare, inclusiv prin misuri care si stimuleze motivarea pentru
invitare si cresterea eficientei efortului intelectual al copiilor din unititile de invatimant din
Sectorul 5, printr-o alimentatie echilibrati.

in fapt, subliniem ca, desi programele care fac obiectul procedurii de achizitie sunt distincte, prin
implementarea acestora in integralitatea lor autoritatea contractant Directia de Administrare a Unitstilor
de fnvé;émént Sector 5 poate contribui la realizarea setului de obiective strategice vizate, redate mai sus.

Prin intermediul achizifiei, fiecare prestator va rdspunde pentru executarea propriului lot, in
conditiile acordului-cadru atribuit.

¥/ A Prezentarea programelor:

1L A. Prezentare succinti a Programului national ,,Masi sindtoasi” (PNMS), care face obiectul lotului
nr. 1 al procedurii de achizitie:

Conform Hotérarii Guvernului nr. 1 171/30.12.2025 privind instituirea Programului national , Mass
séndtoasa”, document legislativ cu aplicare pentru anul curent, precum si a actelor normative care vor fi
publicate ulterior, cu referire la Programul national ,,Masa sandtoasad” sau echivalent:

PNMS constd in acordarea zilnica, cu titly gratuil, a unui suport alimentar constdnd intr-o masd
calda saw, dupa caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa caldd nu poate fi asigurald, in limitq
unei valori zilnice de 165 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea addugatd. Limiig valorica
menfionatd cuprinde contravaloarea suportului alimentar, care include costul materiei prime si al
serviciilor de preparare a produselor, precum si cheltuielile de transport. (art. 2, alin. 1 si 2).

Finantarea acestui program se asigurd de la bugetul de sta1, din sume defalcate din unele venituri
ale bugetului de stal, pentru finantarea cheltuielilor descentralizate Ig nivelul comunelor, oragelor,
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municipiilor, secioarelor si municipiului Bucuresti, in funcie de numérul de beneficiari si dde limita valorii
zilnice, aprobate (...) la propunerea Ministerului Educatiei §i Cercetérii. (art. 5, alin 1).

Potrivit art. 5, alin. 2, lit a) din actul normativ anterior mentionat, limita valorii zilnice a suportului
alimentar poate fi suplimentatd din veniturile proprii ale bugetelor locale ale unitdfilor/subdiviziunilor
administrativ-teritoriale ale municipiilor sau din alte surse de Sinanjare, legal previzute, prin hotdrére q
consiliuiui local.

Pe perioada desfasurarii cursurilor anului scolar 2025-2026, respectiv in perioada imnuarie — junje
2026, incluzind asadar perioada 25 mai 2026— 19 iunie 2026, care face obiectul prezentului referat, PNMS
se implementeaza in unitdfile de nvitimant aprobate prin Ordinul ministrului educatiei si al ministrului
agriculturii §i dezvoltdrii rurale nr. 7111/422/2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministruluj
educatiei si cercetdrii si al ministrului agriculturii si dezvoltiirii rurale nr. 3.352/70/2025 privind
aprobarea Listei unitifilor de tnvifamant preuniversitar incluse in Programul national ,,Masi
sdndtoasi” in anul 2025.

Potrivit prevederilor Ordinului nr. 711 1/422/2025, in Sectorul 5, unitétile de invatim ant beneficiare
ale programului sunt: $coala Gimnazials Nr.124, Scoala Gimnaziala Nr.125 si Scoala Gimnazials Nr. 131.

Pentru anul curent, tipul de suport alimentar ce se va acorda elevilor provenind din cele trei institutii
scolare din Sectorul 5, in cadrul Programului national Masd Sandroasd, precum si suplimentarea valorii
zilnice a suportului alimentar de tip mas3 caldi menionat la art. 2, alin (1), din H.G. nr. 11 71/30.12.2025
cu 6 lei/beneficiar/zi, inclusiv TVA, din bugetul local al Sectorului 5, au fost aprobate de Consiliul Local
al Sectorului 5 in data de 29.01.2026, prin Hotéirdrea nr. 02/29.01.2026.

Institutiile scolare au optat pentru asigurarea urmatoarelor tipuri de hrani in cadrul PNMS:

. masd calda, in regim de catering, pentru elevii de nivel primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125;

. pachet alimentar, pentru elevii de nivel primar si de nivel gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 124
si ai $colii Gimnaziale Nr. 131, precum i pentru prescolarii si elevii de nivel gimnazial ai Scolii Gimnaziale
Nr. 125.

Avénd in vedere faptul ca furnizarea suportului alimentar de tip masi calda implici prepararea a
doud feluri de méancare, achizifia unei game variate de materii prime, prepararea termici a alimentelor,
transportul hranei in regim de temperatura controlata, cerinfe ce genereaza costuri semnificativ mai ridicate
comparativ cu cele ale suportului alimentar de tip sendvis (pachet alimentar), Consiliul Local al Sectoruluj
5 a aprobat suplimentarea valorii suportului alimentar exclusiv pentru masa calda, in timp ce valoarea
pachetului alimentar se va mentine la nivelul stabilit prin Hotérarea Guvernului nr. 1171/2025. in egald
masurd, in scopul asigurarii egalitatii de sanse, pentru elevii de nivel primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125,
beneficiari ai suportului alimentar constand intr-o mass calda, cuantumul serviciilor de catering este acelasi
cu cel din cadrul programului local Scoali dupd scoald, respectiv 22,50 iei (T.V.A. inclus), copil/zi de
scoala.

Intrucat la nivel national, actele normative care reglementeazi PNMS sau un echivalent al acestuia
sunt emise anual, pentru perioada ianuarie 2027 - 16 iunie 2028, autoritatea contractanti isi rezervi
dreptul de a ajusta pretul, cantitatile specifice lotului nr. 1 al procedurii, unitdfile scolare, precum si
eventuale cerinte impuse de legiuitor/Consiliul Local al Sectorului 5, In calitate de autoritate deliberativa.
Ofertantii isi vor asuma aceste modificiri s, de comun acord cu autoritatea contractants, vor stabili
modalitatea prin care vor pune in aplicare noile prevederi legislative.

ILB. Prezentare succinti a programului local $coald dupa scoali (SDS), care face obiectul lotului ar. 2
al procedurii de achizifie:

Potrivit prevederilor Legii invagimantului preuniversitar nr. 198/2023, Sectiunca a 4-a, Susfinerea
participdrii in invdfdmdntul preuniversitar:
- in unitdfile de invafimant preuniversitar se poate derula programul "Scoald dupd scoald’
caracter complementar in raport cu programul scolar si cuprinde activitdli educative pentru consolidarea,

i
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remedierea sau aprofundarea compelenjelor dobdndite de elevi in cadrud programului scolar, precum st
alle activitdayi pentru susfinerea dreptului la educayie, inclusiv de 1ip recreativ sau de timp {iber (art. 74,
alin. 1);

- programul se organizeazd de cdire unitatea de invagdmant preuniversitar in Dparteneriat cu
auloritdfile publice locale, CJRAE/CMBRAE, alte unitdfi de invdgimant, biblioteci locale/judefene,
asociafii de parinfi, culte religioase recunoscute in Romadnia sau cu voluntari sew organizafii
neguvernameniale cu obiect de activitate in domeniul educafiei ori conexe, in conformitate cy metodologia
aprobald prin ordin al ministrului educafiei (art. 74, alin. 2).

In conformitate cu prevederile art. 2, alin. 1 din Metodologia de organizare a programului Scoald
dupd scoald (SDS), aprobat prin Ordinul MECTS nr. 5349/201 I, completat si modificat prin Ordinul MEN
nr. 4802/31.08.2017, respectivul program este complementar programului scolar obligatoriu care, prin
modalitdi integrate de sprijin, are ca Scop prevenirea abandonului scolar si a pardsirii tirnpurii a scolii,
cresterea performantelor scolare, invdtarea remediald, accelerarea Invéydrii prin activitgfi educative,
recreative §i de timp liber, dezvoliarea personald si integrarea socialg, precum si menfinerea elevilor intr-
un spajiu securizat, ca alfernativd la petrecerea limpului liber in medii cu potenfial de dezvoltare a unui
comportament deviant.

Oferta programului este proiectati astfel incat s5 réspund nevoilor tuturor elevilor $1, cu prioritate,
nevoilor elevilor aparfinind grupurilor dezavantajate.

Prin Hotérdrea nr. 125/08.09.2025, cu modificarile ulterioare, Consiliul Local a} Sectorului 5 a
aprobat finantarea, din bugetul local, a programului Scoald dupd scoald organizat de unititile de invafimant
preuniversitar de stat din Sectorul 5 in anul scolar 2025-2026.

Institutiile scolare beneficiare ale programului sunt: Scoala Gimnazials Nr. 2, Scoala Gimnaziala
Maria Lazdr (fosta Nr. 115), Scoala Gimnaziala Nr. 125 (incluzénd structura fira personalitate juridics
arondati Scoala Gimnaziald Pefrache Poenaru), Scoala Gimnazials Nr. 126, Scoala Gimnaziala Nr. 127,
Scoala Gimnaziala Nr. 128, Scoala Gimnazials Grigore Tocilescu (incluzand structura fira personalitate
juridica arondatd Scoala Gimnaziald Nr. 103), Scoala Gimnazials Nr. 136 (incluzind structura fars
personalitate juridici arondatd Scoala Gimnaziali Nr. 134), Scoala Gimnaziali Mircea Sdntimbreanu,
Scoala Gimnaziala Jon I.C. Bratiany, Scoala Gimnaziala Nr. 143, Scoala Gimnaziald George Calinescu si
Scoala Gimnaziala Nr. 188. Mentiondm c&, dat fiind ca Scoala Gimnaziala Nr. 125 este beneficiara
Programului national ,,Masi sanitoasa”, elevilor unitafii nu 1i sunt asigurate servicii de catering si in cadrul
SDS, ci doar pachete de activititi educationale.

Intrucat 1a nivel local, actele normative care reglementeazii SDS sau un echivalent al acestuia sunt
emise anual, de reguli la finalul unui an scolar, pentru perioada ianuarie 2027 - 16 funie 2028, autoritatea
contractanta isi rezerva dreptul de a ajusta pretul, cantitifile specifice lotului nr. 2 al procedurii, unititile
scolare, precum si eventuale cerinte impuse de legivitor/Consiliul Local al Sectoruluj 5, in calitate de
autoritate deliberativa. Ofertantii isi vor asuma aceste modificiri si, de comun acord cu autoritatea
contractanta, vor stabili modalitatea prin care vor pune in aplicare noile prevederi legislative.

In egald mésurd, mentionim c3, in conformitate cu prevederile H.C.L. Sector 5 nr. 125/08.09.2025,
cu modificarile ulterioare, pentru perioada ianuarie — iunie 2026, serviciile de catering pentru elevi vor
avea un cuantum de cel mul1 22,50 lei (T.V.A. inclus), copil/zi de scoali (valoare estimativd). Plata efectivd
a serviciilor de catering asigurate in cadrul SDS se va realiza in baza solicitdrilor/notelor de comands
lransmise de institutiile scolare beneficiare Directiei de Administrare a Unitdtilor de invétamant Sector 5
cu incadrarea in prevederile bugetare aprobate de Consiliul Local al Sectorului 5 cu aceastd destinatie.
Cheltuielile vor fi sustinute din bugetul local, Capitolul 65.12.0] Scoald dupd scoald, prin bugetul propriu
al Directiei de Administrare a Unitdtilor de invdﬁmdnl Sector 5. Achizitia serviciilor de catering se
realizeazd in temeiul Legii nr. 98/201 6, cu modificarile si completdrile ulterioare, privind achizifiile
publice si al Hotdrdrii Guvernului nr. 395/2016 peniru aprobarea normelor melodologice de aplicare a



prevederilor referitoare la atribuirea coniractului de achizifie publicd/ acordului-caciru din Legea
nr.98/2016.

Noté: Reiteram ci listele unitifilor de invatimant preuniversitar de stat diin Sectorul 5
propuse pentru participarea la programele din prezentul caiet de sarcini nu sunt limitative, ele
putind fi actualizate, in functie de solicitirile inregistrate la nivelul Directiei de A dministrare a
Unitatilor de invétﬁmént Sector § si de prevederile legislative care vor apirea in perioada de
implementare a acestora. Autoritatea contractants a luat in calcul aceasta modificare, aspesct evidentiat in
cantitatea maxima estimati a acordului-cadru.

IIl.  Informatii generale privind procedura de atribuire a acordului-cadru

Obiectul acordului-cadru: prestarea serviciilor de catering in vederea implementarii programelor
prezentate in cap. II al prezentului caiet de sarcini, in unitatile de invatimant preuniversitar de stat de nivel
primar §i secundar inferior (gimnazial) din Sectorul 5, dupi cum urmeaza:

- LOT NR. 1: prestarea serviciilor de catering in vederea implementirii Programului National Masd
sandtoasd (PNMS), in perioadele 25 mai 2026 — 19 junje 2026, 7 septembrie 2026 — 18 iunie 2027 si 6
septembrie 2027 — 16 iunie 2028;

- LOT NR. 2: prestarea serviciilor de catering in vederea implementarii programului Scoald dupi
scoald (SDS), in perioadele 25 mai 2026— 19 junie 2026, 7 septembrie 2026 — 18 junie 2027 si 6 septembrie
2027 - 16 iunie 2028;

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli.

Durata prezentului acord-cadru vizeazi perioade din trei ani scolari, respectiv: 2025 — 2026, 2026
—2027, 2027 - 2028.

Pentru programele PNMS si SDS, serviciile de catering scolar vor fi prestate propriu-zis in zilele de
cursuri cu prezent3 fizics, conform structurii anilor scolari 2025 - 2026, 2026 — 2027, 2027 — 2028, aprobati
prin Ordine ale ministrului Educatiei §i Cercetarii, in fiecare sediu al unitdfilor de Invatimant care
implementeazi respectivele programe in Sectorul 5. in zilele nelucritoare/de sarbatoare legala previzute
de lege si de contractul colectiv de munca aplicabil in invifimantul preuniversitar, nu se organizeazi
cursuri, prin urmare nu vor fi prestate servicii de catering in cadrul programelor mentionate anterior.

Pentru fiecare lot in parte se va semna céte un acord-cadru Cu un singur operator economic.

IV.  Descrierea serviciilor solicitate

Hrana achizitionats in sistem catering se va servi copiilor din unitétile de invaAmant beneficiare ale
programelor in sali de clasd/alt tip de spaliu autorizat i poate fi reprezentats, dupa caz, de:

. masa caldd, in regim de catering, respectiv portii individuale cu méncare calds, in recipiente de
unicé folosin{a, pentru elevii de nivel primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 - in cadrul PNMS si pentru toti
elevii beneficiari ai SDS;

o pachet alimentar — exclusiv in cadrul PNMS, pentru elevii de nivel primar si de nivel gimnazial ai
Scolii Gimnaziale Nr. 124 si ai Scolii Gimnaziale Nr. 131, precum si pentru prescolarii si elevii de nivel
gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 125.

Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criteriile si limitele previazute in
Ordinul Ministerului Sinitifii nr.541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii
si adolescenti in unitifile de invitimant preuniversitar.

Informatiile privind grupele speciale de consumatori (numirul de copii cu diabet, intoleranti la
lactoza, gluten sau alte probleme de natura medicali st numarul de copii care aparfin unei/unuj religii/cult
care restrictioneazi consumul anumitor tipuri de alimente) si graficul de timp agreat de unitatile scolare
pentru distribuirea hranei etc. vor fi comunicate ofertantului devenit prestator in momentul semnirii fiecirui
contract subsecvent de prestari servicii.



Prestarea serviciilor de catering se face in conformitate cu o serie de acte normatiwe (lista nu are
caracter exhaustiv, aceasta puidnd suporta modificari impuse de necesitatea ralierii la cadrul legislativ
nafional si/sau al actelor administrative cu caracter normativ aprobate la nivel local &n perioada de
implementare a programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini):

- Legea invatdmantului preuniversitar nr. 198/2023, cu modificirile si completarile ul terioare;

- Legea nr. 272/2004 privind protectia si promovarea drepturilor copilului, republicatd, cu
modificérile si completirile ulterioare;

- Hotérirea Guvernului nr. 1171/30.12.2025 privind instituirea Programului national Masd séndtoasd
in anul 2026;

- Ordinul ministrului educatiei si cercetiirii si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale
nr.7111/422/2025 pentru modificarea Listei unitéfilor de inv&{&mant preuniversitar incluse in Programul
national Masd sandtoasd;

- Ordinul Ministrului Educatiei Cercetérii Tineretului si Sportului nr. 5349/2011 privind aprobarea
Metodologiei de organizare a Programului Scoald dupd scoald, completat si modificat prin Ordinu}
Ministerului Educatiei Nafionale nr. 4802/31.08.2017;

- Ordinu! Ministrului Educatiei si Cercetarii nr. 5599/25.08.2025 privind reorganizarea unitatilor de
invétamant preuniversitar de stat si constituirea formaiunilor de studiu in invatimantul preuniversitar de
stat, In anul scolar 2025-2026, ca urmare a masurilor adoptate prin Legea nr. 141/2025 privind unele masuri
fiscal-bugetare.

- Ordinul Ministrului Educatiei nr. 5726/2024 privind aprobarea Regulamentului-cadru de organizaie
si functionare a unitéilor de invaAmant preuniversitar;

- Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sinatoasi in unitétile de inva{amant preuniversitar;

- Hotérdrea Guvernului nr. 924/2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena produselor
alimentare, cu modificirile §1 completarile ulterioare;

- Hotérérea Guvernului nr. 857/2011 privind stabilirea si sanctionarea contraventiilor la normele din
domeniul sénatitii publice, cu modificarile si completdrile ulterioare;

- Hotararea Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanitatii lucritorilor, cu modificarile si
completérile ulterioare;

- Ordinul Ministerului Sanattii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiens privind productia,
prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificarile $1 completarile

ulterioare;

- Ordinul Autoritafii Nationale Sanitar Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor - ANSVSA
nr.111/2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare $i pentru siguranta alimentelor privind procedura
de inregistrare sanitard veterinara §i pentru siguranta alimentelor a activititilor de obtinere si de vanzare
directd si/sau cu aminuntul a produselor alimentare de origine animald sau nonanimala, precum sia
activitdfilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de
origine nonanimala, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Ordinul Ministerului Sanatatii nr. 1030/2009 privind aprobarea procedurilor de reglementare
sanitard pentru proiectele de amplasare, amenajare, construire §i pentru functionarea obiectivelor ce
desfasoara activitati cu risc pentru starea de sanitate a populatiei, cu modificirile si completarile ulterioare;
- Ordinul Ministrului Sanatafii nr. 1456//2020 pentru aprobarea Normelor de igieni din unitatile
pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Ordinul ministrului sanitafii si al ministrului educafiei nr. 2209/4469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiens, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Ordonanta Guvernului nr. 7/2023 privind calitatea apei destinate consumului uman;



- Regulamentul Comisiei Comunitétilor Europene — CCE - nr. 2073/2005 din 15 noiembrie 2005
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare (Text cu relevanta pemtru SEE), cu
modificarile si completirile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului dim 25 octombrie
2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor
(CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului $i de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivellor 2002/67/CE
si 2008/5/CE ale Comisiei st a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei;

- Regulamentul Parlamentuluj European §i Consiliului Uniunii Europene nr. 1308/2013 din 17
decembrie 2013 de instituire a unej organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 st (CE) nr. 1234/2007 ale
Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017
privind controalele oficiale si alte activitéfi oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind
alimentele si furajele, a normelor privind sinatatea si bunastarea animalelor, sanitatea plantelor si produsele
de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 99972001, (CE) nr. 396/2005, (CE)
nr.1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE)
2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE)
nr.1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si
2008/120/CE ale Consiliului st de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale
Parlamentului European si ale Consiliului, precum s§i a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE,
90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE $i 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a
Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

Prestatorul va livra produsele/preparatele specifice serviciilor de catering numai cu mijloace de
transport inregistrate sanitar/autorizate de citre Directia Sanitar Veterinara $1 pentru Siguranta Alimentelor
(DSVSA) in acest sens, conform prevederilor legale, la sediul unitatilor de invifdmant preuniversitar de
stat beneficiare ale programelor care fac obiectu] prezentului caiet de sarcini, aflate pe raza teritoriali a
Sectorului 5 §i in adminstrarea autoritafilor publice locale.

Prestatorul va livra doar unitifile de misurs transmise prin comands fermi de Directia de
Administrare a Unitatilor de fnvé;émént Sector 5. Prestatorul Suporta toate costurile aferente serviciilor de
catering, inclusiv cheltuielile de preparare, de distributie zilnica la destinatie §i de depozitare a acestora,
dupi caz, precum si cheltuielile de transport, incluzdnd serviciile de colectare si transport al deseurilor
rezultate ca urmare a furnizirii suportului alimentar.

Serviciile includ, in mod cuniulativ si inseparabil, cel putin urmatoarele activitafi:

prepararea produselor alimentare, in conditii de sigurant alimentara si conform cerintelor nutritionale;
- ambalarea si etichetarea produselor, in conformitate cu legislatia aplicabila;
transportul produselor alimentare, cu respectarea conditiilor de igieni si temperaturi;
- livrarea citre unititile de Invatamant beneficiare, in intervalele stabilite.

Serviciile se vor asigura personalizat in cadrul fiecarui contract subsecvent incheiat, conform
graficului stabilit de autoritatea contractanti de comun acord cu institutiile scolare beneficiare, in functie
de orarul de servire a suportului alimentar propus de acestea, in fiecare dintre perioadele de implementare
a programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini. Intervalul orar privind distribuirea hranei va fi
pus la dispozifia ofertantului devenit prestator de cétre Directia de Administrare a Unitatilor de fnvégémént
Sector 5, in momentul semnirii contractului subsecvent de prestiri servicii §1 va reprezenta anexi a
respectivului document.

in situafii justificate, in cazul in care unitétile de Invifamant nu organizeaza activitifi in cadrul
programului in anumite zile, prestatoru} se obliga s3 sisteze serviciile pentru o perioada limitata, care va fi
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indicata prin informare scrisa (notificare) de cétre institutia scolara in cauza. In acest sens, 0 rice modificare
a programului va fi comunicati prestatorului in timp util, cu cel putin 24 de ore inainte, prin grija Directiei
de Administrare a Unitatilor de fnvéyémént Sector 5.

Servirea mesei calde sau distribuirea pachetului alimentar in cadrul unitafii de inv&tamant se face
de citre persoane desemnate de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire $i de intretinere
care a participat, in prealabil, la igienizarea spatiilor sanitare, cu respectarea prevederwilor Ordinului
ministrului sanatifii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea §i certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilox fundamentale
de igiend, cu modificarile si completirile ulterioare.

Unitéfile de invafimant preuniversitar care implementeaza PNMS si SDS sunt supuse inspectiei
sanitare de stat, care este realizati de citre personalul imputernicit din cadrul directiei de s3natate publici
a municipiului Bucuresti, precum si controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alime ntelor realizate
de cétre personalul imputernicit din cadrul directiei sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor a
municipiului Bucuresti, conform competentelor legale. In caz de neconformitifi, personalul imputernicit
din cadrul directiei de sanatate publici a municipiului Bucuresti si, respectiv, personalul imputernicit din
cadrul directiei sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor a municipiului Bucuresti dispun misurile
legale care se impun, conform competenielor, si notifics, dupa caz, neconformitafile, utilizand Sistemul
rapid de alert pentru alimente si furaje, potrivit Ordinului ministrului agriculturii, padurilor si dezvoltirii
rurale, al presedintelui Autoriti{ii Nationale Sanitare Veterinare s1 pentru Siguranta Alimentelor, al
ministrului sAnitifii si al presedintelui Autoritajii Nationale pentru Protectia Consumatorilor nr.
772/68/859/442/2005 pentru aprobarea Normei privind Sistemul rapid de alertd pentru alimente si furaje.

Avand in vedere complexitatea operationald si dinamica prestérii serviciilor care fac obiectul
prezentutui caiet de sarcini, e necesar ca executia acestora si fie sustinuti prin utilizarea unui sistem
informatizat care si contribuie la cresterea eficienfei administrative, la asigurarea trasabilitatii proceselor
§1 s& integreze:

- gestionarea comenzilor, evidenfa livririlor §i a receptiilor realizate in cadrul tuturor
unititilor de invifimant care organizeazi SDS/PNMS;

- prevenirea riscurilor si garantarea sigurantei alimentare a beneficiarilor directi ai serviciilor
de catering (prescolari si elevi), prin generarea de alerte in cazul aparitiei unor neconformititi aparute
in recipientele/termoboxurile in care sunt transportate preparatele asigurate in cadrul serviciilor de catering;
prin neconformitate se intelege neincadrarea in conditiile prevazute de legislatia in vigoare, cu
referire expliciti la art. 37, lit. ¢) al Ordinului Ministerului Sanatitii nr. 976/1998 pentru aprobarea
Normelor de igieni privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare, potrivit ciruia preparatele culinate finite, pani la
servirea lor de catre consumator, vor fi pastrate la o temperaturi de minimum +60°C (ménciruri calde)

sau la maximum +8°C (preparate reci);
- gestionarea clari a meniurilor pentru copiii din grupele speciale de consumatori, evitarea

contamindrii sau livririi gresite a meniurilor particularizate; contaminare inseamna prezenja sau crearea
unui pericol de siguranti alimentara pe parcursul procesului de distribuire a hranei copiilor;

- generarea de documente si dovezi privind executia serviciilor de catering;

- asigurarea unui control obiectiv al prestirii serviciilor de catering specifice SDS/PNMS.

Prin introducerea sistemului digital pus la dispozitie de ofertantul devenit prestator, autoritatea
contractantd va putea avea control in timp real asupra intregului flux operational, de la lansarea comenzii
pani la recepfia finald, incluzind condifiile de transport §i livrare a hranej pentru copii. Sistemu]
informatizat este previzut ca element functional obligatoriu pentru gestionarea execuliei serviciilor de
catering.

Receptia mesei calde/pachetului alimentar se va realiza zilnic prin persoanele stabilite de fiecare.
unitate de invatamant beneficiari a programului pentru numiru! total de copii din grupul-finta prezenti la
activitati, plus o portie alimentara gratuitd/institutie beneficiara. In cazul in care, la nivelul unitai

9



beneficiare a programului, existi o grupa speciali de consumatori, se va asigura prob4 alirmentari pentru
fiecare tip de meniu/pachet alimentar asigurat, livrati in fiecare zi in care se implemente az3 programul.
Prestatorul va trimite respectiva proba alimentard/respectivele probe alimentare in aceleasi «antitdfi nete si
ambalaj precum au fost servite copiilor. Portiile respective, etichetate pentru probe alirnentare, vor fi
pastrate de cétre beneficiarul direct (unitatea de invatamant) timp de 48 de ore, conforrn legislatiei in
vigoare, la o temperatura de +4°C, In spatii frigorifice special destinate acestui scop (art. 37, lit. e) din
Ordinul Ministerului Sanatitii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia,
prelucrarea, depozitarea, pistrarea, transportul §i desfacerea alimentelor, cu modificarile si completarile
ulterioare. Se interzice darea in consum a alimentelor in lipsa existentei probelor alimentare din fiecare fel
al meniului/pachetului alimentar. Receptia din punct de vedere calitativ $i cantitativ se va face zilnic pe
baza unui proces-verbal generat in cadrul sistemului digital integrat si care va fi semmnat de citre
reprezentantul/reprezentantii desemnat/desemnati de institutia gcolari si de prestator in acest sens. Fiecare
unitate scolard beneficiari va tine evidenfa cantitafii de produse de catering receptionate §i consumate.
Documentele care atesta evidenta trebuie s3 contina informatii privind: categoria/categoriile de beneficiari,
tipul de produs/meniu, cantitatea/produs, numarul de portii, numirul de zile de scoald/activitafi, numarul
de copii, in baza prezentei acestora la acti\}ité;ile programului.

Secvential, Directia de Administrare a Unitatilor de Invajamant Sector S va realiza centralizarea
cantitatii de produse consumate in cadrul fiecirui contract subsecvent incheiat, in funcfie de situatia
numarului de copii participanii la program in luna precedents, pe care o va corela cu situatia existents la
prestatorul de servicii de catering. In acest scop, prestatorul va intocmi, la solicitarea $i potrivit modelutui
indicat de avtoritatea contractantd, situatia centralizati a avizelor emise pentru fiecare unitate scolari say
alte documente justificative necesare,

Toate pirjile implicate in procesul de asigurare §i distribuire a produselor alimentare aferente
serviciilor de catering asigurate in cadrul programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini au
obligatia de a pastra documentele justificative pentru o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul
anului intocmirii acestora.

V. Cantititile maxime estimate, aferente serviciilor de catering asigurate in vederea implementirii
Programului national Musd séndtoasd — lot nr.1, se deduc potrivit sintezei de maj Jjos.

Cantititile maxime estimate, aferente serviciilor de catering asigurate in vederea implementirii
programului Scoald dupé scoali — lot nr.2, se deduc potrivit sintezei de maj jos.

Lotnr. 1 - sinteza:

Nr. | UM Nr. estimat Nr. estimat Cost Nr. Nr. Nr. Nr. Nr. meniuri Nr, Nr.
e, nis]y 2 beneficiari beneficiari hranz, min, min. max. meniuri estimat AC menivri meniuri
(in perioada | (in pericada Yei, f2rd | zile AC zile CS zile estimat MAXIM estimat estimat
25 mai-~ 12 septembrie TVA INF. AC AC Cs Cs
iunie 2026) 2026 - iunje max. MINIM MINIM MAXIM
; 2028) zite CS
1 Scoala
Gimnaziala 19 zile x
Ne 4= | e |70 750 1436 | 60 t9 360 | 07X | 0y qar | 19zilex [ 60zile x
ll]? suport 750 zile x 750) 705 750
alimentar:
sendvis
2 Scoala
Ginarisiy . (19 zile x
B oo |2 850 1486 | 60 19 360 | S0ARX |ty | 19zex | 60ailes
tip suport 850 e 827 850
: zile x 850)
alimentar:
sendvig




Scoala

Gimnaziala (19 zit
N12s o S0zex | i PEX | 19zitex | s0zie s
tip suport meniu | 378 60 19 360 400 3?8) + (341 378 400
alimentar: zile x 400)
3 masa calda
Scoala
Gimnaziala (19 2il
Nr. 125- 60 zile x R | 19zitex | 603l
tip suport bue. 307 60 19 360 307 3.(])7)‘1‘3 23041 307 150
alimentar; zile x 350)
sendvig
4 Scoala
Gimnaziala (19 zil
N . _ 60 zile x | 19zex | 603ite x
tip suport meniu | 0 60 19 360 250 0_) +(341 P 250
alimentar: zile x 250)
| masa caldz
L Total: =
Lot nr. 2 - sinteza:
UM Nr. Nr. Nr., Nr. Nr. Nr., Nr.
min. min. | max. | meniuri meniuri menjurj menivri
zile zile zile estimat estimat estimat estimat CS
- AC/Nr | CS AC AC AC cs MAXIM
cn. . max. MINIM MAXIM | MINIM
. zile CS
1 Scoala (19 zile x
Gimnaziala Nr. 2 R 60 zile x 160) + 19 zile x 60 zil
meniu 60 19 zile x
St Lacul Bucura, 360 160 (341 zite | 160 160
ne. 14 X 160)
2 Scoala
Gimnaziala Maria
Lazdr (19 zile x
Calea 13 . 60 zile x 235)+ 19 zile x 60 zile x
. meniu
Septembric, nr. € 19 360 260 (341 zile | 235 260
177 si Calca 13 X 260)
Septembrie, nr.
209
3 Scoala (19 zile x
Gimnaziala Nr, . 60 zile x 105) + 19 zife x 60 zile x
meniu 60 1
126 ¢ 5[0 1o Galzile | 105 105
Str. Leresti, nr. 12 x 105)
4 Scoala e s
Gimnaziala Nr. . (19 zile x .
127 meniu 60 19 360 60 zile x 244) + 19 zile x 60 zile x
Str. Mungii 254 (341 zile | 244 254
Carpati, nr. 68 x 254)
5 Scoala .
Gimnaziala Nr. . (19 zile x )
128 meniu 60 19 360 60 zile x 320) + 19 zile x 60 zile x
Str. lon Creanga, 350 (341 zile | 320 350
or 6 X 350)
6 Scoala
Gimnaziala .
Grigore Tocilescu . (19 zile x .
(pentru sediu) meniu 60 19 360 S0zilex | 60)+ . 19 zile x
provizoriu din 130 (341 zile | 60
x 130)

Str. Samuil
Vulean, nr. 17)




Scoala
Gimnaziala
Grigore Tocilescu
(peatru sediul (19 zile x
din Str. Vigoniei, . . 60 zile x 170y + 199 zite x| 60 zite x
nr. 35 gl meni 170 e 2027 | %0 RO L et Gdlzie | 179 170
structurii arondate x 170)
Scoala
Gimnaziala Nr.
103)
7 Scoala
Gimnaziala Nr.
136 (19 zile x
(pentru sediul . 2027 60 zile x 116)+ 19 zilex | 60zile x
din Str. meniu (116 200 60 191360 |0 Gdtzite | 116 200
Prelungirea x 200)
Ferentari, nr.
744)
Scoala
Gimnaziala Nr.
136
{pentru sediu} (19zile x
din Str. Baciului, . 20,27 60 zile x 145) + 19 zile x 60 zile x
or. 4A &l menin | 145 145 60 O B Galzile | 145 145
structurii arondate x 145)
Scoala
Gimnaziala Ny,
134)
H Scoala (19 zile x
Gimnaziala A7, . 20,27 60 zile x 0)+ (341 19 zile x 60 zile x
Santimbreany mentu 0 100 60 19 360 100 zile x 0 100
100)
9 Scoala .
. . {19 zile x
Gimnaziala Jon . . .
L.C. Brittian meaiv | 210 230 2027 |60 19 [360 | S0zlex | 2100+ | 193iex | 60t
. 230 (341 zile 210 230
Str. Amurgubui, x 230)
nr. 3§
0 g(i:;i::ziala Nr. (19 zite x
143 meniu | 137 137 2027 | 60 19 360 | S0zkex | 13N+ | 19ziex [ 60silex
137 (341 zile 137 137
Str. Banu x 137)
Maracine, nr. 16
! g?::::ziala (19 zile x
George Calinescu | meniu | 331 331 2027 | 60 19 360 | S0zlex 1330+ [ 19ziex | 60zitex
331 (341 zile | 331 331
Str. Bachus, nr. x331)
42 )
? g:::ziala NT. (19 zile x
188 meniu | 237 246 2027 | 60 19 360 | S0ailex | 287+ f19zikex | 60zl
. 246 (341 zile | 237 246
Str. Tufisului, nr.
13 X 246)
I3 | Scoala {19 zile x
Gimnaziala Nr. meniu 0 182 20,27 60 19 360 60 zile x 0_) +(341 | 19zilex 60 zile x
182 zile x 0 182
182)
Total: g VD ]

Informatii privind estimarea numarului de zile de prestare a serviciilor de catering, avut in vedere
pentru realizarea calculelor specifice loturilor nr. 1si2:

$ zile in mai 2026; seplembrie 2026 - 18 zile
14 zile in iunie 2026 octombrie 2026 - 16 2ile
Total nr, zile mai - iunic 2026: 19 noiembrie 2026 - 20 zile

decembrie 2026 - 15 zile




sepiembrie 2027 - 19 zjle

octombrie 2027 - |5 zjle

noiembrie 2027 - 21 zile

decembrie 2027 - 12 zile

Total nr. de zile septembrie - decembric 2627: 67

15 2ile in ianvaric 2027;
15 zile n februaric 2027;
23 zile in martie 2027;
17 zile in aprilie 2027;
19 zile in maj 2027
13 zile in junie 2027

16 zile in ianuarie 2028;
16 zile in februarie 2028;

23 zile in martie 2028;

I3 zile in aprilie 2028;

22 zile in maj 2028;

11 zile in tunie 2028

Total nr. zile ianuaric - junic 2028: 103

Valoare totaii corespunzitoare serviciilor de catering care fac obiectul prezentului caiet de sarcini:

PNMS - lot 1 15.038.804,90 16.693.073,44
SDS - Iot 2 21.687.481,10 24.073.104,02
| Total: 36.726.286,00

- nu se adaugd aditivi alimentari, conservanf{i sau orice alt tip de potentatori de arome si gust in cazul
mancarurilor calde, preparate la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeazs a fi servite copiilor; de
asemenea, produsele de origine animalj sau nonanimala din care se Preparé aceste mancaruri trebuie s3
respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugagi in alimente;

pranz nu se vor servi felul | st felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu galusti si
friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume;

- 8¢ evitd mancarurile care solicits un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a ciror combinatie
produce efecte digestive nefavorabile (cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt say cy compot);



- Du se vor permite mancarurile gen tocitur prajite. Oudle se recomands a i servite ca omleeti la cuptor;

- se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din cruditafi si
adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe;

- se interzice folosirea cremelor cu ous si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum $i a oudlor
fierte (nesectionate dupi fierbere);

- mancarea livrata trebuie gitits in dimineata zilei in care se serveste, pastrndu-se in conditii sanitar -
veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum i in conditii igienico - sanitare si la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare;

- produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiej din
15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cy modificarile si
completirile ulterioare;

- termenul maxim pentru consumul produselor transportate de Ja prestator catre unititile scolare, respectiv
elev, prescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda;

b) 24 de ore de la momentul ambalari pentru pachet alimentar/sandviciuri;

- unit3file de invafamant au obligativitatea de a Péstra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor,
conform legislaiei in vigoare.

Fructele asigurate in cadrul programelor trebuie s3 fie séndtoase, fira urme de atacuri provocate de
boli si/sau ddunitori. Ele vor fi transportate in pungi/ladife separate, astfel incat si se evite [ovirea lor in
timpul transportului si manipularii.

Copiii din cadrul grupelor speciale de consumatori vor beneficia de produse alimentare adecvate
situatiei lor, in limita valorii zilnice corespunzatoare tipului de suport alimentar cuvenit: masi caldi sau
pachet alimentar.

Produsele vor fi insotite de avize/certiﬁcate/declara;ie de conformitate de la prestator.

Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare sintagma: PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT pentru beneficiarij finali ai programelor.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definifiei »produs alimentar
preambalat* trebuie indeplinite urmatoarele cerinfe:

- pentru cele distribuite de unitagile de alimentatie publica, informatiile inscrise pe etichete trebuie si
respecte cerintele previizute in Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 privind informarea consumatorilor si
sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

- pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniuli va fi afisati la loc vizibil siva
confine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoacs alergii sau
intolerante.

Portiile de paine vor fi ambalate individual in folie de protectie.

Felul I si felul 1T specifice mesei calde vor fi servite in caserole ecologice (ambalaje de unici
folosinta pentru fiecare portie, specifice pentru lichide s1 solide) si care ulterior pot fi reciclate, depozitate
sau distruse fira a periclita mediu) inconjurator. Vor fi asigurate inclusiv accesoriile de servire necesare
(servetele, tacAmuri ecologice etc.), in functie de cerinte.

Desertul va fi ambalat individual, dupi caz, in pungi biodegradabile/in folie de uz alimentar sau,
atunci cand consistenta acestuia o cere, In caserole speciale pentru desert.



Fructele trebuie s3 fie spélate in prealabil st ambalate individua] (acolo unde este cazul), in folie de
protectie,

aprovizionarea, transportul si orice alte costuri necesare prestérii serviciilor de catering.

In acest context, avind in vedere specificul fiecaruj program descris in documentatia de atribuire,
precum si numdérul total estimat a beneficiarilor acestora, numirul maxim de ambalaje pentru hrana
asigurati copiilor se deduce dupd cum urmeazs:

o 378 elevi de la ciclul primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 caserole pentru feju] [
(supe/ciorbe);

J 378 elevi de la ciclul primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 caserole pentru felul II
(legume cu carne/mancare scdzutd si, dupi caz, salats insotitoare);

] 378 elevi de la ciclul primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 pungi biodegradabile/
folii de uz alimentar pentru fructe;

a.2) in cadrul PNMS - suport alimentar — pachet alimentar/sendvis, pentru perioada de referingd 25.05.
~ 12.06.2026, respectiv numir de ambalaje pentru portiile asigurate elevilor de nivel primar si de nivel
gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 124 si ai Scolii Gimnaziale Nr. 131, precum §i prescolarilor si elevilor
de nivel gimnazial aj Scolii Gimnaziale Nr. 125:

) 1.839 copii * 19 zile de curs = 34.941 ambalaje alimentare pentry sendvis, care si respecte legislatia
privind materialele in contact cu alimentul, sigilate §i etichetate corespunzitor, potrivit reglementsrilor 1n
vigoare;

° 1.839 copii * 19 zile de curs = 34.941 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentry fructe;
a.3) in cadrul PNMS — suport alimentar — masi calds pentru perioada de referintd septembrie 2026 -
iunie 2028:

. 650 copii * 341 de zile = 22 1.650 caserole pentru felul | (supe/ciorbe);

o 650 copii * 341 de zile = 22] -650 caserole pentru felu! I (legume cu carne/mancare scazuta si, dupa
caz, salaty insotitoare);

o 650 copii * 341 de zile = 221.650 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentry fructe;

a4) in cadrul PNMS — suport alimentar — pachet alimentar/sendvig, pentru perioada de referinti
septembrie 2026 — junie 2028: '

. 1.950 copii * 341 zile de curs = 664.950 ambalaje alimentare pentru sendvis, care sj respecte
legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor, potrivit
reglementirilor in vigoare;

o 1.950 copii * 341 zile de curs = 664.950 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentru fructe;

Lot nr. 2:
a.1)in cadrul SDS — suport alimentar — mas3 caldi, pentru perioada de referinia 25.05, - 12.06.2026,

o 2.470 copii * 19 zile de curs = 46.930 caserole pentru felu] | (supe/ciorbe);

. 2.470 copii * 19 zile de curs = 46.930 caserole pentru felu] I (legume cu carne/mancare scdzuta si,
dupa caz, salata Insotitoare);

o 2470 copii * 19 zile de curs = 46.930 pungi biodegradabile/folii de uz alimentar pentry

fructe/caserole pentru desert;
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a.2)in cadrul $DS — suport alimentar — masi calda, pentru perioada de referinga septembrie 2026 — iunie
2028:

o 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 caserole pentru felul I (supe/ciorbe);

e 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 caserole pentru felul IT (legume cu carne/miancare scizuts
si, dupd caz, salata insofitoare);

* 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 pungi biodegradabile/folii de uz alimentar pentru
fructe/caserole pentru desert;

Mentiune valabili pentru ambele loturi:

Avénd in vedere prevederea din caietul de sarcini potrivit céreia ,,Recepfia mesei ca lde/ pachetului
alimentar se va realiza zilnic prin persoanele stabilite de fiecare unirtate de invatdmadne beneficiard a
programului pentru numdrul total de copii din grupul-fintd prezenfi la activitai, plus o Pporlie alimeniard
gratuitd/institutie beneficiard. In cazul in care, la nivelul unitifii beneficiare a programului, existi o
grupd speciali de consumatori, se va asigura probd alimentard pentru Siecare tip de meniu/pachet
alimentar asigurat, livratd in fiecare zi in care se implementeazd programul. Prestatorul va trimite
respectiva probd alimentard/respectivele probe alimentare in aceleagsi cantitdfi nete §i ambalaj precum au
Jost servite copiilor”,
numirul de ambalaje pentru hrana asigurati copiilor, redat prin calculele de mai sus, se va
suplimenta corespunziitor numirului de probe alimentare asigurate.

Recipientele/termoboxurile utilizate pentru transportul alimentelor vor fi supuse dezinfectiei,
conform normelor epidemiologice in vigoare. De asemenea, in scopul generirii de alerte in cazul aparifiei
unor neconformitai (de exemplu, abateri de la temperatura standard a preparatelor), acestea vor fi dotate
cu senzori sau alte sisteme inteligente de monitorizare a conditiilor de transport si livrare a hranei. Astfel,
cu ajutorul acestor dispozitive automate, conectate la sistemul informatizat pentru gestionarea executiei
serviciilor de catering aferente SDS/PNMS, se va asigura verificarea cu regularitate/monitorizarea
temperaturii preparatelor, respectiv a principalului parametru relevant in ceea ce priveste respectarea
conditiilor de sigurania alimentari. Monitorizarea prin sistemul de alarmare se realizeaza permanent, de la
momentu! livrarii pina la momentul distribuirii efective citre copiii participanti la programele care fac
obiectul prezentului caiet de sarcini. in cazul inregistrérii unei neconformitéti de ordin calitativ, prestatorul
are obligatia de a retrage preparatele neconforme §i de a remedia deficientele semnalate de reprezentanti ai
unitdfilor de invafamént beneficiare ale SDS/PNMS, de reprezentanfi ai Directiei de Administrare a
Unitatilor de invé;émént Sector 5 sau de reprezentanti ai altor institutii cu atributii in domeniu in aceeasi zi
in care acestea au fost constatate. Timpul de reactie acceptat pentru remedierea neconformitatii
preparatului/preparatelor contaminate este de cel mult 30 de minute (demonstrat prin extras aplicatie
waze/google maps). Durata mentionati trebuie respectatd si in cazul inregisiriirii unei neconformitafi de
ordin cantitativ, respectiv in cazul livririi unui numiar mai mic de meniuri/sendvisuri decét cele exprimate
prin comand3 ferma.

Ofertantului devenit prestator i revine sarcina de a ambala si depozita produsele astfe] incat acestea
sa facé fafa, fara limitare, la conditiile din timpul transportului si si ajunga in bun stare la destinafia finala.
Transport si distribufie

Transportul hranei se va face numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar de citre
Directia Sanitar Veterinari si pentru Sigurania Alimentelor (DSVSA), fiind respectat intervalul orar de
livrare. Autorizafia va insofi permanent mijloacele de transport dotate corespunzator, folosite in scopul
pentru care au fost autorizate/inregistrate, insotite de personal calificat, echipat corespunzitor $i avizat
medical, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Masinile care transporta hrana trebuie s3 aibi capacitate adecvata cantititii de alimente care vor fi
livrate in cadrul fiecarui program, iar traseul stabilit s nu prezinte risc de contaminare.

Hrana va fi insotiti la livrare de toate documentele prevazute de legislatia in vigoare:

- avize de insotire a marfurilor/de expeditie, intocmite separat, pentru fiecare unitate de invatamant,
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pentru fiecare program derulat s1, daca este cazul, pentru fiecare dintre nivelurile de InvaEmant (nivel
prescolar, primar si gimnazial) unde sunt scolarizafi beneficiarii programului. Avizele vorr avea anexate
declaratiile de conformitate/certificatele de garantie/calitate sau echivalent. Prin aceste documente se va
asuma conformitatea serviciilor de catering scolar cu prevederile legale si adaptarea acestora la categoriile
- de beneficiari mentionafi in nota de comands adresats prestatorului. Documentele de maj sus: pot fi generate
prin intermediul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor;

- eticheta cu informatii privind denumirea produsului, ingredientele componente, swbstanfele care
provoacd alergii sau intolerante, mentiuni privind lotul, respectiv data producerii €iC., cu respectarea

A

Totodat, este raspunzitor atat pentru siguranta tuturor operatiunilor si metodelor de prestare utilizate, cat
$i de calificarea personalului folosit pe toatd durata contractuluj.

Prestatoru] va pastra si va prezenta organismelor de control abilitate documentele care si ateste
calitatea §i sigurana produselor alimentare preparate si distribuite in cadrul PNMS 1 SDS.

Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor va péstra si va
prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele
alimentare distribuite, precum §i documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupi caz;

unititile de invagimant au obligatia de a pastra avizele de expedijie aferente fiecirei distributii.

Cerinte specifice privind alimentele (valabile in cazul ambelor loturi):
Hrana asigurata in cadrul programului va fi protejata impotriva oriciror contaminiri probabile,
Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuje mentfinute la temperaturi care si nu prezinte risc pentru sanatate,
Este interzisa pastrarea alimentelor de la 0 mas3 |a aha.

Prestatorul de servicii se va asigura ci pe durata transportului pina la livrare, produsele sunt
mentinute in condiiii de temperatura care si nu permit multiplicarea microorganismelor.

In acest Sens, cu sprijinul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor, prestatoru]
€ necesar sa asigure trasabilitatea completd a conditiilor de transport prin:
- monitorizarea temperaturij in recipiente/termoboxuri pe durata transportului;
- géncrarea automata de alerte in cazul Inregistrarii de abateri de Ja temperatura standard a alimentelor;
- monitorizarea timpului de livrare pentru prevenirea degradarii alimentelor:
- reducerea riscului de livrare a unor produse neconforme.

Controlu] privind siguran{a alimentelor se realizeaza de ctre autoritéfile publice abilitate, potrivit

competenielor legale.

17



VII.  Calitatea serviciilor de catering (valabile in cazul tuturor loturilor):

Pentru mentinerea sanatafii copiilor beneficiari aj programelor care face obiectul prrezentului caiet
de sarcini, se vor distribui numaj produse alimentare obtinute in unitifi autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor, in conformitate cy prevederile legislatiei sanitar-veterinare si
peniru siguranta alimentelor in vigoare.

Prestatorul de servicii de catering este supus controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor oficiale, efectuate de citre personalul imputernicit de Ministerul Sanatatii, din cadrul Inspectiei
Sanitare de Stat §i al directiilor de sinstate publicd judetene §i a municipiului Bucuresti, in conformitate cu

alimentele si furajele, a normelor privind sanétatea si bunistarea animalelor, sintatea plante Jor si produsele
de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 99972001, (CE) nr. 39672005, (CE) nr.
1069/2009, (CE) nr. 1107/2009, (UE) nr. 1151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE)2016/2.031
ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale
Consiliului §i a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale
Consiliului §i de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului
European si ale Consiliujui, precum §i a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE,
96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului §i a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul
privind controalele oficiale).

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate s3
detini:

- certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanatagii si al ministrului educatiei 2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea §i certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarile si completirile ulterioare;

- fisd de aptitudini specifice activitifii desfisurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului
nr.355/2007 privind supravegherea sanatitii lucritorilor, cu modificarile §i completirile ulterioare.

In cadrul fiecarui lot, se vor depune la nivelul oferte; documentele de mai sus pentru personalul
nominalizat conform cerintelor prezentului caiet de sarcini.

Persoanele cu responsabilitati in zona de manipulare a alimentelor/hranei sunt obligate s3 mentina
igiena personali si sa poarte echipament de protectie si de lucru adecvat si curat. Personalul prestatorului,
care manipuleazi hrana, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de
protectie adecvat.

Prestatorul raspunde de calitatea serviciilor de catering si de calitatea produselor preparate s livrate.
face toate modificarile necesare pentru ca toate produsele de catering livrate si corespunda specificatiilor
tehnice. In cazul in care deficientele constatate nu sunt remediate In cel mai scurt timp posibil si pe
cheltuiala prestatorului, se va declansa procedura de reziliere a contractului, cu toate consecingele ce decurg
din aceasta.

Siguranja si perisabilitatea microbiologica:

Termenul maxim pentru consumul produselor specifice mesei calde/pachetului alimentar in regim
de catering, transportate de la prestator catre unitdtile scolare care implementeazi programele descrise in
prezentul caiet de sarcini, va fi ziua producerii acestora, dar nu mai mult de 24h de la ambalarea acestora
si doar in cazul pachetului alimentar.

in cazul constatarii, de catre institutia scolara beneficiars a programului, a unor deficiente de ordin
calitativ si/sau cantitativ in prestarea serviciilor de catering (de exemplu, inregistrarea unor diferente intre
necesarul de hrana comunicat prin comandd ferma si numarul de portii livrate, nerespectarea oraruluj de



livrare agreat, nerespectarea standardelor de calitate — prezenta unor produse perimate, cu miros si/sau
aspect necorespunzitor), acestea se semnaleazi prin intermediul sistemuluj informatizat perntry gestionarea
executiei serviciilor. In egalad miasurs, alerta de neconformitate se prezints detaliat, inclusgv in scris, prin

Metode de testare si control-

Analiza produselor alimentare distribuite in cadrul programelor descrise in prezentul cajet de sarcini
se efectueazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor si care au
metode de analizi acreditate.

VI Particularitifi ale meniurilor solicitate de Directia de Administrare a Unitdfilor de Invagmant
Sector 5, pentru a fi acordate copiilor din grupul-ints al programelor descrise in prezentul caiet de sarcini:

1. ciorba de legume;

2. supa de pui cu legume;
3. ciorba de vicuts cu legume;

4. legume cu piept de pui/came slabi de porc la gritar;

5. mancare de mazire cu piept de pui/carne slabi de porc/vita;

6. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu grétar de pui/camne slabi de porc;

8. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

9. mancare de varzi dulce cu fripturi la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slabi de porc/vita la tavi;

12. sufleu de broceoli cu brénzi;

13. cartofi gratinati, salati cu piept de pui la griitar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde st branzi telemea;

17. sufleu de conopida, broccoli si branzi la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu brinzi, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;

20. macaroane cu branzi;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunca, cagcaval si legume - rosii, castravete, salata;

24. sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpa de pui dezosati la gratar cu legume crude - gogosar,
varza, morcov.

Masa caldi/pachetul alimentar din cadrul PNMS va include un fruct (o bucati/persoani).

Noti: in functie de meniul asigurat, felul I al mesei calde poate fi insoiit de salate din crudititi, pentru
| imbogitirea rafiei in vitamine §1 saruri minerale a copiilor. J




Masa caldd/Suportul alimentar, dupi caz, trebuije insotite de ustensile sigilate neces:are consumuluj
In condifii optime de igien3.

Daci, la nivelul unei unitdfi de invitimant care implementeaza PNMS, vor fi Inregistrate cereri
pentru includerea intr-o grupé speciala de consumatori, prescolarii si elevii respectivi vor beneficia de
produse alimentare adecvate situafiei lor, in limita valorij zilnice stabilita pengru un suport
alimentar/prescolar/elev.

Pachetul alimentar este reprezentat de: produse de panificatie din fiin3 integrald - p dine feliata sau
batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totals a pachetului si Iegume - rosii,
castravefi, salats sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La
acesta se va ad3uga un fruct.

b) Lot nr. 2:

Prinz Felul I:

diversificat, ciorbi de legume;

constituit din 3 | sup de pui cu legume;

feluri de { ciorbi de vacutd cu legume;

méncare, in | Felu] II:

regim catering legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gritar;

(masa caldi) méncare de mazire cu piept de pui/came slabi de porc/viti;
pilaf cu legume si ficatei de pui;

piure de morcov cu gratar de pui/carne slabi de porg;

piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si branzs telemea;
mancare de varzi dulce cu fripturi la cuptor;

ghiveci de legume cu pui/carne slab3 de porc;

orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;
sufleu de broccoli cu branzi;

cartofi gratinati, salati cu piept de pui la gratar;

tocana de legume cu orez brun;

piure de cartofi cu sfecls si chiftelute de legume la cuptor;
sufleu de conopidi. broccol; §1 branzi la cuptor;

dovlecel umplut cu branzi Ia cuptor;

macaroane cu branza;

cartofi franfuzesti (la cuptor, cu branzi si ou);
quinoa cu legume;

péine feliat sau batoane/chifle din fdina integrala.

Noti: [n functie de meniul asigurat, felul ]I poate fi insofit de salate din cruditag,
pentru imbogitirea ratiei in vitamine §1 séruri minerale a copiilor.

Felul I1I:

desert — prijituri/budincs de casd/briosd/tarti etc., cu confinut scizut de zaharuri si
grasimi, avand o greutate de minimum 100 g;
desert obtinut din cereale cu lapte;

desert — fructe (o bucata/persoani);




desert — fructe crude $i uscate tiiate in bucati/salatd de fructe (mér, parz, caisd,
piersica, banani, portocala etc.), sanatoase, fird urme de atacuri provoecate de bolj
si/sau daunitori.
In cazul SDS, desertu] poate fi reprezentat de un fruct sau de o prijiturd/budinca de Casa/briosd/tarts
eic., cu confinut scizut de zaharuri $i grasimi / desert obtinut din cereale cy lapte, avand o greutate de
minimum 100 g,
Masa caldi trebuije insotita de ustensile sigilate necesare consumului in conditii opti me de igiena.
Dacs, la nivelul unei unitafi de invigimant care implementeaz3 SDS, vor fi inregistrate cereri pentru
includerea intr-o grupd speciald de consumatori, elevij respectivi vor beneficia de prodwuse alimentare
adecvate situatiei lor, in limita valorii zilnice stabilita pentru un suport alimentar/elev.

Reguli generale pentru ambele loturi:

meniu/tip de suport alimentar, cu respectarea segmentului de virsts a] copiilor, respe ctiv fn functie
de program: prescolari, elevi - ciclu] primar, elevi - ciclul gimnazial.
Meniul va fi intocmit in conformitate cu necesititile calorice, cantitative, calitative si de regimuri

nutritivi,
Méncarurile trebuie si fie sarate moderat si necondimentate, nu trebuie s3 fie grase, sosurile nu vor
confine multa fiina sau alte adaosuri de ingrosare.
Felul 11 al meniului oferit in cadrul programului

grétar, cu aburi, la cuptor, la rotisor say pane. Garniturile vor consta in legume preparate in diferite feluri
(1a gritar, la abur, piure, la cuptor), 1€z, paste etc. Pdinea se va prezenta sub forme de chifle, cornuri sau
felii. Portiile de paine vor fi ambalate individual in folie de protectie.

Felul I si felul II vor fi servite in caserole ecologice (ambalaje de unica folosintd pentru fiecare
portie, specifice pentru lichide s1 solide) si care ulterior pot fi reciclate, depozitate sau distruse firj a
periclita mediul Inconjuritor. Vor fi asigurate inclusiv accesoriile de servire necesare (servetele, tacamuri
ecologice etc.), in functie de cerinte.

Desertul va fi ambalat individual, dups caz, in pungi biodegradabile/in folie de uz alimentar sau,
atunci cind consistenja acestuia o cere, in caserole speciale pentru desert,

Fructele trebuie sz fie spélate in prealabil si ambalate individua) (acolo unde este cazul), in folie de
protectie,

Pentru grupele speciale de consumatorj - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicals $i copii care aparin unei/unui religii/cult care restrictioneazi consumu]
anumitor tipuri de alimente - se va asigura regimu) alimentar prescris de medicul specialist sau meniuri
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- constituirea listei predefinite de alergil si alte situatii particulare specifice copiilor din grupele speciale
de consumatori:

- gestionarea clari a meniurilor particularizate;

- evitarea contaminirii sau livrarii eronate a meniurilor copiilor din grupele speciale de co-nsumatori;

asigurarea protectiei stirii de sanatate a beneficiarilor directi ai PNMS/SDS.

gestionarea executiei serviciilor de catering (pentru gestionarea eficients a informatiilory, variantele de
meniu siptimanal pentru grupele normale si speciale de copli, cu evidentierea fiecirej categorii de
consumatori, in ultima zi de curs a fiecarei saptdmani pentru siptimana peniru care urmeazi s3 se facs
prestarea serviciilor,

IX.  Evidenta cantititilor solicitate:

Cantitatile maxime estimate pentru unitéfile de invafamant in care se desfiisoard programele descrise
in prezentul caiet de sarcinj sunt mentionate la capitolul V al documentului.

Cantitafile totale zilnice se pot modifica in functie de numarul de copii prezenfi la activitifile
programelor.

Fiecare unitate de invigEmant va raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, precum si de confirmarea documentelor care stau la baza
platii acestora.

Documentele aferente receptiondrii serviciilor de catering §i care trebuie raportate Directiei de
Administrare a Unititilor de Inviggmant Sector 5 de fiecare unitate de invatimant (wi.p.) care
implementeazi programul pentru 2 demonstra evidena cantitfilor solicitate in cadrul acestuia in perioada
de referinfi:

- liste de prezents a copiilor, asumate de cadrele didactice coordonatoare ale grupelor de prescolari i
elevi din grupul-jint3 al programului, avizate de directoru] unitatii (foaie de prezenta/grupa, foaie colectivi
de prezenti a copiilor/u.i.p.);

- note de comanda zilnice, introduse in sistemul informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor
de catering, verificate si aprobate de Directia de Administrare a Unitétilor de Invitimant Sector 5 si a ciror
preluare este confirmata de prestator. Redarea sinteticd a fluxului comenzii: u.i.p. transmite comanda

ca vor fi prezenti/defalcat, in functie de grupa normaléd/speciali de consumatori, selecteazi tipul de meniw/in
cazul PNMS - directia verifica §i aprobé/respinge comanda/se genereazd comanda ferma - prestatorul
confirmi preluarea comenzii - prestatorul asiguri livrarea hrane pentru elevi > u.ip. receptioneazs
serviciile). Observatie: Nota de comands fermd, centralizata pentru foate w.i.p. din program, se comunic
prestatorului si prin intermedijul postei electronice;

- avize de Insotire a mirfii/expeditie privind cantitatea si valoarea serviciilor zilnice, declaratii de
conformitate/certificate de garantie/calitate sau echivalent (copii ale documentele prezentate de prestatorul
de servicii de catering), centralizator sdptdmanal al numiruluj de portii distribuite de u.i.p., proces-verba)

pentru gestionarea executiei serviciilor;
- raport aferent prestarii serviciilor de catering (prin care se evalueazi modul de asigurare a serviciilor

de catering In perioada de referinta).
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X. Conditii minime impuse de Directia de Administrare a Unitafilor de Invatimant Se ctor § (valabile
in cazul ambelor loturi):

La data semnérii contractului subsecvent, ofertantul cstigitor va prezenta obligat oriu retetarele
care urmeaza a fi folosite in desfasurarea serviciilor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini.

La prepararea hranei se vor folosi gramajele indicate de medicul nutritionist/tehnician
nutritionist/personal medical specializat in domeniu] nutritiei, conform prevederilor refetarelor, cu
respectarea categoriilor de virsti a copiilor beneficiari aj programului i a cerin felor specifice
grupelor speciale de consumatori.

Prestatorul trebuie si asigure, in lipsa unor produse previizute in meniurile sdptiménale, alte
produse, prin substituire, numai in cazuri exceplionale, la echivalentul valoric §i nutrifional al celor
inlocuite.

Prestatorul trebuie si defini autorizafie emisi de Directia de Sanatate Publics $i de D irectia Sanitara
Veterinara pentru Siguranta Alimentelor in domeniul serviciilor de catering. Acesta trebuie si fie autorizat
in clasa CAEN specifici acestui domeniu de activitate.

Prestatorul trebuie si asigure servicii de catering in conformitate cu prevederile art. 34, alin. (4) din
Normele de igiend privind unitagile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si
tinerilor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatafii nr. 1456/2020, potrivif cirora firma care
aprovizioneazi unitifile de invifimant trebuie si detina autorizafie pentru activitdfi de catering si/sau
transport alimente, conform prevederilor legale in vigoare si s respecte urmatoarele conditii:

a) meniul saptimainal va fi stabilit in colaborare cu conducerea unitifilor pentru ocrotirea, educarea,
odihna §i recreerea copiilor si tinerilor, va fi avizat de medicul acestor unitdfi si afisat la loc vizibil, cu
gramajul/portie, precum §i cu lista de alergeni prezenfi in alimentele Surnizate;

b) portiile vor fi individualizate fie la locul de produciie a hranei si transportate in recipienyi reciclabili,
de unicd folosini, fie la locul de servire, caz in care vor fi transportate in recipienti voluminogi, cu
Inchidere etansd;

¢) efectuarea unei anchete alimentare de citre personal calificat, in lunile octombrie, Jebruarie 5i mai,
§i transmiterea rezultatelor anchetei céire conducerea unitdfii pentru ocrotirea, educarea, instruireq,
odihna §i recreerea copiilor si linerilor, cabinetul medical al unitdfilor respective i, dupi caz, organelor
de control;

d) meniul zilnic va fi insofit de o listi a ingredientelor cu gramaj/portie individuali;

e) gestionarea tuturor recipientelor, veselei si tacamurilor de unici Solosinti conform legislatiei
nationale in vigoare cu privire la gestionarea deseurilor.

De asemenea, in conformitate cu prevederile aceluiasi act normativ:

- Iransportul produselor alimentare furnizate unitdfilor publice sau private pentru ocrotireq,
educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, Jfard bloc alimentar propriu, in sistem
catering, de la blocul alimentar (bucdtdrie) al altei unitdfi de alimeniatie colectivd sau publicd autorizate
se face numai cu mijloace de transport auto autorizate sanitar, care s nu fie folosite in alte scopuri, in
recipiente cu capace elange, care sd asigure o ermetizare perfectd (art. 34, alin. 6).

- servirea meselor in unititile pentru ocrotirea, educarea, odihna si recreerea copiilor i tinerilor
poate fi realizald in sala de clasd sau intr-un alt spafiu amenajat, cu respectarea normelor de igiend

(art.34, alin.7).

XL Cerinte obligatorii privind capacitatea tehnicq si profesionali (valabile in cazul ambelor
loturi):
Ofertantul participant la proceduri trebuie si aibi ca obiect de activitate servicii de catering.
Ofertantul trebuie sa asigure personal de specialitate calificat i autovehicule, necesare executarii

prestatiei pentru fiecare lot in parte, dupi cum urmeazi:
3
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- Bucatari: minimum 4, cu experienta profesionals specifica ca bucitar timp de cel putin 20 awni, §i minimum
I bucitar avand experienta profesionals specifica ca bucatar timp de cel putin 15 ani;
- Ajutor de bucitari: minimum 6;
- Soferi posesori de carnet pentru categoria autovehiculelor cu care se asigura distribuirea hr.ane;: minimum
4;
- Autovehicule autorizate DSVSA pentru servicii de livrare a hranej - minimum 5, din care-

* autovehicule cu o vechime nu mai mare de 5 anj (raportati la luna si anul depumerij ofertei) —

minimum 2;

incidente prevederile legate de subcontractare).

Se vor depune, in copie, documente din care s3 reiasi modalitatea de definere a autoveh; culelor de
cétre ofertant: contracte de vanzare-cumpirare, inchiriere, leasing.

Ofertantu] trebuie s3 dovedeasci capacitatea de productie prin definerea de minimum de utilaje si
echipamente tehnice specializate i performante in domeniul cateringului:
- camera congelare (pentru produse congelate): minimum 1 buc.;
- camera frigorifics: minimum 3 buc, — 1 pentru carne, 1 pentru legume, 1 pentru lactate;
- figi multifunctionale — a ciror capacitate si insumeze minimum 400 1;
- marmita - 2 buciti insumand 750 I {minimum 3.000 portii x 0,250 g = 750 ;
- cuptor — cumulat, 70 tavi;
- statie de dedurizare a apei pentru gitit;
- masini de gitit/aragaz — minimum 10 ochiuri,

Necesaru! de echipamente/utilajele solicitate este calculat direct proportional cu volumu] serviciilor
Ce urmeaza a fi prestate la nivelu) acordului-cadru, autoritatea contractanta dorind si atribuie acordul-cadry
Cu un operator economic care poate face dovada asigurarii unui ansambly de utilaje/resurse tehnice care si
conduci la servicii de calitate, 1a nivel de performants sporita.

Nota: Se vor depune documente care s ateste ca ofertantul dispune de utilajele si echipamentele
tehnice de maj sus.

In acest Sens, se vor prezenta: Contracte de vénza:e-cumpﬁrare, inchiriere, leasing, etc/F isa
mijloacelor fixe/obiectelor de inventar sau poze ale utilajelor/echipamentelor de maj sus, In situafia in care
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Ofertantul participant la procedura va prezenta Directiei de Administrare a Unitatilor de Tnvatimant
Sector 5, pentru fiecare lot vizat:
- autorizatii emise de Directia de Sanitate Publics $i de Directia Sanitars Veterinars pentru Siguranta
Alimentelor in domeniul serviciilor de catering;

In vederea punctérii factorului de evaluare specific, ofertantii care declara definerea unui sistem
informatizat si de control operational integrat vor sustine o sesiune de prezentare (demo) la sedjul autoritatii
confractante.

Evaluarea capacitatii tehnice a sistemului propus, prin raportare la functionalitifile solicitate mai
Jos, se varealiza direct de citre membrij comisiei de evaluare.

Pentru dezvoltarea aplicafiei care va sta la baza sistemuluj informatizat privind gestionarea execufiei
serviciilor de catering asigurate unitafilor de InvafAmant preuniversitar de stat din Sectorul 5, se vor avea
in vedere urmitoarele:

- sistemul va permite fiecirei unitéfi de invafAmant preuniversitar de stat s& introduca zilnic
comenzile de hrani, in funcfie de numirul de copii prezenti. In cadrul acestuj proces,
utilizatorul va avea posibilitatea de a selecta tipul de meniu oferit, respectiv masi calds sau
sendvis, in functie de specificul unitifii (organizatoare a programului SDS sau organizatoare a
programului PNMS) si de optivnile disponibile pentru  nivelul de invafEmant
(prescolar!primar/gimnazial). Totodats, aplicatia va permite diferentierea clari tntre meniurile
standard si cele destinate elevilor cu alergii alimentare, prin selectarea explicita a tipurilor de
alergii/probleme medicale si a numirului de porfii corespunzitor fiecarei categorii;

- pentru fiecare unitate de invajamant va fi definit un numsar maxim de beneficiari (respectiv cel
aprobat prin hotérire a Consiliuluj Local al Sectorului 5), iar sistemul va integra mecanisme
automate de validare care vor genera alerte in situafia in care comenzile introduse depagesc
acest prag. Aceastd functionalitate are rolu] de a preveni erorile de raportare si de a asigura
corectitudinea datelor transmise;

- dupd introducerea comenzii, aceasta nu va fl transmisi direct furmnizorului, ci va parcurge un
flux de aprobare bine definit. Astfel, comenzile vor fi transmise initial cétre Directia de
Administrare a Unitfilor de Invatamant Sector 5, unde vor fi analizate, validate si aprobate

- aplicatia va permite urmirirea in timp real a stadiului fiecirei comenzi, de la momentu} inifierii
péna la finalizarea procesului de receptie. Statusurile vor fi clar definite §1 vizibile utilizatorilor
autorizafi, facilitand astfel o monitorizare continua si eficients;

- un element esential al sistemuluj 1] reprezinta gestionarea procesului de receptie a hranei Ia
nivelul unitatilor de Invdtimént. La momentul livrarii, unitatea va introduce in aplicatie
numarul efectiv de porfii receptionate, iar sistemul va realiza aulomat 0 comparalie cu datele
din comanda. In cazul in care sunt identificate diferente, vor fi generate alerte, iar situatia va fi
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evideniiata in mod clar. De asemenea, aplicatia va permite generarea automat:i a procesului-
verbal de receptie a cirui structura orientativi este prezentatd in cap. XIV al caietului de sarcini,
Cerinfe specifice privind raportarea cheltuielilor aferente prestarii serviciilor de catering.
Procesul-verbal de receptie constituie document Justificativ al livrarii;

o altd componentd importantd a sistemului este monitorizarea conditiilor de transport ale
hranei, in special in ceea ce priveste temperatura si timpul de livrare. Pentru fiecare transport
vor fi definite intervale optime de temperatura si duratd, iar sistemul va permize inregistrarea
acestor parametri. In situatia in care valorile depasesc limitele stabilite, aplicatia va genera
alerte automate, vizibile exclusiv autorititii contractante si prestatorului, contribuind astfel la
asigurarea sigurantei alimentare si la prevenirea riscurilor pentru snatatea beneficiarilor directi
ai SDS/PNMS;

sistemul va include, de asemenea, un modul de raportare care va permite extragerea de situatii
centralizate in format Excel, in funcfie de diferite criterii, precum unitatea de invitimant,
perioada, tipul de meniu sau situatiile de neconformitate. Aceste rapoarte vor sprijini procesul
decizional si vor facilita activititile de control si audit;

accesul in aplicatie va fi realizat pe bazi de conturi de utilizator, fiecare asociat unui rol clar
definit. Unitatile de invatimant vor avea acces exclusiv la propriile date, far3 posibilitatea de a
vizualiza informatii apartinind altor unitdfi. Autoritatea contractants va avea acces la toate
datele din sistem, iar prestatorul va putea vizualiza doar comenzile aprobate si informatiile
necesare livririi. Aceastd separare strictd a accesului asigurd confidentialitatea si securitatea
datelor;

interfafa aplicatiei va fi conceputi astfel incat s3 fie intuitivé, usor de utilizat §i optimizata
pentru dispozitive de tip tableti/PC, avand in vedere profilul utilizatorilor. Se va urmari
reducerea la minimum a pasilor necesari pentru introducerea unei comenzi i utilizarea unor
elemente vizuale clare pentru evidentierea alertelor i a informatiilor importante;

prestatorul are obligatia de a organiza si sustine, prin resurse proprii si fird costuri suplimentare
pentru autoritatea contractanti sau pentru unitifile de invatamant organizatoare ale
SDS/PNMS, sesiuni de instruire destinate utilizatorilor (personal didactic/didactic-auxiliar)
pentru asigurarea operarii aplicatiei informatice. Informatiile privind personalul din invaamant
participant la sesiunile de instruire vor fi puse in timp util la dispozifia operatorului economic
devenit prestator, de citre autoritatea contractanta.

Prin implementarea acestui sistem, Directia de Administrare a Unititilor de invé;ﬁmé‘mt Sector 5 va

beneficia de un instrument modern, eficient §i sigur, capabil s asigure controlul complet asupra procesului
de furnizare a hranei pentru prescolari si elevi, si reduci riscurile operationale si 53 contribuie la protejarea
sanatatii copiilor.

Continut minim al demonstratiei DEMO
Propunerea tehnica a ofertantilor care declari detinerea unui sistem informatizat si de conirol

operational integrat, trebuie si includi cel putin:

descrierea functionalitatilor sistemului informatizat;

descrierea modului de operare a sistemului in fiecare etapd a fluxului operational;

descrierea modului de inregistrare si corelare a datelor;

descrierea modului de generare, stocare §i utilizare a dovezilor;

descrierea modului de acces si verificare a datelor de citre autoritatea contractanti;

descrierea modului de integrare si schimb de date cu alte sisteme;

Modelul fluxul operational: necesar — preparare — livrare — receptie — verificare,

reprezintd structura logica si functionald a execufiei serviciilor si asigura:

corelarea etapelor executiei si eliminarea discontinuitétilor;
trasabilitatea completd a serviciilor prestate;

posibilitatea verificirii obiective a fiecirei etape;
fundamentarea receptiei si a platilor pe date verificabile.
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Pentru fiecare etapa din fluxul operational este necesar ca activitagile s3 fie inregistrate in sistemu]
informatizat; datele aferente etapelor sa fie corelate intre ele; informatiile s3 fie complete si verificabije;

Datele trebuie sa permitd identificarea clarz necesarului transmis; a cantititilor preparate; a
livrarilor efectuate; a receptiilor confirmate.

Regula privind demonstrarea executiei si corelarea cu sistemu] informatizat

Executia serviciilor trebuie si poati fi demonstrats prin: inregistrarea etapelor in sistemu]
informatizat; corelarea datelor intre etape; existenta unor informatii verificabile priviind activititile
desfasurate.

Fluxul operational este susfinut prin sistemul informatizat, care trebuie s3 Permit&: inregistrarea
fiecirei ctape; corelarea datelor; accesu] Ia informatiile necesare verificarii,

Sistemul informatizat este prevazut ca element funcfional pentry gestionarea exectutiei serviciilor
si are rolul de susfine organizarea, monitorizarea, controly] si auditul serviciilor, in conditiile unui volum
ridicat de activitagi si date,

Rolul sistemului este de a asigura: Inregistrarea complets a activitdtilor; corelarea datelor intre
etapele fluxului operafional; trasabilitatea executiei; monitorizarea in timp real; verificarea obiectivi a
execufiei; generarea de rapoarte §i dovezi privind serviciile prestate; posibilitatea verificarij si auditului,

° legalitatea si transparena prelucririi datelor;
° minimizarea datelor prelucrate;
° securitatea §i confidengialitatea acestora.
Autoritatea contractanti nu impune utilizarea unor tehnologii, platforme say solutii informatice
specifice.

Ofertantii au libertatea de a Propune orice solutie tehnicj adecvats, cu condifia ca aceasta si asigure:
gestionarea complets a fluxuluj operational;

corelarea datelor intre etape;

trasabilitatea execufiei;

posibilitatea verificarij si auditului,

Functionalititi minime obligatorii ale sistemuluj informatizat trebuie sa Permiti gestionarea
integrald a fluxuluj operational i s3 asigure inregistrarea, corelarea, verificarea si trasabilitatea tuturor
etapelor executiei serviciilor de catering, respectiy:

a) Gestionarea comenzilor: introducerea comenzilor zilnice de citre unitatile de
necesarului in intervalele stabilite; evidenta istoricului comenzilor, inclusiv a modificarilor; corelares
comenzilor cu unitatile beneficiare; posibilitatea introducerii comenzilor prin intermediul ynor interfefe
mobile sau echivalente, utilizate de reprezentantii unititilor de Inva{dmant, care s3 permita transmiterea in
timp real a necesarului de portii si a detaliilor aferente;

receptionate; validarea calitétii produselor; inregistrarea neconformitafilor; corelarea receptiei cu livririle
efectuate;
d) Trasabilitate completa:

) asigurarea trasabilitatii fluxujuj operational: comands — Preparare — livrare —s receptie —
verificare;
° identificarea fiecarei etape a executiei; corelarea datelor intre €tape; posibilitatea reconstituirii

executiei serviciilor;

€) Monitorizarea executiei: urmirirea in timp a executiei serviciilor; verificarea respectérii programului de
livrare; evidenta activitatilor desfasurate; identificarea abaterilor de Ia fluxy] operational; integrarea si
corelarea datelor privind conditiile de transport (ex. temperatura, umiditate say echivalent) cu livrirle
efectuate, in vederea asigurarii trasabilitafii si verificabilitatij executiei; integrarea datelor privind accesuy]
la spatiul de transport si a informatiilor privind manipularea produselor alimentare (ex. deschidere
compartiment, alerte, inregistrari say echivalent), in vederea asigurarii trasabilitagii si verificabilitaii

executiei;



etape; posibilitatea efectudrii controalelor st auditului; existenta unui istoric al operafiunilor- (audit log);
h) Dovezi privind executia serviciilor: generarea §i stocarea de dovezi obiective privind exec utia serviciilor;
asocierea dovezilor cu livrarile efectuate; posibilitatea verificirii conditiilor de executie (livrare, transport,
conformitate);
i) Interoperabilitate gi integrare cu alte sisteme informatizate,

Sistemul informatizat trebuje s3 permita interoperabilitatea §i integrarea functionala cu alte sisteme
informatizate utilizate in cadrul contractului sau de citre autoritates contractanti,
° schimbul de date cu alte sisteme informatizate utilizate de alfi prestatori;
functionarea in paralel cu alte sisteme, firs afectarea coerenteij datelor;
exportul datelor intr-un format deschis §i standardizat (ex., CSV, Excel sau echivale nt);
transmiterea datelor relevante privind comenzile, livrarile si receptiile;
centralizarea datelor la nivelu} autoritdii contractante;
In cazul in care contractele sunt atribuite mai multor operatori economici, fiecare prestator poate
utiliza propriul sistem informatizat; sistemele trebuie s3 fie compatibile din punct de ved ere functional;
datele trebuie si permits agregarea, corelarea si verificarea unitar;
J) Interfete mobile si identificare operationala

Sistemul informatizat trebuie s permits, dupi caz:

) utilizarea unor aplicatii mobile sau solutii echivalente pentry reprezentantii unitigilor de invitamant,
in vederea: introducerii comenzilor; confirmarii receptiei; comunicirii operationale;

° asigurarea unei comuniciri centralizate intre unitatile de invafamant; prestator sj autoritatea
contractantg;

® identificarea unitafilor de transport §i a recipientelor/containerelor de livrare (ex. termoboxuri say
echivalent), prin utilizarea unor mecanisme de identificare (ex., cod QR sau echivalent);

° asocierea fiecirui container de transport cu: continutul livrarii; unitatea beneficiari si datele aferente
livrarii;

® posibilitatea verificirii continutului livrarii prin scanare san mecanisme echivalente.

Functionalitifile pot fi indeplinite prin orice solutie tehnics adecvata, fard a se impune utilizarea

unor aplicatii mobile sau tehnologii specifice.
Ofertantii trebuie s demonstreze in mod concret si detaliat indeplinirea fiecarei functionalitafi.

Verificabilitatea si auditabilitatea
Cerintele sunt stabilite astfel incat executia serviciilor si poata fi verificatd in mod obiectiv si

auditata pe intreaga durati a contractului.

Controlul §i auditul se bazeaza pe datele inregistrate in sistemul informatizat; pe corelarea
informatiilor intre etapele fluxului operational st pe informatiile disponibile privind executia serviciilor.

Trebuie s3 permita: monitorizarea continui a executiei serviciilor; verificarea coerentei si corelarii
datelor; analizarea activitdfilor desfasurate in mod obiectiv.

Verificarea executiei serviciilor

Executia serviciilor de catering este analizati prin raportare la modul de desfasurare 3 activitatilor
§i la corelarea etapelor fluxuluj operafional, in conformitate cu cerinfele previzute in prezentul caiet de

sarcini.

XI1, Modul de prezentare a Propunerii tehnice (cerinfe valabile in cazul tuturor loturilor):

Prin propunerea tehnica depusi, ofertantul are obligatia de a face dovada conformititii serviciilor
Care urmeaza a fi prestate cu cerinfele prevazute in Caietul de sarcin.

Prin propunerea tehnica, ofertantul va indica, in mod expres: denumirea locatiei/locatiilor unde se
va asigura prepararea hranei ce va fi oferita copiilor, denumirea programului, respectiv PNMS/SDS.

Prin propunerea tehnics, ofertantul va prezenta descrierea detaliatd a serviciilor ofertate
(metodologie si/sau plan de lucru privind prestarea serviciilor, activitatile §i sarcinile concrete incredintate
personalului implicat in indeplinirea contractului).

Prestatorul are obligafia de a face dovada conformitdtii serviciilor care urmeaza a fi asigurate in
cadrul programelor cu cerintele prevazute in prezentul document.
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Ofertantul participant la procedura va prezenta Directiei de Administrare a Unitatilor de Invagamant
Sector 5, pentru fiecare lot vizat:
- buletin/buletine de analize de microbiologie alimentars, emis/emise de autoritatile competente in
domeniu. Se va depune/Se vor depune buletin/buletine de analize de microbiologie alimentars, emis/emise
de autoritatile competente in domeniy pentru probe prelevate la data/datele cea/cele mal Tecenti/recente
fata de termenul-limits de depunere a ofertei;
- declaratie de conformitate pentru produse, potrivit prevederilor Ordonantei Guvernului nr.21/1992
privind protectia consumatorilor, cu modificirile si completirile ulterioare. Standardul in raport cu care se
solicitd demonstrarea conformititii este SR EN ISO 22000, Sisteme de management ql siguranfei
alimentelor. Cerinfe pentru orice organizafie din lanjul alimentar sau o solufie echivalents in locul
certificatului. Demonstrarea conformitaii se face fie prin certificatul propriu-zis, fie printr-o declaratie pe
propria réspundere ci organizafia a implementat un sistem de management al calititii, insotitd de dovada
achizifionarii pe cale legals a standardelor, dovada instruirii personalului propriu ca specialist si auditori
pentru sistemul de management respectiv (cel putin 1 auditor) §1 un raport de audit intern pentru ultimul an,
sau dovezi privind demararea procesului de certificare.
- informatii privind provenienfa produselor si a nivelului calitativ si de performants. Autoritatea
contractants admite o simpli listd a furnizorilor/ producatorilor/ unitatilor de profil, cu care operatorul
economic are contracte in derulare, in vederea asiguririi produselor si materiilor prime folosite in
prepararea hranei elevilor. De asemenea, vor fi prezentate copii ale respectivelor contracte ;
- descrierea modalititii de livrare, termenul de livrare de Ia data primirii comenzii, modul de
respectare a legislatiei sanitar-veterinare §i de alocare a resurselor disponibile;
- copii ale contractului/contractelor de prestari servicii privind igienizarea spaiilor de lucru, a
echipamentelor de lucru si a autovehiculelor cu care se distribuie hrana sau contracte individuale de munci
din care si rezulte ci existi personal cu atributii privind igienizarea spatiilor de lucru, a echipamentelor de
lucru si a autovehiculelor cu care se distribuje hrana. n procesul de igienizare se vor utiliza produse avizate
de catre Ministerul Sanatitii, conforme cu prevederile legale pentru astfel de activitafi. Personalu] implicat
in procesul de igienizare va intruni toate condifiile de medicina muncii §1 de igiena personal sau echjvalent.
Se vor prezenta documente doveditoare in acest sens.
- alte cerinfe conform prezentului caiet de sarcini privind capacitatea tehnica s1 profesionala;
- declaratie privind respectarea reglementirilor obligatorii din domeniul mediului, social, al relatiilor
de munci si privind respectarea legislatiei de securitate si sénatate in munca.

Prin depunerea ofertei 1a procedurd, ofertantii i asuma toate cerinfele/impunerile care rezulta din
indeplinirea integrald a obiectului achizitiei, legislatia incidents si cea care rezultd din desfasurarea
activitéfii supuse obiectului achizitiei, fie ci rezulta sau nu din confinuiul documentelor achizitiei.

XIIL Modul de prezentare a propunerii financiare;
in functie de lotul vizat, ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incét aceasta s3 furnizeze

toate informatiile necesare cu privire la preturi, tarife, precum si alte conditii financiare §i comerciale legate
de obiectul contractului de achizitie publici de servicii.

in functie de lotul vizat, oferta se va depune pentru intreaga gamd de servicii solicitate in prezentul
caiet de sarcini. Oferta financiari va prezentata atét ca pret unitar exprimat in lei, numai cu doui zecimale
(tarif unitar)/ copil/zi — valoare fari T.V.A,, cét si ca pref total (valoare totald). Preful pentru prestarea
serviciilor de catering la destinafia finala (sediile unitfilor de invatamant) va fi exprimat in lei, firx TV.A.,
numai cu doua zecimale,

Propunerea financiari va cuprinde obligatoriu formularul de oferta conform modeluj anexat,
inclusiv anexa la formularul de oferti.

Ofertantii au deplini libertate de a-s1 prevedea in oferts propriile consumuri si tehnologii de
executie, cu respectarea cerintelor privind pretul maximal i a celor cantitative si calitative previzute.
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Fiecare ofertant are obligativitatea de a prezenta atasat formularului de ofertd modallitatea concrets
de fundamentare. Ofertan{ii trebuie si introduci o defalcare a costurilor, per porfie, pe urmitoarele
categorii:

a) materie primi;

b) prepararea hranei;

¢) transport, incluzénd si serviciile de colectare §i transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii
suportului alimentar, conform legislaiei nationale privind regimul deseurilor.

Valoarea totald (lei, fara T.V.A.) include costurile pentru prepararea hranei calde/pachetului
alimentar, ambalaje, caserole, veseld de unica folosin{a (tacdmuri) biodegradabile, servetele, costurile cu
aprovizionarea, transportul si orice alte costuri necesare prestarii serviciilor de catering.

In cazul Lotului nr. 1 - vizand programul PNMS:

Dat fiind c, in conformitate cu prevederile cap. XV al prezentului caiet de sarcini, Cosrurile
serviciilor de catering:

- plata hranei constind din masd caldd, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoali/de activitate,

- plata hranei constind din sendvis, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a maximum
16,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 14,86 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoald,

ofertantii vor elabora propunerea financiari astfel incat aceasta si furnizeze toate informatiile necesare cu
privire la cele dou prefuri/tarife, precizate anterior, nefiind cazul si se realizeze o determinare a pretului
mediu al acestora.

In cazul Lotului nr. 2 ~ vizand programul SDS:

Dat fiind c&, in conformitate cu prevederile cap. XV al prezentului caiet de sarcini, Costurile
serviciilor de catering, plata hranei constind din masi calds, asigurate in sistem de calering, se va face
in limita a maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoali/de
activitate, ofertantii vor elabora propunerea financiar astfel incat aceasta si furnizeze toate informatiile
necesare cu privire la preful/tariful precizat anterior.

Punctajul pentru factorul de evaluare ,,Preful ofertei” se va acorda in concordanta cu prevederile
Centralizatorului financiar — anexa la_formularul de ofertd, ludndu-se In considerare valoarea totali a
ofertei.

Operatorii economici (ofertantii) vor elabora propunerea financiara cu respectarea prevederilor
Ordinului Ministerului S#natdii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
pregcolarilor si scolarilor §i a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii si
adolescenti in unitafile de invafimant preuniversitar.

XIV. Cerinfe specifice privind raportarea cheltuiel?or aferente prestirii serviciilor de catering
(cerine valabile in cazul tuturor loturilor):

- Ofertantul devenit prestator va emite avize de insofire a marfii/avize de expeditie, declaratii de
conformitate/certificate de garantie/calitate pentru fiecare unitate de invédtdmant din Sectorul 5 beneficiara
a programului i va expedia respectivele documente institutiilor care implementeazi programele in fiecare
zi de prestare a serviciilor. La expedierea hranei, avizele vor contine inclusiv informatii referitoare la:
denumirea institutiei scolare pentru care se presteaza servicii de catering, numirul contractului in cadrul
cdruia se asigura respectivele servicii, descrierea produselor livrate, gramajul acestora, cantitatea/numarul
de portii destinate copiilor, numarul de portii reprezentand probe alimentare/pentru fiecare tip de meniu
asigurat (in functie de specificul grupei de consumatori), locul de incércare, locul de descarcare, pretul
unitar al meniului, numele delegatului care insoteste hrana, numele persoanei care primeste produsele de
catering;

- Ofertantul devenit prestator isi va asuma, alituri de personalul responsabil din fiecare unitate de
invétamént din Sectorul 5 beneficiard a programului, procesul-verbal zilnic privind receptia din punct de
vedere calitativ si cantitativ a serviciilor care fac obiectul contractului. in document se vor consemna
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informatii referitoare la eventuale deficiente constatate si care vor fi remediate potrivit: cerinfelor din
prezentul caiet de sarcini. Procesul-verbal zilnic, a cirui structurd orientativi este redati. mai jos, va fi
generat prin intermediul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor.

Unitatea de invddmdnt:

Avizat,
Director,
Proces-verbal de recepfie
Nr.
Incheiat astizi, , cu ocazia recepliondrii calitative si cantitative a serviciilor de
catering, prestate de operatorul economic
Comisia de recepfie numitd in baza deciziei nr. din a constatat urmdtoarele:
Tipul produselor receptionate Nr. copii Nr. copii Nr. meniurilor Aviz de
(masd caldd)/ denumirea inscrisi in prezenti la aferente mesei insofire/
alimentelor din care se compune | programt activitdfile calde/ pachetelor | expeditie
meniul / pachetul alimentar programului | alimentare livrate nr.

Produsele corespund /  nu corespund din  punct de vedere calitativ.
Observatii

Produsele corespund / nu corespund din punct de vedere cantitativ.
Observatii

Din cantitatea totald livratd, meniuri reprezintd probe.
Produsele alimentare recepfionate urmeazd a fi distribuite copiilor din unitate, in data de

, In cadrul programului .
Membrii Comisiei de recepie:
(Nume, prenume, semnditurd)

Reprezentantul Prestatorului de servicii:
(Nume, prenume, semndturd)

- Ofertantul devenit prestator va elabora documente vizind decontarea serviciilor de catering (factura
fiscald distincta, pentru fiecare tip de program, respectiv PNMS/SDS, comunicati prin e-factura, situatie
centralizatd a avizelor emise pentru fiecare unitate gcolari/centralizator al acestora/ intocmita pentru fiecare
tip de program). Structura orientativd a centralizatorului care va insofi fiecare factura fiscald aferents
prestérii serviciilor de catering (emisi pentru fiecare tip de program):

. . .. Nr. portii Felurile din care se
Denumirea | Nr. aviz | Datd emitere P .. Valoare
. . /meniuri . compune
siadresa | de aviz de . . servicii de . ]
Nr.| | ., .. Y. masd caldi/ . portia/meniul
institufiei | expedifie expeditie/ cafering )
crt. . . ] pachete . Y aferent mesei calde
scolare | /insofire insotire a \ /zi/scoald/ .
R o s alimentare L . | /pachetul alimentar
beneficiare | a mirfii mdrfii . activitate (lei) ; ) ]
livrate $iL canlitatea/ porfie
Total portii aferente nivelului prescolar/primar/gimnazial Contravaloare servicii de catering per
per perioadd perioadd (lei)

Documentele justificative privind raportarea cheltuielilor aferente prestirii serviciilor de catering
vor fi transmise atdt de ofertantul devenit prestator, cat si de unititile de invafdmant care implementeaza



programul, in copii care pot fi certificate conform cu originalul, vor fi insotite de adrese de inaintare si vor
fi asumate prin semnturi si stampil de reprezentantii legali ai respectivelor institutii.

Fluxul documentelor raportate in cadrul programului:

- prestatorul va transmite Directiei de Administrare a Unitatilor de Invifimant Sesctor 5 dosarul
contindnd documentele justificative aferente prestirii serviciilor de catering (lunar)/distinct,, pentru fiecare
tip de program, respectiv PNMS/SDS. Inregistrarea documentelor se realizeazi la registratura institutiei;

- ulterior primirii dosarelor, Direcfia de Administrare a Unitatilor de Invatimant Sector 5 va verifica
documentafiile depuse de prestator si de unititile de invafamant beneficiare ale progranxelor, realizand
centralizarea cantitétii de produse consumate, in funciie de numirul de copii participan{i la program n
perioada pentru care se solicitd plata si de documentele justificative raportate de unititile de invafamant
beneficiare, corelate cu situaia existenti la prestatorul de servicii de catering;

- in termen de cel mult 5 zile de la data primirii tuturor raportérilor, in cazul in care documentatiile
depuse de prestator sunt complete, corecte si sunt indeplinite corelatiile cu documentatiile raportate de
unitifile de invifimént care implementeazi programele, Direciia de Administrare a Unitigilor de
Invaimant Sector 5 va face demersuri citre ordonatorul principal de credite al Sectorului 5, in vederea
efectuarii platii solicitate;

- in cazul in care documentatiile depuse de prestator si de unitaile de invafimant beneficiare ale
programului sunt incomplete sau prezinti erori de raportare, Direcfia de Administrare a Unitstilor de
Invagamant Sector 5 va dispune mésuri privind clarificarea neconformitéilor si remedierea acestora.

Alte aspecte procedurale vizind implementarea programelor:

Prestarea serviciilor de catering se va face in conformitate cu graficul de timp si cu cantitigile de
hrani indicate prin note de comands transmise de Directia de Administrare a Unitagilor de Invaamant
Sector 5, distinct, in cadrul fiecirui program, respectiv. PNMS/SDS. In fiecare.zi lucritoare pentru
urmatoarea zi de curs, pan3 cel tarziu la ora 16.00, ulterior centralizrii informatiilor comunicate de fiecare
institutie scolard beneficiara a programelor, Direcfia de Administrare a Unitagilor de Invatimant Sector 5
va transmite la adresa de e-mail indicati de prestator o informare privind numirul de copii care se estimeazi
a fi prezenti in ziva de curs/de activitate/PNMS/SDS urmitoare respectivei notificari, in vederea asiguririi
necesarului de hrana. (in functie de necesitafi, comanda se poate stabili, de comun acord, §1 exclusiv prin
intermediul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor). in zilele nelucritoare/de
sarbatoare legala previzute de lege si de contractul colectiv de munc aplicabil in Invapmantul
preuniversitar, ori in alte situaii temeinic justificate, in care nu se organizeaza cursuri/activitifi, nu vor fi
prestate servicii de catering.

Receptionarea serviciilor de catering pentru numirul total de copii din grupul-tintd prezenti la
activitdfi, plus o porfie gratuitd pentru fiecare tip de meniu asigurat/unitate de invafimant beneficizri a
programelor (etichetata pentru probe alimentare) se va realiza astfel:

. zilnic, prin persoanele nominalizate in decizia directorului fiecarei unitdfi de Invafimant privind
comisia de receptie. Receptia din punct de vedere calitativ §1 cantitativ se va face pe baza procesului-verbal
a carui structurd orientativa a fost precizata in prezentul document. Fiecare unitate va fine evidenta cantititii
de produse de catering receptionate si consumate. De asemenea, instituiile de invajimant intocmesc lunar
un raport aferent prestirii serviciilor de catering, prin care se evalueazi calitatea respectivelor servicii;

. in baza documentelor justificative prezentate de unitafile de invafimant beneficiare §j de prestator,
Comisia de receptie stabilita prin decizia Directorului Executiv al Directiei de Administrare a Unitatilor de
Invatamant Sector 5 pentru fiecare tip de program va intocmi un proces-verbal, de reguld, lunar, de receptie
a respectivelor servicii, asumat si de prestator.

Toate partile implicate in procesul de asigurare si distribuire a produselor alimentare in cadrul
programelor PNMS/SDS au obligatia de a pastra documentele justificative pentru o perioads de cel putin 3
ani, Incepénd de la sfirsitul anului intocmirii acestora.



XV.  Costurile serviciilor de catering (precizdri valabile in cazul tuturor loturilor):

Plata hranei constdnd din masi calds, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoala/de actiivitate, iar plata
hranei constand din sendvis, asigurate in sistermn de catering, se va face in limita a maximum 1 6,5lei, T.V.A.
inclus/ respectiv 14,86 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoala, in baza solicitirilor unitatilor de invagimant
organizatoare ale celor doud programe, potrivit prevederilor bugetare aprobate de citre Comsiliul Local al
Sectorului 5 cu aceasts destinatie. Cheltuielile vor fi susfinute prin bugetul propriu al Directiei de
Administrare a Unitatilor de fnvé;émém Sector 5, din capitole bugetare distincte, conform prevederilor
prevazute de legislatia in vigoare, pentru fiecare tip de program, in functie de specificul 51 de cadrul de
reglementare a acestuia.

Limita valoricd precizatd anterior cuprinde pretul materiei prime/produselor, «<cheltuielile de
preparare, de distributie si de depozitare a acestora, dupd caz, precum si cheltuielile de transport, incluzand
serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizirii suportului alimentar.

Hrana acordati copiilor din grupul-finta al programelor in limita mai sus-mentionati va intruni
aceleasi standarde nutrifionale, indiferent de unitatea de Invafimant in care acestia sunt inscrisi.

In cazul Lotului ar. 1 - vizand programul PNAZS:

- plata hranei constind din masa calds, asigurate in sistem de calering, se va Jace in limita a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoali/de activitate,

- plata hranei consténd din sendvis, asigurate in sistem de catering, se va Jace in limita a
maximum 16,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 14,86 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoald.

In cazul Lotului nr. 2 - vizénd programul SDS:

- plata hranei constind din masi caldi, asigurate in sistem de catering, se va Jace in limita o
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoali/de activitate.

Avénd in vedere responsabilitatea unitifilor de invitimant de a pastra 48 de ore portii din hrana
servitd prescolarilor si elevilor, etichetats, pentru probe alimentare, prestatorul are obligatia ca fiecare
livrare, la fiecare sediu, si fie insofita de o proba alimentari gratuitd/institufie beneficiars pentru fiecare tip
de meniw/pachet alimentar.

Pretul contractului de servicii riméne ferm pe toatd perioada derulirii acestuia si este cel prezentat
in propunerea financiara, exprimat in lei. Prin exceptie, In situatia in care vor interveni modificar legislative
cu privire la cota unici de T.V.A. sau modificiri impuse de alte normative emise de legiuitor/Consiliul
Local al Sectorului 5, preful contractului poate suporta modificari.

Preful pentru prestarea serviciilor de catering la destinafia finala (sediile unitafilor de invifimant)
va fi exprimat in lei, cu doui zecimale, in avizul de insofire/de expeditie a marfii.

Informatii privind plata serviciilor:

Plata contravalorii serviciilor de catering se va face in lei, pe baza facturii fiscale emise de prestator,
prin virament bancar, cu ordin de platd, dupa prestarea si receptia serviciilor. Plata se va efectua in termen
de maximum 30 de zile de la primirea, de citre achizitor a facturilor emise de prestator pentru fiecare tip
de program, respectiv PNMS/SDS si comunicate prin intermediul SPV e-factura, si a documentelor
Justificative aferente serviciilor de catering prestate, respectiv receptionate in cadrul programelor, raportate
atdt de prestator, cét si de unitatile de invatamant beneficiare. Documentele vizand decontarea serviciilor
de catering (facturi fiscale lunare, situalii centralizate, de regul4, lunar, ale avizelor emise pentru fiecare
unitate scolar si alte documente Justificative necesare) trebuie transmise de prestator citre Directia de
Administrare a Unitagilor de fnvé;émént Sector 5, cu adrese de inaintare, pentru fiecare tip de program,
respectiv PNMS/SDS, pani cel tirziu la data de 5 a lunii urmatoare celei pentru care se solicitd plata si
trebuie asumate prin semnitura si stampila de reprezentantii prestatorului. Inregistrarea lor se realizeazi la
registratura Directiei de Administrare a Unitétilor de fnvé;émént Sector S. Este permisi transmiterea
acestora si pe e-mail, la adresa invatamant@sectorS5.ro, exceptand facturile fiscale.
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XVL  Rezilierea acordului-cadru/contractului subsecvent (precizdri valabile im cazul tuturor
loturilor):

Pierderea de citre prestator a oricireia dintre autorizatiile sau avizele necesare destas urarii activitayii
care face obiectul contractului ce se intentioneaz# a fi incheiat prin derularea prezentei proceduri, atrage
dupd sine rezilierea contractului de plin drept.

Contractul se reziliaza de drept in situatia indeplinirii cel putin a uneia din urmatoarcele conditii:

- intarzieri repetate in prestarea serviciilor;

- intreruperea nejustificati de citre prestator a serviciilor de catering;

- livrarea repetats a unor produse neconforme (ex: cu gramaj mai mic sau cu alta cormponenti decat
cea agreatd cu reprezentantii autoritiii contractante) sau care nu respecti conditiile de calitate.

Contractul de prestiri servicii se va suspenda pentru intervalul de timp in care achizitorul se afli in
imposibilitatea de a plati.

In situatia in care autoritatea contractanta notifica suspendarea temporari sau rezilierea unilaterals
a contractului, aceasta se obliga si achite toate serviciile prestate pana la momentul emiterii notificarii de

suspendare/reziliere.
Criteriul de atribuire pentru fiecare lot in parte:

Criteriul de atribuire este “cel mai bun raport calitate — pref”.

1. ., Pretul ofertci, ~ pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 puncte.

Factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” P)

Punctajul pentru factorul de evaluare »Pretul ofertei” se va acorda dupd cum urmeazi:

a. Pentru cel mai scazut dintre prefurile ofertelor admisibile, se acorda punctajul maxim alocat factorului
de evaluare, respectiv 10 puncte.

b. Pentru orice alt pref ofertat, punctajul se acordi astfel:

Pn) = (Pretminimy Pretmy) x [10],

unde:

Py ~ punctajul obtinut de citre oferta aflats sub evaluare, dintre prefurile ofertelor admisibile
Pret(minim) — cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile

Pretm) — pretul aflat sub evaluare dintre prefurile ofertelor admisibile

Preturile ofertate sunt exprimate in lei, fara TVA

2. Ponderea pentru materie primi din pretul total/portie — PMP — pondere 50 % - punctaj maxim
factor: 50 puncte.

Punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea penlru maierie primd din preful total/porfie se va acorda
dupa cum urmeazi:

a. Nivelul minim al ponderii materiei prime din preful total este 50%. Pentru un nivel al ponderii materiei
prime din pretul total/portie mai mic decat 50%, oferta va fi considerats necorespunzatoare din punct de
vedere tehnic, urmand a fi declarati neconforms si respinsa;

b. Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul maxim
alocat acestui factor de evaluare, respectiv 50 puncte;

¢. Pentru celelalte niveluri ale ponderii materie; prime justificate prin calcule la nivelul ofertei din pretul
total/portie, punctajul pentru factorul de evaluare Pondereq peniru materie primd din preful toral/porjie se
calculeaza astfel:

PMP 0y =(MP (0 MP mnaxins) x [50},

unde:

PMP () - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din preful total/portie
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MP) - ponderea materiei prime din pretul total/portie al ofertei aflate sub evaluare (n)

MP maxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie

Modalitate de indeplinire:

Pentru justificarea procentului la categoria materie primd, ofertantul va depune un calcwl detaliat si o
declaratie pe proprie raspundere privind cele trei categorii de cost: materie primi, prepararea hranei si
distributie/transport.

3. Eficienta de mediu — pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 puncte.
Pentru demonstrarea indeplinirii ceringelor:

La nivelul propunerii tehnice, ofertantul va prezenta raportul energetic realizat de catre un manager
energetic autorizat de Ministerul Energiei in sensul Legii nr. 12172014 privind eficienta energetics, cu
modificérile i completarile ulterioare, din care va rezulta atat consumul specific, totalul emisiilor de tone
echivalent carbon corespondente, precum si alte emisii poluante generate in timpul productiei si livrarii
preparatelor specifice serviciilor de catering.

Legea nr. 121/2014 privind eficienta energetici
Algoritm de calcul
a) Punctajul de 10 puncte se acorda pentru oferta care include raportul energetic realizat de c&tre un manager
energetic autorizat de Ministerul Energiei in sensul Legii nr. 121/2014, cu referire atét la eficienta clidirii,
a echipamentelor si a autovehiculelor detinute cu orice titlu §i care contribuie la executarea contractului
in bune conditii.

b) Ofertele care nu includ raportul energetic realizat de citre un manager energetic autorizat de catre
Ministerul Energiei in sensul Legii nr.121/2014, vor primi 0 puncte.

4. Experienta profesionald specificd a Bucitarului — pondere 20 % - punctaj maxim factor: 20 puncte.
Punctajul se va acorda dupa cum urmeaza:

a) Pentru experienta profesionald specifica ca Buci#tar mai mica de 10 ani — 0 puncte;

b) Pentru experienjd profesionald specificd ca Bucidtar mai mare de 10 ani §i pani la 15 ani
inclusiv — 5 puncte;

¢) Pentru experientd profesionald specificd ca Buc#tar mai mare de 15 ani si pani la 20 ani
inclusiv — 10 puncte;

d) Pentru experien{a profesionala specificd ca Bucatar mai mare de 20 de ani — 20 puncte;

Modalitate de indeplinire:
Fiecare ofertant va prezenta un centralizator cu personalul ncminalizat pe pozitia de bucitar in

ordinea descrescitoare a vechimii.

Ofertantii vor depune documente din care si reiasd experienfa ca bucitar a 4 persoane pe care le
nominalizeaz3 pentru a fi punctate ca factor de evaluare. Se vor puncta toate cele 4 persoane nominalizate
ca bucitar 1n cadrul ofertei. Punctajul factorului de evaluare se va calcula dupa cum urmeaza:

- oferta care obfine valoarea cea mai mare a punctelor insumate pentru experienta fiecirui bucitar,
si, implicit, a tuturor celor 4, i se va acorda punctajul maxim de 20 de puncte;

- restul ofertelor vor fi punctate potrivit formulei: suma punctelor pentru experienta celor 4 bucatari
ale ofertei n / suma punctelor maxim obfinute pentru echipa de 4 bucatari x 20 puncte.

Exemplu:

Ofertantul A propune o echipd de 4 bucdtari pentru care se acordd punctaj dupd cum urmeazd:
Bucdtar 1 - 5 puncte, Bucdtar 2 — 10 puncte, Bucdtar 3 — 20 puncte, Bucdtar 4 — 20 puncte Total: 55
puncie.

Ofertantul B propune o echipd de 4 bucdtari peniru care se acordi punctaj dupd cum urmeazi:
Bucdrar 1 -5 puncte, Bucdtar 2 -5 puncte, Bucdiar 3 - 10 puncte, Bucdtar 4 — 20 puncte. Toial: 40 puncte.
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Ofertantului A i se acordd pentru factorul de evaluare 20 puncte.
Ofertantului B i se acordd pentru factorul de evaluare: (40/55) x 20 puncte = 14,5 puncte.

5. Sistem informatizat si contrel operational integrat pentru gestionarea execufiei serviciilor de

catering ~ 10 puncte

Se evalueazi capacitatea sistemului informatizat propus de ofertant de a asigwra un control
operational integrat al executiei, respectiv un lant complet si verificabil, in care comanda este introdusi in
sistem, livrarea este urmdrits, transportul este monitorizat, accesul la spatiul alimentelor este controlat,
containerul/termoboxul de pastrare a preparatelor este identificat, recepfia este verificats, iar datele rezultate
sunt utilizabile la validarea executiei si fundamentarea plétilor.

Propunerea tehnica a ofertantilor care declarad definerea unui sistem informatizat si de contro!
operational integrat, trebuie si includa cel putin:
descrierea functionalitifilor sistemului informatizat;
descrierea modului de operare a sistemului in fiecare etapa a fluxului operational;
descrierea modului de inregistrare si corelare a datelor;
descrierea modului de generare, stocare si utilizare a dovezilor;
descrierea modului de acces si verificare a datelor de citre autoritatea contractanti;
descrierea modului de integrare si schimb de date cu alte sisteme;
Punctajul pentru factorul de evaluare ,, Sistem informatizat si control operafional integrat” se va acorda

dupa cum urmeazi:

a. Pentru demonstratia DEMO a tuturor functionalitatilor enumerate mai sus, se acorda punctajul
maxim alocat factorului de evaluare, respectiv 10 puncte.
b. Pentru un numar mai mic de functionalitati, punctajul se acorda astfel:

P(n) = (Nr. funct. minim)/ Nr. funct. (n)* [10]

Pe baza criteriului de atribuire cel mai bun raport calitate - pret, ofertantul admis va fi declarat
cdstigitor numai in conditiile in care oferta intruneste punctajul cel mai mare, rezultat din aplicarea
sistemului de factori de evaluare pentru care se stabilesc ponderi relative, cu menfiunea ca preful ofertat si
nu depaseascd valoarea fondurilor care pot fi disponibilizate pentru aceasts achizitie.

Sen%)/

fntocmit,
insp. Denisa-Georgiana Bilaet
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In conformitate cu prevederile art. 14 alin. (2) din Legea nr.
101/2016 privind remediile si cdile de atac in materie de atribuire a
contractelor de achizitie publicd, a contractelor sectoriale si a
contractelor de concesiune de lucriri si concesiune de servicii, precum
si pentru organizarea si functionarea Consiliului National de
Solutionare a Contestatiilor, cu modificirile si completarile ulterioare,
Consiliul adopti urmaétoarea:

DECIZIE
Nr. 1870/C10/1780
Data: 10.06.2026

Prin contestatia nr. 718/08.05.2026 inregistrat3 la Consiliul National de
Solutionare a Contestatiilor cu nr. 33745/11.05.2026, depusd de TITAN
EDILITARA SRL, cu sediul social in Municipiul Brdila, Str. Mihai Eminescu nr.
56, avand numar de ordine la Registrul Comertului ROONRC J1999000073091
si Cod Unic de inregistrare R011605016, reprezentatd legal de Fusea Stefan,
in calitate de Administrator, si conventional prin Societatea Civili Profesional3
de Avocati ,Ceparu si Irimia”, cu sediul ales pentru comunicarea tuturor actelor
de procedurd in Bucuresti, Str. Stefan Mihdileanu nr. 11, Sector 2, impotriva
documentatiei de atribuire privind procedura proprie, organizati in vederea
incheierii acordului-cadru avand ca obiect ~Servicii de catering pentru unit3tile
de invdtamant preuniversitar de stat din Sectorul 5 al municipiului Bucuresti,
in perioada mai 2026 - iunie 2028” - 2 loturi, cod CPV 55524000-9, de citre
DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR DE INVATAMANT SECTOR 5, cu
sediul in mun. Bucuresti, str. Fabrica de Chibrituri nr. 9-11, sector 5, in calitate
de autoritate contractants, s-a solicitat:

J suspendarea procedurii de atribuire pana la solutionarea prezentei
contestatii, in temeiul prevederilor art. 22 alin. (1) din Legea nr. 101/2016;

. in principal, obligarea autoritatii contractante la remedierea
cerintelor nelegale ale documentatiei de atribuire in sensul celor aratat in
cuprinsul contestatiei formulate in vederea inl3tursrii cerintelor restrictive si a
respectérii principiilor transparentei, liberei concurente si al asigurarii accesului
nerestrictionat la procedurs a operatorilor economici interesati;

) in subsidiar, anularea procedurii de atribuire in cazul in care se va
constata cd nu se pot dispune m3suri de remediere in temeiul art. 26 alin. (2)
lit. ¢) din Legea nr. 101/2016 coroborate cu prevederile art. 212 alin. (1) lit. ¢)
st alin. (2) din Legea nr. 98/2016.;

J obligarea autoritatii contractante Ia plata cheltuielilor de judecat3
Ocazionate de solutionarea prezentei contestatii.
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CONSILIUL NATIONAL DE SOLUTIONARE A CONTESTATIILOR,
asupra cauzei de fata, constatd urmatoarele:

Consiliul a fost legal sesizat si este competent, potrivit dispozitiilor art. 12
alin. (1) din Legea nr. 101/2016, s& solutioneze contestatia de fatd, prin care
TITAN EDILITARA SRL reclam3 documentatia de atribuire, apreciind c3
urmatoarele cerinte sunt restrictive, nelegale si nejustificate, astfel:

A. Restrangerea artificiald a concurentei prin cerinta minim3 de
conformitate referitoare la Sistemul informatizat si controlul operational
integrat pentru gestionarea executiei serviciilor de catering.

Se retine ca, prin introducerea cerintei criticate, autoritatea contractants
are in vedere posibilitatea efectu3rii unui ,control in timp real asupra intregului
flux operational, de la lansarea comenzii pand la receptia finald, incluzand
conditiile de transport si livrare a hranei pentru copii”, sistemul informatizat
fiind prevazut ca element functional obligatoriu pentru gestionarea executiei
serviciilor de catering. Contestatorul apreciazi c§ cerinta analizata nu aduce un
beneficiu real suplimentar in ceea ce priveste siguranta alimentelor, ci
introduce in mod nejustificat costuri $i sarcini tehnice inutile pentru operatorii
economici interesati s participe la procedura de fata.

B. Nelegalitatea factorului de evaluare referitor la Sistemul informatizat
si controlul operational integrat pentru gestionarea executiei serviciilor de
catering.

Avand in vedere prevederile documentatiei de atribuire, contestatorul
remarcd nivelul de detaliere tehnici profund disproportionat al cerintei in
discutie, dublat, in mod contradictoriu, de o modalitate de punctare a
subfactorilor - formulatd. in termeni abstraeti, generand posibilitatea unor
interpretari subiective ale comisiei de evaluare, imposibil de cenzurat intr-un
cadru tehnico-juridic predictibil.

Totodatd, contestatorul invedereazi c3 autoritatea contractantd a
organizat initial o procedurd avand acelasi obiect cu procedura de fat3, prin
publicarea Anuntului publicitar cu nr. ADV1510339/11.12.2Q25, ce a fost
anulatd in urma pronunt3rii Deciziei CNSC nr. 261/C9/4933 din data de
30.01.2026, procedurd a cirei documentatie de atribuire nu continea nicio
mentiune referitoare la cerinta privind sistemul informatizat pentru control
operational integrat al executiei, motiv suplimentar care evidentiaza caracterul
pur arbitrar si injust al complet3rii ulterioare efectuate de citre Directia de
Administrare a Unitdtilor de invatdmant Sector 5.

- In concluzie, autorul contestatiei arat3 c3 toate argumentele prezentate
in cuprinsul prezentei contestatii fac dovada deplind a faptului ci decizia
autoritatii contractante privind includerea cerintei minime de calificare si a
factorului de evaluare referitoare Ia sistemul informatizat si controlul
operational integrat pentru gestionarea executiei serviciilor de catering a fost
emisé cu Incdlcarea principiilor transparentei, liberei concurente si al asigurarii
accesului nerestrictionat la procedurd a operatorilor economici interesat,
aspect pentru care solicitd admiterea contestatiei si in consecint3d, obligarea
autoritatii contractante la remedierea documentatiei de atribuire.

Cu adresa inregistratd la CNSC sub nr. 34492/12.05.2026, autoritatea
contractanta informeazd CNSC c¢§ a procedat la suspendarea procedurii de
atribuire, ca urmare a contestatiei depus3 de TITAN EDILITARA SRL, anexand

b

in dovada, adresa nr. 5995/11.05.2026.
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Prin adresa nr. 6358/15.05.2026 inregistratd la Consiliu sub nr.
35850/18.05.2026, autoritatea contractantd a formulat punct de vedere la
contestatia depusa de TITAN EDILITARA SRL, precizdnd c3 a decis s3 divizeze
achizitia de servicii de catering pentru scoli pe doud loturi, respectiv:

- LOT NR. 1: prestarea serviciilor de catering in vederea implement3rii

Programului National Mas3 sdn3toasd (PNMS), in perioadele 25 mai
2026 - 19 iunie 2026, 7 septembrie 2026 - 18 iunie 2027 si 6
septembrie 2027 - 16 iunie 2028;

- LOT NR. 2: prestarea serviciilor de catering in vederea implementarii
programului Scoala dupa scoald (SDS), in perioadele 25 mai 2026- 19
iunie 2026, 7 septembrie 2026 - 18 iunie 2027 si 6 septembrie 2027 -
16 iunie 2028.

Autoritatea apreciaza contestatia formulat3 de TITAN EDILITARA SRL ca
fiind netemeinicd si nelegald, cu incilcarea prevederilor legale in materia
achizitiilor publice, avand in vedere ci:

-documentatia nu impune utilizarea unei aplicatii determinate, a unei
madrci, a unui furnizor, a unei tehnologii proprietare sau a unei platforme
informatice prestabilite. Ofertantii au libertatea de a propune orice solutie
tehnica adecvatd, cu conditia ca aceasta s3 asigure functionalitdtile necesare
executarii, verificdrii si audit3rii contractului ;

-cerinta poate fi indeplinita printr-o solutie proprie, o solutie licentiata, un
serviciu externalizat, un parteneriat tehnologic, subcontractare sau orice alt
mecanism permis de legislatia achizitiilor publice, cu respectarea regulilor
privind subcontractarea, tertii sustindtori, asumarea raspunderii contractuale si
prezentarea documentelor solicitate prin documentatia de atribuire;

-aceastd precizare nu modificd documentatia de atribuire si nu introduce
0 modalitate noud de indeplinire a cerintei, ci explic faptul ca documentatia
nu impune o solutie tehnicd unicd si nu conditioneazs participarea de detinerea
internd a unei aplicatii dezvoltate de ofertant. Raspunderea pentru indeplinirea
cerintelor ramane in sarcina ofertantului, in conditiile asumate prin ofertd si
prin viitorul contract;

-prin urmare, cerinta nu exclude operatorii economici din domeniul
cateringului, ci stabileste nivelul minim de organizare operationald necesar
pentru executarea in conditii corespunzdtoare a unui contract de aceastd
amploare si sensibilitate;

-contestatorul nu demonstreazd cd cerintele criticate sunt imposibil de
indeplinit de cdtre un operator diligent si organizat, ci doar cd acestea presupun
un anumit nivel de organizare, trasabilitate si verificabilitate. Or, acest nivel
este justificat de natura serviciilor si de beneficiarii finali.

in concluzie, autoritatea contractantd sustine ¢ nu a urmirit
achizitionarea unei aplicatii informatice autonome, ci asigurarea unui mecanism
necesar pentru executarea sigura, trasabild, verificabild si auditabild a
serviciilor de catering scolar.

Cerinta este legatd de obiectul contractului, proportionald cu
complexitatea acestuia si nu restrdnge concurenta, intrucat permite orice
solutie tehnicd aptd s& indeplineasci functionalitatile solicitate. Necesitatea
sistemului informatizat este confirmat3, inclusiv, de gestionarea mai multor
unitdti beneficiare si de caracterul zilnic variabil al comenzilor, inclusiv al
meniurilor adaptate pentru copiii din grupele speciale de consumatori, care
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impun centralizare, trasabilitate, verificare unitar$ si responsabilizarea tuturor -
factorilor implicati.

Se retine ca TITAN EDILITARA SRL nu demonstreaza c§ cerintele criticate
sunt imposibil de indeplinit, discriminatorii sau strdine de obiectul contractului,
ci doar contest3 nivelul de organizare operationald solicitat. Or, acest nivel este
justificat de natura serviciilor, valoarea si durata acordului-cadru, beneficiarii
finali si obligatia autoritatii contractante de a verifica serviciile prestate din
fonduri publice.

Fatd de toate aspectele €Xpuse anterior, autoritatea contractanty solicit3
Consiliului sd resping3 contestatia inaintatd, ca nefondatd, cu consecinta
mentinerii, ca fiind legale si temeinice, a tuturor prevederilor documentatiei de
atribuire contestate si s§ admit3 continuarea procedurii de achizitie publics,
permitand autorittii contractante atingerea beneficiilor anticipate.

Cu adresa nr. 855/04.06.2026, inregistraty la CNSC sub nr.
41615/05.06.2026, TITAN EDILITARA SRL depune concluzii scrise, in urma
accesului la dosarul achizitiei, prin care sustine c3 fsi mentine argumentele
expuse pe larg in cuprinsul contestatiei.

Prin adresa inregistratd la Consiliu sub nr. 35376/14.05.2026, TITAN
EDILITARA SRL a depus, in original, recipisa de consemnare a cautiunii nr.
212346221/1 din 11.05.2026, emisd de CEC Rank SA - Sucursala Briila, in
valoare de 220.000,00 RON, pentru lotul 1, potrivit dispozitiilor art. 611 din
Legea nr. 101/2016.

Prin adresa inregistratd la Consiliu sub nr. 35375/14.05.2026, TITAN
EDILITARA SRL a depus, n original, recipisa de consemnare a cautiunii nr.
212346268/1 din 11.05.2026, emis3 de CEC Bank SA. — Sucursala Bréila, in
valoare de 220.000,00 RON, pentru lotul 2, potrivit dispozitiilor art. 61 din
Legea nr. 101/2016.

Analizand documentele depuse la dosarul cauzei, Consiliul
constata urmatoarele: y

DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR DE INVATAMANT SECTOR 5,
in calitate de autoritate contractantad, a organizat o procedurs proprie - servicii
care au ca obiect servicii sociale si alte servicii specifice, prevazute in anexa nr.
2 la Legea nr. 98/2016, in vederea incheierii acordului-cadru avand ca obiect
»Servicii de catering pentru unitatile de Tnv&t&mant preuniversitar de stat din
Sectorul 5 al municipiului Bucuresti, in perioada mai 2026 - iunie 2028” - 2
loturi, cod CPV 55524000-9. in acest sens, a elaborat documentatia de atribuire
aferentd si a publicat in SEAP anuntul publicitar nr. ADV1526806/28.04.2026,
criteriul de atribuire stabilit fiind »~Cel mai bun raport calitate-pret”si termenul
limita pentru depunerea ofertelor 12.05.2026, ora 12:00.

Impotriva documentatiei de atribuire, TITAN EDILITARA SRL a formulat
contestatia care formeaz3 obiectul dosarului nr. 1780/2026.

Potrivit informatiilor din cadrul Adresej nr. 5995/11.05.2026, despuss la
dosarul cauzei, autoritatea contractanta a suspendat procedura de atribuire in
dezbatere, pani la solutionarea prezentei contestatii. Pentru acest din urm3
considerent, Consiliul va respinge, ca ramas3 fird obiect, solicitarea
contestatorului de suspendare a procedurii.

La analiza in ansamblu a criticilor, Consiliul retine ca, in fapt, sunt
indreptate Tmpotriva unor conditii comune celor dou$ loturi, fiind vorba de
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. cerinte de capacitate tehnicd a ofertantului/conformitate a ofertei, dar si de un
factor de evaluare a ofertelor, rezultdnd din cerintele considerate restrictive,
de catre contestator.

De asemenea, Consiliul ia act de faptul c¢3 procedura de atribuire s-a initiat
in conditiile stabilite la art. 111 alin. (1) din Legea nr. 98/2016: (1) Procedura
de atribuire prevazutd la art. 68 alin. (1) lit. h), aplicabild in cazul serviciilor
sociale si al altor servicii specifice prevézute in anexa nr. 2, este o procedura
proprie, autoritatea contractantd avédnd obligatia _respectdrii principiilor
prevazute la art. 2 alin. (2).

Prin urmare, regulile de baza ale documentatiei de atribuire, inclusiv cele
privitoare la modul de ofertare si de departajare a ofertelor, trebuie raportate
la principiile din domeniul achizitiilor publice, respectiv, cele enumerate la
alineatul (2) al art. 2 din Legea nr. 98/2016: (2) Principiile care stau la baza
atribuirii contractelor de achizitie publics si a organizérii concursurilor de solutii
sunt: a) nediscriminarea; b) tratamentul egal; c) recunoasterea reciproca;

d) transparenta; e) proportionalitatea; f) asumarea raspunderii.

Vézand modalitatea de stabilire a regulilor de punere la dispozitie a
“sistemului informatizat si de control operational integrat”, din cuprinsul
caietului de sarcini, Consiliul constatd lipsa de transparent¥ a cerintei in sine,
dar si disproportia vadita a acesteia, in raport cu obiectul achizitiei.

Sustinerile autoritdtii contractante, din punctul de vedere la contestatie,
vin sd confirme caracterul incert al cerintei, in sensul ¢ nu este clar dac3
trebuie sa fie probatd drept o cerintd de participare in competitie si de evaluare
a nivelului de implementare a sistemului (nefiind mentionat cum ar trebui s
fie detinut un asemenea sistem si care ar fi probele detinerii lui) sau daca este
-, 0 cerintd de calitate a prestatiilor viitoare (cerinty de conformitate), adicd o
" specificatie tehnics privind nivelul de prestare a serviciilor.

Desi autoritatea contractanta sustine ci “Ofertantii au libertatea de a
propune orice solutie tehnicd adecvatd, cu conditia ca aceasta s3 asigure
functionalitdtile necesare executdrii, verificrii si auditdrii contractului” si c3
“cerinta poate fi indeplinitd printr-o solutie proprie, o solutie licentiats, un
serviciu externalizat, un parteneriat tehnologic, subcontractare sau orice alt
mecanism permis de legislatia achiziiilor publice [...] si prezentarea
documentelor solicitate prin documentatia de atribuire”, totusi, caietul de
sarcini trimite la o obligatie de detinere a unui sistem informatizat, ca parte a
capacitatii tehnice proprii.

Mai mult, caietul de sarcini prezintd si functiunile minime ale acestui
sistem, drept conditii de conformitate a ofertei.

Prin urmare, sub aspectul modului de intocmire a documentatiei de
atribuire, privitor la aceastd capacitate a ofertantului, conditia in sine prezinta
un caracter ambiguu, contrar regulilor de transparentd. Nu prezintd relevants,
raportat la tipul procedurii de atribuire, faptul ¢c& cerinta in cauz3 s-ar regési in
fisa de date a achizitiei sau in caietul de sarcini, Consiliul respingand aceasta
criticd a contestatorului, ca nefondat3.

in acelasi timp, raportat la continutul anexei 3 SPECIFICATII TEHNICE
pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publicd de
furnizare/servicii din HG nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national
"Masad sandtoasd" in anul 2026, cerinta de capacitate sau de conformitate
analizata este consideratd de Consiliu disproportionat3.
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Hotdrérea de guvern amintit3 nu impune acest tip de dotare minim3 a
participantilor din competitiile ce privesc derularea serviciilor din cadrul
evocatului program (servicii de catering), motiv pentru care Consiliul va obliga
autoritatea contractantd la reformularea cerintei, Tn sensul includerii
informatiilor privind caracterul neobligatoriu al dotdrii in cauzi, dar si al
posibilitatii dovedirii i in oricare dintre formele indicate in punctul de vedere la
contestatie.

in schimb, raportat la avantajele care ar rezulta din utilizarea unui
asemenea program/aplicatie informaticd, in privinta facilitatii de monitorizare
a serviciilor derulate si a gestion3rii documentelor emise Cu aceastd ocazie,
Consiliul considera c& autoritatea contractant§ are indreptatirea de a-I
considera drept unul dintre factorii de evaluare a ofertelor, dar cu ponderarea
adecvata a acestuia, concomitent cu redimensionarea subfactorilor si al
algoritmului de aplicare a punctajului, tocmai pentru asigurarea unei participari
nediscriminatorii si departajarea ofertelor pe baza unor avantaje proportionale
cu interesul achizitorului.

Un asemenea mijloc de gestionare a elementelor de interes, regdsite si in
anexa cu SPECIFICATII TEHNICE a HG nr. 1171/2025 (precum: 2. Evidenta
cantitatilor solicitate, distribuite si consumate; 4. Termene de consum; 5.
Conditii pentru transport si distributie; 9. Prevenirea risipei alimentare) poate
reprezenta un factor de calitate a ofert3rii/deruldrii contractului, care si
conduca la obtinerea, de citre achizitor, a informatiilor integrate, in timp real,
centralizate si de evidentd curentd etc. privind derularea contractului, In mai
multe locatii, pe o perioad§ lungé si pentru o cantitate semnificativa de produse
de alimentatie ce intr3 in serviciile de catering achizitionate. ,

Totusi, alocarea unei ponderi semnificative din punctajul maxim (25%)
este disproportionatd, fatd de obiectul achizitiei, ce nu priveste achizitionarea
in sine a programului, ci doar acces la acesta, pe durata acordului-cadru,
autoritatea contractant3 urméand a redimensiona acest punctaj la o pondere de
maxim 10%.

De asemenea, in raport cu ambiguitatea subfactorilor (precum:
arhitecturd  avansatd/bund/minim; digitalizare  avansatd/buné/limitats;
trasabilitate complets/bund/minims etc.), Consiliul considerd c&, pentru
asigurarea transparentei aplicdrii factorului rezultdnd din accesul la sistemul
informatic, autoritatea contractanid va elimina actualii subfactori si modul de
acordare a punctajului, cu alocarea altui algoritm de punctare.

Drept care, in temeiul art. 26 alin. (2) si (5) din Legea nr. 101/2016,
Consiliul va admite in parte contestatia formulatd de TITAN EDILITARA SRL, in
contradictoriu cu DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR DE INVATAMANT
SECTOR 5, si va obliga la continuarea procedurii, in 10 zile de la primirea
deciziei, prin modificarea documentatiei de atribuire, in sensul celor anterior
statuqte.

In mod implicit, in temeiul art. 26 alin. (6) din Legea nr. 101/2016,
Consiliul va respinge solicitarea contestatorului de eliminare completd a cerintei
de dotare a ofertantilor cu sistemul informatic in cauzad, ca nefondatd. De
asemenea, cererea de anulare a procedurii, formulats subsidiar, va fi respinsa.

Cu privire la cererea de obligare a autorit3tii contractante Ia plata
cheltuielile ocazionate de contestator, Consiliul ia act de lipsa dovezilor de
avansare a lor, motiv pentru care o va respinge, ca nefondatd, in temeiul
dispozitiilor alin. (9) al aceluiasi art. 26 din Lege.
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Pentru aceste motive,
in baza legii si a mijloacelor de probd aflate la dosar,

CONSILIUL DECIDE:

Admite, in parte, contestatia formulatd de TITAN EDILITARA SRL, in
contradictoriu cu DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR DE INVATAMANT
SECTOR 5, autoritate contractants in procedura de atribuire initiatd cu anuntul
publicitar nr. ADV1526806/28.04.2026, publicat in SEAP.

Obliga autoritatea contractant3 la continuarea procedurii, in 10 zile de la
primirea deciziei, prin modificarea documentatiei de atribuire, in sensul
eliminarii obligativitdtii “sistemului informatizat si de control operational
integrat”, dar si a inlocuirii ponderii punctajului si subfactorilor de evaluare
asociati.

Respinge contestatia, in rest, ca nefondata.

Prezenta decizie este obligatorie pentru pé3rti, In conformitate cu
dispozitiile art. 28 alin. (1) din Legea nr. 101/2016 si poate fi atacatd cu
pléngere, in temeiul art. 29 din acelasi act normativ, in termen de 10 zile de Ia
comunicare.

Completul de solutionare a contestatiilor,
Presedinte, Membru, Membru,

Doina-F!prica Bianca-Laura
ENITA

Redactatd in 4 (patru) exemplare originale.
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MEXA NR &

MUNICIPIUL BUCURESTI

T o © IN]'%'
CONSILIUL LOCAL AL SECTORULULS Q'?_._-_":- o
DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR o @ '
DE INVATAMANT SECTOR 5 @, &
Ory v
Str. Fabrica de Chibrituri, nr. 9-11, Sector 5, Mun. Bucuresti CIF: 3706233501
Tel: 021.314.43.18, int. 1038, 1109 E-mail: invatamant@sectors.ro

Nr. 5995/11.05.2026

APROB,
DIRECTOR EXECUTIV,
ANDREEA-GATALINA OPREA
2\

privind atrlbulrea acordului-cadru de prestiri servncu
unitatile de invitimant preuniversitar de stat din Sectorul 5 al
municipiului Bucuresti, in perioada mai 2026 — iunie 2028

Autoritatea contractantd informeazd prin prezenta, faptul ci a fost depusd o contestatie la
procedura de atribuire aplicabila in cazul serviciilor sociale si al altor servicii specifice conform art. 68
alin. (1), lit. h) din Legea nr. 98/2016, avand ca obiect: Acord-cadru pentru achiz itionarea de ,, servicii de
catering pentru unitdlile de invaamant preuniversitar de stat din Sectorul 5 al municipiului Bucuresti, in
perioada mai 2026 — iunie 2028.

Ca urmare a acestei situatii, Directia de Administrare a Unititilor de Invatimant Sector $
stabileste suspendarea procedurii mai sus-mentionate pani la solutionarea de citre Consiliul National
de Solutionare a Contestatiilor a respectivei contestatii.

Revenirea in etapa de desfasurare a procedurii va fi anuntata tot pe site-ul autoritatii contractante
la sectiunea https://dauis5.ro/anunturi-achizitii/;

Sef Sepyiciu -~

intocmit,
Pétruici Andreea



MWexn vr &,

MUNICIPIUL BUCURESTI o 1Ny
CONSILIUL LOCAL AL SECTORULUI 5 P
DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR e
DE INVATAMANT SECTOR 5

Str. Fabrica de Chibrituri, nr. 9-11, Sector 5, Mun. Bucuresti CIF: 50623501

Tel: 0213144318 int 1038 1100 E-mail-invatamant@@sectorsro

Serviciul Administrare Unititi de Invatamant si Investitii, Achizitii, Proiecte Europene
Nr. 59¢¢ 107.05.2026

" "‘!\, e

Raspuns consolidat la solicitirile de clarificiri privind documefmma“ de atribuire
aferentd atribuirii acordului-cadru de prestiri servicii de catering
pentru unitifile de invitimant preuniversitar de stat din Sectorul S al

municipiului Bucuresti, in perioada mai 2026 — iunie 2028

Solicitare de clarificare nr. 1:
In caietul de sarcini este specificat Modul de prezentare a propunerii financiare:

In functie de lotul vizat, ofertantul va elabora propunerea financiard astfel incdr aceasta si
Jurnizeze toate informatiile necesare cu privire la prefuri, tarife, precum si alte conditii financiare si
comerciale legate de obiectul contractului de achizitie publicd de servicii.

In functie de lotul vizar, oferta se va depune pentru intreaga gamd de servicii solicitate in
prezentul caiet de sarcini. Oferta financiard va fi prezentatd atér ca pret unitar exprimat in lei, numai
cu doud zecimale (tarif unitar)/ copil/zi — valoare fiird T.V.A., cdt si ca pref total (valoare rotald).
Pretul pentru prestarea serviciilor de catering la destinatia finald (sediile unitétilor de tnvdatdmant)
va fi exprimat in lei, farda T.V.A., numai cu doud zecimale.

Propunerea financiard va cuprinde obligatoriu formularul de ofertd conform modelui anexat,
inclusiv anexa la formularul de ofertd.

Insd in anexa la SJormularul de ofertd, asa cum este el prezentat in cadrul formularelor, se
poate genera doar oferta de prey/zi, pentru numdrul maxim de copii inscrisi. Nu este specificat
nicdteri numdrul de zile pe fiecare categorie de serviciu, astfel incit sa poati fi determinat pretul
per total contract pe fiecare lot. Vi rugdm sd ne clarificati acest aspect legat de anexa la Sormularul

de ofertd, astfel incit sd nu poatd exista dubii legate de corectitudinea intocmirii ofertei financiare.”



Raspuns la solicitarez de clarificare nr. 1:

In caietul de sarcini nr. 5204/27.04.2026, la capitolul V, se precizeazi urmatmarele:

Cantititile maxime estimate, aferente serviciilor de catering asigurate in vederea

implementdrii Programului national Masd sandioasd — lot nr. 1, se deduc POIrivil sinfeze de mai jos.

Cantititile maxime estimate, aferente serviciilor de catering asigurate in vederea

implementdrii programului Scoald dupd scoald — lot nr.2, se deduc potrivit sinfezei de mai Jjos.

Lot nr. | - sintezd:

I ~r Categorie UM Nr. estimat NTr. estimat Cost Nr.min. | Nemin, | e Ar. Nr. meniuri Nr. AT

cri. | servicit - beneficiuri beneficiari hrand, sile 4C zile CS max. meninri estimat AC meninri meninri

PNALS (fn perioada {in perioada fei, fara | /N site AC | estimat MAXIM estimat CS | estimat C!
25 mai- 19 septembrie TVA max. A4C MINIM MAXIM
innie 2026) 2026 - iunie zile CS MINIM
2028)

7 Scoala
Gimnaziald (19 zile x
Nr. 124 - o - . 60zilex | 705) + 19 zile x 60 zile x
Wisupon buc. 703 730 14.86 60 19 360 750 (391 =ile x 703 750
alimentar: 750)
sendvis

2 Scoala
Ginnaziald (19 zile x
Nr. 131- . R : . 60zilex | 827) + 19 zile x 60 zile x
P Lo L 830 456 | 60 e 301 50 (341 zilex | 827 850
alimerniar: 850)
sendvig
Scoala
Gimnaziald (19 zile x
Nr 125 - . . . 60zilex | 378) + 19 zile x 60 zile x
fip suport meniu | 378 400 20,27 : 61 19 3607 400 (341 =il x 378 400
alimentar: 100)

R masd calda

’ Scoala
Gimnaziald (19 zile x
Nr. 125- - N . . 60zilex | 307) + 19 zile x 60 zile x
Hp suport g 307 330 458 60 4 5l 307 (341 zile x 307 350
alimentar: 350)
sendvig

4 Scoala
Gimnaziald (19zile x 0)
M e | 0 250 2027 | 60 19 se0 | S0cilex Vg | 197 x | 60:ilex
tip suport 250 o 4 230

_ x 250)
alimentar:
masd calda
Total: 227 2600

[0}



Lot nr. 2 - sintezd:

Nr.

cri.

Unr

Nr.,
estimat
beneficia
ri(in
periogda
25 mai -
19 iunie

Nr.
estimat
bengficia
ri(in
perioada
septembr
ie 2026 -

Cosr
hrand,
fei,
Sliri
TVA

Nr.
min.
zle
AC/Nr.
max.

2ile CS

Nr.
min.
zile
(&)

mox.
zile
AC

Nr.
meniuri
estimat
AC
MINIM

AN
meninri
estimat
cs
MINIM

Nr.
meniuri
estimat C¢
MAXIM

2026)

funie
2028)

Scoala
Gimnaziald Nr. 2
Str. Lacid
Bucura, nr. 14

meniu

160

160

20,27

60

19

360

19 zile x
160

60 zile x
160

60 =ile x
160

Seoala
Gimnazialés
Maria Lazdr
Calea 13
Septembrie, nr.
177 5i Calea 13
Septembrie, nr.
209

meniu

260

20,27

60

19

360

19 zile x
235

60 zile x
266

60 zile x
260

Scoala
Gimnaziald Nr.
126

Sir. Leregti, nr. 12

meniu

105

105

20,27

60

19

360

19 zile x
105

60 zile x
105

60 zile x
105

Scoala
Gimnaziald Nr.
127 meniu
Str. Muntii
Carpafi, nr. 68

244

254

20.27

60

19

360

19 zile x
244

60 =ile x
254

60 zile x
254

Scoala
Gimnazialé Nr.
128

Str. Jon Creangd,
w6

meniu

320

350

20,27

60

360

{9 zile x
320

60 zile x
350

60zite x
350

Scoaia
Gimnazialad
Grigore Tocllescu
(pentru sedind
provizoriu din
Str. Samuil
Vulcan, nr. ]7)

meniu

60

130

20,27

60

19

360

19 zile x
60

60 zile x
130

60 zile x
130

Scoala
Gimnaziald
Grigore Tocilescu
(pentru sediul din
Str. Vigoniei, nr.
3-5 af structurii
arondate Scoala
Gimnazials Nr.
103)

meniu

170

170

20,27

60

19

360

19 zile x
170

60 zile x
170

60 zile x
170

Scoala
Gimnacziald Nr.
136

(pentru sediul din
Str. Prelungirea
Fereneari, nr.
744)

meniu

116

260

20,27

60

19

360

19 zile x
{ 176

60 zile x
200

60 zile x
200

Scoala
Gimnaziald Nr.
136

(pentru sedivl din
Str. Baciului, nr.
4A al structurii
arondate Scoala
Gimnaziald Nr.
134)

meniu

145

20,27

60

19

360

19 :zile x
145

60 zile x
145

60 zile x
145




T | i T T
| | - 20,27 . 60 zile x 0} ¢ (341 9zl | 60 zile
et 4 106 4. /4 361, B
R ‘ J ’ v " 1 o ile x 0 | 00
‘ | .' 100) |
9 | Scoal ! B - T
1 (S‘c.nz 550 | | | (19 zile x |
Cimnaziaid lcan i | |
| | 60 =ile x 200+ I$zifex | 6Gzilex
" Bratian meniz 216 | 231 2027 i Ja :
| ér( )13’ all‘arzll : nen ! 30 | 68 19 60 230 (341 =i 21y 230
P ;--lmngu 118, | | it —’;()’
nr. 20
1 Scoal
1 EC(ZLZ Taet Totes
117 IR YT
64 zile x 7) & {9 =ile 3 I zile x
| 143 meni | 137 137 2027 | 6o /9 g | 897 195, § 605e -
— 737 7397 ciie F57 VED
o St Banue < 137)
Mdrdeine, nr. 16 | | :
<
H YGctoa;'a il (19 zile x
imnaziald
60 zile x L zile x 0 zile x
George Célinescu | menin 334 337 26.27 60) 19 360 :« e o : 19=ie x Sissess
| 331 (341 =ile 337 331
Str. Bachus, ar. 337
2 FH
]
12 é;oa]lg o (19 zile x
imnaziald Nr. .
| N 60 zile x 237) ¢ 19 zife x 60 zile x
e 237 24 20.2 19 360
sy S i % A 01 246 @G4lzile | 237 246
Ser. Tufisutui. nr.
. x 246)
i3
13 | Seoala (19 zile x
Gimnaziald Nr. 20.27 60 zife x G+ (341 | 19zilex 60 zile x
e1i 4 0 360
o meniu 0 18 6 19 36 182 Lo 0 182
[ 182)
Total: 2470 i 3000

Informatii privind estimarea numdrului de zile de prestare a serviciilor de catering, avut in

vedere pentru realizarea calculelor specifice loturilor nr. I si 2:

['5 zile in mai 2026:
14 zile in iunie 2026
Total nr. zile mai - iunie 2026: 19

septembrie 2026 - 18 zile

octombrie 2026 - 16 zile

notembrie 2026 - 20 zile

decembrie 2026 - 135 zile

Total nr. de zile septembrie - decembrie 2026: 69

Total zile 2026- 88

13 zile in ianuarie 2027:

13 zile in februarie 2027;

23 zile in martie 2027

17 zile in aprilie 2027;

19 =ile in mai 2027:

13 zile in iunie 2027

Tozal nr. zile ianuarie - iunie 2027: 102

septembrie 2027 - 19 zife —[

octombrie 2027 - 13 zile
noiembrie 2027 - 21 zile
decembrie 2027 - 12 zile
Total nr. de zile septembrie - decembrie 2027: 67

Total zite 2027~ 169

16 zile in ianuarie 2028;

16 zile in februarie 2028:

23 zile in martie 2028;

15 zile in aprilie 2028:

22 zile in mai 2028

11 zile in iunie 2028

Total nr. zile ianuarie - innie 2028: 103

Total Zile 2028 - 103

¥

Total numdr de zile de prestare a serviciilor de catering specifice loturilor nr.1 si 2 peniru

perioada de referingd 25 mai 2026 — 16 iunie 2028: 360.

Valoare totald corespunzitoare serviciilor de catering care fac obiectul prezentului caiet de sarcini:
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PNMS - Iot ] 15.038.804,90 16.693.073,44

SDS - lot 2 21.687.481,10 24.073.104,02
Total: 36.726.286,00 | b |

Precizim ci totalul numirului de zile de prestare a serviciilor de catering specifice

loturilor nr.1 §i2 pentru perioada de referinta 25 mai 2026 — 16 funie 2028, de 360 de zile, este
format din:

- 19 zile de sustinere a PNMS/SDS, estimate pentru perioada 25 mai - 19 iunie 2026.
Mentiondm ci, dintr-o eroare material, In machetele de calcul redate mai sus, a fost notats
eronat vitima zi de cursuri din anul scolar curent, respectiv 12 junie, in loc de 19 iunie, cum
este corect. Numdrul de zile pentru perioada 25 mai - 19 iunie 2026 a fost cel corect, folosit
pentru calculul valorii maxime a acordului-cadru, respectiv 19. De altfel, data de 19 junie 2026
a fost utilizata corect in restul documentelor documentatiei de atribuire;

- 341 de zile de sustinere a PNMS/SDS, estimate pentru perioada septembrie 2026 - iunie
2028.

Algoritmul luat in considerare pentru stabilirea valorii totale a acordului-cadru, a vizat
aplicarea urmatoarei formule de calcul:
(nr. maxim de beneficiari aprobat pentru anul scolar curent x nr. maxim de zile de curs preconizate
pentru sustinerea PNMS/SDS in perioada 25 mai — 19 iunie 2026) + (nr. maxim de beneficiari estimat
pentru perioada septembrie 2026 - iunie 2028 x nr. maxim de zile de curs preconizate pentru sustinerea
PNMS/SDS in perioada septembrie 2026 - junie 2028).

De asemenea, in caietul de sarcini, paginile 15 — 16 contin informatiile pe care le
reproducem mai jos:

In acest context, avdnd in vedere specificul fiecdrui program descris in documentatia de
atribuire, precum si numérul total estimat al beneficiarilor acestora, numédrul maxim de ambalaje
pentru hrana asiguratd copiilor se deduce dupd cum urmeazd:

Lotnr. 1:

a.l) in cadrul PNMS — suport alimentar — masd caldd pentru perioada de referingg 25.05.
12.06.2026:

o 378 elevi de la ciclul primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 caserole pentru
Jelul I (supe/ciorbe);
. 378 elevi de la ciclul primar ai $colii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 caserole pentru

Jelul II (legume cu carne/mancare scdzutd §i, dupd caz, salatd insofitoare);
. 378 elevi de la ciclul primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 pungi
biodegradabile/ folii de uz alimentar pentru fructe;
a.2) in cadrul PNMS — suport alimentar — pachet alimentar/sendvis, pentru perioada de referinii
25.05. - 12.06.2026, respectiv numdr de ambalaje pentru porfiile asiguraie elevilor de nivel primar
i de nivel gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 124 si ai Scolii Gimnaziale Nr. 131, precum §i
prescolarilor si elevilor de nivel gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 1235:
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* 1.839 copii * 19 zile de curs = 34.941 ambalaje alimentare pentru sendvis, care: sd respecie
legislajia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichelate corespunzégtor, potrivit
reglementdrilor in vigoare;

o 1.839 copii * 19 zile de curs = 34.941 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentru
Jructe;

a.3) in cadrul PNMS — suport alimentar — masd caldd pentru perioada de referinid sepiembrie 2026

— funie 2028:

. 650 copii * 341 de zile = 221.650 caserole peniru felul I (supe/ciorbe);

» 650 copii * 341 de zile = 221.650 caserole pentru felul I (legume cu carne/méncare scazuti
§i, dupd caz, salatd insofitoare);

» 650 copii * 341 de zile = 221.650 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar peratru fructe,
a.4) in cadrul PNMS - suport alimentar — pachet alimentar/sendvis, pentru perioada de referingd
septembrie 2026 — iunie 2028:

. 1.950 copii * 341 zile de curs = 664.950 ambalaje alimentare pentru sendvis, care sd respecte
legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzazor, potrivit
reglementdrilor in vigoare;

. 1.950 copii * 341 zile de curs = 664.950 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentru
[fructe;

Lot nr. 2:

a.1)in cadrul SDS ~ suport alimentar — masd caldd, pentru perioada de referini 25.05. — 12.06.202 6,
respectiv numdr de ambalaje peniru portiile asigurate elevilor de nivel primar si de nivel gimnazial
din 11 unitdti de invdtamdnt preuniversitar de stat din Sectorul 5:

. 2.470 copii * 19 zile de curs = 46.930 caserole pentru felul I (supe/ciorbe);

. 2.470 copii * 19 zile de curs = 46.930 caserole pentru felul Il (legume cu carne/mancare
scazutd §i, dupd caz, salald insofitoare);

o 2.470 copii * 19 zile de curs = 46.930 pungi biodegradabile/folii de uz alimentar pentru
Jructe/caserole pentru desert;

a.2)in cadrul SDS — suport alimentar — masd caldi, pentru perioada de referintd septembrie 2026 —
iunie 2028:

. 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 caserole pentru felul I (supe/ciorbe);

. 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 caserole pentru felul Il (legume cu carne/méncare
scdzuld §i, dupd caz, salatd insofitoare);

o 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 pungi biodegradabile/folii de uz alimentar pentru

Sructe/caserole pentru desert;

In concluzie, aritim cii in formularele de ofertd s-au retinut variantele simplificate,
continind indicatorii esentiali, precum: numir total maxim posibil de beneficiari ai
programului PNMS/SDS (in functie de lot), valoare totald, fari T.V.A. a ofertei, tariful/pretul
unitar/copil/zi — valoare firi T.V.A., in functie de suportul alimentar acordat in cadrul
programului (hrand caldi/sendvis) si cu respectarea limitelor precizate, respectiv:

In cazul Lotului nr. 1 - vizénd programul PNMS:



- plata hranei constind din masd caldd, asigurate in sistem de catering, se va fac.e in limita a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoald/de activitate,
- plata hranei constind din sendvis, asigurate in sistem de calering, se va face in limita a
maximum 16,5 lei, T.V. A. inclus/ respectiv 14,86 lei, T.V. 4 exclus/copil/zi de scoali.

In cazul Lotului nr. 2 - vizénd programul SDS:
- plata hranei constind din masd caldi. asicurate in sistem de caterine. se va face in limita o

maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoali/de activitate.

Apreciem totodati ci, in continutul cajetului de sarcini, sunt prezentate explicit datele

necesare pentru o elaborare conformi, corects gi complets a propunerii financiare.

Solicitare de clarificare nr. 2:
FISA DE DATE
1. Cu privire la documentul ,, extras aplicafie Waze / Google Maps™
Avand in vedere formularea din fisa de date, v rugdm sd precizati in mod explicit:
* ce informafii concrete trebuie sd contind acest extras (ex: traseu de livrare, distantd, timp estimat,
capturi de ecran etc.);
* dacd extrasul trebuie intocmit pentru fiecare unitate de invdtamant in parte sau la nivel general;
* dacd documentul are rol de demonstrare a distantei sau reprezintii parte a organizdrii logistice.
Totodatd, vd rugdm sd clarificati dacd acest document trebuie depus in exteriorul plicului, asa cum
este menfionat, sau dacd, prin natura sa, acesta face parte din propunerea tehnicd, avdnd in vedere
cd traseele de livrare 5i organizarea logisticd sunt elemente specifice ofertei tehnice.
Mentiondm cd solicitarea depunerii unui document tehnic in exteriorul plicului, sub sanctivnea
declardrii ofertei ca inacceptabild, poate genera neclaritdfi si riscuri de interpretare neunitard, fiind

necesard o precizare clard pentru asigurarea tratamentului egal al operatorilor economici,

2. Cu privire la garantia de participare

Avand in vedere prevederile din fisa de date, v rugém sa precizati in mod explicit:

* locul de depunere al garantiei de participare, respectiv dacd aceasta se introduce in imteriorul
plicului principal al ofertei sau se prezinti distinct, in exteriorul acestuia;

* in cazul constituirii garantiei prin instrument de garantare emis de institutii financiare, in ce plic
trebuie inclus documentul;

* dacd existd obligafia depunerii unei dovezi a constituirii garantiei in exteriorul plicului sau dacd
documentele aferente garantiei se includ exclusiv in interiorul ofertei.

Mentiondm cd formularea actuald reglementeazd expres doar situatia constituirii garantiei prin
virament bancar, fdrd a clarifica tratamentul aplicabil instrumentelor de garantare $i fird a indica
in mod clar modalitatea de prezentare, aspect ce poate conduce la interpretiri diferite §i la riscul
declardrii neconforme a ofertelor.

3. In documentatia de atribuire se solicitd prezentarea unor , autorizafii emise de Direcfia de
Sdndtate Publicd §i de Directia Sanitard Veterinard si pentru Siguranta Alimentelor in domeniul
serviciilor de catering”.

Va rugdm sd clarificati §i sa rectificati demunirea documentelor solicitate, avand in vedere Japtul ca:
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* Directia de Sandtate Publicd nu emite ,, autorizafie DSP” pentru activitdfi de catering, ci emite
notificare privind certificarea conformitdtii cu normele de igiend $i sdndiate publicd pentru
activitatea desfasuratd,

* Directia Sanitard Veterinard i pentru Siguranta Alimentelor Bucuresti emite dwcument de
inregistrare sanitard veterinard §i pentru siguranta alimentelor, acesta reprezenidnd documentul

specific de functionare pentru activitatea de catering/alimentatie publicd.

In acest context, v rugdm sd confirmati cd documentele solicitate de auroritatea contractants sunt.

* notificarea privind certificarea conformitdtii cu normele de igiend si séindtate publicd emisd de
DSP;

* documentul de inregistrare sanitard veterinard si pentru siguranta alimentelor emis de DSVSA
Bucuresti.

Clarificarea este necesard pentru evitarea unor interpretiri diferite ale documentatiei §i pentru

asigurarea depunerii conforme a ofertelor de cditre toti operatorii economici participantz.

Referitor la prima intrebare din solicitarea de clarificare nr. 2, precizim ci autoritatea
contractanta solicitd informatii privind traseul de livrare, de la locul prepararii suportului alimentar
pand la fiecare unitate de Invatimant organizatoare a PNMS/SDS din anul scolar curent, in functie de
lotul ofertat. Adresele sediilor institutiilor scolare sunt cele care pot fi consultate la capitolul V al
caietului de sarcini. Se vor prezenta capturi de ecran care si reflecte distanta si timpul de reactie
estimat pentru remedierea neconformititilor in intervalul orar 11% - 14%, documentele avind
rolul de a demonstra indeplinirea in conditii optime a contractului. Se mentine cerinta ca

documentele mentionate si fie depuse in exteriorul plicului.

Referitor la cea de-a doua intrebare din solicitarea de clarificare nr. 2, precizam ci
autoritatea contractanti solicitd ca documentul privind constituirea garantia de participare,
respectiv copie a ordinului de plati vizat de banci sau instrumentul de garantare emis de banci

sau de o societate de asiguriri, sa fie depus in exteriorul plicului.

Referitor la cea de-a treia intrebare din solicitarea de clarificare nr. 2, precizim ci
autoritatea contractanti a utilizat denumirea generici de sautorizatie” si confirma faptul ci
documentele care vor fi prezentate de operatorii economici participanti la proceduri sunt:
notificarea privind certificarea conformititii cu normele de igieni si sanitate publica emisi de
Directia de Sidnitate Publici si documentul de inregistrare sanitari veterinari si pentru
siguranta alimentelor emis de Directia Sanitard Veterinari pentru Siguranta Alimentelor.

fntocmit,

Denisa-Georgiana Bilzet
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Serviciul Administrare Unititi de invagimﬁnt si Investitii, Achizitii, Proiecte Europene

Sectiunea I - Fisa de date/Instructiuni pentru ofertanti

Acord-cadru pentru achizitionarea de
Servicii de catering pentru unititile de invitimint preuniversitar de stat din

Sectorul 5 al municipiului Bucuresti, pentru perioada mai 2026 — junie 2028



SECTIUNEA I: Autoritea Contractanti
Directia de Administrare a Unitatilor de Invatamant Sector 5

SECTIUNEA II - Obiectul acordului-cadru
Denumirea: Acord-cadru pentru achizitionarea de Servicii de catering pentru unititile de
invdtimént preuniversitar de stat din Sectorul 5 al municipiului Bucuregti, Ppentru perioada mai 2026 —
iunie 2028,
Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli
Valoarea totali estimati a acordului-cadru: 36.726.286 lei, fari T.V.A.
Valoarea estimati a celui mai mare contract subsecvent pentru:
LOTUL NR. 1 este de 15.038.804,90 lei fara TVA
LOTUL NR. 2 este de 21.687.481,10 lei fara TVA
Cantitatile estimate se Tregasesc anexa la caietul de sarcini.
Durata prezentului acord cadr se intinde pe perioada corespunzétoare dupa cum urmeazi:
LOTUL NR. 1 :
- Programul national Mgsg sdndtoasd (PNMS), in perioadele 25 maj 2026 — 19 iunie 2026,
7 septembrie 2026 — 18 junie 2027 si 6 septembrie 2027 — 16 iunie 2028.
LOTUL NR. 2
- Programul Scoald dupi scoald (SDS), in perioadele 25 mai 2026 — 19 junje 2026,

7 septembrie 2026 — 18 junie 2027 si 6 septembrie 2027 — 16 unie 2028.

Criteriul de atribuire: cel mai bun raport calitate-pret

Acordul cadru se va incheia cn un operator economic care a depus ofertd admisibila, clasat pe
primul loc dupi aplicarea criteriului de atribuire pentru fiecare lot in parte.

Daci se constats egalitate de prefuri autoritatea contractanta va stabili cei doi semnatar in functie

de pretul cel mai scizut ofertat, iar daci si acesta este egal, in functie de punctajul obtinut pentru factory]
de evaluare ,,Ponderea pentru materie primé din pregul total/portie”.

Atribuirea contractelor subsecvente se va face firi reluarea competitiei.
Posibilitatea depunerii de oferte alternative: Nu pot fi depuse oferte alternative.

SECTIUNEA III —- Legislatia aplicata



Prestarea serviciilor de catering se face in conformitate cu o serie de acte normative (lista nu are caracter

exhaustiv):

- Legea invatimantului preuniversitar nr. 198/2023, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 141/2025 privind unele misuri fiscal-bugetare;

- Legea nr. 272/2004 privind protectia si promovarea drepturilor copilului, republicatd, cu

modificirile si completirile ulterioare;

- Hotérdrea Guvernului nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national ,Mas# sinitoass",

document legislativ cu aplicare pentru anul 2026;

- Ordinul ministrului Educatiei s1 Cercetarii nr. 3463/2025;

- Ordinul ministrului Educatiei si Cercetarii privind structura anului scolar 2026 — 2027,

- Ordinul Ministrului Educatiei Cercetirii Tineretului si Sportului nr. 5349/2011 privind aprobarea

Metodologiei de organizare a Programului Scoald dupé scoald, completat si modificat prin Ordinul

Ministerului Educatiei Nationale nr. 4802/31.08.201 7;

- Ordinul Ministrului Educatiei nr. 5726/2024 privind aprobarea Regulamentului-cadru de organizare

si functionare a unitatilor de Invatdmant preuniversitar;

- Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sinitoass in unitifile de invatamant preuniversitar;

- Hotararea Guvernului nr. 924/2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena produselor

alimentare, cu modificirile §1 completarile ulterioare;

- Hotérarea Guvernului nr. 857/2011 privind stabilirea si sanctionarea contraventiilor la normele din

domeniul sinatitii publice, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Hotérdrea Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatitii lucratorilor, cu modificirile si

completarile ulterioare;

- Ordinul Ministerului Sanititii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igienz privind productia,

prelucrarea, depozitarea, pistrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificirile si completirile

ulterioare;

- Ordinul Autorititii Nationale Sanitar Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor - ANSVSA

nr.111/2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind procedura

de inregistrare sanitard veterinara $1 pentru siguranta alimentelor a activititilor de obtinere si de vanzare

directd si/sau cu aminuntul a produselor alimentare de origine animali sau nonanimal3, precum i a

activitdfilor de productie, procesare, depozitare, transport §i comercializare a produselor alimentare de

origine nonanimali, cu modificirile si completirile ulterioare;

- Ordinul Ministerului Sandtitii nr. 1030/2009 privind aprobarea procedurilor de reglementare

sanitard pentru proiectele de amplasare, amenajare, construire si pentru functionarea obiectivelor ce

desfésoara activitati cu risc pentru starea de sénétate a populatiei, cu modificarile s1 completrile ulterioare;

- Ordinul Ministrului Sanatatii nr. 1456//2020 pentru aprobarea Normelor de igiens din unititile

pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna §1 recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile si completrile

ulterioare; _

- Ordinul ministrului sanatatii s1 al ministrului educatiei 2209/4469/2022 privind aprobarea

Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind

insugirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile s completérile ulterioare;

- Ordonanta Guvernului nr. 7/2023 privind calitatea apei destinate consumului uman;

- Regulamentul Comisiei Comunitatilor Europene — CCE - nr. 2073/2005 din 15 noiembrie 2005

privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare (Text cu relevantd pentru SEE), cu

modificarile i completirile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25

octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de

modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului

Buropean si ale Consiliului s1 de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei
3



90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE s1 2008/5/CE ale Comisiei si
a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei; ‘ '

- Regulamentul Parlamentului European si Consiliului Uniunii Europene nr. 1308/2013 din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale
Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017
privind controalele oficiale si alte activititi oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei
privind alimentele si furajele, a normelor privind sdnitatea si bunistarea animalelor, sinitatea
plantelor si produsele de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001,
(CE) nr. 396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) n. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014,
(UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, 2 Regulamentelor
(CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE,
2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului i de abrogare a Regulamentelor (CE) nr.
854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale Consilinlui, precum sia
Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale
Consiliului §i a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

SECTIUNEA IV - Criterii de calificare:

Motive de excludere pentru lotul nr. 1, lotul or. 2:

Cerinti 1: Ofertan,tz’i/subcontracfan;ii/rergii Susfindtori nu trebuie sd se regdseascd in situafiile previzute
la art.164, 165, 167 din Legea nr. 98/2016

Modalitatea prin care poate Ji demonstratd indeplinirea cerinfei: se vor prezenta de catre ofertanti odata
cu depunerea ofertei documentele Justificative care probeazd neincadrarea in articolele mai sus
mentionate.

Aceste documente sunt:

* declaratiile de la nivelul Sectiunii Ill — Formulare;

* certificate fiscale privind plata impozitelor, taxelor sau a contributiilor la bugetul general consolidat
(buget local, buget de stat etc. ), valabile la momentul prezentarii:

Operatorii economici prezintd certificat ANAF si pentru sediul principal certificat fiscal - local, iar peniru
sediile secundare/punctele de lucry, o declaratie pe propria rdspundere privind indeplinirea obligatiilor
de platd scadexte.

* cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de conducere say
de supraveghere al respectivului operator economic, sau q celor ce au putere de reprezentare, de decizie
sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezulta din certificatul constatator emis de ONRC / actul
constitutiv;

* dupd caz, documente prin care se demonstreazi Japtul cd operatorul economic Dpoate beneficia de
derogdrile previzute la art. 166 alin, (2), art. 167 alin. (2), art. 171 din Legea 98/2016 privind achizitiile
publice; alte documente edificatoare, dupd caz.

In cazul in care in fara de origine sau lara in care este stabilit ofertantul nu se emit documente de naturg
celor previzute mai sus sau respectivele documente nu vizeazd toate situatiile prevdzute la art.164, 165 si
167 din Legea nr. 98/2016, autoritatea contractantd are obligatia de a accepta o declaratie pe proprie
rdspundere sau, dacd in tara respectivd nu existd prevederi legale referitoare la declaratia Dpe propria
rdspundere,o declaratie autentici daté in fata unui notar, a unei auloritdli administrative sau judiciare sau
a unei asociatii profesionale care are compelente in acest sens.



Cerinti 2: Prezentarea, odati cu oferta, a unei declaraii privind neincadrarea in prevederile art. 60 din
Legea nr. 98/2016, conform model de Ia secfiunea Formulare. Declaratia se va intocmi de citre flecare
ofertant/asociat/subcontractant/tert sustindtor.

Cerinta nr. 3: Declarafie pe proprie rdspundere conform Regulament (UE) 2022/576

Declaratia pe proprie raspundere, conform model de la secfiunea Formulare, se va fntocmi de cotre fiecare
ofertant/asociat, inclusiv de cdtre ter] susfindtor/subcontractant, dupd caz, §i va fi prezentatd de tofi
participantii odatd cu depunerea ofertei, cu informatii aferente situatiei lor.

Inclusiv subcontractantii declarati in derularea contractului vor depune aceastd declaratie la momentul
infroducerii lor in contract.
Capacitatea de exercitare a activititii rofesionale pentru lotul nr. 1, lotul nr. 2:

Cerinta 1: Operatorii economici care depun ofertd trebuie sd dovedeascd o Jormd de inregistrare in
condifiile legii din tara rezidentd, din care si reiasd cd operatorul economic este legal constituit, ci nu se
afld in niciuna din situatiile de anulare a constituirii, precum si faptul céi are capacitatea profesionald de
a realiza activitdjile ce fac obiectul acordului-cadru/contractului de achizitie publicd.

Modalitatea prin care poate Ji demonstrati indeplinirea ceringei:

Se vor prezenta de cditre ofertanfi/subcontractanti, odatd cu depunerea ofertei, certificatul constatator emis
de ONRC, sau, in cazul ofertantilor persoane Juridice/fizice strdine, documentele echivalente emise in tara
de rezidentd, traduse in limba romand.

Capacitatea economicsi si financiari:

Ofertantii trebuie si demonstreze cé cifra de afaceri totald/generali calculatd ca medie pentru ultimii 3
ani: 2023, 2024 5i 2025 a fost de minim 4.000.000 lei; pentru lotul nr. 1. '

Ofertanfii trebuie sd demonstreze ci cifra de afaceri totald/generals calculatd ca medie pentru ultimii 3
ani: 2023, 2024 §i 2025 a fost de minim 4.000. 000 lei; pentru lotul nr. 2.

Modalitatea prin care poate Ji demonstrati indeplinirea ceringei pentru lotul nr. 1, lotul nr. 2:

Se vor prezenta, de cdtre ofertanti, odatd cu depunerea ofertei: situatiile financiare sau extrase din
situafiile financiare, rapoarte de audit, precum §i orice alte documente relevante, aferente anilor 2023,
2024 §i 2025. _

Aceste documente vor i prezentate §i de cditre ofertantul asociat, in situafia in care resursele acestuia au
Jost luate in considerare pentru indeplinirea ceringei.

Pentru situafiile financiare exprimate in alte monede decdt lei, pentru calculul echivalentei se va avea in
vedere cursul mediu anual in leifvaluts comunicat de BNR pentru fiecare an in parte.

Dacd un grup de operatori economici depune o ofertd comund, cerinfa se demonstreazd prin luarea in
considerare a resurselor tuturor membrilor grupului.

Ofertantul va prezenta in Ipoteza susfinerii de tertd parte:

L Documente care se vor depune de terful susfindtor odati cu oferta:

1. Documente din care reiese lipsa motivelor de excludere;

2. Formulare/declaratii solicitate prin documentafia de atribuire;

3. Angajament ferm de sustinere;

4. Documente din care reiese cd terful dispune de resursele financiare pe care le va disponibiliza in
derularea contractului (ex. Slux de numerar);

5. Documente din care reiese modul efectiv prin care va Iransfera cdtre contractant sumele puse la
dispozitie, atunci cénd va Ji necesar in derularea contractulyi



I Documente care justifici indeplinirea criteriului de calificare, respectiv situafiile financiare say extrase
din situatiile financiare pentru anii solicitafi din care rezulti indeplinirea nivelului minim solicitat al cifrei
de afaceri, care sd demonstreze ci cifra de afaceri totald/generald calculatd ca medie peniru ultimii 3 ani
indeplineste nivleul solicitat.

1. Documente care se vor depune la semnarea contractului de achizitie publica:

Act juridic confindnd minim clauzele de la nivelul sectiunii formulare, incheiat intre tertul sustindior §i
contractant (ce devine anexd).

Tertul sustindtor al situafiei economice si financiare rdspunde solidar cu ofertantul pentru executarea
contractului de achizitie publics, aceastd rdspundere angajéndu-se, in principiu, sub condifia
neindeplinirii de cditre tert a obligatiilor de sustinere asumat prin angajament.

In masura in care se invoca susfinerea mai multor terfi pentru indeplinirea criteriilor privind Situatia
economicd §i financiard, fiecare dintre tertii susfindtori va rdspunde solidar cu ofertantul pentru
indeplinirea contractului de achizifie publicd. :

Acest lucru inseamnd ci autoritatea contractantd are posibilitatea de a solicita oricdruia dintre ei execufia
contractului de achizifie publica, ori daune-interese, dupd caz.

Experienti similari: 4
Cerinta 1: Ofertanfii trebuie si demonstreze cd in ultimii 3 ani (calculafi pdand la data limiti de
depunere a ofertelor) au prestat servicii similare celor ce fac obiectul acordului-cadru, in valoare de cel

putin 4.000.000 lei foird TVA pentru lotul nr. .

Ofertantii trebuie sd demonstreze cd in ultimii 3 ani (calculafi pand la data limits de depunere a ofertelor)
au prestat servicii similare celor ce fac obiectul acordului-cadru, in valoare de cel pufin 4.000.000 lei fari
TVA pentru lotul nr. 2.

Prin servicii similare se inteleg: servicii de catering.

Modalitatea prin care poate Ji demonstratd indeplinirea cerintei pentru lotul nr. 1, nr. 2:

Se vor prezenta de catre ofertanti odata cu depunerea ofertei procesul-verbal de receptie/recomandari sau
alte documente din care sda reiasd urmdtoarele informatii: beneficiarul, perioada de prestare, numdrul de
elevi, serviciile prestate.

In cazul asocierii resursele vor luate in considerare prin cumul.

Ofertantul va prezenta in ipoteza sustinerii de tertd parte:

I Documente care se vor depune de terpul sustindtor odatd cu oferta:

1. Documete din care reiese lipsa motivelor de excludere;

2. Formulare/declaratii solicitate prin documentatia de atribuire;

3. Angajament ferm de susfinere;

4. Documente din care reiese ci tertul dispune de resursele tehnice §i profesionale pe care le va mobiliza
in derularea acordului-cadru/contractului:

3. Documente din care reiese modul efectiv prin care va transfera resursele invocate cdtre contractant,
atunct cdnd va fi necesar in derularea contractului.

Il Documentele care justifica indeplinirea criteriului de calificare.

LI Documente care se vor depune la semnarea acordului-cadru/contractului de achizitie publica:

Act juridic contindnd minim clauzele de Ig nivelul sectiunii formulare, incheiat intre terful susfindtor §i
contractant (ce devine anexd).

Standarde de asicurare a calitatii
Cerinta 1




Operatorii economici care depun ofertd trebuie sd facd dovada implementdrii unui sistem de management
al calitdfii conform SR EN ISO 22000, Sisteme de management al sigurantei alimentelor (servicii de
catering), prin prezentarea unor certificate valabile acordate de organisme independente sau alte
probe/dovezi care confirmdi asigurarea unui nivel corespunzator al calitdfii pentru cazurile in care
operatorul economic nu a avut acces la un certificat de calitate astfel cum a Jost solicitat ori nu a avur
posibilitatea de a-1 obtine in termenul stabilit — pentru lotul nr. I;

Operatorii economici care depun ofertd trebuie si facd dovada implementdrii unui sistem de management
al calitdfii conform SR EN ISO 22000, Sisteme de management al siguranfei alimentelor (servicii de
catering), prin prezentarea unor certificate valabile acordate de organisme independente sau alte
probe/dovezi care confirme asigurarea unui nivel corespunzditor al calitdfii pentru cazurile in care
operatorul economic nu a avut acces la un certificat de calitate astfel cum a Jost solicitat ori nu a avur
posibilitatea de a-1 obine in termenul stabilif — pentru lotul nr. 2;

Note:

- Dacd un grup de operatori economici depune o ofertd comund, cerinfa se demonstreazd individual de
cdtre flecare membru in parte, pentru partea de contract pe care o realizeazd.

- Cerinta privind certificarea ISO 22000 sau echivalent nu poate fi indeplinitd prin intermediul unei glte
persoane (tert susfindtor). '

Modalitatea prin care poate Ji demonstratd sadeplinirea ceringei pentru lotul nr. 1, nr. 2-

Documentul justificativ este Documentul de certificare a sistemului de management al calitdtii emis de un
organism de certificare independent sau orice alte probe sau dovezi prezentate de acesta, daci Dprin aceste
probe sau dovezi se confirmd autoritdfii contractante asigurarea unui nivel corespunzator al calitdyii,

- Documentul justificativ (spre ex. certificatul) trebuie si JSie in termen de valabilitate la data prezentdrii
acestuia.

-In conformitate cu principiul recunoagterii reciproce, autoritatea contraciantd gre obligafia de a accepta
certificate echivalente emise de organisme stabilite in alte state ale Uniunii Europene.

Alte cerinte:

Ofertantul va mai prezenta pentru fiecare lot in parte, respectiv pentru lotul nr. 1, nr. 2;

- aulorizatii emise de Directia de Séndtate Publics si de Direcfia Sanitard Veterinarg pentru
Siguranta Alimentelor in domeniul serviciilor de catering;

- buletin/buletine de analize de microbiologie alimentard, emis/emise de autoritdfile competente in
domeniu;

- rezultatul ultimei verificari si evaludri realizate de Autoritatea Nationald Sanitard Veterinarg si
pentru Siguranta Alimentelor (fisd de evaluare incheiati la sediul operatorului economic privind conditiile
de igiend §i nota de constatare aferentd) — acolo unde este cazul:

- declaratie de conformitate pentru produse, potrivit prevederilor Ordonantei Guvernului nr.21/1992
privind protectia consumatorilor, cu modificdrile si completdrile ulterioare. Standardul in raport cu care
se solicitd demonstrarea conformitdtii este SR EN ISO 22000, Sisteme de management al sigurangei
alimentelor. Cerinfe pentru orice organizafie din lantul alimentar sau o solutie echivalentd in locul
certificatului. Demonstrarea conformitdtii se face fie prin certificatul propriu-zis, fie printr-o declaratie pe
propria rdspundere cd organizatia a implementat un sistem de management al calitdfii, insofiti de dovada
achizitiondrii pe cale legald a standardelor, dovada instruirii personalului propriu ca specialist sI quditori
pentru sistemul de management respectiv (cel putin I auditor) si un raport de audit intern pentru ultimul
an, sau dovezi privind demararea procesului de certificare.

- informatii privind provenienta produselor si a nivelului calitativ §i de performanta;
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- descrierea modalitdfii de livrare, termenul de livrare de la data primirii comenzii, modul de
respectare a legislatiei sanitar-veterinare si de alocare a resurselor disponibile;

- copii ale contractului/contractelor de prestiri servicii privind igienizarea spatiilor de lucru, a
echipamentelor de lucru si a autovehiculelor cu care se distribuie hrana sau contracte individuale de
muncd din care sd rezulte cd existd personal cu atribufii privind igienizarea spatiilor de lucru, a
echipamentelor de lucru si a autovehiculelor cu care se distribuie hrana. In procesul de igienizare se vor
utiliza produse avizate de catre Ministerul Sdndtdtii, conforme cu prevederile legale pentru astfel de
activitafi. Personalul implicat in procesul de igienizare va tntruni toate conditiile de medicina muncii si de
igiend personald sau echivalent. Se vor prezenta documente doveditoare in acest sens.

- alte cerinfe conform prezentului caiet de sarcini privind capacitatea tehnicd §i profesionald;

- declaratie privind respectarea reglementdrilor obligatorii din domeniul mediului, social, al
relajiilor de muncd si privind respectarea legislatiei de securitate si sandtate in munca.

Noti: Cerintele se completeazi cu prevederile caietului de sarcini.

SECTIUNEA V: Criteriul de atribuire acord cadru: cel mai bun raport calitate-pret

Metodolgia de evaluare a ofertelor prezentate
in temeiul prevederilor art. 187 alin. (3) din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu
modifcirile si completirile ulterioare, criteriul de atribuire este “cel mai bun raport calitate — pret”.

1. ,,Pretul ofertei,, — pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 puncte.

Factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” @®

Punctajul pentru factorul de evaluare »Pretul ofertei” se va acorda dups cum urmeazi:

a. Pentru cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile, se acorda punctajul maxim alocat factorului
de evaluare, respectiv 10 de puncte.

b. Pentru orice alt pret ofertat, punctajul se acord astfel:

P(w) = (Pretminimy/ Prete) x [10],

unde:

Py — punctajul obtinut de citre oferta aflati sub evaluare, dintre preturile ofertelor admisibile
Pret(minim) — cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile

Pret() — pretul aflat sub evaluare dintre preturile ofertelor admisibile

Preturile ofertate sunt exprimate in lei, firs TVA

2. Ponderea pentru materie primi din pretul total/portie — PMP — pondere 40 % - punctaj maxim
factor: 40 puncte.

Punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea pentru materie primd din preful total/portie se va acorda
dupa cum urmeazi:

a. Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total este 40%. Pentru un nivel al ponderii materiei
prime din preful total/portie mai mic decat 40%, oferta va fi considerats necorespunzitoare din punct de
vedere tehnic, urménd a fi declarats neconformi s1 respinsi;

b. Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din preful total/portie se acordi punctajul maxim
alocat acestui factor de evaluare, respectiv 40 puncte;

¢. Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime justificate prin calcule la nivelul ofertei din pretul
total/portie, punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea bentru materie primd din pretul total/portie se
calculeazi astfel:

PMP(n) =(MP (0 MPrmaxim) x [40],

unde:



PMP (n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie

MPy) - ponderea materiei prime din pretul total/portie al ofertei aflate sub evaluare (n)

MPruaim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie

Modalitate de indeplinire:

Pentru justificarea procentului la categoria materie primd, ofertantul va depune un calcul detaliat sio
declaratie pe proprie rdspundere privind cele trei categorii de cost: materie prima, prepararea hranei si
distributie/transport.

3. Eficienta de mediu — pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 puncte.
Pentru demonstrarea indeplinirii cerintelor:

La nivelul propunerii tehnice ofertantul va prezenta raportul energetic realizat de catre un manager
energetic autorizat de catre Ministerul Energiei in sensul Legii nr. 121/2014 privind eficienta energetica,
cu modificarile si completirile ulterioare, din care va rezulta atit consumul specific, totalul emisiilor de
tone echivalent carbon corespondente, precum si alte emisii poluante generate in timpul productiei si livrarii
preparatelor specifice serviciilor de catering.

Algoritm de calcul
a) Punctajul maxim de 10 puncte se acords pentru oferta care include raportul energetic realizat de catre un
manager energetic autorizat de catre Ministerul Energiei in sensul Legii nr. 121/2014, cu referire atat la
eficienta clidirii, a echipamentelor si a autovehiculelor definute cu orice titlu si care contribuie la
executarea contractului in bune conditii.

b) Ofertele care nu inciud raportul energetic realizat de catre un manager energetic autorizat de catre
Ministerul Energiei in sensul Legii nr.121/2014, vor primi 0 puncte.

4. Experienti profesionali specifici a Bucitarulni — pondere 15 % - punctaj maxim factor: 15 puncte.
Punctajul se va acorda dupa cum urmeaza:

a) Pentru experient3 profesionala specifici ca Bucitar mai mica de 10 ani - 0 puncte;

b) Pentru experientd profesionali specificd ca Bucitar mai mare de 10 ani $i pani la 15 ani
inclusiv — 3 puncte;

c) Pentru experientd profesionald specifici ca Bucitar mai mare de 15 ani si pani la 20 ani
inclusiv — 7 puncte;

d) Pentru experients profesionald specificd ca Bucitar mai mare de 20 de ani — 15 puncte;

Modalitate de indeplinire:

Fiecare ofertant va prezenta un centralizator cu personalul nominalizat pe pozitia de bucitar in
ordinea descrescitoare a vechimii.

Ofertantii vor depune documente din care sa reiasi experienta ca bucitar a 4 persoane pe care le
nominalizeazi pentru a fi punctate ca factor de evaluare. Se vor puncta toate cele 4 persoane nominalizate
ca bucitar in cadrul ofertei. Punctajul factorului de evaluare se va calcula dup3 cum urmeazi:

- oferta care obtine valoarea cea mai mare a punctelor insumate pentru experienta fiecirui bucitar,
s1, implicit, a tuturor celor 4, i va acorda punctajul maxim de 15 de puncte;

- restul ofertelor vor fi punctate potrivit formulei: suma punctelor pentru experienta celor 4 bucitari
ale ofertei n / suma punctelor maxim obtinute pentru echipa de 4 bucitari x 15 puncte.

Exemplu:

Ofertantul A propune o echipdi de 4 bucdtari pentru care se acordd punctaj dupd cum urmeazd:
Bucdtar 1 — 3 puncte, Bucdtar 2— 7 puncte, Bucdtar 3 — 15 puncte, Bucdtar 4— 15 puncte Total: 40 puncte.

Ofertantul B propune o echipi de 4 bucdtari penlru care se acorda punctaj dupd cum wrmeazi:
Bucditar 1 — 3 puncte, Bucdtar 2 — 3 puncte, Bucdtar 3 — 7 puncte, Bucdtar 4— 15 puncte. Total: 28 puncte.

Ofertantului A i se acordd pentru factorul de evaluare 15 puncte.
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Ofertantului B i se acordi pentru Jactorul de evaluare: (28/40) x 15 puncte = 10,5 puncte.

5. Sistem informatizat $i control operational integrat pentru gestionarea executiei serviciilor de
catering — 25 puncte

Se evalueaza capacitatea sistemului informatizat propus de ofertant de a asigura un control
operational integrat al executiei, respectiv un lant complet si verificabil in care comanda este introdusa in
sistem, livrarea este urmirits, transportul este monitorizat, accesul la spatiul alimentelor este controlat,
containerul este identificat, receptia este verificatd, iar datele rezultate sunt utilizabile la validarea executiei
si fundamentarea plitilor.

Subfactori
Subfactor Punc.taj
maxim
a) Arhitectur3 functional, roluri si acces diferentiat 7 puncte
b) Digitalizare operationala si interfete utilizatori 5 puncte
¢) Monitorizare transport si control acces spatiu alimente 5 puncte
d) Identificare containere / termoboxuri §i trasabilitate continut 4 puncte
e) Integrare de date, alerte, rapoarte si utilizare in audit, validare si fundamentarea platilor | 4 puncte

a) Arhitectura functionald, roluri si acces diferentiat — 7 puncte

Se evalueazi arhitectura functionald a sistemului si adecvarea acesteia la circuitul operational al
contractului. Elemente analizate:

a) definirea clari a rolurilor relevante: unitate de invatdmant, prestator, autoritate contractanti, utilizatori
operationali;

b) acces diferentiat pe roluri si tipuri de operatiuni;

¢) posibilitatea utiliz3rii interfetelor mobile sau echivalente de cétre reprezentantii unititilor de Invatamant;
d) accesibilitatea sistemului pentru utilizatori non-tehnici;

€) existenta comunicirii operationale centralizate in sistem;

f) integrarea rolurilor si a operatiunilor intr-un flux unitar.

Punctaj:

. 7 puncte: arhitecturs avansati, completd, clara si integral integrati in flux;

4 puncte: arhitecturi buni, cu limitiri punctuale;

2 puncte: arhitecturd partial definits;

1 punct: arhitecturd minima, fragmentata;

0 puncte: lipsa structura clari sau neintegrare in sistem.

b)  Digitalizare operationald si interfete utilizatori — 5 puncte

Se evalueazi nivelul de digitalizare reals a activitatilor operationale si accesibilitatea solutiei pentru actorii
implicati. Elemente analizate:

a) existenta unor interfete digitale utilizabile 1n executie;

b) utilizarea unor interfete mobile sau echivalente de citre reprezentantii unitafilor de invataimant pentry
introducerea comenzilor si actualizarea necesarului;

¢) utilizarea sistemului pentru comunicarea operationald centralizati intre unitati de invatimant, prestator
si autoritate contractant;

d) utilizarea sistemului pentru confirmarea receptiei si inregistrarea neconformititilor;

e) accesibilitatea si utilizarea de catre utilizatori non-tehnici;

f) integrarea activitatilor n sistem, firi operare paraleld predominant manuali.

Punctaj:
° 5 puncte: digitalizare avansata, utilizare reali de citre totl actorii relevanti, integrare complets;
° 4 puncte: digitalizare buna, cu limitiri punctuale;
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3 puncte: digitalizare partials;
1 punct: utilizare limitati si fragmentats;
0 puncte: lipsa digitalizarii operationale relevante sau neintegrarea in sistem.
c) Monitorizare transport si control acces spatiu alimente — 5 puncte
Se evalueazi capacitatea sistemului de a integra si utiliza date privind conditiile de transport si controlul
accesului la spatiul de depozitare al alimentelor din mijloacele de transport. Elemente analizate:
a) monitorizarea parametrilor relevanti ai transportului, precum temperatura, umiditate sau echivalent;
b) inregistrarea si corelarea acestor parametri cu livririle;
¢) monitorizarea traseelor s1 a pozitiei mijloacelor de transport, prin mecanisme adecvate;
d) detectarea si inregistrarea accesului Ia compartimentul de transport al alimentelor;
e) existenta alertelor privind abaterile relevante;
f) existenta unor mecanisme de documentare a executiei, precum Inregistriri video, imagini sau echivalent,
integrate in sistem sau corelate cu acesta; '
g) utilizarea datelor rezultate in control si audit.
Punctaj:
] 5 puncte: monitorizare si control avansat, complet integrat In sistem si utilizabil operational;
° 4 puncte: monitorizare buni, cu limitiri minore;
° 3 puncte: monitorizare partiald si integrare incomplets;
° 1 punct: solutie fragmentati, minimali;
® 0 puncte: lipsa integririi in sistem sau imposibilitatea verificarii.
d) Identificare containere / termoboxuri §i trasabilitate contirut — 4 puncte
Se evalueazi capacitatea sistemului de a asigura identificarea containerelor de transport si corelarea
acestora cu confinutul livririi. Elemente analizate:
a) identificarea containerelor de transport, inclusiv a termoboxurilor sau echivalent;
b) utilizarea unor mecanisme de identificare, precum cod QR sau echivalent;
¢) asocierea fiecirui container cu continutul livrarii, unitatea beneficiari si datele livririi;
d) posibilitatea verificirii confinutului livrarii prin scanare sau mecanisme echivalente;
e) corelarea acestor date cu receptia §i validarea executiei;
f) disponibilitatea datelor pentru verificare si audit.
Punctaj:
4 puncte: trasabilitate complets a containerelor si continutului, complet integrat3 in sistem;
3 puncte: solutie bun, cu limitsri punctuale;
2 puncte: integrare partiala;
1 punct: solutie minima, fragmentats;
0 puncte: lipsa mecanismelor integrate de identificare sl verificare.
e) Integrare de date, alerte, rapoarte si utilizare n audit, validare st fundamentarea plitilor — 4 puncte
Se evalueazii capacitatea sistemului de a agrega, corela si utiliza datele generate de componentele
operationale si tehnologice relevante. Elemente analizate:
a) integrarea datelor privind comenzile, livrarile, receptiile, traseele, conditiile de transport, accesul la
compartimentul de alimente si identificarea containerelor;
b) generarea de alerte si notificiri automatizate;
¢) generarea de rapoarte relevante pentru monitorizare si control;
d) existenta istoricului operatiunilor si a jurnalelor de audit;
e) utilizarea datelor in verificare, audit si analiza executiei;
1) utilizarea datelor in validarea executiei §i fundamentarea plitilor, conform contractului;
g) posibilitatea exportului si centralizirii datelor la nivelul autoritatii contractante.
Punctaj:
) 4 puncte: integrare avansati, date complete si utilizabile in audit, validare si fundamentarea platilor;
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3 puncte: integrare buni, cu limitiri minore;

2 puncte: integrare partiala;

1 punct: integrare minimai;

0 puncte: lipsa integrarii datelor sau imposibilitatea utilizirii lor.

Pe baza criteriului de atribuire cel mai bun raport calitate - pret, ofertantul admis va fi declarat
cagtigitor numai in conditiile in care oferta intruneste punctajul cel mai mare rezultat din aplicarea
sistemului de factori de evaluare pentru care se stabilesc ponderi relative, cu mentiunea ca preful ofertat si
nu depageascd valoarea fondurilor care pot fi disponibilizate pentru aceasts achizitie.

Noti: Ofertantul va prezenta in oferta sa factorii de evaluare sub formai tabelari cu valorile ofertate.

SECTIUNEA VI:

Modul de prezentare a ofertei

Limba de redactare a ofertei: limba roména.

Perioada de valabilitate a ofertei: 60 zile de la data limit stabilits de depunere a ofertelor

Modul de prezentare, sigilare si marcare a ofertelor s1 a documentelor care insotesc oferta:

Documentele de calificare, formularele, propunerea tehnica si cea financiar3 vor fi depuse intr-un plic inchis
(1 original), marcat cu adresa Autorititii contractante si cu adresa si numele ofertantului pentru a putea fi
returnate nedeschise in cazul In care sunt depuse la o alti adresd sau sunt depuse dupa data si ora limits de
depunere a ofertelor.

Pe plic va fi mentionat obiectul rocedurii de achizitie pentru care se depune oferta dar si lotul.
Ofertantul care doreste depunerea pentru unul sau doui loturi, respectivele oferte vor fi depuse
separat pentru fiecare lot in parte.

In exteriorul plicului/coletului sigilat, se vor prezenta urmatoarele documente:

- Scrisoarea de inaintare

- Imputernicirea pentru semnarea ofertei (daca este cazul)

- Extras aplicatie waze / google maps care sa contina aspectele solicitate prin caietul de sarcini.
Neprezentarea documentului solicitat in sectiunea documentelor din exteriorul plicului
conduce in mod automat la declararea ofertei inacceptabila in raport cu modul de prezentare si
oferta nu va mai fi deschisa pentru analiza,

DOCUMENTELE DE INSCRIERE:

1. Scrisoare de Inaintare (cerere tip) — in original — conform Sectiune III - Formulare;

2. Imputemicirea scrisd, prin care reprezentantul operatorului economic este autorizat si angajeze ofertantul
in procedura pentru atribuirea acordului-cadru — in original insotit3d de o copie a actului de identitate a]
persoanei imputemnicite - certificati pentru conformitatea cu ori ginalul (daci este cazul) - conform Sectiune
III - Formulare. _

Documentele de calificare care dovedesc indeplinirea cerintelor de la SECTIUNEA IV - Criterii de
calificare.

Oferta financiara se va prezenta conform Formularului 3 impreun3 cu detalierea preturilor conform anexei
la formular.

Oferta tehnica pentru atribuirea acordului cadru se va elabora §i prezenta in asa fel incat, in procesul de
evaluare, informatiile din cuprinsul acesteia si permité identificarea facild a corespondentei cu cerintele
tehnice din caietul de sarcini.
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Propunerea tehnicd va fi intocmiti astfel incat aceasta si corespunda in totalitate cerintelor din Caietul de
sarcini. Toate cerintele din caietul de sarcini sunt minime si obligatorii, jar nerespectarea uneia dintre cerinte
va duce automat la declararea ofertei ca fiind neconforma.

Nu vor fi acceptate oferte partiale, ci doar oferte complete, care satisfac toate cerintele prezentei
documentatii.

Documentele prezentate intr-o alti limb decat limba romana vor fi insotite de traducerea autorizati.

Oferta si documentele care fnsotesc oferta se vor depune la adresa: Registratura Directiei de
Administrare a Unitdtilor de Invatamant Sector 3, cu sediul in Bucuresti, Strada Fabrica de Chibrituri
nr.9-11, Sector 5

Nota: Prin depunerea unei oferte, ofertantul acceptd in prealabil conditiile generale si particulare care
guverneazd aceasti achizitie, indiferent care sunt conditiile proprii de vanzare ale ofertantului. Ofertantii
au obligafia de a analiza cu atentie documentatia de atribuire §i de a pregati oferta conform tuturor
instructiunilor si specificatiilor tehnice continute in documentatie. Niciun cost suportat de operatorul
economic pentru pregitirea si depunerea ofertei nu va fi rambursat. Toate aceste costuri vor fi suportate de
cétre operatorul economic ofertant, indiferent de rezultatul procedurii.

Garantie de participare

Garantie de participare - se constituie conform prevederilor art. 154 alin. (2), (4), (5) din Legea
nr.98/2016 privind achizitiile publice, cu modificirile si completérile ulterioare. Garantia de participare
trebuie sa fie irevocabild, neconditionats. Instrumentele de garantare prevazute la art. 154 alin. (4) lit. b)
din Lege se transmit in plic impreuns cu oferta si celelalte documente ale acesteia, cel mai tirziu la data si
ora-limitd de depunere a ofertelor, i trebuie s3 prevada cd plata garantiei de participare se va executa
neconditionat, respectiv la prima cerere a beneficiarului, pe baza declaratiei acestuia cu privire la culpa
persoanei garantate.

Valoarea garantiei de participare va fi defalcata pentru fiecare lot in parte dupa cum urmeaza:

Cuantumul garantiei de participare este de 25.000 lei, reprezentind cel mult 1% din valoarea
estimaté a contractului a celui mai mare contract subsecvent de la lotul nr. 1 (echivalenta pentru o garantie
de participare depusa in alt3 valuti se va face la cursul BNR din data publicarii anuntului de participare),
in conformitate cu prevederile art. 154 alin. (2) din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu
modificirile si completirile ulterioare.

Cuantumul garantiei de participare este de 35.000 lei, reprezentind cel mult 1% din valoarea
estimati a contractului a celui mai mare contract subsecvent de la lotul nr. 2 (echivalenta pentru o garantie
de participare depusi in alti valuti se va face la cursul BNR din data publicarii anuntului de participare),
in conformitate cu prevederile art. 154 alin. (2) din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu
modificarile si completirile ulterioare.

Perioada de valabilitate a garantiei de participare este de minimum 60 zile de la termenul limits de
depunere a ofertelor.

In cazul in care ofertantul opteaza pentru constituirea garantiei de participare prin virament bancar,
acesta va vira contravaloarea garantiei in contul autoritatii contractante, deschis la Trezoreria Sector 5.
Instrumentul de garantare se va transmite in plic impreuni cu oferta si celelalte documente ale acesteia, cel
mai tirziu la data si ora limiti de depunere a ofertelor.
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Garantia de participare se restituie in condittile prevazute de Legea nr. 98/2016 cu modificirile si
completirile ulterioare, art. 154 ~1 alin (3) In contul IBAN declarat de ofertant in cererea de restituire a GP.

In cazul in care ofertantul opteazi pentru ofertarea Intr-o Asociere. garantia de participare va fi
constituit3 in numele acesteia si nu in nume propriu.

Garantie de buni executie

Garantie de buni executie - se constituie conform prevederilor art. 154 alin. (3) din Legea 98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificirile si completarile ulterioare coroborat cu prevederile art. 39 si art. 40 din
H.G. nr. 395/2016 cu modificarile si completarile ulterioare.

Garantia de executie, trebuie s3 fie irevocabild, neconditionats.

Se stabileste o garantie de buna executie de 5 % din valoarea estimati firi TVA a contractului,

Garantia de buni executie se restituie conform prevederilor art. 154 ~2 din aceeasi Lege coroborat
cu prevederile art. 41 din H.G. nr. 395/2016 cu modificarile si completarile ulterioare.

Conform art. 41 din H.G. nr. 395/2016 cu modificirile s1 completirile ulterioare, Autoritatea
Contractantii are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de buni executie, oricdnd pe parcursul
indeplinirii contractului de achizifie publicd/contractului subsecvent, in limita prejudiciului creat, in cazul
in care contractantul nu 3si Indeplineste din culpa sa obli gatiile asumate prin contract. Anterior emiterii unei
pretentii asupra garantiei de buna executie autoritatea contractanti are obligatia de a notifica pretentia atat
contractantului, cit §i emitentului instrumentului de garantare, precizdnd obligatiile care nu au fost
respectate, precum §i modul de calcul al prejudiciului. in situatia executdrii garantiei de buni sxecutie,
partial sau total, contractantul are obligatia de a reintregii garanfia in cauzi raportat la restul rimas de
€xecutat.

Data limita pentru depunerea ofertei: 12.05.2026, ora 12:00.

Sedinta de deschidere a ofertelor la nivelul careia se vor consemna informatii formale legate de modul
de depunere a ofertelor: 12.05.2026, ora 13.00.

La sedinta de deschidere pot participa doar persoane fizice impufernicite ale ofertantilor. Sedinta va
avea loc la sediul autoritatii contractante.
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CAIET DE SARCINI o
pentru atribuirea acordului-cadru de prestari servicii de catering
pentru unitifile de invatimant preuniversitar de stat din Sectorul 5 al municipiului Bucuresti,
in perioada mai 2026 — junie 2028

L Preambul

Prezentul caiet de sarcini confine specificatii tehnice. In cadrul aceste; proceduri, Directia de
Administrare a Unitdfilor de Invitimant Sector 5 indeplineste rolul de autoritate contractanti.

Prezentul caiet de sarcini face parte integrant3 din documentatia de atribuire $i constituie ansamblul
cerintelor minime §i obligatorii pe baza carora ofertantul participant la proceduri isi va elabora propunerea
tehnicd si financiard. Orice activitate descrisi intr-un anumit capitol din prezentul caiet de sarcinj si
nespecificata explicit in alt capitol trebuie interpretati ca fiind mentionati in toate capitolele unde se
considerd de citre ofertant ci aceasta trebuia mentionati pentru asigurarea indeplinirii obiectului
contractului. '

Cerinele impuse in prezentul caiet de sarcini vor fi considerate ca fiind cele minimale. Ofertele care
nu indeplinesc toate cerintele minimale vor fi declarate neconforme. Nu se accepti depunerea de oferte
alternative.

Nu se admit oferte partiale din punct de vedere cantitatiy si calitativ, ci numai ofertele integrale,
care corespund tuturor cerintelor stabilite prin prezentul caiet de sarcini.

Orice oferti care se abate de la cerinfele minimale va fi considerati admisibild numai in conditiile
in care aceasta asiguri un nivel calitativ superior cerintelor minimale.

La intocmirea ofertei tehnice elaborate in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor
trebui s3 tind cont de prevederile legale incidente obiectulu acordului-cadru.

Specificatiile tehnice din prezentul caiet de sarcini care precizeazi un anumit producitor, o anumits
origine sau un anumit procedeu care caracterizeazi produsele sau serviciile furnizate si care se refers la
marci, brevete, tipuri, la o origine sau la o productie specifici se consideri a fi insotite de cuvintele «sau
echivalent», indiferent daca aceste cuvinte sunt prevazute expres sau nu in prezentul document.

Nivelul cerintelor minime solicitate prin prezentul caiet de sarcini, precum si documentele care
probeaza indeplinirea unor astfel de cerinte se limiteazd numai la cele strict necesare pentru a asigura
Indeplinirea in conditii optime a contractului, Iudnd in considerare exigentele specifice impuse de
valoarea, natura si complexitatea acestuia. Raportat la acest grad de complexitate, s-a considerat necesar
ca ofertantul castigitor, ciruia i se va atribui contractul, s demonstreze o experients corespunzitoare pentru
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derularea acestuia si si aibd capacitatea de a executa servicii de calitate. Necesarul si tipul de
echipamente/utilajele solicitate este calculat direct proportional cu volumul serviciilor ce urmeazi a
fi prestate, autoritatea contractants dorind sa atribuie contractul cu un operator economic care poate face
dovada asigurdrii unui ansamblu de resurse tehnice care si conduci la servicii de calitate, executate la
nivel de performanti sporiti. Utilajele si echipamentele tehnice solicitate de autoritatea contractants
reprezinti o micé parte din multitudinea echipamentelor necesare asigurarii cantititilor zilnice si varietatea
meniurilor solicitate, in conditii de eficients, care implica prepararea hranei, ambalarea, etichetarea si
transportul acesteia, precum s§i respectarea graficelor de livrare agreate de unitifile de Invitimant
organizatoare ale programelor care fac obiectul prezentei proceduri.

In vederea dezvoltarii si diversificarii serviciilor alternative de educatie pentru copiii provenind din
unitdfile de invitamant preuniversitar de stat Sectorul 5, vizind formarea/consolidarea competentelor
specifice invéfdmantului prescolar/ primar / gimnazial, prin activititi de Invitare formala si non-formala,
in functie de nevoile concrete si de particularititile de varsta ale beneficiarilor, precum si in vederea
sustinerii participarii colare, inclusiv prin masuri care si stimuleze motivarea pentru invétare §i cresterea
eficientei efortului intelectual al copiilor din unitatile de invatimant din Sectorul 5, printr-o alimentatie
echilibrati, Directia de Administrare a Unititilor de Invatimant Sector 5 si-a propus si implementeze, in
perioada mai 2026 — junie 2028, o serie de programe, respectiv:

- Programul National Masd séndtoasid (PNMS), in perioadele 25 mai 2026— 19 iunie 2026, 7
septembrie 2026 — 18 junie 2027 si 6 septembrie 2027 — 16 innie 2028;

- Programul Scoald dupd scoald (SDS), in perioadele 25 mai 2026— 19 junie 2026, 7 septembrie 2026
— 18 iunie 2027 si 6 septembrie 2027 — 16 junie 2028;

Autoritatea contractanti structureazi achizitia astfel incat s permitd participarea unui numdr cat
mal mare de operatori economici, in vederea asiguririi wnui cadru concurential real si efectiv, in
conformitate cu prevederile art. 2, alin. (2), coroborat cu art. 3, lit dd), din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificarile si completirile ulterioare, si in acord cu dispozitiile Directivei
2014/24/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind achizitiile publice. Astfel, Directia de
Administrare a Unitiitilor de fnvitimant Sector 5 decide si divizeze achizitia de servicii de catering
pentru scoli pe doua loturi, pentru a adapta dimensiunea obiectului contractelor individuale rezultate
astfel incdt sd corespundd mai bine nevoilor autoritdyii contractante, precum si capacitdtii intreprinderilor
mici si mijlocii, sau pe baze calitative, in conformitate cu diferitele meserii si specializari implicate, pentru
a adapta confinutul contractelor individuale mai indeaproape la sectoarele specializate ale IMM-urilor
sau in conformitate cu diferitele faze ulterioare ale proiectului.

Directia de actiune mentionati reprezinti o misuri optimi, rezonabild, echitabili si necesari,
meniti s3 reflecte principiul egalititii, prin oferirea posibilititii operatoriior economici de a concura
pentru unul sau mai multe programe. De asemenea, autoritatea contractanti apreciazi ci impirtirea pe
loturi a achizitiei reprezint solutia apti si conduci la maximizarea concurentei si, implicit, la obtinerea
unor preturi mai avantajoase, pentru fiecare lot in parte. Un operator economic poate depune oferta/oferte
pentru un singur program din cele doua sau pentru ambele programe din prezenta procedura.

Practic, in urma derularii procedurii de achizitie din speta de facto, urmeazi ca, la nivelul unitatilor
de invatiméant preuniversitar de stat din Sectorul 5, s se asigure acelasi tip de servicii, respectiv servicii
de catering pentru scoli — CPV: 55524000-9, in cadrul unor programe a céror ofertd este proiectats astfel
Incét sd raspundi nevoilor prescolarilor, elevilor de nivel primar §i gimnazial si, cu prioritate, nevoilor
copiilor apartinind grupurilor dezavantajate. In consecintd, pentru evitarea discriminirii si oferirea
de conditii egale tuturor beneficiarilor directi ai programelor cu vidit caracter social care fac
obiectul prezentei proceduri, respectiv. PNMS, SDS, pe care autoritatile locale ale Sectorului 5
intentioneazi si le deruleze si care implici asigurarea unui suport alimentar, s-a decis recurgerea la o
achizitie structurati pe doui loturi. Strategia rispunde totodata necesititii respectirii acelorasi
standarde nutritionale, asa cum sunt specificate in caietul de sarcini, pentru asigurarea, in mod
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unitar, de servicii de catering pentru prescolari si elevi, in cadrul unor programe destinate
reducerii/eliminarii disparititilor educationale si cresterea ratei de participare scolari.

Subliniem c3, desi au specific propriu si sunt finantate din surse distincte (buget local si buget
de stat), programele care fac obiectul procedurii au reguli comune de implementare si raportare,
reliefate explicit in cap. VI (Specificaii tehnice), in cap. VII (Calitatea serviciilor de catering), in cap. IX
(Evidenta cantitdyilor solicitate), in cap. X (Conditii minime impuse), in cap. XII (Modul de prezentare a
propunerii tehnice), in cap. XIV (Cerinte specifice privind raportarea cheltuielilor aferente prestirii
serviciilor de catering, respectiv Fluxul documentelor raportate, Alte aspecte procedurale vizand
implementarea programelor, in cap. XV (Costurile serviciilor de catering) si in cap. XVI (Rezilierea
acordului-cadrw/contractului subsecvent).

De asemenea, prin asigurarea serviciilor de catering in cadrul PNMS, SDS, autoritatea contractanti
Directia de Administrare a Unititilor de Invatamant Sector 5 va contribui la realizarea urmitoarelor
obiective comune:

- promovarea, in rAndul copiilor de nivel prescolar, primar si gimnazial, a principiilor stilului de viati
sanatos cu ajutorul unui program de servire a mesei in mod regulat si a deprinderilor nutritionale sanogene);
- cresterea gradului de respectare a dreptului fundamental la educatie al copilului, indiferent de
conditia sociala a familiei sale/a mediuluj de provenients;

- promovarea principiului echititii in educatie si al accesului egal la educatie;

- prevenirea fenomenului abandonului scolar/reducerea ratei absenteismului scolar;

H

- prevenirea/reducerea sériciei si excluziunii sociale fn randul copiilor;

- Cregterea ratei de succes scolar a copiilor din grupul-fint3 si a sanselor acestora de a parcurge cit
mai multi ani in sistemul de invagimant;

- ameliorarea performantelor scolare ale elevilor.

In acest context, unul dintre beneficiile care urmeazi a fi obtinute dupa satisfacerea necesititii sau
problemele care vor fi rezolvate dupi satisfacerea necesitafii ca urmare a atingerii obiectivelor propuse, il
constituie sustinerea participarii scolare, inclusiv prin mésuri care si stimuleze motivarea pentru
invitare si cresterea eficientei efortului intelectual al copiilor din unititile de invitimant din
Sectorul 5, printr-o alimentatie echilibrata.

In fapt, subliniem cd, desi programele care fac obiectul procedurii de achizitie sunt distincte, prin
implementarea acestora in integralitatea lor autoritatea contractantd Directia de Administrare a Unitatilor
de Invatimant Sector 5 poate contribui la realizarea setului de obiective strategice vizate, redate mai sus.

Prin intermediul achizitiei, fiecare prestator va rispunde pentru executarea propriului lot, in
conditiile acordului-cadru atribuit.

/A Prezentarea programelor:

ILA. Prezentare succinti a Programului national , Masi sdndtoass” (PNMS), care face obiectul lotului
nr. 1 al procedurii de achizitie:

Conform Hotérarii Guvernului nr. 1171/30.12.2025 privind instituirea Programului national ,,Mas3
sanatoasd”, document legislativ cu aplicare pentru anul curent, precum si a actelor normative care vor fi
publicate ulterior, cu referire la Programul national ,,Masi sanitoasi” sau echivalent:

PNMS constd in acordarea zilnicd, cu titlu graiuit, a unui suport alimentar constnd intr-o masé
calda sau, dupd caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa caldd nu poate fi asiguratd, in limita
unei valori zilnice de 16,5 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea addugatd. Limita valories
menfionatd cuprinde contravaloarea suportului alimentar, care include costul materiei prime si al
serviciilor de preparare a produselor, precum si cheltuielile de transport. (art. 2, alin. ] §i2).

Finanjarea acestui program se asigurd de la bugetul de stat, din sume defalcate din unele venituri
ale bugetului de stat, pentru finantarea cheluielilor descentralizate la nivelul comunelor, oragelor,
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municipiilor, sectoarelor §i municipiului Bucuresti, in functie de numdrul de beneficiari si de limita valorii
zilnice, aprobate (...) la propunerea Ministerului Educatiei 5i Cercerdrii. (att. 5, alin 1).

Potrivit art. 5, alin. 2, lit a) din actul normativ anterior mentionat, limita valorii zilnice a suportului
alimentar poate fi suplimentatd din veniturile proprii ale bugetelor locale ale unitédilor/subdiviziunilor
administrativ-teritoriale ale municipiilor sau din alte surse de finanjare, legal previzute, prin hotdrdre a
consiliylui local.

Pe perioada desfasurarii cursurilor anului scolar 2025-2026, respectiv in perioada januarie — iunie
2026, incluzénd asadar perioada 25 mai 2026~ 19 junie 2026, care face obiectul prezentului referat, PNMS
se implementeaza in unititile de invatimant aprobate prin Ordinul ministrului educatiei i al ministrului
agriculturii §i dezvoltirii rurale nr. 7111/422/2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului
educatiei §i cercetirii si al ministrului agriculturii si dezvoltirii rurale nr. 3.352/70/2025 privind
aprobarea Listei unitatilor de invitimént preuniversitar incluse in Programul national , Masi
sanitoasi” in anul 2025.

Potrivit prevederilor Ordinului nr. 711 1/422/2025, in Sectorul 5, unititile de Invitimant beneficiare
ale programului sunt: Scoala Gimnaziali Nr.124, Scoala Gimnaziald Nr.125 si Scoala Gimnaziala Nr. 131.

Pentru anul curent, tipul de suport alimentar ce se va acorda elevilor provenind din cele trei institutii
scolare din Sectorul 5, in cadrul Programului national Masd Séndtoasd, precum si suplimentarea valorii
zilnice a suportului alimentar de tip mas3 caldi mentionat la art. 2, alin (1), din H.G. nr. 1171/30.12.2025
cu 6 lei/beneficiar/zi, inclusiv TVA, din bugetul Jocal al Sectorului 5, au fost aprobate de Consiliul Local
al Sectorului 5 in data de 29.01.2026, prin Hotiirdrea nr. 02/29.01.2026.

Institutiile scolare au optat pentru asigurarea urmétoarelor tipuri de hrani in cadrul PNMS:

. masi calda, in regim de catering, pentru elevii de nivel primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125;

. pachet alimentar, pentru elevii de nivel primar si de nivel gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 124
si ai Scolii Gimnaziale Nr. 131, precum §i pentra prescolarii si elevii de nivel gimnazial ai Scolii Gimnaziale
Nr. 125.

Avand in vedere faptul ci furnizarea suportului alimentar de tip mas# calda implicd prepararea a
doud feluri de mancare, achizitia unei game variate de materii prime, prepararea termici a alimentelor,
transportul hranei in regim de temperaturi controlat, cerinte ce genereazi costuri semnificativ mai ridicate
comparativ cu cele ale suportului alimentar de tip sendvis (pachet alimentar), Consiliul Local al Sectorului
5 a aprobat suplimentarea valorii suportului alimentar exclusiv pentru masa calda, in timp ce valoarea
pachetului alimentar se va mentine la nivelul stabilit prin Hotirérea Guvernului nr. 1171/2025. in egals
masurd, in scopul asigurarii egalititii de sanse, pentru elevii de nivel primar ai §colii Gimnaziale Nr. 125,
beneficiari ai suportului alimentar constand intr-o masi calda, cuantumul serviciilor de catering este acelasi
cu cel din cadrul programului local Scoald dupd scoali, respectiv 22,50 lei (T.V.A. inclus), copil/zi de
scoald.

Intrucét la nivel national, actele normative care reglementeazi PNMS sau un echivalent al acestuia
sunt emise anual, pentru perioada ianuarie 2027 - 16 iunie 2028, autoritatea contractant3 i rezerva
dreptul de a ajusta pretul, cantititile specifice lotului nr. 1 al procedurii, unititile scolare, precum si
eventuale cerinte impuse de legiuitor/Consiliul Local al Sectorului 5, in calitate de autoritate deliberativa.
Ofertantii isi vor asuma aceste modificiri $i, de comun acord cu autoritatea contractants, vor stabili
modalitatea prin care vor pune in aplicare noile prevederi legislative.

I1.B. Prezentare succinti a programului local Scoald dupd scoali (SDS), care face obiectul lotului nr. 2
al procedurii de achizitie:

Potrivit prevederilor Legii invafimantului preuniversitar nr. 198/2023, Sectiunea a 4-a, Susfinerea
participdrii in invatdmdntul preuniversitar:
- in unitdfile de invdidmant preuniversitar se poate derula programul "Scoald dupd scoald”, care are
caracter complementar in raport cu programul scolar si cuprinde activitdji educative pentru consolidarea,
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remedierea sau aprofundarea competentelor dobéndite de elevi in cadrul programului scolar, precum §i
alte activitayi pentru susfinerea dreptului la educatie, inclusiv de tip recreativ sau de timp liber (art. 74,
alin. 1);

- programul se organizeazd de citre unitatea de invdfdmadnt preuniversitar in parteneriat cu
autoritdfile publice locale, CJRAE/CMBRAE, alte unitdfi de invdyimant, biblioteci locale/judetene,
asociafii de pdrini, culte religioase recunoscute in Romdnia sau cu voluntari sau organizafii
neguvernamentale cu obiect de activitate in domeniul educafiei ori conexe, in conformitate cu metodologia
aprobatd prin ordin al ministrului educatiei (art. 74, alin. 2).

In conformitate cu prevederile art. 2, alin. 1 din Metodologia de organizare a programului Scoald
dupd scoald (SDS), aprobat prin Ordinul MECTS nr. 5349/201 1, completat si modificat prin Ordinul MEN
nr. 4802/31.08.2017, respectivul program este complementar programului scolar obligatoriu care, prin
modalitdti integrate de sprijin, are ca scop prevenirea abandonului scolar si a pérdsirii timpurii a scolii,
cresterea performangelor scolare, invitarea remediald, accelerarea invaydrii prin activitdti educative,
recreative i de timp liber, dezvoltarea personald si integrarea sociald, precum si mentinerea elevilor intr-
un spafiu securizat, ca alternativé la petrecerea timpului liber in medii cu potential de dezvoltare a unui
comportament deviant.

Oferta programului este proiectats astfel incat sa raspunda nevoilor tuturor elevilor si, cu prioritate,
nevoilor elevilor apartinind grupurilor dezavantajate.

Prin Hotarérea nr. 125/08.09.2025, cu modificirile ulterioare, Consiliul Local al Sectorului 5 a
aprobat finantarea, din bugetul local, a pro gramului Scoald dupd scoald organizat de unitétile de Invatimant
preuniversitar de stat din Sectorul 5 in anul scelar 2025-2026.

' Institutiile scolare beneficiare ale programului sunt: Scoala Gimnaziald Nr. 2, Scoala Gimnaziala
Maria Lazar (fostd Nr. 115), Scoala Gimnazials Nr. 125 (incluzand structura fir3d personalitate juridici
arondati Scoala Gimnaziald Petrache Poenaru), Scoala Gimnaziald Nr. 126, Scoala Gimnaziali Nr. 127,
Scoala Gimnaziala Nr. 128, Scoala Gimnaziala Grigore Tocilescu (incluzind structura firi personalitate
juridicd arondats Scoala Gimnaziald Nr. 103), Scoala Gimnaziald Nr. 136 (incluzand structura fird
personalitate juridici arondati Scoala Gimnaziali Nr. 134), Scoala Gimnazialid Mircea Santimbreanu,
Scoala Gimnazials Jon I.C. Bratianu, Scoala Gimnaziali Nr. 143, Scoala Gimnaziald George Calinescu si
Scoala Gimnaziald Nr. 188. Mentionim ca, dat fiind ci Scoala Gimnaziald Nr. 125 este beneficiara
Programului national ,,Masi sinitoasi”, elevilor unititii nu i sunt asigurate servicii de catering si in cadrul
SDS, ci doar pachete de activititi educationale.-

Intrucat la nivel local, actele normative care reglementeazi SDS sau un echivalent al acestuia sunt
emise anual, de reguli la finalul unui an scolar, pentru perioada ianuarie 2027 - 16 junie 2028, autoritatea
contractanta isi rezervd dreptul de a ajusta pretul, cantitétile specifice lotului nr. 2 al procedurii, unitatile
scolare, precum §i eventuale cerinte impuse de legiuitor/Consiliul Local al Sectorului 5, in calitate de
autoritate deliberativa. Ofertantii isi vor asuma aceste modificiri si, de comun acord cu autoritatea
contractantd, vor stabili modalitatea prin care vor pune in aplicare noile prevederi legislative.

In egala masura, menfiondm ci, in conformitate cu prevederile H.C.L. Sector 5 nr. 125/08.09.2025,
cu modificarile ulterioare, pentru perioada ianuarie — iunie 2026, serviciile de catering pentru elevi vor
avea un cuantum de cel mult 22,50 lei (T.V.A. inclus), copil/zi de scoali (valoare estimativi). Plata efectivd
a serviciilor de catering asigurate in cadrul SDS se va realiza in baza solicitarilor/notelor de comandi
fransmise de institutiile scolare beneficiare Directiei de Administrare a Unitatilor de Invitamént Sector 5,
cu incadrarea in prevederile bugetare aprobate de Consiliul Local al Sectorului 5 cu aceastd destinafie.
Cheltuielile vor fi sustinute din bugetul local, Capitolul 65.12.01 Scoald dupd scoald, prin bugetul propriu
al Directiei de Administrare a Unitdtilor de Inviatamént Sector 5. Achizitia serviciilor de catering se
realizeazd in temeiul Legii nr. 98/2016, cu modificdrile si completdrile ulterioare, privind achizitiile
publice si al Hotdardrii Guvernului nr. 395/2016 pentru aprobarea normelor metodologice de aplicare a



prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd/ acordului-cadru din Legea
nr.98/2016.

Nota: Reiterim ci listele unititilor de invatdmént preuniversitar de stat din Sectorul 5
propuse pentru participarea la programele din prezentul caiet de sarcini nu sunt limitative, ele
putind fi actualizate, in functie de solicitirile inregistrate la nivelul Directiei de Administrare a
Unititilor de invégimﬁnt Sector 5 si de prevederile legislative care vor apirea in perioada de
implementare a acestora. Autoritatea contractant a luat in calcul aceasts modificare, aspect evidentiat in
cantitatea maxima estimati a acordului-cadru.

1. Informatii generale privind procedura de atribuire a acordului-cadru

Obiectul acordului-cadru: prestarea serviciilor de catering in vederea implementrii programelor
prezentate in cap. II al prezentului caiet de sarcini, in unitétile de invatimant preuniversitar de stat de nivel
primar i secundar inferior (gimnazial) din Sectorul 5, dupi cum urmeazi:

- LOT NR. 1: prestarea serviciilor de catering in vederea implementirii Programului National Masd
sandtoasd (PNMS), in perioadele 25 mai 2026 — 19 junie 2026, 7 septembrie 2026 — 18 iunie 2027 $i6
septembrie 2027 — 16 iunie 2028;

- LOT NR. 2: prestarea serviciilor de catering in vederea implementrii programului Scoald dupd
scoald (SDS), in perioadele 25 mai 2026— 19 iunie 2026, 7 septembrie 2026 — 18 iunie 2027 si 6 septembrie
2027 — 16 iunie 2028;

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli.

Durata prezentului acord-cadru vizeazi perioade din trei ani scolari, respectiv: 2025 — 2025, 2026
—-2027,2027 - 2028.

Pentru programele PNMS si SDS, serviciile de catering scolar vor fi prestate propriu-zis in zilele de
cursuri cu prezenti fizicd, conform structurii anilor scolari 2025 —2026, 2026 — 2027, 2027 - 2028, aprobati
prin Ordine ale ministrului Educatiei si Cercetirii, in fiecare sediu al unitifilor de invatimant care
~ implementeaza respectivele programe in Sectorul 5. In zilele nelucritoare/de sirbatoare legala previzute
de lege si de contractul colectiv de munca aplicabil in invataméntul preuniversitar, nu se organizeazi
cursuri, prin urmare nu vor fi prestate servicii de catering in cadrul programelor mentionate anterior.

Pentru fiecare lot in parte se va semna céte un acord-cadru cu un singur operator economic.

IV.  Descrierea serviciilor solicitate

Hrana achizitionata in sistem catering se va servi copiilor din unititile de invatimant beneficiare ale
programelor in sili de clas#/alt tip de spatiu autorizat si poate fi reprezentats, dupi caz, de:

o masa caldi, In regim de catering, respectiv portii individuale cu mancare calds, in recipiente de
unica folosintd, pentru elevii de nivel primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 — in cadrul PNMS si pentru toti
elevii beneficiari ai SDS;

o pachet alimentar — exclusiv in cadrul PNMS, pentru elevii de nivel primar si de nivel gimnazial ai
Scolii Gimnaziale Nr. 124 si ai Scolii Gimnaziale Nr. 131, precum §i pentru prescolarii si elevii de nivel
gimnazial ai $colii Gimnaziale Nr. 125.

Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criteriile si limitele previzute in
Ordinul Ministerului Sinititii nr.541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stan la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii
si adolescenti in unititile de inviitimant preuniversitar.

Informatiile privind grupele speciale de consumatori (numirul de copii cu diabet, intoleranta la
lactoza, gluten sau alte probleme de naturs medicals sl numérul de copii care apartin unei/unui religii/cult
care restrictioneazd consumul anumitor tipuri de alimente) si graficul de timp agreat de unititile scolare
pentru distribuirea hranei etc. vor fi comunicate ofertantului devenit prestator In momentul semnérii fiecarui
contract subsecvent de prestiri servicii.



Prestarea serviciilor de catering se face in conformitate cu o serie de acte normative (lista nu are
caracter exhaustiv, aceasta putind suporta modificiri impuse de necesitatea ralierii la cadrul legislativ
nafional si/sau al actelor administrative cu caracter nommativ aprobate la nivel local in perioada de
implementare a programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini):

- Legea invatamantului preuniversitar nr. 198/2023, cu modificarile si completrile ulterioare;

- Legea nr. 272/2004 privind protectia si promovarea drepturilor copilului, republicati, cu
modificarile si completirile ulterioare;

- Hotararea Guvernului nr. 1171/30.12.2025 privind instituirea Programului national Masd sdndtoasd
in anul 2026;

- Ordinul ministrului educatiei si cercetirii si al ministrului agriculturii §i dezvoltirii rurale
nr.7111/422/2025 pentru modificarea Listei unititilor de invitimant preuniversitar incluse in Programul
national Masd sénditoasd;

- Ordinul Ministrului Educatiei Cercetarii Tineretului si Sportului nr. 5349/2011 privind aprobarea
Metodologiei de organizare a Programului Scoald dupd scoald, completat si modificat prin Ordinul
Ministerului Educatiei Nationale nr. 4802/31.08.2017 ;

- Ordinul Ministrului Educatiei si Cercetiirii nr. 5599/25.08.2025 privind reorganizarea unititilor de
Invafamant preuniversitar de stat si constituirea formatiunilor de studiu in invatiméntul preuniversitar de
stat, in anul scolar 2025-2026, ca urmare a misurilor adoptate prin Legea nr. 141/2025 privind unele masuri
fiscal-bugetare.

- Ordinul Ministrului Educatiei nr. 5726/2024 privind aprobarea Regulamentului-cadru de organizare
si functionare a unititilor de invifimant preuniversitar; '

- Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanitoass in unititile de invatimant preuniversitar;

- Hotérdrea Guvernului nr. 924/2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena produselor
alimentare, cu modificérile si completirile ulterioare;

- Hotirérea Guvernului nr. 857/2011 privind stabilirea §1 sanctionarea contraventiilor la normele din
domeniul sanatitii publice, cu modificarile s1 completirile ulterioare;

- Hotdrérea Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatafii lucriitorilor, cu modificirile si
completirile ulterioare;

- Ordinul Ministerului Sanatatii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igien privind productia,
prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificirile si completirile
ulterioare; )

- Ordinul Autorititii Nationale Sanitar Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor - ANSVSA
nr.111/2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind procedura
de inregistrare sanitara veterinari si pentru siguranta alimentelor a activitatilor de obtinere si de vanzare
directd si/san cu aminuntul a produselor alimentare de origine animald sau nonanimali, precum sia
activitatilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de
origine nonanimali, cu modificarile si completirile ulterioare; '

- Ordinul Ministerului S#natatii nr. 1030/2009 privind aprobarea procedurilor de reglementare
sanitard pentru proiectele de amplasare, amenajare, construire i pentru functionarea obiectivelor ce
desfasoard activititi cu risc pentru starea de sinitate a populatiei, cu modificirile §i completarile ulterioare;
- Ordinul Ministrului Sanatatii nr. 1456//2020 pentru aprobarea Normelor de igieni din unitstile
pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna i recreerea copiilor i tinerilor, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Ordinul ministrului sinititii si al ministrului educatiei nr. 2209/4469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea
nofiunilor fundamentale de igien3, cu modificirile §i completérile ulterioare;

- Ordonanta Guvernului nr. 7/2023 privind calitatea apei destinate consumului uman;



- Regulamentul Comisiei Comunitatilor Europene — CCE - nr. 2073/2005 din 15 noiembrie 2005
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare (Text cu relevantd pentru SEE), cu
modificirile §i completirile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie
2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor
(CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentutui European si ale Consiliului i de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE
si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei;

- Regulamentul Parlamentului European si Consiliului Uniunii Europene nr. 1308/2013 din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale
Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (UE) 2017/625 al Parlamentului European s§i al Consiliului din 15 martie 2017
privind controalele oficiale si alte activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind
alimentele si furajele, a normelor privind sin#tatea si bunéstarea animalelor, sinitatea plantelor si produsele
de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE)
nr.1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE)
2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE)
nr.1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si
2008/120/CE aie Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) or. 882/2004 ale
Parlamentului European §i ale Consiliului, precum s1 a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE,
90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a
Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

Prestatorul va livra produsele/preparatele specifice serviciilor de catering numai cu mijloace de
transport inrégistrate sanitar/autorizate de citre Directia Sanitar Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
(DSVSA) in acest sens, conform prevederilor legale, la sediul unitifilor de invaimant preuniversitar de
stat beneficiare ale programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini, aflate pe raza teritoriala a
Sectorului 5 si in adminstrarea autoritailor publice locale.

Prestatorul va livra doar unititile de misurd transmise prin comandi ferma de Directia de
Administrare a Unititilor de invatimant Sector 5. Prestatorul suportd toate costurile aferente serviciilor de
catering, inclusiv cheltuielile de preparare, de distributie zilnica la destinatie si de depozitare a acestora,
dupd caz, precum s§i cheltuielile de transport, incluzind serviciile de colectare si transport al deseurilor
rezultate ca urmare a furnizirii suportului alimentar.

Serviciile includ, in mod cumulativ si inseparabil, cel putin urmétoarele activititi:

- prepararea produselor alimentare, in conditii de siguranti alimentara si conform cerintelor nutritionale;
- ambalarea si etichetarea produselor, in conformitate cu legislatia aplicabils;

transportul produselor alimentare, cu respectarea conditiilor de igiend §i temperaturi;

- livrarea citre unitatile de invitimant beneficiare, in intervalele stabilite.

Serviciile se vor asigura personalizat in cadrul fiecirui contract subsecvent incheiat, conform
graficului stabilit de autoritatea contractanti de comun acord cu institutiile scolare beneficiare, in functie
de orarul de servire a suportului alimentar propus de acestea, in fiecare dintre perioadele de implementare
a programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini. Intervalul orar privind distribuirea hranei va fi
pus la dispozitia ofertantului devenit prestator de citre Directia de Administrare a Unititilor de invégémént
Sector 5, in momentul semnirii contractului subsecvent de prestari servicii §i va reprezenta anexi a
respectivului document.

in situatii justificate, In cazul in care unititile de Invatdmant nu organizeazi activititi in cadrul
programului in anumite zile, prestatorul se obliga s3 sisteze serviciile pentru o perioada limitats, care va fi
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indicati prin informare scrisi (notificare) de catre institutia scolara in cauza. in acest sens, orice modificare
a programului va fi comunicata prestatorului in timp util, cu cel putin 24 de ore inainte, prin grija Directiei
de Administrare a Unitatilor de Invatimant Sector 5.

Servirea mesei calde sau distribuirea pachetului alimentar in cadrul unitatii de Invitimant se face
de cétre persoane desemnate de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere
care a participat, in prealabil, la igienizarea spatiilor sanitare, cu respectarea prevederilor Ordinului
ministrului sanitatii §i al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale
de igiend, cu modific#rile si completarile ulterioare.

Unitdfile de invafimant preuniversitar care implementeazid PNMS si SDS sunt supuse inspectiei
sanitare de stat, care este realizati de citre personalul imputernicit din cadrul directiei de sinitate publica
a municipiului Bucuresti, precum si controalelor sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor realizate
de cétre personalul imputernicit din cadrul directiei sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor a
municipiului Bucuresti, conform competentelor legale. In caz de neconformititi, personalul imputernicit
din cadrul directiei de sinitate publici a municipiului Bucuresti §i, respectiv, personalul imputernicit din
cadrul directiei sanitar-veterinare i pentru siguranta alimentelor a municipiului Bucuresti dispun masurile
legale care se impun, conform competentelor, si notifica, dupi caz, neconformitatile, utilizind Sistemul
rapid de alert3 pentru alimente si furaje, potrivit Ordinului ministruluj agriculturii, padurilor si dezvoltirii
rurale, al presedintelui Autorititii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Sigurana Alimentelor, al
ministrului sanatafii si al presedintelui Autoritifii Nafionale pentru Protectia Consumatorilor nr.
772/68/859/442/2005 pentru aprobarea Normei privind Sistemul rapid de alertd pentru alimente si furaje.

Avand in vedere complexitatea operationald si dinamica prestérii serviciilor care fac obiectul
prezentului caiet de sarcini, e necesar ca executia acestora si fie sustinuti prin utilizarea unui sistem
informatizat care s contribuie la cresterea eficientei administrative, la asigurarea trasabilitatii proceselor
si s3 integreze: '
- gestionarea comenzilor, evidenta livririlor si a receptiilor realizate in cadrul tuturer
unitatilor de invitimant care organizeazi SDS/PNMS s
- prevenirea riscurilor i garantarea sigurantei alimentare a beneficiarilor directi ai serviciilor
de catering (prescolari si elevi), prin generarea de alerte fn cazul aparitiei unor neconformititi aparute
In recipientele/termoboxurile in care sunt transportate preparatele asigurate in cadrul serviciilor de catering;
prin neconformitate se intelege neincadrarea in conditiile previzute de legislatia in vigoare, cu
referire explicitii la art. 37, lit. ¢) al Ordinului Ministerului Séanatatii nr. 976/1998 pentru aprobarea
Normelor de igiena privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, cu modificirile §i completirile ulterioare, potrivit cdruia preparatele culinate finite, pani la
servirea lor de citre consumator, vor fi pistrate la o temperatura de minimum +60°C (manciruri calde)
sau la maximum +8°C (preparate reci);

- gestionarea clarid a meniurilor pentru copiii din grupele speciale de consumatori, evitarea

contaminirii sau livrarii gresite a meniurilor particularizate; contaminare inseamni prezenta sau crearea
unui pericol de siguranta alimentaré pe parcursul procesului de distribuire a hranei copiilor;

- generarea de documente si dovezi privind executia serviciilor de catering;

- asigurarea unui control obiectiv al prestirii serviciilor de catering specifice SDS/PNMS.

Prin introducerea sistemului digital pus la dispozitie de ofertantul devenit prestator, autoritatea
contractantd va putea avea control in timp real asupra intregului flux operational, de la lansarea comenzii
pana la receptia finald, incluzdnd conditiile de transport si livrare a hranel pentru copii. Sistemul
informatizat este previzut ca element functional obligatoriu pentru gestionarea executiei serviciilor de
catering,

Receptia mesei calde/pachetului alimentar se va realiza zlnic prin persoanele stabilite de fiecare
unitate de invatamant beneficiari a programului pentru numarul total de copii din grupul-fintd prezenti la
activititi, plus o portie alimentari gratuitd/institutie beneficiard. In cazul in care, la nivelul unitatii
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beneficiare a programului, existi o grupa speciald de consumatori, se va asigura probi alimentari pentru
fiecare tip de meniu/pachet alimentar asigurat, livrata in fiecare zi in care se implementeazi programul.
Prestatorul va trimite respectiva proba alimentara/respectivele probe alimentare in aceleasi cantitati nete si
ambalaj precum au fost servite copiilor. Portiile respective, etichetate pentru probe alimentare, vor fi
pastrate de catre beneficiarul direct (unitatea de Invatimant) timp de 48 de ore, conform legislatiei in
vigoare, la o temperaturs de +4°C, in spatii frigorifice special destinate acestui scop (art. 37, lit. €) din
Ordinul Ministerului Sinititii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia,
prelucrarea, depozitarea, pistrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificarile si completirile
ulterioare. Se interzice darea in consum a alimentelor in lipsa existentei probelor alimentare din fiecare fel
al meniului/pachetului alimentar. Receptia din punct de vedere calitativ si cantitativ se va face zilnic pe
baza unui proces-verbal generat in cadrul sisternului digital integrat §i care va fi semnat de citre
reprezentantul/reprezentantii desemnat/desemnati de institufia scolars si de prestator in acest sens. Fiecare
unitate scolard beneficiard va tine evidenta cantitdtii de produse de catering receptionate si consumate.
Documentele care atests evidenta trebuie si contind informatii privind: categoria/categoriile de beneficiari,
tipul de produs/meniu, cantitatea/produs, numarul de portii, numérul de zile de scoald/activitati, numarul
de copii, in baza prezentei acestora la activititile programului.

Secvential, Directia de Administrare a Unititilor de Invitamant Sector 5 va realiza centralizarea
cantititii de produse consumate in cadrul fiecirui contract subsecvent incheiat, in functie de situatia
numdrului de copii participanti la program n luna precedents, pe care o va corela cu situafia existents la
prestatorul de servicii de catering. In acest scop, prestatorul va Intocmi, la solicitarea si potrivit modelului
indicat de autoritatea contractants, situatia centralizati a avizelor emise pentru fiecare unitate scolara sau
alte documente justificative necesare.

Toate partile implicate in procesul de asigurare si distribuire a produselor alimentare aferente
serviciilor de catering asigurate in cadrul programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini au
obligatia de a pastra documentele justificative pentru o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sférsitul
anului intocmirii acestora.

V. Cantititile maxime estimate, aferente serviciilor de catering asigurate in vederea implementarii
Programului national Masd sdndtoasd — lot nr.1, se deduc potrivit sintezei de mai jos.

Cantitifile maxime estimate, aferente serviciilor de catering asigurate in vederea implementrii
programului Scoald dupd scoald —lot nr.2, se deduc potrivit sintezei de mai jos.

Lot nr. 1 - sintezi:

Nr. estimat Nr. estimat Cost Nr. Nr. Nr. Nr. Nr. meniori | Nr. Nr.
beneficiari beneficiari hrani, min. min max. meniuri estimat AC meniuri meniuri
(in perioada | (in perioadz | lei, fird | zile AC | zile CS zile estimat MAXIM estimat estimat
25 mai- 12 septembrie TVA /Nr. AC AC Cs Ccs
iunie 2026) 2026 - iunie max. MINIM MINIM MAXIM
2028) zile CS
Gimnazials "
. (19 zile x . .
Ned24- e | 705 750 1486 | 60 19 360 | S0AeX | Joey s aar | 197iex | 60zilex
tip suport 750 . 705 750
alimentar zile x 750)
sendvig
2 Scoala
Gimnaziala (19 zile x
At R 850 1436 | 60 19 360 | S0Hex | gy s @ar | 197ilex | 60zilex
tip suport 850 . 827 850
" zile x 850)
alimentar:
sendvis
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Scoala
Gimnaziala (19 zile x . .
NE 125 - i | 378 400 2027 | 60 19 360 | S0%lex | soe i aar | 0dlex | 60zilex
tip suport 400 zile x 400) 378 400
alimentar:
mas3 calda
Scoala
Gimnazialz (19 zile x
NL125 e | s 350 148 | 60 19 360 | S0Flex | 0 aar | 19Flex | 60ziex
tip suport 307 B 307 350
- zile x 350)
alimentar:
sendvis
Scoala
Gimnazialz .
. (19 zile x . .
N | eniu | 0 250 2027 | 60 19 360 | S0Alex | " nay | 192iex | 60zile g
tip suport 250 zile x 250) 0 250
alimentar;
mas? calda
Total:
Lot nr. 2 - sintezi:
Nr. Nr. Cost Nr. Nr. Nr. Nr. Nr. Nr. Nr.
estimat estimat hran3, | min. min. | max. | meniuri meniuri meniuri meniuri
beneficia | beneficia | lei, zile zile zile estimat estimat estimat estimat CS
ri (in ri (in firi ACNNr | CS AC AC AC Cs MAXIM
perioada | perioada | TVA . max. MINIM | MAXIM | MINIM
25mai- | septemb zile CS
12 junie rie 2026
2026) - - iunie
2028)
Scoala (19 zile x
Gimnaziald Nr. 2 3 60 zile x 160) + 19z2ilex | 60 zile x
Str. Lacul Bucura, | Meniu 160 160 20,27 60 19 360 160 G 41) zile | 160 160
nr. 14 X 160)
Scoala
Gimnazials Maria
Lazar (19 zile x
Calea 13 . 60zilex | 235)+ Yzilex | 60zilex
Septembrie, nr, | MW | 235 260 2027 | 60 19360 160 G4lzile | 235 260
177 si Calea 13 x 260)
Septembrie, nr.
209
Scoala (19 zile x
Gimnaziali Nr, . 60 zile x 105) + 19zilex | 60 zile x
126 meniu | 105 105 2027 | %0 191360 10 @41zile | 105 105
Str. Leresti, nr. 12 x 105)
Scoala .
. . (19 zile x
Gimnaziali Nr. . . .
2 meniu | 244 254 2027 | 60 19 | 360 ggf’e X ?34:1) :ﬂe ;Zf'e X ;‘5’ fle X
Str. Muntii x254)
Carpati, nr. 68
ala .
g?:maziala Nr. R s zge x . .
128 meniu | 320 350 2027 | 60 19 |30 |S0Zex | 3200+ | 19ziex | 60zilex
. 350 (341 zite | 320 350
Str. Ion Creangy,
x 350)
nr. 6
Scoala
e Tlion (atex |
(pentrusediul | meniu | 60 130 2027 |60 19 | 360 fg oz'le X g‘?:zﬂe 2(9) zlle x fgolee .
provizoriu din x 130)
Str. Samuil
Yulcan, nr. 17)
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Scoala
Gimnaziala
Grigore Tocilescu
(pentru sediul (19 zile x
dia Str. Vigoniei, . 60 zile x 170) + 19 zile x 60 zile x
nr.3-5 2l meatu g} 170 170 2027 | 191360 10 Galzie | 170 170
structurii arondate x 170)
Scoala
Gimnazials Nr.
103)
7 Scoala
Gimnaziala Nr.
136 (19 zile x
(pentru sediul . 20,27 60 zile x 116) + 19zilex | 60zilex
din Str. meniu | 116 200 60 191360 1500 Galzle | 116 200
Prelungirea x 200)
Ferentari, or.
744)
Scoala
Gimnaziala Nr.
136
(pentru sediul (19 zile x
din Str. Baciului, . 20,27 60 zile x 145)+ 19 zile x 60 zile x
or. 4A 2l memu it 145 145 60 191360 |45 @G4lzile | 145 145
structurii arondate x 145)
Scoala
Gimnaziala Nr.
134)
8 Scoala (19zilex
Gimnazialy M. . an 20,27 60 zile x 0)+(341 | 19zilex 60 zile x
Sntimbrear | ™EOR | 0 %0 60 19360 1 100 zile x 0 100
100)
ala .
? gxc"::maziala Jon . (19 zile x . .
LC. Bratianu menin | 210 230 2027 |60 19 |[360 |S0zlex | 2100+ | 19zilex | 60zilex
. 230 (341zle | 210 230
Str. Amurgului,
x 230)
or. 35
10 gﬁaazialéNr (19 zile x
143 meniu | 137 137 2027 | 60 19 |30 | S0Fex | 13D+ | 19ziex | 60zilex
137 (341 zile 137 137
Str. Banu x137)
Mirédcine, nr. 15
i f}ﬁ; s (19 zile x
George Calinescu | menin | 331 331 2027 | 60 19 |3g0 |S0Zex 33D+ | 19zlex | 60zilex
331 (341 zile | 331 331
Str. Bachus, nr. x331)
42
* g(i::zarlx:ziala NI. i (19 zile x .
188 meniu | 237 246 2027 | 60 19 [360 |S0Fex | 27D+ | I9zilex | 60zilex
Str. Tufisulu, nr. . 246 (341 zile 237 246
X 246)
13
13 | Scoala (19 zile x
Gimnaziala Nr. meniu 0 182 20,27 60 19 360 60 zile x O? +(341 | 9zilex 60 zile x
182 zile x 0 182
182)

Total:

Informatii privind estimarea numzrutui de zile de prestare a serviciilor de catering,

pentru realizarea calculelor specifice loturilor nr. 1 $12:

avut In vedere

5 zile in mai 2026;
14 zile in junie 2026

Total nr. zile mai - iunie 2026: 19

septembrie 2026 - 18 zile
octombrie 2026 - 16 zile
noiembrie 2026 - 20 zile
decembrie 2026 - 15 zile

Total nr. de zile septembrie - decembrie 2026: 69
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15 zile in ianuarie 2027; septembrie 2027 - 19 zile

15 zile in februarie 2027; octombrie 2027 - 15 zile
23 zile in martie 2027; noiembrie 2027 - 21 zile
17 zile in aprilie 2027; ‘ decembrie 2027 - 12 zle
19 zile In mai 2027; Total nr. de zile septembric - decembrie 2027: 67

13 zile in funie 2027
Total or. zile ianuarie - iunie 2027:

16 zile in fanuarie 2028;
16 zile in februarie 2028;
23 zile in martie 2028;
15 zile in aprilie 2028;
22 zile in mai 2028;
11 zile in iunie 2028

Total nr. zile i

Total numir de zile de prestare a serviciilor de catering specifice loturilor nr.1 §i 2 pentru perioada
de referintd 25 mai 2026 — 16 iunie 2028: 360.

Valoare totali corespunziitoare serviciilor de cat ring care fac obiectul prezentului caiet de sarcini:

PNMS -lot 1 15.038.804,90 16.693.075,44
SDS - lot 2 21.687.481,10 24.073.104,02
Total: 36.726.286,00

Achizitorul are dreptul de a diminua san de a suplimenta cantititile, respectiv numirul
menjurilor/portiilor/pachetelor alimentare, in raport cu numéarul beneficiarilor (elevi/prescolari) prezenti la
activitdtile programelor, pe toatd durata acordului-cadru/contractului, firs modificarea tarifului (pretului
unitar), in limita fondurilor bugetare alocate si fird a depasi numirul maxim estimat de copii prevazut in
prezentul caiet de sarcini.

Achizitorul si rezervi dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de portii/menjuri/pachete
alimentare.

VI.  Specificatii tehnice (valabile pentru ambele loturi):

Se vor presta servicii de catering pentru asigurarea hranei pentru elevi/prescolari constind tn masi
calda sau pachet alimentar in cadrul programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini.

Norme minime obligatorii care trebuie respectate In pregitirea mesei pentru copii:
- nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentatori de arome si gust in cazul
mancarurilor calde, preparate la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeazi a fi servite copiilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimali din care se prepara aceste mancaruri trebuie si
respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente;
- ceapa pregatitd in prima fazi a etapei de gitire nu se prajeste, ci se indbusi cu api;
- sarea iodati utilizati trebuie si respecte legislafia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in
alimente;
- se evitd asocierea alimentelor din aceeasi grupd la felurile de mancare servite; de exemplu, la masa de
pranz nu se vor servi felul 1 i felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu gilusti si
friptura cu garnituri din paste féinoase, ci din legume;
- se evitd mancarurile care solicits un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a ciror combinatie
produce efecte digestive nefavorabile (cum ar fi iahnie de fasole cu jaurt sau cu compot);
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- nu se vor permite méncarurile gen tocaturi prajite. Ouile se recomand a § servite ca omlet3 la cuptor;

- se recomandd imbogatirea rafiei in vitamine §i siruri minerale prin folosire de salate din crudititi si
adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe;

- s interzice folosirea cremelor cu ous si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a ouilor
fierte (nesectionate dupa fierbere);

- mancarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrAndu-se in conditii sanitar -
veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la temperaturi
corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare;

- produsele alimentare trebuie s3 respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din
15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificirile si
completirile ulterioare;

- termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la prestator ctre unititile scolare, respectiv
elev, prescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calds;

b) 24 de ore de la momentul ambalzrii pentru pachet alimentar/sandviciuri;

- unititile de Invatamant au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor,
conform legislatiei in vigoare.

Fructele asigurate in cadrul programelor trebuie s3 fie sénatoase, fard urme de atacuri provocate de
boli si/sau daunstori. Ele vor fi transportate in pungi/lidite separate, astfel incat si se evite lovirea lor in
timpul transportului si manipularii.

Copiii din cadrul grupelor speciale de consumatori vor beneficia de produse alimentare adecvate
situatiei lor, In limita valorii zilnice corespunzatoare tipului de suport alimentar cuvenit: masi calds sau
pachet alimentar. -

Produsele vor fi insotite de avize/certificate/declaratie de conformitate de la prestator.

Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie s3 prezinte inscris prin etichetare sintagma: PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT pentru beneficiarii final ai programelor.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar
preambalat” trebuie indeplinite urmitoarele cerinte:

- pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publics, informatiile inscrise pe etichete trebuie si
respecte cerinfele previzute in Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 privind informarea consumatorilor si
sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT",

- pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi calds, lista meniului va fi afisata la loc vizibil siva
confine denumire2 produsului, ingredientele componente si substantele care provoaca alergii sau
intolerante.

Ambalarea hranei pentru elevi si prescolari se va face individual, pentru fiecare benpeficiar.
Ambalarea si distribuirea alimentelor se va realiza in recipiente de unici folosints, astfel Incat si fie
asiguratd respectarea normelor de igiend sanitar-veterinard, si se pastreze temperatura adecvati pentru
consum si sd respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate
corespunzator, insotite de tacAmuri de unici folosinta care permit consumul in conditii optime de igien.

Portiile de péine vor fi ambalate individual in folie de protectie.

Felul I si felul II specifice mesei calde vor fi servite in caserole ecologice (ambalaje de unici
folosintd pentru fiecare portie, specifice pentru lichide si solide) si care ulterior pot fi reciclate, depozitate
sau distruse far3 a periclita mediul inconjuritor. Vor fi asigurate inclusiv accesoriile de servire necesare
(servetele, tacamuri ecologice etc.), in functie de cerinte.

Desertul va fi ambalat individual, dupa caz, in pungi biodegradabile/in folie de uz alimentar sauy,
atunci cind consistenta acestuia o cere, in caserole speciale pentru desert.
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Fructele trebuie si fie spilate in prealabil si ambalate individual (acolo unde este cazul), in folie de
protectie.

Valoarea totals a serviciilor de catering (lei, fard T.V.A.) include costurile pentru prepararea hranei
calde/pachetului alimentar, ambalaje, caserole, veseli de unici folosintd (tacAmuri) biodegradabile,
servetele, costurile aferente sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor, costurile cu
aprovizionarea, transportul si orice alte costuri necesare prestérii serviciilor de catering.

In acest context, avand in vedere specificul fiecirui program descris in documentatia de atribuire,
precum si numdrul total estimat al beneficiarilor acestora, numarul maxim de ambalaje pentru hrana
asigurati copiilor se deduce dupi cum urmeazi:

Lot nr. 1:
a.1) in cadrul PNMS — suport alimentar — mas3 caldi pentru perioada de referinti 25.05. — 12.06.2026:
. 378 elevi de la ciclul primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 caserole pentru felul |
(supe/ciorbe);
. 378 elevi de la ciclul primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 caserole pentru felul II
(legume cu came/mancare scazuti si, dupi caz, salata insotitoare);
. 378 elevi de la ciclul primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 pungi biodegradabile/
folii de uz alimentar pentru fructe;
a.2) in cadrul PNMS — suport alimentar — pachet alimentar/sendvis, pentru perioada de referintd 25.05.
— 12.06.2026, respectiv numér de ambalaje pentru portiile asigurate elevilor de nivel primar si de nivel
gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 124 §1 ai Scolii Gimnaziale Nr. 131, precum si prescolarilor si elevilor
de nivel gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 125-
* 1.839 copii * 19 zile de curs = 34.941 ambalaje alimentare pentru sendvis, care s respecte legislatia
privind materialele n contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzator, potrivit reglementirilor in
vigoare;
J 1.839 copii * 19 zile de curs = 34.941 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentru fructe;
a.3) in cadrul PNMS — suport alimentar — masi caldi pentru perioada de referinti septembrie 2026 —
iunie 2028:
) 650 copii * 341 de zile = 221.650 caserole pentru felul I (supe/ciorbe);
. 650 copii * 341 de zile =221.650 caserole pentru felul II (legume cu carne/mancare scizuti si, dupa
caz, salat3 insotitoare);
. 650 copii * 341 de zile = 221.650 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentru fructe;
a4) in cadrul PNMS — suport alimentar — pachet alimentar/sendvis, pentru perioada de referingi
septembrie 2026 — junie 2028:
. 1.950 copii * 341 zile de curs = 664.950 ambalaje alimentare pentru sendvis, care si respecte
legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate i etichetate corespunzitor, potrivit
reglementirilor in vigoare;
) 1.950 copii * 341 zile de curs = 664.950 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentru fructe;

Lot nr. 2:
a.1)in cadrul SDS — suport alimentar — masi calda, pentru perioada de referintd 25.05. — 12.06.2026,
respectiv numir de ambalaje pentru portiile asigurate elevilor de nivel primar si de nivel gimnazial din 11
unitafi de invatdmant preuniversitar de stat din Sectorul 5:

. 2.470 copii * 19 zile de curs = 46.930 caserole pentru felul I (supe/ciorbe);

o 2.470 copii * 19 zile de curs = 46.930 caserole pentru felul IT (Jegume cu carne/mancare scizuts si,
dupd caz, salata Insofitoare);

. 2.470 copii * 19 zile de curs = 46.930 pungi biodegradabile/folii de uz alimentar pentru

fructe/caserole pentru desert;
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a.2)In cadrul DS — suport alimentar — masa caldi, pentru perioada de referinti septembrie 2026 — junie
2028:

® 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 caserole pentru felul I (supe/ciorbe);

® 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 caserole pentru felul I (legume cu carne/méncare scizuts
si, dupi caz, salati insotitoare);

. 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 pungi biodegradabile/folii de uz alimentar pentru
fructe/caserole pentru desert;

Mentiune yalabili pentru ambele loturi:

Avand in vedere prevederea din caietul de sarcinj potrivit céreia ,,Receptia mesei calde/ pachetului
alimentar se va realiza zilnic prin persoanele stabilite de fiecare unitate de invagamant beneficiard a
programului pentru numdrul total de copii din grupul-fintd prezenti la activitai, plus o portie alimentard
gratuitd/institufie beneficiard. In cazul in care, la nivelul unititii beneficiare a programului, existd o
grupd speciali de consumatori, se va asigura probd alimentari pentru Siecare tip de meniujpachet
alimentar asigurat, livratd in fiecare zi in care se implementeazd programul. Prestatorul va trimite
respectiva probd alimentard/respectivele probe alimentare in aceleasi cantitdfi nete si ambalaj precum au
Jost servite copiilor”,
numirul de ambalaje pentru hrana asiguratii copiilor, redat prin calculele de mai sus, se va
suplimenta corespunzitor numarului de probe alimentare asigurate.

Recipientele/termoboxurile utilizate pentru transportul alimentelor vor fi supuse dezinfectiei,
conform normelor epidemiologice in vigoare. De asemenez, in scopul generirii de alerte in cazul aparitiei
unor neconformitati (de exemplu, abateri de la temperatura standard a preparatelor), acestea vor fi dotate
cu senzori sau alte sisteme inteligente de monitorizare a conditiilor de transport si livrare a hranei. Astfel,
cu ajutorul acestor dispozitive automate, conectate la sistemul informatizat pentru gestionarea executiei
serviciilor de catering aferente SDS/PNMS, se va asigura verificarea cu regularitate/monitorizarea
temperaturii preparatelor, respectiv a principalului parametru relevant in ceea ce priveste respectarea

- conditiilor de sigurants alimentari. Monitorizarea prin sistemul de alarmare se realizeazi permanent, de la
momentul livrarii pnd la momentul distribuirii efective citre copiii participanti la programele care fac
obiectul prezentului caiet de sarcini. In cazul inregistrérii unei neconformititi de ordin calitativ, prestatorul
are obligatia de a retrage preparatele neconforme si de aremedia deficientele semnalate de reprezentanti ai
unititilor de Invitimant beneficiare ale SDS/PNMS, de reprezentanti ai Directiei de Administrare a
Unitatilor de Invitamant Sector 5 sau de reprezentanti ai altor institutii cu atributii in domeniu 1n aceeasi zi
In care acestea au fost constatate. Timpul de reactie acceptat pentru remedierea neconformitétii
preparatului/preparatelor contaminate este de cel mult 30 de minute (demonstrat prin extras aplicatie
waze/google maps). Durata mentionati trebuie respectatd §i in cazul Inregistririi unei neconformititi de
ordin cantitativ, respectiv in cazul livririi unui numir mai mic de meniuri/sendvisuri decét cele exprimate
prin comandi ferma. ,

Ofertantului devenit prestator §i revine sarcina de a ambala s1 depozita produsele astfel incat acestea
sd faca fata, fara limitare, la conditiile din timpul transportului si sd ajungi 1n buni stare la destinatia final3.
Transport si distributie

Transportul hranei se va face numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar de citre
Directia Sanitar Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor (DSVSA), fiind respectat intervalul orar de
livrare. Autorizatia va insoti permanent mijloacele de transport dotate corespunzitor, folosite in scopul
pentru care au fost autorizate/inregistrate, Insotite de personal calificat, echipat corespunziior si avizat
medical, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Maginile care transports hrana trebuie si aiba capacitate adecvati cantitatii de alimente care vor fi
livrate in cadrul fiecirui program, iar traseul stabilit s3 nu prezinte risc de contaminare.

Hrana va fi nsotit4 la livrare de toate documentele prevazute de legislatia in vigoare:

- avize de Insotire a marfurilor/de expedifie, intocmite separat, pentru fiecare unitate de invatamant,
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pentru fiecare program derulat si, daci este cazul, pentru fiecare dintre nivelurile de Invatimant (nivel
prescolar, primar si gimnazial) unde sunt scolarizati beneficiarii programului. Avizele vor avea anexate
declaratiile de conformitate/certificatele de garantie/calitate sau echivalent. Prin aceste documente se va
asuma conformitatea serviciilor de catering scolar cu prevederile legale si adaptarea acestora la categoriile
de beneficiari mentionati in nota de comands adresats prestatorului. Documentele de mai sus pot fi generate
prin intermediul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor;

- etichetd cu informatii privind denumirea produsului, ingredientele componente, substantele care
provoacd alergii sau intolerante, mentiuni privind lotul, respectiv data producerii etc., cu respectarea
prevederilor legale referitoare la etichetarea §1 marcarea produselor alimentare preambalate si ambalate.

Prestatorul are obligatia de a executa serviciile prevazute in prezentul document cu profesionalism
s1 promptitudine.

Prestatorul este pe deplin responsabil pentru organizarea §i executia serviciilor in conformitate cu
cerintele prezentului caiet de sarcini, cu prevederile contractuale $i cu propunerea tehnic asumati.
Totodat, este rispunzitor atit pentru siguranta tuturor operatiunilor si metodelor de prestare utilizate, cat
si de calificarea personalului folosit pe toati durata contractului.

Prestatorul va pastra si va prezenta organismelor de control abilitate documentele care si ateste
calitatea si siguranta produselor alimentare preparate si distribuite in cadrul PNMS si SDS.

Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar-veterinar $i pentru siguranfa alimentelor va péstra si va
prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele
alimentare distribuite, precum si documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupi caz;
unititile de invatimant au obligatia de a pistra avizele de expeditie aferente fiecirei distributii.

Cerinte specifice privind alimentele (valabile in cazul ambelor loturi): .

Hrana asigurati in cadrul programului va fi protejati impotriva oriciror contaminri probabile.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care si nu prezinte risc pentru sinitate.

Este interzisd pastrarea alimentelor de la o masi la alta.

Produsele aferente serviciilor de catering ofertate trebuie sa indeplineasci conditiile previzute de
legislatia in vigoare privind productia, circulatia si comercializarea alimentelor. in acest sens, prestatorul
de servicii de catering este obligat si implementeze proceduri si cerinfe bazate pe principiile sistemului
HACCP pentru o siguranta completi a alimentului.

Potrivit principiilor care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi, conform
recomandarilor Institutului National de Sanitate Publici, suportul alimentar asigurat in cadrul PNMS/SDS
(masa caldi sau pachet alimentar) este livrat zilnic. din cantini sau din unitii care trebuie s functioneze
conform reglementirilor legale in vigoare §i este pistrat, pani la servire, dacd hrana nu este serviti intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, in unitatile de invitaimant preuniversitar, in conditii de manipulare si
depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale In vigoare privind igiena si
siguranta alimentelor, conditii care sa poata fi monitorizate si controlate.

Prestatorul de servicii se va asigura ci pe durata transportului pénd la livrare, produsele sunt
mentinute in conditii de temperaturi care si nu permitd multiplicarea microorganismelor.

In acest sens, cu sprijinul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor, prestatorul
€ necesar s asigure trasabilitatea complets a conditiilor de transport prin:

- monitorizarea temperaturii in recipiente/termoboxuri pe durata transportului;

- generarea automata de alerte in cazul inregistrarii de abateri de la temperatura standard a alimentelor;
- monitorizarea timpului de livrare pentru prevenirea degradrii alimentelor;

- reducerea riscului de livrare a unor produse neconforme.

Controlul privind siguranta alimentelor se realizeazs de citre autoritifile publice abilitate, potrivit
competentelor legale.
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VIL.  Calitatea serviciilor de catering (valabile in cazul tuturor loturilor):

Pentru mentinerea sanatitii copiilor beneficiari ai programelor care face obiectul prezentului caiet
de sarcini, se vor distribui numai produse alimentare obtinute in unitdti autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei sanitar-veterinare si
pentru siguranta alimentelor in vigoare.

Prestatorul de servicii de catering este supus controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor oficiale, efectuate de citre personalul imputernicit de Ministerul Sanatatii, din cadrul Inspectiei
Sanitare de Stat i al directiilor de sinatate publici judetene si a municipiului Bucuresti, in conformitate cu
prevederile Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentuluj European si al Consiliului din 15 martie 2017
privind controalele oficiale i alte activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind
alimentele si furajele, a normelor privind sanitatea si bundstarea animalelor, sinatatea plantelor si produsele
de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr.
1069/2009, (CE) nr. 1107/2009, (UE) or. 1 151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031
ale Parlamentului European si ale Consiliului, 2 Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale
Consiliului §i a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale
Consiliului §i de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului
European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE,
96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul
privind controalele oficiale).

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate si
detina:

- certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiens sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanatétii si al ministrului educatiei 2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea si certificarea instruirji profesionale a personalului privind insugirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarile si completirile ulterioare;

- fisa de aptitudini specifice activitatii desfisurate sau echivalent, conform Hotirarii Guvernului
nr.355/2007 privind supravegherea sanataii lucratorilor, cu modificirile si completirile ulterioare.

In cadrul fiecirui lot, se vor depune la nivelul ofertei documentele de mai sus pentru personalul
nominalizat conform cerintelor prezentului caiet de sarcini.

Persoanele cu responsabilitati in zona de manipulare a alimentelor/hranei sunt obligate si mentini
igiena personald si si poarte echipament de protectie si de lucru adecvat si curat. Personalul prestatorului,
care manipuleazi hrana, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de
protectie adecvat,

Prestatorul raspunde de calitatea serviciilor de catering si de calitatea produselor preparate §i livrate,
Acesta are obligatia, in cazul constatirii unor nereguli din punct de vedere calitativ si/ sau cantitativ, de a
face toate modificirile necesare pentru ca toate produsele de catering livrate si corespundi specificatiilor
tehnice. In cazul in care deficientele constatate nu sunt remediate in cel mai scurt timp posibil si pe
cheltuiala prestatorului, se va declansa procedura de reziliere a contractului, cu toate consecintele ce decurg
din aceasta.

Siguranta si perisabilitatea microbiologicd:

Termenul maxim pentru consumul produselor specifice mesei calde/pachetului alimentar in regim
de catering, transportate de la prestator cétre unitatile scolare care implementeazi programele descrise in
prezentul caiet de sarcini, va fi ziua producerii acestora, dar nu mai mult de 24h de la ambalarea acestora
si doar in cazul pachetului alimentar.

In cazul constatarii, de cétre institutia scolars beneficiari a programului, a unor deficiente de ordin
calitativ si/sau cantitativ in prestarea serviciilor de catering (de exemplu, inregistrarea unor diferente intre
necesarul de hrand comunicat prin comands ferms si numarul de portii livrate, nerespectarea orarului de
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livrare agreat, nerespectarea standardelor de calitate — prezenta unor produse perimate, cu miros si/sau
aspect necorespunzitor), acestea se semnaleaza prin intermediul sistemului informatizat pentru gestionarea
executiei serviciilor. In egals masurg, alerta de neconformitate se prezinti detaliat, inclusiv in scris, prin
intermediul postei electronice Directiei de Administrare a Unitatilor de Invatimant Sector 5, care notific
prestatorul. Acesta are obligatia de a remedia deficientele semnalate de reprezentanti ai unititilor de
invitimant beneficiare ale SDS/PNMS, de reprezentanti ai Directiei de Administrare a Unitatilor de
Invatamant Sector 5 sau de reprezentanti ai altor institutii cu atributii in domeniu in aceeasi zi In care acestea
au fost sesizate si constatate.
Metode de testare i control:

Analiza produselor alimentare distribuite in cadrul programelor descrise in prezentul caiet de sarcini
se efectueazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si care au
metode de analizj acreditate.

VIII Particularititi ale meniurilor solicitate de Directia de Administrare a Unitatilor de Invatamant
Sector 5, pentru a fi acordate copiilor din grupul-tint3 al programelor descrise in prezentul caiet de sarcini:

aj Lot nr. 1

1. ciorbd de legume;
2. supd de pui cu legume;

3. ciorbi de vicuti cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gritar;

5. méncare de mazire cu piept de pui/carne slabj de porc/vita;

6. pilaf cu legume i ficitei de pui;

7. piure de morcov cu gritar de pui/carne slabi de porc;

8. piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

9. méncare de varzi dulce cu fripturi la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/came slabi de porg;

11. orez cu legume si pui/carne slabi de porc/viti la tava;

12. sufleu de broccoli cu branzi;

13. cartofi gratinati, salati cu piept de pui la gritar;

14. tocand de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecli ;i chiftelute de legume la cuptor;

16. omleti cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;

17. sufleu de conopidi, broccoli si branzi la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;

20. macaroane cu branza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzs si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salati;

24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpé de pui dezosati la gritar cu legume crude - gogosar,
varza, morcov.

Masa caldid/pachetul alimentar din cadrul PNMS va include un fruct (o bucati/persoani).
Noti: In functie de meniul asigurat, felul IT al mesei calde poate fi insotit de salate din cruditati, pentru
imbogitirea ratiei in vitamine si siruri minerale a copiilor.
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Masa calda/Suportul alimentar, dupi caz, trebuie insotite de ustensile sigilate necesare consumului
In conditii optime de igien.

Dac, la nivelul unei unititi de invatamant care implementeazi PNMS, vor fi inregistrate cereri
pentru includerea intr-o grupa speciald de consumatori, prescolarii si elevil respectivi vor beneficia de
produse alimentare adecvate situatiei lor, in limita valorii zilnice stabilits pentru un suport
alimentar/prescolar/elev.

Pachetul alimentar este reprezentat de: produse de panificatie din faini integrals - péine feliatd sau
batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume - rosii,
castravefi, salati sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totals a pachetului. La
acesta se va adauga un fruct.

Felul I

diversificat, ciorba de legume;

constituit din 3 | supa de pui cu legume;

feluri de | ciorba de vacuti cu legume;

méncare, in | Felul II:

regim catering | legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gratar;

(masa calds) méncare de mazire cu piept de pui/carne slabi de porc/vita;

pilaf cu legume si ficatei de pui;

piure de morcov cu gritar de pui/carne slaba de porc;

piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

omleti cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde §i branzi telemea;
mancare de varzi dulce cu fripturii la cuptor;

ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

orez cu legume si pui/carne slabi de porc/vita la tavi;

sufleu de broccoli cu branzi;

cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gratar;

tocana de legume cu orez brun;

piure de cartofi cu sfecla i chiftelute de legume la cuptor;

sufleu de conopidi, broccoli i branzi la cuptor;

dovlecel umplut cu brinzi la cuptor;

ciuperci la cuptor umplute cu branzi (pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani);
macaroane cu brinzi;

cartofi franfuzesti (la cuptor, cu branzi si ou);

quinoa cu legume;

péine feliatd sau batoane/chifle din fiini integrala.

Nota: in functie de meniul asigurat, felul II poate fi insotit de salate din crudititi,
pentru imbogitirea ratiei in vitamine si saruri minerale a copiilor.
Felul III:

desert — prajituri/budincs de casd/briogd/tarti etc., cu continut scizut de zaharur si
grasimi, avand o greutate de minimum 100 g

desert obtinut din cereale cu lapte;

desert — fructe (o bucatd/persoani);
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desert — fructe crude si uscate tiiate in buciti/salatd de fructe (mar, paréd, caisi,
piersicd, banani, portocald etc.), sdndtoase, fara urme de atacuri provocate de boli
si/sau daunitori.

In cazul SDS, desertul poate fi reprezentat de un fruct sau de o prajiturd/budinci de casd/brios/tarts
etc., cu confinut scazut de zaharuri i grisimi / desert obtinut din cereale cu lapte, avand o greutate de
minimum 100 g.

Masa calda trebuie insotita de ustensile sigilate necesare consumului in condifii optime de igiena.

Dac, 1a nivelul unei unitati de invitimant care implementeazi SDS, vor fi inregistrate cereri pentru
includerea intr-o grupa speciald de consumatori, elevii respectivi vor beneficia de produse alimentare
adecvate situatiei lor, in limita valorii zilnice stabilits pentru un suport alimentar/elev.

Reguli generale pentru ambele loturi:

In functie de lot, in propunerea tehnica, ofertantul va prezenta 10 variante de meniuri, care trebui
sa fie diferite de la 0 zi la alta si si nu se repete la un interval mai mic de 3 zile. In fiecare varianti trebuie
evidentiate obligatoriu cantititile nete in grame si declaratiile nutritionale pentru fiecare produs din
meniu/tip de suport alimentar, ca respectarea segmentului de vérsti al copiilor, respectiv in functie
de program: prescolari, elevi - cichl primar, elevi - ciclul gimnazial.

Meniul va fi intocmit in conformitate cu necesititile calorice, cantitative, calitative si de regimuri
alimentare solicitate, cu respectarea cantitatilor satisficdtoare si echilibrate din principalii furnizori de
energie ai organismului, respectiv lipide (graisimi), glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume) si proteine
(carne, branz3, lapte, oui si proteine vegetale), in scopul realizirii unui aport just proportionat al factorilor
nutritivi.

Maéncirurile trebuie si fie sirate moderat si necondimentate, nu trebuie si fie grase, sosurile nu vor
contine multi fiini sau alte adaosuri de ingrosare.

Felul II al meniului oferit in cadrul programului in unitétile care au optat pentru masa calda consti
dintr-un preparat din carne cu garniturs sau dintr-o mancare scazuti. Carnea acceptati este cea de pui (piept,
pulpd), curcan, vitd. Ocazional, in meniu poate fi introdusa carnea slabi de porc. Carnea va fi pregétiti pe
gratar, cu aburi, la cuptor, la rotisor sau pane. Gamiturile vor consta in legume preparate in diferite feluri
(la grétar, la abur, piure, la cuptor), orez, paste etc. Painea se va prezenta sub forme de chifle, cornuri sau
felii. Portiile de paine vor fi ambalate individual in folie de protectie.

Felul I si felul II vor fi servite in caserole ecologice (ambalaje de unici folosintd pentru fiecare
portie, specifice pentru lichide si solide) si care ulterior pot fi reciclate, depozitate sau distruse fird a
periclita mediul inconjuritor. Vor fi asigurate inclusiv accesoriile de servire necesare (servetele, tacamuri
ecologice etc.), in functie de cerinte.

Desertul va fi ambalat individual, dupd caz, in pungi biodegradabile/in folie de uz alimentar sau,
atunci cénd consistenta acestuia o cere, in caserole speciale pentru desert.

Fructele trebuie si fie spilate in prealabil si ambalate individual (acolo unde este cazul), in folie de
protectie. )

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intéleran;é la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicali si copii care apartin unei/unui religii/cult care restrictioneazi consumul
anumitor tipuri de alimente - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist sau meniuri
adaptate restrictiilor alimentare. Situatia numerici a copiilor din grupele speciale de consumatori, pentru
care se impun meniuri de regim sau meniugi personalizate, se prevede defalcat, pentru fiecare unitate de
Invatamant, in anexa la contractul subsecvent de prestéri servicii. Informatiile privind grupele speciale de
consumatori vor fi puse la dispozitia ofertantului devenit prestator de citre Directia de Administrare a
Unitigilor de Invatamant Sector 5 in momentul semnarii respectivului contract. Informatiile vor fi preluate
inclusiv in sistemul informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor de catering, urmarindu-se:
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- constituirea listei predefinite de alergii si alte situatii particulare specifice copiilor din grupele speciale
de consumatori;

- gestionarea clard a meniurilor particularizate;

- evitarea contaminirii sau livririi eronate a meniurilor copiilor din grupele speciale de consumatori;

- asigurarea protectiei stirii de sinitate a beneficiarilor directi ai PNMS/SDS.

In cadrul fiecarui lot, ofertantul devenit prestator va pune la dispozitia Directiei de Administrare a
Unitatilor de invé;émént Sector 5 si unitatilor de invatimant din program, atat prin intermediul postei
electronice (asimilat corespondentei oficiale), cit §i prin intermediul sistemului informatizat pentru
gestionarea executiei serviciilor de catering (pentru gestionarea eficients a informatiilor), variantele de
meniu sdptdménal pentru grupele normale si speciale de copii, cu evidentierea fiecirei categorii de
consumatori, in ultima zi de curs a fiecrei sdptdméni pentru siptimana pentru care urmeazi si se faci
prestarea serviciilor.

IX.  Evidenta cantititilor solicitate:

Cantitatile maxime estimate pentru unititile de Invitimant in care se desfisoara programele descrise
in prezentul caiet de sarcini sunt mentionate la capitolul V al documentului.

Cantitétile totale zilnice se pot modifica in functie de numarul de copii prezenti la activititile
programelor.

Fiecare unitate de invatamant va raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, precum si de confirmarea documentelor care stau la baza
platii acestora.

Documentele aferente receptionarii serviciilor de catering si care trebuie raportate Directiei de
Administrare a Unititilor de Invifimant Sector 5 de fiecare unitate de invitdmant (u.ip.) care
implementeazi programul pentru a demonstra evidenta cantitatilor solicitate in cadrul acestuia in perioada
de referinta: ‘

- liste de prezenti a copiilor, asumate de cadrele didactice coordonatoare ale grupelor de prescolari si
elevi din grupul-tint al programului, avizate de directorul unitatii (foaie de prezenti/grups, foaie colectivi
de prezenti a copiilor/u.i.p.);

- note de comanda zilnice, introduse in sistemul informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor
de catering, verificate §i aprobate de Directia de Administrare a Unititilor de Invatimant Sector 5 si a ciror
preluare este confirmati de prestator. Redarea sintetics a fluxului comenzii: W.i.p. transmite comanda
(respectiv, selecteazi data pentru care se lanseazi comanda, introduce numérul de copii care se estimeazi -
ca vor fi prezenti/defalcat, in functie de grupa normald/speciala de consumatori, selecteazi tipul de meniw/in
cazul PNMS -> directia verifica si aprobd/respinge comanda/se genereazi comanda ferma = prestatorul
confirma preluarea comenzii - prestatorul asigurd livrarea hranei pentru elevi - u.ip. receptioneazi
serviciile). Observatie: Nota de comands fermi, centralizats pentru toate u.ip. din program, se comunici
prestatorului si prin intermediul postei electronice;

- avize de Insotire a mirfii/expeditie privind cantitatea si valoarea serviciilor zilnice, declaratii de
conformitate/certificate de garantie/calitate sau echivalent (copii ale documentele prezentate de prestatorul
de servicii de catering), centralizator sdptdmanal al numarului de portii distribuite de u.i.p., proces-verbal
privind receptia cantitativi i calitativi a produselor (document elaborat pentru fiecare zi de prestare a
serviciilor de catering si asumat de Comisia de receptie a respectivelor servicii din fiecare u.i.p. care
implementeazi programul si de reprezentanti ai prestatorului de servicii de catering), note de receptie si
constatare diferente (N.I.R), bonuri de consum, fise de magazie (documente elaborate de administratorul
de patrimoniu al u.i.p.). Documentele de mai sus pot fi generate prin intermediul sistemului informatizat
pentru gestionarea executiei serviciilor;

- raport aferent prestarii serviciilor de catering (prin care se evalueazi modul de asigurare a serviciilor
de catering in perioada de referinti).
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X Conditii minime impuse de Directia de Administrare a Unitatilor de fnvé;émént Sector 5 (valabile
in cazul ambelor loturi):

La data semnirii contractului subsecvent, ofertantul céstigator va prezenta obligatoriu retetarele
care urmeaza a fi folosite in desfisurarea serviciilor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini.

La prepararea hranei se vor folosi gramajele indicate de medicul nutritionist/tehnician
nutritionist/personal medical specializat in domeniul nutritiei, conform prevederilor retetarelor, cu
respectarea categoriilor de varsti a copiilor beneficiari ai programului §i a cerintelor specifice
grupelor speciale de consumatori. :

Prestatorul trebuie si asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile siptimanale, alte
produse, prin substituire, numai in cazuri exceptionale, la echivalentul valoric si nutritional al celor
inlocuite.

Prestatorul trebuie s3 detini autorizatie emis3 de Directia de Snitate Publici si de Directia Sanitars
Veterinara pentru Siguranta Alimentelor in domeniul serviciilor de catering. Acesta trebuie si fie autorizat
in clasa CAEN specifica acestui domeniu de activitate.

Prestatorul trebuie si asigure servicii de catering in conformitate cu prevederile art. 34, alin. (4) din
Normele de igieni privind unitétile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna §i recreerea copiilor si
tinerilor, aprobate prin Ordinul ministrului  s&nAtifii nor. 1456/2020, potrivit cirora firma care
aprovizioneazi unititile de Invatimént trebuie si defini autorizatie pentru activititi de catering si/sau
transport alimente, conform prevederilor legale in vigoare si sa respecte urmatoarele conditii:

a) meniul siptiménal va fi stabilit in colaborare cu conducerea unititilor pentru ocrotirea, educareaq,
odihna si recreerea copiilor si tinerilor, va fi avizat de medicul acestor unitdfi si afisat la loc vizibil, cu
gramajul/portie, precum si cu lista de alergeni prezenti in alimentele  furnizate;

b) portiile vor fi individualizate Jie la locul de productie a hranei $1 transportate in recipienti reciclabili,
de unicd folosintd, fie la locul de servire, caz in care vor Ji transportate in recipienti voluminosi, cu
inchidere etanga;

¢) efectuarea unei anchete alimentare de cdtre personal calificat, in lunile octombrie, februarie §i mai,
si transmiterea rezultatelor anchetei céitre conducerea unitdtii pentru ocrotirea, educarea, instruireaq,
odihna §i recreerea copiilor §i tinerilor, cabinetul medical al unitdfilor respective §i, dupd caz, organelor
de control;

d) meniul zilnic va i insofit de o listi a ingredientelor cu gramaj/portie individuali:

e) gestionarea tuturor recipientelor, veselei si tacamurilor de unici Solosintd conform legislatiei
nafionale in vigoare cu privire la gestionarea deseurilor.

De asemenea, in conformitate cu prevederile aceluiasi act normativ:

- Iransportul produselor alimentare Jurnizate unitdtilor publice sau private pentry ocrotirea,
educarea, instruirea, odihng si recreerea copiilor §i tinerilor, Jard bloc alimentar propriu, in sistem
catering, de la blocul alimentar (bucdtdrie) al altei unitafi de alimentafie colectivd sau publica autorizate
se face numai cu mijloace de Iransport auto autorizate sanitar, care si ny Jie folosite in alte scopuri, in
recipiente cu capace etangse, care si asigure o ermetizare perfectd (art. 34, alin. 6).

- servirea meselor in Aunitiz'ﬁle pentru ocrotirea, educarea, odihna §i recreerea copiilor §i tinerilor
Ppoate fi realizatd in sala de clasé sau intr-un alt spafiu amenajat, cu respectarea normelor de igiend
(art.34, alin.7).

XL Cerinte obligatorii privind capacitatea tehnicd si profesionali (valabile in cazul ambelor
loturi):
Ofertantul participant la proceduri trebuie s3 aibi ca obiect de activitate servicii de catering.
Ofertantul trebuie si asigure personal de specialitate calificat s1 autovehicule, necesare executiirii

prestatiel pentru fiecare lot in parte, dupa cum urmeazi:
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- Bucatari: minimum 4, cu experients profesionals specific ca bucatar timp de cel putin 20 ani, si minimum
1 bucétar avand experients profesionala specifica ca bucitar timp de cel putin 15 ani;
- Ajutor de bucatari: minimum 6;
- Soferi posesori de carnet pentru categoria autovehiculelor cu care se asigur distribuirea hranei: minimum
4;
- Autovehicule autorizate DSVSA pentru servicii de livrare a hranei - minimum 5, din care:
» autovehicule cu o vechime nu mai mare de 5 ani (raportati la luna §i anul depunerii ofertei) —
minimum 2;
* autovehicule cu o vechime nu mai mare de 7 ani (raportati la luna si anul depunerii ofertei) —
minimum 2;
e autovehicule de rezervi — minimum 1.
- Personal medical (Medic nutritionist/asistent dietician/tehnician nutritionist) pentru conceperea/stabilirea
meniurilor siptiménale, pentru calculul/stabilirea caloriilor (kcal), respectiv pentru personalizarea
necesarului caloric/nutritional, in functie de segmentul de varsta al copiilor beneficiari ai SDS/PNMS,
respectiv In functie de grupa de consumatori in care se incadreazi acestia: cel putin 1.
Notd: Pentru respectarea cerintelor de mai sus, in cadrul aceluiasi lot, persoanele nominalizate trebuie sii

fie diferite (pentru roluri diferite). In cazul participdrii la ambele loturi, ofertantul poate nominaliza
aceleasi persoane (expertul X din echipa pentru Lotul 1 poate fi nominalizat si in echipa pentru Lotul 2).

Se vor depune documente din care reies cerintele solicitate si se va face dovada modalititii de
dispunere de personal (contract de munc#/acord de angajare/contract de prestare servicii — caz in care devin
incidente prevederile legate de subcontractare).

Se vor depune, in copie, documente din care s3 reiass modalitatea de detinere a autovehiculelor de
catre ofertant: contracte de véanzare-cumpirare, inchiriere, leasing.

Ofertantul trebuie s3 dovedeascs capacitatea de productie prin detinerea de minimum de utilaje si
echipamente tehnice specializate si performante in domeniul cateringului:

- camera congelare (pentru produse congelate): minimum ] buc.;

- camera frigorifici: minimum 3 buc. — 1 pentru carne, 1 pentru legume, 1 pentru lactate;
- tigai multifunctionale — a ciror capacitate s3 insumeze minimum 400 ;

- marmita — 2 buciti insuménd 750 | (minimum 3.000 portii x 0,250 g =750 I);

- cuptor — cumulat, 70 tavi;

- statie de dedurizare a apei pentru gitit;

- masini de gitit/aragaz — minimum 10 ochiuri.

Necesarul de echipamente/utilajele solicitate este calculat direct proportional cu volumul serviciilor
ce urmeaza a fi prestate la nivelul acordului-cadru, autoritatea contractanti dorind si atribuie acordul-cadru
Cu un operator economic care poate face dovada asigurdrii unui ansamblu de utilaje/resurse tehnice care s3
conduci la servicii de calitate, la nivel de performant3 sporiti.

Noti: Se vor depune documente care s3 ateste ci ofertantul dispune de utilajele si echipamentele
tehnice de mai sus.

In acest sens, se vor prezenta: Contracte de vénzare-cumpirare, inchiriere, leasing, etc/Fisa
mijloacelor fixe/obiectelor de inventar sau poze ale utilajelor/echipamentelor de mai sus, in situatia in care
operatorul nu mai detine alte documente doveditoare — caz in care autoritatea contractant3 isi rezerva dreptul
de a efectua un control care vizeazi capacitatea tehnica a operatorului economic care presteazi serviciile.
Acest control este un drept al autoritatii contractante pe care 1l are indiferent de situatie, respectiv, si daca
sunt depuse documente, aceasta are aceasta posibilitate de a se asigura c3 prestatorul are capacitatea
declarati, caz in care va Instiinta operatorul cu cel putin 1 zi inainte de control.
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Ofertantul participant la procedura va prezenta Directiei de Administrare a Unititilor de Invatimant
Sector 5, pentru fiecare lot vizat: »

- autorizatii emise de Directia de Sanitate Publici si de Directia Sanitari Veterinari pentru Siguranta
Alimentelor in domeniul serviciilor de catering;

- rezultatul ultimei verificiri $i evaludri realizate de Autoritatea Nationala Sanitard Veterinars si
pentru Siguranta Alimentelor (fisd de evaluare incheiati la sedjul operatorului economic privind conditiile
de igiena si nota de constatare aferentd) — acolo unde este cazul. Se va depune, daci este cazul, ultimul (cel
mai recent) proces-verbal de constatare emis de Autoritatea Nationald Sanitarid Veterinari si pentru
Siguranta Alimentelor, incheiat in wrma controlului efectuat la sedjul operatorului economic si menionat
In registrul unic de control.

In vederea punctéarii factorului de evaluare specific, ofertantii care declars detinerea unui sistem
informatizat si de contro] operational integrat vor sustine o sesiune de prezentare (demo) la sediul autorititii
contractante.

Evaluarea capacititii tehnice a sistemuluj Ppropus, prin raportare la functionalitatile solicitate maj
jos, se va realiza direct de ciitre membrii comisiei de evaluare,

Invitarea ofertantilor pentru sustinerea demonstratiei tehnice se va realiza doar pentru propunerile
care indeplinesc cerintele minime de conformitate. Operatorii economici in cauza au obligatia de a se
prezenta la sesiunea demo in termen de maximum o zi lucritoare de Ia transmiterea solicitirii de citre
comisia de evaluare.

Pentru dezvoltarea aplicatiei care va sta la baza sistemuluj informatizat privind gestionarea executiei
serviciilor de catering asigurate unititilor de invatimant preuniversitar de stat din Sectorul 5, se vor avea
In vedere urmatoarele:

- sistemul va permite fiecire; unitdti de invitimant preuniversitar de stat si introducs zilnic

sendvis, in functie de specificul unititii (organizatoare a programului SDS sau organizatoare a
programului PNMS) si de optiunile disponibile pentru nivelul de invatimant
(pregcolar/pximar/gimnazial). Totodats, aplicatia va permite diferentierea clari intre menjurile
standard i cele destinate elevilor cu alergii alimentare, prin selectarea expliciti a tipurilor de
alergii/probleme medicale si a numarului de portii corespunzitor fiecirei categorii;

corectitudinea datelor transmise;

- dupi introducerea comenzii, aceasta nu va fi transmis# direct furnizorului, ci va parcurge un
flux de aprobare bine definit. Astfel, comenzile vor fi transmise initial citre Directia de
Administrare a Unititilor de Invitimant Sector 5, unde vor fi analizate, validate si aprobate
sau, dupa caz, respinse ori modificate, Doar comenzile aprobate vor fi vizibile furnizorului,
care va avea obligatia de a confirma preluarea acestora si de a actualiza statusul livrarii in
sistem; ;

- aplicatia va permite wrmirirea in timp real a stadiului fiecire; comenzi, de la momentul initierii
péni la finalizarea procesului de receptie. Statusurile vor fi clar definite s1 vizibile utilizatorilor
autorizati, facilitand astfel o monitorizare continui si eficients;

- un element esential al sistemuluj 1l reprezinti gestionarea procesului de receptie a hranej Ja
nivelul unititilor de invatamént. La momentul livrarii, unitatea va introduce in aplicatie
numarul efectiv de portii receptionate, iar sistemul va realiza automat o comparatie cu datele
din comanda. In cazul in care sunt identificate diferente, vor fi generate alerte, iar situatia va fi
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evidentiatd in mod clar. De asemenea, aplicatia va permite generarea automati a procesului-
verbal de receptie a cirui structuri orientativa este prezentata in cap. XIV al caietului de sarcini,
Cerinte specifice privind raportarea cheltuielilor aferente prestdrii serviciilor de catering.
Procesul-verbal de receptie constituie document Justificativ al Hvrarii;

- 0 altd componentd importants a sisternului este monitorizarea conditiilor de transport ale
hranei, in special in ceea ce priveste temperatura si timpul de livrare. Pentru fiecare transport
vor fi definite intervale optime de temperaturd §i durats, jar sistemul va permite inregistrarea
acestor parametri. in situatia in care valorile depésesc limitele stabilite, aplicatia va genera
alerte automate, vizibile exclusiv autorititii contractante si prestatorului, contribuind astfel la
asigurarea sigurantei alimentare si la prevenirea riscurilor pentru sinitatea beneficiarilor directi
ai SDS/PNMS;

- sistemul va include, de asemenea, un modul de Taportare care va permite extragerea de situatii
centralizate in format Excel, in functie de diferite criterii, precum unitatea de invipimant,
perioada, tipul de meniu sau situatiile de neconformitate. Aceste rapoarte vor sprijini procesul
decizional si vor facilita activititile de control si audit;

- accesul in aplicatie va fi realizat pe bazi de conturi de utilizator, fiecare asociat unuj rol clar
definit. Unitatile de invatimant vor avea acces exclusiv la propriile date, fira posibilitatea de a
vizualiza informatii apartinind altor unititi. Autoritatea contractantii va avea acces la toate
datele din sistem, iar prestatorul va putea vizualiza doar comenzile aprobate si informatiile
necesare livrarii. Aceastd separare stricti a accesului asiguri confidentialitatea si securitatea
datelor;

- interfata aplicatiei va fi conceputd astfel incat si fie intuitiva, usor de utilizat i optimizati
pentru dispozitive de tip tablet/PC, avind in vedere profilul utilizatorilor. Se va urmiri
reducerea la minimum a pasilor necesari pentru introducerea unei comenzi si utilizarea unor
elemente vizuale clare pentru evidentierea alertelor si a informatiilor importante;

- prestatorul are obligatia de a organiza si sustine, prin resurse proprii si far3 costuri suplimentare
pentru autoritatea contractanti sau pentru unitdfile de invitimant organizatoare ale
SDS/PNMS, sesiuni de instruire destinate utilizatorilor (personal didactic/didactic-auxiliar)
pentru asigurarea operirii aplicatiei informatice. Informatiile privind personalul din invatimant
participant la sesiunile de instruire vor fi puse in timp util la dispozitia operatorului economic
devenit prestator, de citre autoritatea contractants.

Prin implementarea acestui sistem, Directia de Administrare a Unititilor de invé;émant Sector 5 va
beneficia de un instrument modem, eficient §1 sigur, capabil s3 asigure controlul complet asupra procesului

de furnizare a hranei pentru prescolari si elevi, si reduci riscurile operationale si s3 contribuie la protejarea
sanatatii copiilor.

Continut minim al demonstratiei DEMO

Propunerea tehnic# trebuie s includi cel putin:

descrierea functionalititilor sisternului informatizat;

descrierea modului de operare a sistemului in fiecare etapa a fluxului operational;

descrierea modului de inregistrare si corelare a datelor;

descrierea modului de generare, stocare si utilizare a dovezilor;

descrierea modului de acces si verificare a datelor de catre autoritatea contractanti;

descrierea modului de integrare si schimb de date cu alte sisteme;

Modelul fluxul operational: necesar — preparare — livrare — receptie — verificare,
reprezinti structura logica si functionald a executiei serviciilor si asigura:

° corelarea etapelor executiei si eliminarea discontinuititilor;
. trasabilitatea completa a serviciilor prestate;

J posibilitatea verificarii obiective a fiecirei etape;

o fundamentarea receptiei si a platilor pe date verificabile.

Pentru fiecare etapi din fluxul operational este necesar ca activitdtile sa fie inregistrate In sistemul
informatizat; datele aferente etapelor si fie corelate intre ele; informatiile si fie complete s1 verificabile;
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Datele trebuie si permits identificarea clari a necesarului transmis; a cantitatilor preparate; a
livrarilor efectuate; a receptiilor confirmate.

Regula privind demonstrarea executiei si corelarea cu sistemul informatizat

Executia serviciilor trebuie si poatd fi demonstrati prin: inregistrarea etapelor in sistemul
informatizat; corelarea datelor intre etape; existenfa unor informatii verificabile privind activititile
desfisurate.

Fluxul operational este sustinut prin sistemul informatizat, care trebuie si permita: inregistrarea
fiecdrei etape; corelarea datelor; accesul la informatiile necesare verificarii.

Sistemul informatizat este previzut ca element functional pentru gestionarea executiei serviciilor
si are rolul de a sustine organizarea, monitorizarea, controlul s1 auditul serviciilor, in conditiile unui volum
ridicat de activitati si date.

Rolul sistemului este de a asigura: inregistrarea complets a activitatilor; corelarea datelor intre
etapele fluxului operational; trasabilitatea executiei; monitorizarea in timp real; verificarea obiectivi a
executiei; generarea de rapoarte si dovezi privind serviciile prestate; posibilitatea verificarii si auditului.

In contextul utilizzrii sistemului informatizat, operatorii economici trebuie sd asigure:

° legalitatea si transparenta prelucrarii datelor;
L minimizarea datelor prelucrate;
L securitatea si confidentialitatea acestora.
Autoritatea contractanti nu impune utilizarea unor tehnologii, platforme sau solutii informatice
specifice.

Ofertantii au libertatea de a propune orice solutie tehnic adecvati, cu conditia ca aceasta s asigure:

gestionarea completi a fluxului operational;

corelarea datelor intre etape;

" trasabilitatea executiei;

posibilitatea verificirii §i auditului.

Functionalititi minime obligatorii ale sistemului informatizat trebuie si permiti gestionarea
integrald a fluxului operational si sd asigure inregistrarea, corelarea, verificarea si trasabilitatea tuturor
etapelor executiei serviciilor de catering, respectiv: '

a) Gestionarea comenzilor: introducerea comenzilor zilnice de citre unititile de Invitimant; modificarea
necesarului in intervalele stabilite; evidenta istoricului comenzilor, inclusiv a modificarilor; corelarea
comenzilor cu unititile beneficiare; posibilitatea introducerii comenzilor prin intermediul unor interfete
mobile sau echivalente, utilizate de reprezentantii unitdtilor de invitimant, care si permita transmiterea in
timp real a necesarului de portii si a detaliilor aferente;

b) Managementul livrarilor: inregistrarea livrarilor efectuate; corelarea livrarilor cu comenzile transmise;
evidenta cantititilor livrate; evidenfa momentului livririi; identificarea unitétilor beneficiare; integrarea si
corelarea datelor privind traseele de livrare si pozitia mijloacelor de transport (ex. sisteme de localizare sau
echivalent), in vederea asigurarii trasabilitii si verificabilitatii executiei;

©) Receptia serviciilor: confirmarea receptiei de citre unititile de Invitdmant; validarea cantitatilor
receptionate; validarea calititii produselor; Inregistrarea neconformititilor; corelarea receptiei cu livrarile
efectuate;

d) Trasabilitate completi:

° asigurarea trasabilitatii fluxuluj operational:
comandd — preparare — livrare — receptie — verificare;
J identificarea fiecirei etape a executiei; corelarea datelor intre etape; posibilitatea reconstituirii

executiei serviciilor;

e) Monitorizarea executiei: urmarirea in timp a executiei serviciilor; verificarea respectarii programului de
livrare; evidenta activititilor desfdsurate; identificarea abaterilor de la fluxul operational; integrarea si
corelarea datelor privind conditiile de transport (ex. temperaturd, umiditate sau echivalent) cu livririle
efectuate, in vederea asiguririi trasabilitifii si verificabilitatii executiei; integrarea datelor privind accesul
la spatiul de transport si a informatiilor privind manipularea produselor alimentare (ex. deschidere
compartiment, alerte, inregistrari sau echivalent), in vederea asiguririi trasabilitatii si verificabilitatii
executiei;
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1) Raportare: generarea de rapoarte zilnice privind executia serviciilor; generarea de rapoarte lunare privind
executia serviciilor; centralizarea datelor relevante; evidenta neconformitatilor si a modului de remediere;
g) Audit si control: accesul autorititii contractante la datele relevante; verificarea corelérii datelor intre
etape; posibilitatea efectusirii controalelor si auditului; existenta unui istoric al operatiunilor (audit log);
h) Dovezi privind executia serviciilor: generarea §i stocarea de dovezi obiective privind executia serviciilor;
asocierea dovezilor cu livririle efectuate; posibilitatea verificarii conditiilor de executie (livrare, transport,
conformitate);
i) Interoperabilitate si integrare cu alte sisteme informatizate,

Sistemul informatizat trebuie si permits interoperabilitatea i integrarea functionali cu alte sisteme
informatizate utilizate in cadrul contractului sau de citre autoritatea contractanti.
° schimbul de date cu alte sisteme informatizate utilizate de alti prestatori;
functionarea in paralel cu alte sisteme, fir3 afectarea coerentei datelor;
exportul datelor intr-un format deschis si standardizat (ex., CSV, Excel sau echivalent);
transmiterea datelor relevante privind comenzile, livririle si receptiile;
centralizarea datelor la nivelul autoritatii contractante;
In cazul in care contractele sunt atribuite mai multor operatori economici, fiecare prestator poate
utiliza propriul sistem informatizat; sistemele trebuie s3 fie compatibile din punct de vedere functional;
datele trebuie s3 permiti agregarea, corelarea si verificarea unitari;
J) Interfete mobile si identificare operationalz

Sistemul informatizat trebuie si permita, dupi caz:

° utilizarea unor aplicatii mobile sau solutii echivalente pentru reprezentantii unitatilor de inviimant,
in vederea: introducerii comenzilor; confirmarii receptiei; comunicarii operationale;

) asigurarea unei comuniciri centralizate intre unitdfile de Invifimant; prestator si autoritatea
confractanti;

] identificarea unititilor de transport si a recipientelor/containerelor de livrare (ex. termoboxuri sau
echivalent), prin utilizarea unor mecanisme de identificare (ex., cod QR sau echivalent);

° asocierea fiecirui container de transport cu: continutul livririi; unitatea beneficiara si datele aferente
hivrardi;

° posibilitatea verificarii continutului livririi prin scanare sau mecanisme echivalente.

Functionalititile pot fi indeplinite prin orice solutie tehnici adecvati, fird a se impune utilizarea
unor aplicatii mobile sau tehnologii specifice.

Ofertantii trebuie s3 demonstreze in mod concret si detaliat indeplinirea fiecarei functionalitati.

Lipsa oricarei functionalititi sau demonstrarea incompleti a acesteia conduce la declararea ofertei
ca neconformi.

Verificabilitatea si auditabilitatea

Cerintele sunt stabilite astfel ncat executia serviciilor s@ poati fi verificatsd in mod obiectiv si
auditati pe intreaga durati a contractului.

Controlul si auditul se bazeazi pe datele Inregistrate in sistemul informatizat; pe corelarea
informatiilor intre etapele fluxului operational si pe informatiile disponibile privind executia serviciilor.

Trebuie sa permita: monitorizarea continui a executiei serviciilor; verificarea coerentei si corelarii
datelor; analizarea activititilor desfisurate in mod obiectiv.

Verificarea executiei serviciilor

Executia serviciilor de catering este analizati prin raportare la modul de desfasurare a activitatilor
si la corelarea etapelor fluxului operational, in conformitate cu cerinfele prevazute in prezentul caiet de
sarcini.

XII Modul de prezentare a propunerii tehnice (cerinfe valabile in cazul tuturor loturilor):

Prin propunerea tehnici depusi, ofertantul are obligatia de a face dovada conformititii serviciilor
care urmeaza a fi prestate cu cerintele previzute in Caietul de sarcini.

Prin propunerea tehnici, ofertantul va indica, in mod expres: denumirea locatiei/locatiilor unde se
va asigura prepararea hranei ce va fi oferiti copiilor, denumirea programutui, respectiv PNMS/SDS.

Prin propunerea tehnics, ofertantul va prezenta descrierea detaliats a serviciilor ofertate
(metodologie si/sau plan de lucru privind prestarea serviciilor, activititile si sarcinile concrete incredintate
personalului implicat In indeplinirea contractului).
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Prestatorul are obligatia de a face dovada conformititii serviciilor care urmeaz3 a fi asigurate in
cadrul programelor cu cerintele previzute in prezentul document.

Ofertantul participant la proceduré va prezenta Directiei de Administrare a Unitétilor de Invatimant
Sector 5, pentru fiecare lot vizat:
- buletin/buletine de analize de microbiologie alimentars, emis/emise de autorititile competente in
domeniu. Se va depune/Se vor depune buletin/buletine de analize de microbiologie alimentar3, emis/emise
de autorititile competente In domeniu pentru probe prelevate la data/datele cea/cele mai recentii/recente
fatd de termenul-limiti de depunere a ofertei;
- declaratie de conformitate pentru produse, potrivit prevederilor Ordonantei Guvernului nr.21/1992
privind protectia consumatorilor, cu modificirile si completirile ulterioare. Standardul in raport cu care se
solicitd demonstrarea conformititii este SR EN ISO 22000, Sisteme de management al sigurantei
alimentelor. Cerinfe pentru orice organizafie din langul alimentar sau o solutie echivalenti o locul
certificatului. Demonstrarea conformitatii se face fie prin certificatul propriu-zis, fie printr-o declaratie pe
propria raspundere ci organizatia a implementat un sistem de management al calititii, insotita de dovada
achizitiondrii pe cale legald a standardelor, dovada instruirii personalului propriu ca specialist si auditori
pentru sistemul de management respectiv (cel putin 1 auditor) §i un raport de audit intern pentru ultimul an,
sau dovezi privind demararea procesului de certificare.
- informatii privind provenienta produselor si a nivelului calitativ st de performanti. Autoritatea
contractants admite o simpla listi a furnizorilor/ producitorilor/ unitatilor de profil, cu care operatorul
economic are contracte in derulare, in vederea asiguririi produselor si materiilor prime folosite in
prepararea hranei elevilor. De asemenea, vor fi prezentate copii ale respectivelor contracte;
- descrierea modalititii de livrare, termenul de livrare de la data primirii comenzii, modul de
respectare a legislatiei sanitar-veterinare si de alocare a resurselor disponibile;
- copii ale contractului/contractelor de prestiri servicii privind igienizarea spatiilor de lucru, a
echipamentelor de lucru §i a autovehiculelor cu care se distribuie hrana sau contracte individuale de muncs
din care s3 rezulte ¢4 existd personal cu atributii privind igienizarea spatiilor de lucru, a echipamentelor de
lucru §i a autovehiculelor cu care se distribuie hrana. In procesul de igienizare se vor utiliza produse avizate
de catre Ministerul Sanatatii, conforme cu prevederile legale pentru astfel de activitati. Personalul implicat
in procesul de igienizare va Intruni toate conditiile de medicina muncii si de igiend personali sau echivalent.
Se vor prezenta documente doveditoare n acest sens.
- alte cerinte conform prezentului caiet de sarcini privind capacitatea tehnic3 si profesionali;
- declaratie privind respectarea reglementirilor obligatorii din domeniul mediului, social, al relatiilor
de muncd si privind respectarea legislatiei de securitate sl sénitate In munci.

Prin depunerea ofertei la procedurs, ofertantii isi asuma toate cerinfele/impunerile care rezulti din
indeplinirea integrald a obiectului achizitiei, legislatia incidents si cea care rezultd din desfisurarea
activititii supuse obiectului achizitiei, fie ¢ rezults sau nu din confinutul documentelor achizitiei.

Xiir. Modul de prezentare a propunerii financiare:

In functie de lotul vizat, ofertantul va elabora propunerea financiar3 astfel incat aceasta si furnizeze
toate informatiile necesare cu privire la preturi, tarife, precum si alte conditii financiare si comerciale legate
de obiectul contractului de achizitie publica de servicii.

In functie de lotul vizat, oferta se va depune pentru intreaga gama de servicii solicitate in prezentul
caiet de sarcini. Oferta financiara va fi prezentati atét ca pret unitar exprimat in lei, numai cu dous zecimale
(tarif unitar)/ copil/zi ~ valoare fara T.V.A., cat si ca pret total (valoare totald). Preful pentru prestarea
serviciilor de catering la destinatia finala (sediile unitatilor de invatimént) va fi exprimat in lei, fara T.V.A.,
numai cu doud zecimale. :

Propunerea financiard va cuprinde obligatoriu formularul de oferts conform modeluj anexat,
inclusiv anexa la formularul de oferta.
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Ofertanfii au deplini libertate de a-si prevedea in oferta proprile consumuri i tehnologii de
executie, cu respectarea cerinelor privind pretul maximal si a celor cantitative si calitative prevazute.

Fiecare ofertant are obligativitatea de a prezenta atasat formularului de ofertd modalitatea concreta
de fundamentare. Ofertantii trebuie si introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele
categorii:

a) materie primi;

b) prepararea hranei;

¢) transport, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii
suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

Valoarea totald (lei, fird T.V.A.) include costurile pentru prepararea hranei calde/pachetului
alimentar, ambalaje, caserole, veseld de unici folosinta (tacAmuri) biodegradabile, servetele, costurile cu
aprovizionarea, transportul si orice alte costuri necesare prestarii serviciilor de catering.

In cazul Lotului ar. 1 — vizind programul PNMS:

Dat fiind c&, in conformitate cu prevederile cap. XV al prezentului caiet de sarcini, Costurile
serviciilor de catering:

- plata hranei constind din masi caldi, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoalid/de activitate,

- plata hranei constind din sendvis, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a maximum
16,5 lei, TV A. inclus/ respectiv 14,86 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoald,

ofertantii vor elabora propunerea financiara astfel incét aceasta si furnizeze toate informatiile necesare cu
privire la cele dou# preturi/tarife, precizaie anterior, nefiind cazul si se realizeze o determinare a pretului
mediu al acestora.

In cazul Lotului or. 2 - vizind programul SDS:

Dat fiind ¢, in conformitate cu prevederile cap. XV al prezentului caiet de sarcini, Costurile
serviciilor de catering, plata hranei constand din masi caldd, asigurate in sistem de catering, se va Jace
in limita a maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoali/de
activitate, ofertantii vor elabora propunerea financiari astfel incat aceasta s furnizeze toate informatiile
necesare cu privire la pretul/tariful precizat anterior.

Punctajul pentru factorul de evaluare »Preful ofertei” se va acorda in concordantid cu prevederile
Centralizatorului financiar — anexa la formularul de ofertd, luAndu-se in considerare valoarea totald a
ofertei.

Operatorii economici (ofertantii) vor elabora propunerea financiard cu respectarea prevederilor
Ordinului Ministerului Sanatitii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii si
adolescenti in unitiile de invitimént preuniversitar.

XIv. Cerinte specifice privind raportarea cheltuielilor aferente prestirii serviciilor de catering
(cerinfe valabile in cazul tuturor loturilor):

- Ofertantul devenit prestator va emite avize de Insotire a mérfii/avize de expeditie, declaratii de
conformitate/certificate de garantie/calitate pentru fiecare unitate de invatdmant din Sectorul 5 beneficiari
a programului §i va expedia respectivele documente instituiilor care implementeazi programele in fiecare
zi de prestare a serviciilor. La expedierea hranei, avizele vor contine inclusiv informatii referitoare la:
denumirea institutiei scolare pentru care se presteaza servicii de catering, numirul contractului in cadrul
caruia se asigura respectivele servicii, descrierea produselor livrate, gramajul acestora, cantitatea/numarul
de portii destinate copiilor, numarul de portii reprezentéind probe alimentare/pentru fiecare tip de meniu
asigurat (in functie de specificul grupei de consumatori), locul de incarcare, locul de descircare, pretul
unitar al meniului, numele delegatului care insoteste hrana, numele persoanei care primeste produsele de
catering;
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- Ofertantul devenit prestator isi va asuma, alituri de personalul responsabil din fiecare unitate de
invatamant din Sectorul 5 beneficiard a programului, procesul-verbal zilnic privind receptia din punct de
vedere calitativ i cantitativ a serviciilor care fac obiectul contractului. in document se vor consemna
informatii referitoare la eventuale deficiente constatate si care vor fi remediate potrivit cerintelor din
prezentul caiet de sarcini. Procesul-verbal zilnic, a cirui structurs orientativi este redati mai jos, va fi
generat prin intermediul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor.

Unitatea de invifamant: .
Avizat,

Director,
Proces-verbal de receptie
Nr.
Incheiat astdzi, , Cu ocazia recepfiondrii calitative §i cantitative a serviciilor de
catering, prestate de operatorul economic
Comisia de receptie numitd in baza deciziei nr. din a constatat urmdtoarele:
Tipul produselor receptionate Nr. copii Nr. copii Nr. meniurilor Aviz de
(masd caldi)/ denumirea inscrigi in prezenti la aferente mesei insofire/
alimentelor din care se compune | programt activititile calde/ pachetelor | expeditie
meniul / pachetul alimentar programului | alimentare livrate nr.

Produsele corespund  / nu corespund din  punct de vedere calitativ.
Observatii

Produsele corespund / nu corespund din punct de vedere cantitativ.
Observatii

Din cantitatea totald livratd, meniuri reprezintd probe.
Produsele alimentare recepfionate urmeazd a fi distribuite copiilor din unitate, in data de
, In cadrul programului .
Membrii Comisiei de receptie:
(Nume, prenume, semndturd)

Reprezentantul Prestatorului de servicii:
(Nume, prenume, semndturd)

- Ofertantul devenit prestator va elabora documente vizind decontarea serviciilor de catering (facturd
fiscala distinctd, pentru fiecare tip de program, respectiv PNMS/SDS, comunicati prin e-factura, situatie
centralizatd a avizelor emise pentru fiecare unitate scolari/centralizator al acestora/ intocmits pentru fiecare
tip de program). Structura orientativi a centralizatorului care va insoti fiecare facturd fiscald aferents
prestarii serviciilor de catering (emis pentru fiecare tip de program):

. . .. Nr. portii Felurile din care se
Denumirea | Nr. aviz | Datd emitere p L Valoare
. . /meniuri . .. compune
si adresa | de aviz de . . servicii de ) .
Nr.| I .. .. .. masd caldi/ . portia/meniul
Institufiei | expeditie expeditie/ catering ’ .
crt. 7 . R L Dpachete . d aferent mesei calde
scolare /insotire insotire a . /zi/scoald/ .
’ . Jo. . alimentare L .. | /pachetul alimentar
beneficiare | a marfii mdrfii . activitate (lei) . . )
livrate i cantitatea/ porfie
Total portii aferente nivelului prescolar/primar/gimnazial Contravaloare servicii de catering per
per perioadd perioadd (lei)




Documentele justificative privind raportarea cheltuielilor aferente prestirii serviciilor de catering
vor fi transmise atit de ofertantul devenit prestator, cat si de unitatile de invatimant care implementeazi
programul, in copii care pot fi certificate conform cu originalul, vor fi insotite de adrese de inaintare si vor
fi asumate prin semnituri si stampils de reprezentantii legali ai respectivelor institutii.

Flwcul documentelor raportate in cadrul programului:

- prestatorul va transmite Directiei de Administrare a Unitatilor de Invitimant Sector 5 dosarul
continind documentele justificative aferente prestérii serviciilor de catering (lunar)/distinct, pentru fiecare
tip de program, respectiv PNMS/SDS. Inregistrarea documentelor se realizeaza la registratura institutiei;

- ulterior primirii dosarelor, Directia de Administrare a Unitétilor de Tnvé!:imént Sector 5 va verifica
documentatiile depuse de prestator si de unititile de invifamant bepeficiare ale programelor, realizind
centralizarea cantititii de produse consumate, in functie de numirul de copii participanti la program in
perioada pentru care se soliciti plata si de documentele Justificative raportate de unititile de invatimant
beneficiare, corelate cu situatia existents la prestatorul de servicii de catering;

- in termen de cel mult 5 zile de la data primirii tuturor raportarilor, in cazul in care documentatiile
depuse de prestator sunt complete, corecte si sunt indeplinite corelatiile cu documentatiile raportate de
unitdtile de invitiméant care implementeazi programele, Directia de Administrare a Unititilor de
fnvé;imént Sector 5 va face demersuri citre ordonatorul principal de credite al Sectorului 5, in vederea
efectuarii plitii solicitate;

- in cazul in care documentatiile depuse de prestator si de unititile de Invatimant beneficiare ale
programului sunt incomplete sau prezinti erori de raportare, Directia de Administrare a Unitiitilor de
Invatamant Sector 5 va dispune misuri privind clarificarea neconformitatilor si remedierea acestora.

Alte aspecte procedurale vizand implementarea programelor:

Prestarea serviciilor de catering se va face in conformitate cu graficul de timp §i cu cantititile de
hrand indicate prin note de comandi transmise de Directia de Administrare a Unitatilor de Invatimant
Sector 5, distinct, In cadrul fiecirui program, respectiv PNMS/SDS. In fiecare zi lucritoare pentru
urmatoarea zi de curs, pani cel tirziu la ora 16.00, ulterior centralizirii informatiilor comunicate de fiecare
institutie scolard beneficiari a programelor, Directia de Administrare a Unitatilor de invé;é.mé.nt Sector 5
va transmite la adresa de e-mail indicati de prestator o informare privind numérul de copii care se estimeazi
a fi prezenti in ziva de curs/de activitate/PNMS/SDS urmitoare respectivei notificari, in vederea asigurarii
necesarului de hrana. (in functie de necesititi, comanda se poate stabili, de comun acord, si exclusiv prin
intermediul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor). In zilele nelucritoare/de
sdrbdtoare legald previzute de lege si de contractul colectiv de muncd aplicabil in invitimantul
preuniversitar, ori in alte situatii temeinic Justificate, in care nu se organizeaza cursuri/activitati, nu vor fi
prestate servicii de catering. '

Receptionarea serviciilor de catering pentru numérul total de copii din grupul-tinta prezenti la
activitdfi, plus o portie gratuitd pentru fiecare tip de meniu asigurat/unitate de invitimant beneficiari a
programelor (etichetata pentru probe alimentare) se va realiza astfel:

) zilnic, prin persoanele nominalizate in decizia directorului fiecirei unititi de invatdmant privind
comisia de receptie. Receptia din punct de vedere calitativ si cantitativ se va face pe baza procesului-verbal
acrui structurd orientativi a fost precizati in prezentul document. Fiecare unitate va tine evidenta cantitatii
de produse de catering receptionate si consumate. De asemenea, institutiile de tnvatimant intocmesc lunar
un raport aferent prestarii serviciilor de catering, prin care se evalueazi calitatea respectivelor servicii;

. in baza documentelor justificative prezentate de unititile de invatimant beneficiare si de prestator,
Comisia de receptie stabiliti prin decizia Directorului Executiv al Directiei de Administrare a Unitatilor de
Invatamant Sector 5 pentru fiecare tip de program va Intocmi un proces-verbal, de regul, lunar, de receptie
arespectivelor servicii, asumat si de prestator.



Toate pértile implicate In procesul de asigurare si distribuire a produselor alimentare in cadrul
programelor PNMS/SDS au obligatia de a pastra documentele justificative pentru o perioadi de cel putin 3
ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

XV.  Costurile serviciilor de catering (precizdri valabile in cazul tuturor loturilor):

Plata hranei constind din masi caldi, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoald/de activitate, iar plata
hranei consténd din sendvis, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a maximum 16,5 lei, T.V.A.
inclus/ respectiv 14,86 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoald, in baza solicitarilor unititilor de invatamant
organizatoare ale celor doud programe, potrivit prevederilor bugetare aprobate de catre Consiliul Local al
Sectorului 5 cu aceastd destinatie. Cheltuielile vor fi sustinute prin bugetul propriu al Directiei de
Administrare a Unitatilor de Invatimant Sector 5, din capitole bugetare distincte, conform prevederilor
prevazute de legislatia in vigoare, pentru fiecare tip de program, in functie de specificul §i de cadrul de
reglementare a acestuia.

Limita valorici precizatd anterior cuprinde pretul materiei prime/produselor, cheltuielile de
preparare, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz, precum si cheltuielile de transport, incluzénd
serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizirii suportului alimentar.

Hrana acordati copiilor din grupul-finta al programelor in limita mai sus-mentionati va intruni
aceleasi standarde nutritionale, indiferent de unitatea de invifimant in care acestia sunt inscrisi.

In cazul Lotului nr. 1 — vizénd programul PNMS:

- plata hranei constind din masd caldd, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoali/de activitate,

- plata hranei constind din sendvis, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a maximum
16,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 14,86 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoald.

in cazul Lotului nr. 2 — vizind programul SDS:

- Plata hranei constind din masd caldd, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoali/de activitate.

Avand in vedere responsabilitatea unititilor de invatimant de a pastra 48 de ore portii din hrana
servitd prescolarilor §i elevilor, etichetat, pentru probe alimentare, prestatorul are obligatia ca fiecare
livrare, la fiecare sediu, si fie Insotita de o proba alimentar gratuiti/institutie beneficiard pentru fiecare tip
de meniw/pachet alimentar.

Pretul contractului de servicii riméne ferm pe toati perioada derularii acestuia si este cel prezentat
in propunerea financiard, exprimat in lei. Prin exceptie, in situatia in care vor interveni modificari legislative
cu privire la cota unicd de T.V.A. sau modificiri impuse de alte normative emise de legiuitor/Consiliul
Local al Sectorului 5, pretul contractului poate suporta modificiri.

Pretul pentru prestarea serviciilor de catering la destinatia finald (sediile unitatilor de invatdmant)
va fi exprimat in lei, cu dou# zecimale, in avizul de insotire/de expeditie a marfii.

Informatii privind plata serviciilor:

Plata contravalorii serviciilor de catering se va face in lei, pe baza facturii fiscale emise de prestator,
prin virament bancar, cu ordin de platd, dupa prestarea si receptia serviciilor. Plata se va efectua in termen
de maximum 30 de zile de la primirea, de catre achizitor a facturilor emise de prestator pentru fiecare tip
de program, respectiv PNMS/SDS si comunicate prin intermediul SPV e-factura, si a documentelor
Justificative aferente serviciilor de catering prestate, respectiv receptionate in cadrul programelor, raportate
atat de prestator, cit si de unitatile de invatimant beneficiare. Documentele vizand decontarea serviciilor
de catering (facturi fiscale lunare, situatii centralizate, de reguls, lunar, ale avizelor emise pentru fiecare
unitate scolard si alte documente justificative necesare) trebuie transmise de prestator citre Directia de
Administrare a Unititilor de Invatdmant Sector 5, cu adrese de inaintare, pentru fiecare tip de program,
respectiv PNMS/SDS, pénd cel tarziu la data de 5 a lunii urmitoare celei pentru care se solicitd plata si
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trebuie asumate prin semnétura si stampila de reprezentantii prestatorului. Inregistrarea lor se realizeazi la
registratura Directiei de Administrare a Unititilor de Invitimént Sector 5. Este permisd transmiterea
acestora si pe e-mail, la adresa invatamant@sector5.ro, exceptand facturile fiscale.

XVI.  Rezilierea acordului-cadru/contractului subsecvent (precizdri valabile in cazul tuturor
loturilor):

Pierderea de citre prestator a oricireia dintre autorizatiile sau avizele necesare desfasurarii activitatii
care face obiectul contractului ce se intentioneazi a fi incheiat prin derularea prezentei proceduri, atrage
dupi sine rezilierea contractului de plin drept.

Contractul se reziliaza de drept in situatia indeplinirii cel putin a uneia din urmitoarele cond1t11
- intérzieri repetate in prestarea serviciilor;

- intreruperea nejustificata de citre prestator a serviciilor de catering;
- livrarea repetati a unor produse neconforme (ex: cu gramaj mai mic sau cu alti componenti decat
cea agreatd cu reprezentantii autoritéfii contractante) sau care nu respect conditiile de calitate.

Contractul de prestri servicii se va suspenda pentru intervalul de timp in care achizitorul se afli in
imposibilitatea de a plati.

In situatia in care autoritatea contractanti notifics suspendarea temporari sau rezilierea unilaterala
a contractului, aceasta se obligd si achite toate serviciile prestate pand la momentul emiterii notificirii de
suspendare/reziliere.

Criteriul de atribuire pentru fiecare lot in parte:

Criteriul de atribuire este “cel mai bun raport calitate — pret”.

1. ,Pretul ofertei, — pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 puncte.

Factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” (P)

Punctajul pentru factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” se va acorda dupi cum urmeazi:

a. Pentru cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile, se acorda punctajul maxim alocat factorului
de evaluare, respectiv 10 puncte.

b. Pentru orice alt pret ofertat, punctajul se acorda astfel:

Py = (Pretminimy/ Pret) x [10],

unde:

P() — punctajul obtinut de catre oferta aflati sub evaluare, dintre preturile ofertelor admisibile
Pret(minim) — cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile

Pret) — pretul aflat sub evaluare dintre preturile ofertelor admisipile

Preturile ofertate sunt exprimate in lei, fira TVA

2. Ponderea pentru materie primi din pretul total/portie — PMP — pondere 40 % - punctaj maxim
factor: 40 puncte.

Punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea pentru materie primd din preful total/portie se va acorda
dupd cum urmeazi:

a. Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total este 40%. Pentru un nivel al ponderii materiei
prime din preful total/portie mai mic decat 40%, oferta va fi considerats necorespunzitoare din punct de
vedere tehnic, urménd a fi declarati neconformi si respins;

b. Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pregul total/porfie se acorda punctajul maxim
alocat acestui factor de evaluare, respectiv 40 puncte;
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total/portie, punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea pentru materie prima din preul total/porfie se
calculeaz astfel:

PMP, =(MP 0y MPrmaxim) x {40],

unde:

PMP () - punctajul acordat nivelului o al ponderii materiei prime din pretul total/portie

MP,) - ponderea materiei prime din pretul total/portie al ofertei aflate sub evaluare (n)

MPraxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie

Modalitate de indeplinire:

Pentru justificarea procentului la categoria materie primd, ofertantul va depune un calcul detaliat si o
declaratie pe proprie raspundere privind cele trei categorii de cost: materie primi, prepararea hranej si
distributie/transport.

3. Eficienta de mediu — pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 puncte.
Pentru demonstrarea Indeplinirii cerintelor: '
La nivelul propunerii tehnice, ofertantul va prezenta raportul energetic realizat de citre un manager

modificirile i completarile ulterioare, din care va rezulta atit consumul specific, totalul emisiilor de tone
echivalent carbon corespondente, precum si alte emisii poluante generate in timpul productiei si livririi
preparatelor specifice serviciilor de catering.

Legea nr. 121/2014 privind eficienta energetici
Algoritm de calcul
a) Punctajul de 10 puncte se acords pentru oferta care include raportul energetic realizat de citre un manager
energetic autorizat de Ministerul Energiei in sensul Legii nr. 121/2014, cu referire atat la eficienta clidirii,
a echipamentelor si a autovehiculelor detinute cu orice titlu §i care contribuie la executarea contractului
in bune conditii. '
b) Ofertele care nu includ raportul energetic realizat de citre un manager energetic autorizat de citre
Ministerul Energiei in sensul Legii nr.121/2014, vor primi 0 puncte.

4. Experientii profesionali specifici a Buciitarului — pondere 15 % - punctaj maxim factor: 15 puncte.
Punctajul se va acorda dupid cum urmeazi:

a) Pentru experienta profesionala specifici ca Bucitar maj mica de 10 ani — 0 puncte;

b) Pentru experient profesionala specifici ca Bucitar maj mare de 10 ani si pani la 15 anj
inclusiv — 3 puncte;

¢) Pentru experientd profesionali specificd ca Bucitar mai mare de 15 ani si pand la 20 anj
inclusiv — 7 puncte;

d) Pentru experients profesionala specifici ca Bucitar maj mare de 20 de ani — 15 puncte;

Modalitate de indeplinire:

Fiecare ofertant va prezenta un centralizator cu personalul nominalizat pe pozitia de bucitar in
ordinea descrescitoare a vechimii.

Ofertantii vor depune documente din care sa reiasi experienta ca bucitar a 4 persoane pe care le
nominalizeazi pentru a fi punctate ca factor de evaluare. Se vor puncta toate cele 4 persoane nominalizate
ca bucatar in cadrul ofertei. Punctajul factorului de evaluare se va calcula dupa cum urmeazi:

- oferta care obtine valoarea cea mai mare a punctelor insumate pentru experienta fiecirui bucitar,
si, implicit, a tuturor celor 4,1 se va acorda punctajul maxim de 15 de puncte;

- restul ofertelor vor fi punctate potrivit formulei: suma punctelor pentru experienta celor 4 bucatari
ale ofertei n / suma punctelor maxim obtinute pentru echipa de 4 bucitari x 15 puncte.
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Exemplu:
Ofertantul A propune o echipd de 4 bucdtari pentru care se acordd punctaj dupd cum urmeazd:
Bucéatar 1 - 3 puncte, Bucdtar 27 puncte, Bucdtar 3 ~ 15 puncte, Bucdtar 4 — 15 puncte Total: 40 puncte.
Ofertantul B propune o echipd de 4 bucdtari pentru care se acordi punctaj dupd cum urmeazd-
Bucdtar 1~ 3 puncte, Bucdtar 2 — 3 puncte, Bucitar 3 — 7 puncte, Bucdtar 4 — 15 puncte. Total: 28 puncte.
Ofertantului 4 i se acordi pentru factorul de evaluare 15 puncte.
Ofertantului B i se acordd pentru Jactorul de evaluare: (28/40) x 15 puncte = 10,5 puncte.

S. Sistem informatizat si control operational integrat pentru gestionarea executiei serviciilor de
catering — 25 puncte

Se evalueazi capacitatea sistemului informatizat propus de ofertant de a asigura un control
operational integrat al executiei, respectiv un lant complet si verificabil, in care comanda este introdusi in
sistem, livrarea este urmdrits, transportul este monitorizat, accesul la spatiul alimentelor este controlat,
containerul/termoboxul de pastrare a preparatelor este identificat, receptia este verificats, iar datele rezultate
sunt utilizabile la validarea executiei si fundamentarea platilor.

Subfactori
Subfactor Punc.taj
maxim
a) Arhitecturd functional, roluri si acces diferentiat 7 puncte
b) Digitalizare operational si interfete utilizatori 5 puncte
¢) Monitorizare transport si control acces spatiu alimente 5 puncte
d) Identificare containere / termoboxuri si trasabilitate continut 4 puncte
e) Integrare de date, alerte, rapoarte $1 utilizare in audit, validare si fundamentarea plitilor | 4 puncte

a) Arhitecturd functionals, roluri §i acces diferentiat — 7 puncte
Se evalueaza arhitectura functional a sistemului si adecvarea acesteia la circuitul operational al
contractului. Elemente analizate:
a) definirea clar3 a rolurilor relevante: unitate de invatamant, prestator, autoritate contractants, utilizatori
operationali;
b) acces diferentiat pe roluri si tipuri de operatiuni;
¢) posibilitatea utilizirii interfetelor mobile sau echivalente de citre reprezentantii unitéfilor de invataimant;
d) accesibilitatea sistemului pentru utilizatori non-tehnici;
€) existenta comunicirii operationale centralizate in sistem;
1) integrarea rolurilor si a operatiunilor intr-un flux unitar.
Punctaj:
7 puncte: arhitectur avansat, complets, clari si integral integrati in flux;
4 puncte: arhitecturi bun, cu limitari punctuale;
2 puncte: arhitecturé partial definits;
1 punct: arhitectura minim3, fragmentats;
0 puncte: lipsa structurs clara sau neintegrare in sistem.

b) Digitalizare operationali si interfete utilizatori — 8 puncte
Se evalueazi nivelul de digitalizare reals a activitatilor operationale si accesibilitatea solutiei pentru
actorii implicati. Elemente analizate:
a) existenta unor interfete digitale utilizabile in executie;
b) utilizarea unor interfete mobile sau echivalente de citre reprezentantii unitatilor de invitimant pentru
introducerea comenzilor s actualizarea necesarului;
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¢) utilizarea sistemului pentru comunicarea operationald centralizat intre unititi de invatamant, prestator
si autoritate contractants;

d) utilizarea sistemului pentru confirmarea receptiei §1 inregistrarea neconformitatilor;

e) accesibilitatea si utilizarea de catre utilizatori non-tehnici;

f) integrarea activititilor in sistem, fird operare paraleld predominant manuali.

Punctaj:

o 5 puncte: digitalizare avansat, utilizare reald de citre toti actorii relevanti, integrare complets;
° 4 puncte: digitalizare buni, cu limitiri punctuale;

° 3 puncte: digitalizare partiali;

° 1 punct: utilizare limitats si fragmentati;

° 0 puncte: lipsa digitalizarii operationale relevante sau neintegrarea in sistemn.

c) Monitorizare transport i control acces spatiu alimente — § puncte
Se evalueaza capacitatea sistemului de a integra i utiliza date privind conditiile de transport si
controlul accesului la spatiul de depozitare al alimentelor din mijloacele de transport. Elemente analizate:
a) monitorizarea parametrilor relevanti ai transportului, precum temperaturd, umiditate sau echivalent;
b) inregistrarea si corelarea acestor parametri cu livrarile;
¢) monitorizarea traseelor i a pozitiei mijloacelor de transport, prin mecanisme adecvate;
d) detectarea si Inregistrarea accesului la compartimentul de transport al alimentelor;
€) existenta alertelor privind abaterile relevante;
f) existenta unor mecanisme de documentare a executiei, precum inregistréri video, imagini sau echivalent,
integrate in sistem sau corelate cu acesta;
g) utilizarea datelor rezultate in control si audit.
Punctaj:
5 puncte: monitorizare si control avansat, complet integrat in sistem si utilizabil operational;
4 puncte: monitorizare buni, cu limitiri minore;
3 puncte: monitorizare partiali si integrare incomplets;
1 punct: solutie fragmentats, minimala;
0 puncte: lipsa integrarii n sistem sau imposibilitatea verificirii.

d) Identificare containere/termoboxuri si trasabilitate continut - 7 puncte
Se evalueazi capacitatea sistemului de a asigura identificarea containerelor de transport si corelarea
acestora cu confinutul livririi. Elemente analizate:
a) identificarea containerelor de transport, inclusiv a termoboxurilor sau echivalent;
b) utilizarea unor mecanisme de identificare, precum cod QR sau echivalent;
¢) asocierea fiecarui container cu continutul livrarii, unitatea beneficiars si datele livrarii;
d) posibilitatea verificarii continutului livrarii prin scanare sau mecanisme echivalente;
e) corelarea acestor date cu receptia si validarea executiei;
f) disponibilitatea datelor pentru verificare si audit.
Punctaj:
4 puncte: trasabilitate completd a containerelor si continutului, complet integrati in sistem;
3 puncte: solutie buni, cu limitéri punctuale;
2 puncte: integrare partiala;
] punct: solutie minima, fragmentat;
0 puncte: lipsa mecanismelor integrate de identificare si verificare.
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e) Integrare de date, alerte, rapoarte si utilizare in audit, validare si fundamentarea plitilor — 7 puncte
Se evalueazi capacitatea sistemului de a agrega, corela i utiliza datele generate de componentele

operationale si tehnologice relevante. Elemente analizate:

a) integrarea datelor privind comenzile, livrarile, receptiile, traseele, conditiile de transport, accesul la

compartimentul de alimente si identificarea containerelor;

b) generarea de alerte si notificari automatizate;

¢) generarea de rapoarte relevante pentru monitorizare si control;

d) existenta istoricului operatiunilor i a jurnalelor de audit;

e) utilizarea datelor in verificare, audit si analiza executiei;

f) utilizarea datelor in validarea executiei si fundamentarea plitilor, conform contractului;

g) posibilitatea exportului si centralizarii datelor la nivelul autorititii contractante.

Punctaj:

J 4 puncte: integrare avansati, date complete si utilizabile in audit, validare si fundamentarea plitilor;

3 puncte: integrare buni, cu limitiri minore;

2 puncte: integrare partiala;

1 punct: integrare minima;

0 puncte: lipsa integrarii datelor sau imposibilitatea utilizirii lor.

Pe baza criteriului de atribuire cel mai bun raport calitate - pret, ofertantul admis va fi declarat
castigitor numai In conditiile in care oferta intruneste punctajul cel mai mare, rezultat din aplicarea
sistemului de factori de evaluare pentru care se stabilesc ponderi relative, cu mentiunea ca pretul ofertat sz
nu depageascd valoarea fondurilor care pot fi disponibilizate pentru aceasti achizitie.

Sef Servicin

Intocmit,
insp. Denisa-Georgiana Balzet
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