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CAIET DE SARCINI

pentru atribuirea acordului-cadru de prestiri servicii de catering
pentru unitatile de invatdmant preuniversitar de stat din Sectorul 5 al municipiului Bucuresti,
in perioada mai 2026 — iunie 2028

L Preambul
Prezentul caiet de sarcini confine specificatii tehnice. In cadrul acestei proceduri, Directia de

Administrare a Unitatilor de Invigamant Sector 5 indeplineste rolul de autoritate contractanti.

Prezentul caiet de sarcini face parte integrant din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor minime si obligatorii pe baza cérora ofertantul participant la proceduri isi va elabora propunerea
tehnicd si financiard. Orice activitate descrisd intr-un anumit capitol din prezentul caiet de sarcini si
nespecificatd explicit in alt capitol trebuie interpretatd ca fiind mentionatd in toate capitolele unde se
considerd de citre ofertant cid aceasta trebuia mentionatd pentru asigurarea indeplinirii obiectului
contractului.

Cerintele impuse in prezentul caiet de sarcini vor fi considerate ca fiind cele minimale. Ofertele care
nu indeplinesc toate cerinfele minimale vor fi declarate neconforme. Nu se acceptd depuncrea de oferte
alternative.

Nu se admit oferte partiale din punct de vedere cantitativ §i calitativ, ci numai ofertele integrale,
care corespund tuturor cerintelor stabilite prin prezentul caiet de sarcini.

Orice ofertd care sc abate de la cerinfele minimale va fi consideratd admisibila numai in conditiile
in care aceasta asigurd un nivel calitativ superior cerintelor minimale.

La intocmirea ofertei tehnice elaborate in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor
trebui s tind cont de prevederile legale incidente obiectului acordului-cadru.

Specificatiile tehnice din prezentul cajet de sarcini care precizeazi un anumit producitor, o anumita
origine sau un anumit procedeu care caracterizeaza produsele sau serviciile furnizate si care se referd la
mirci, brevete, tipuri, la o origine sau la o productie specifica se consideri a fi insotite de cuvintele «sau
echivalent», indiferent daca aceste cuvinte sunt prevazute expres sau nu in prezentul document.

Nivelul cerinfelor minime solicitate prin prezentul caiet de sarcini, precum si documentele care
probeaza indeplinirea unor astfel de cerinte se limiteazd numai la cele strict necesare pentru a asigura
indeplinirea in conditii optime a contractului, ludnd in considerarc exigentele specifice impuse de
valoarea, natura si complexitatea acestuia. Raportat la acest grad de complexitate, s-a considerat necesar
ca ofertantul castigator, cdruia i se va atribui contractul, si demonstreze o experienta corespunzitoare pentru
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derularea acestuia si si aibi capacitatea de a execufa servicii de calitate. Necesar-ul si tipul de
echipamente/utilajele solicitate este calculat direct proportional cu volumul serviciilor ce urmeazi a
fi prestate, autoritatea contractant dorind si atribuie contractul cu un operator economic «care poate face
dovada asigurdrii unui ansamblu de resurse tehnice care sd conduci la servicii de calitatze, executate Ia
nivel de performant{a sporitd. Utilajele si echipamentele tchnice solicitate de autoritatea contractanti
reprezintd o mic& parie din multitudinea echipamentelor necesare asiguririi cantititilor zilni ce si varietatea
meniurilor solicitate, in conditii de eficientd, care implicd prepararea hranei, ambalarea., etichetarea si
transportul acesteia, precum si respectarea graficelor de livrare agreate de unitdtile de Invatamant
organizatoare ale programelor care fac obiectul prezentei proceduri.

in vederea dezvoltirii si diversificarii serviciilor alternative de educatie pentru copiik provenind din
unitdtile de invitimant preuniversitar de stat Sectorul 3, vizdnd formarea/consolidarea competentelor
specifice invdfdmantului prescolar/ primar / gimnazial, prin activitati de inviatare formald si non-formals,
in functie de nevoile concrete si de particularitatile de vérstd ale beneficiarilor, precum. si in vederea
sustineril participdrii scolare, inclusiv prin mésuri care sa stimuleze motivarea pentru invatare si cresterea
eficientei efortului intelectual al copiilor din unitéfile de invitdmant din Sectorul 5, printr-o alimentatie
echilibratii, Directia de Administrare a Unititilor de Invatamant Sector 5 si-a propus s& im plementeze, in
perioada mai 2026 - tunie 2028, o serie de programe, respectiv:

- Programul National Masd sdndtoasd (PNMS), in perioadele 25 mai 2026— 19 iunie 2026, 7
septembrie 2026 — 18 iunie 2027 si 6 septembrie 2027 — 16 iunie 2028;

- Programul Scoald dupd scoald (SDS), in perioadele 25 mai 2026~ 19 iunie 2026, 7 se ptembrie 2026
— 18 junie 2027 si 6 septembrie 2027 — 16 iunie 2028;

Autoritatea contractantd structureazd achizitia astfel inct sa permitd participarea unui numar cét
mai mare de operatori econontici, In vederea asigurdrii unui cadru concurential real si efectiv, in
conformitate cu prevederile art. 2, alin. (2), coroborat cu art. 3, lit dd), din Legea. nr. 98/2016 privind
achizifiile publice, cu modificdrile i completarile ulterioare, si in acord cu dispozitiile Directivei
2014/24/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind achizitiile publice. Astfel, Directia de
Administrare a Unititilor de invitimant Sector 5 decide si divizeze achizitia de servicii de catering
pentru scoli pe doua loturi, pentru a adapta dimensiunea obiectului contractelor individuale rezudtate
asifel incdt sd corespundd mai bine nevoilor autoritdfii contractante, precum si capacitdfii intreprinderilor
mici §i mijlocii, sau pe baze calitative, in conformitate cu diferitele meserii gi specializari implicate, pentru
a adapta confinutul contractelor individuale mai indeaproape la sectoarele specializate ale IMM-urilor
sau in conformitate cu diferitele faze ulterioare ale proiectului.

Directia de actiune mentionatd reprezinti o misura optimai, rezonabili, echitabili si necesara,
meniti s reflecte principiul egalititii, prin oferirea posibilititii operatorilor economici de a concura
pentru unul sau mai multe programe. De asemenea, autoritatea contractantd apreciazi ci impdrtirea pe
loturi a achizitiei reprezintd solutia aptd si conducé la maximizarea concurentei i, implicit, la obtinerea
unor prefuri mai avantajoase, pentru fiecare lot in parte. Un operator economic poate depune oferta/oferte
pentru un singur program din cele doua sau pentru ambele programe din prezenta proceduri.

Practic, in urma derulérii procedurii de achizitie din speta de facto, urmeaza ca, la nivelul unititilor
de invatdmant preuniversitar de stat din Sectorul 5, si se asigure acelasi tip de servicii, respectiv servicii
de catering pentru scoli — CPV: 55524000-9, in cadrul unor programe a céaror oferti este proiectati astfel
incat s& raspunda nevoilor prescolarilor, elevilor de nivel primar si gimnazial si, eu prioritate, nevoilor
copiilor apartinind grupurilor dezavantajate. In consecinta, pentru evitarea discriminirii si oferirea
de conditii egale tuturor beneficiarilor directi ai programelor cu vadit caracter social care fac
obiectul prezentei proceduri, respectiv PNMS, SDS, pe care autoritdtile locale ale Sectorului 5
intentioneaza sd le deruleze si care implica asigurarea unui suport alimentar, s-a decis recurgerea la o
achizifie structuratd pe doud loturi. Strategia rispunde totodatd necesititii respectirii acelorasi
standarde nutritionale, asa cum sunt specificate in caietul de sarcini, pentru asigurarea, in mod
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unitar, de servicii de cafering pentru pregcolari si elevi, in cadrul unor progr:ame destinate
reducerii/climindrii disparititilor educationale si cresterea ratei de participare scolars.

Subliniem ¢4, desi au specific propriu $i sunt finantate din surse distincte (buget local si buget
de stat), programele care fac obiectul procedurii au reguli comune de implementares si raportare,
relicfate explicit in cap. VI (Specificafii tehnice), in cap. VII (Calitatea serviciilor de cater.ing), in cap. IX
(Evidenta cantitatilor solicitate), in cap. X (Condifii minime impuse), in cap. X1l (Modul e prezentare a
propunerii tehnice), in cap. XIV (Cerinfe specifice privind raportarea cheltuielilor afeerente prestdrii
serviciilor de catering, respectiv. Fluxul documentelor raportate, Alte aspecte procedurale vizand
implementarea programelor, in cap. XV (Costurile serviciilor de catering) si in cap. XV (Rezilierea
acordului-cadru/contractului subsecvent).

De asemenea, prin asigurarea serviciilor de catering in cadrul PNMS, SDS, autoritatea contractanti
Directia de Administrare a Unitatilor de Invatamént Sector 5 va contribui la realizarea urmatoarelor
obiective comune:

- promovarea, in rAndul copiilor de nivel prescolar, primar si gimnazial, a principiilor stilului de viata
sanatos cu ajutorul unui program de servire a mesei in mod regulat si a deprinderilor nutritionale sanogene);
- cresterea gradulul de respectare a dreptului fundamental la educatie al copilului, indiferent de
conditia sociala a familiei sale/a mediului de provenienta;

- promovarea principiului echitdtii in educatie si al accesului egal la educatie;

- prevenirea fenomenului abandonului scolar/reducerea ratei absenteismului scolar;

- prevenirea/reducerea siréciei i excluziunii sociale in rAndul copiilor;

- cresterea ratet de succes scolar a copiilor din grupul-{intd si a sanselor acestora de a parcurge cAt
mai multi ani in sistemul de invdtimant;

- ameliorarea performantelor scolare ale elevilor.

In acest context, unul dintre beneficiile care urmeaz a fi obfinute dupa satisfacerea necesititii sau
problemele care vor fi rezolvate dupd satisfacerea necesitafii ca unmare a atingerii obiectivelor propuse, il
constituie sustinerea participdrii scolare, inclusiv prin masuri care si stimuleze motivarea pentru
invitare si cresterca cficientei efortului intelectual al copiilor din unititile de invitimant din
Sectorul 5, printr-o alimentatie echilibrata.

in fapt, subliniem ca, desi programele care fac obiectul procedurii de achizitie sunt distincte, prin
implementarea acestora in integralitatea lor autoritatea contractanti Directia de Administrare a Unitatilor
de Invatimént Sector S poate contribui la realizarea setului de obiective strategice vizate, redate mai sus.

Prin intermediul achizitiei, fiecare prestator va rispunde pentru executarea propriului lot, in
conditiile acordului-cadru atribuit.

1L Prezentarea programelor:

IL.A. Prezentare succintd a Programului national ,Masd sandtoasad” (PNMS), care face obiectul lotului
nr. I al procedurii de achizifie:

Conform Hotarérii Guvernului nr. 1171/30.12.2025 privind instituirea Programului national ,,Masa
sdndtoasa”, document legislativ cu aplicare pentru anul curent, precum si a actelor normative care vor fi
publicate ulterior, cu referire la Programul national ,,Masi sanatoasi" sau echivalent:

PNMS consti in acordarea zilnicd, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar consténd intr-o masd
caldd saw, dupd caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa caldd nu poate fi asiguratd, in limita
unei valori zilnice de 16,5 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea addugatd. Limita valoricd
menfionatd cuprinde contravaloarea suportului alimentar, care include costul materiei prime si al
serviciilor de preparare a produselor, precum si cheltuielile de transport. (art. 2, alin. 1 si 2).

Finantarea acestui program se asigurd de la bugetul de stat, din sume defalcate din unele venituri
ale bugetului de stat, pentru finanfarea cheltuielilor descentralizate la nivelul comunelor, oraselor,
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municipiilor, sectoarelor si municipinlui Bucuresti, in functie de numdérul de beneficiari si ade limita valorii
zilnice, aprobate (...} la propunerea Minisierului Educatiei si Cercetéirii. (art. 5, alin 1).

Potrivit art. 5, alin. 2, lit a) din actul normativ anterior menfionat, limita valorii zilnkce a suportului
alimentar poate fi suplimentatd din veniturile proprii ale bugetelor locale ale unitdfilor/ subdiviziunilor
administrativ-teritoriale ale municipiilor sau din alte surse de finanfare, legal prevdzute, prin holdrdre a
consilivlui local.

Pe pericada desfdsurarii cursurilor anului scolar 2025-2026, respectiv in pericada ianuarie — iunie
2026, incluzand asadar perioada 25 mai 2026 19 iunie 2026, care face obiectul prezentului referat, PNMS
se implementeaza in unitdfile de Tnvafimant aprobate prin Ordinul ministrului educatiei 3 al ministrului
agriculturii i dezvoltdrii rurale nr. 7111/422/2025 pentru modificarea anexei la Ordin ul ministrului
educatiei §i cercetdrii §i al ministrului agriculturii si dezvoltirii rurale nr. 3.352/7(0/2025 privind
aprobarea Listei unitifilor de invitimint preuniversitar incluse in Programul national ,Mas3
sandtoasi” in anul 2025,

Potrivit prevederilor Ordinului nr. 7111/422/2025, in Sectorul 3, unititile de invatim ant beneficiare
ale programului sunt: Scoala Gimnaziald Nr.124, Scoala Gimnaziala Nr.125 si Scoala Gimn aziala Nr. 131.

Pentru anul curent, tipul de suport alimentar ce se va acorda elevilor provenind din cele trei institufii
scolare din Sectorul 5, in cadrul Programului national Masd Sdndtoasd, precum si suplimentarea valorii
zilnice a suportului alimentar de tip masé caldd mentionat la art. 2, alin (1), din H.G. nr. 11 71/30.12.2025
cu 6 lei/beneficiar/zi, inclusiv TVA, din bugetul local al Sectorului 5, au fost aprobate de Consiliul Local
al Sectorului 5 in data de 29.01.2026, prin Hotérérea nr. 02/29.01.2026.

Institufiile gcolare au optat pentru asigurarea urmatoarelor tipuri de hrani in cadrul PNMS:

e masa caldi, in regim de catering, pentru elevii de nivel primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125;

e pachet alimentar, pentru elevii de nivel primar si de nivel gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 124
si ai Scolii Gimnaziale Nr. 131, precum si pentru prescolarii i elevii de nivel gimnazial ai Scolii Gimnaziale
Nr. 125.

Avénd in vedere faptul c& furnizarea suportului alimentar de tip masa calda implica prepararea a
doud feluri de méncare, achizifia unei game variate de materii prime, prepararea termici a alimentelor,
transportul hranei in regim de temperatura controlati, cerinte ce genereazi costuri semnificativ mai ridicate
comparativ cu cele ale suportului alimentar de tip sendvis (pachet alimentar), Consiliul Local al Sectorului
5 a aprobat suplimentarea valorii suportului alimentar exclusiv pentru masa calda, in timp ce valoarea
pachetului alimentar se va mentine la nivelul stabilit prin Hotardrea Guvernului nr. 1171/2025. in egala
masurd, in scopul asigurdrii egalitdii de sanse, pentru elevii de nivel primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125,
beneficiari ai suportului alimentar constind intr-o mas calda, cuantumul serviciilor de catering este acelasi
cu cel din cadrul programului local Scoald dupd scoald, respectiv 22,50 lei (T.V.A. inclus), copil/zi de
scoala.

Intrucét la nivel national, actele normative care reglementeazd PNMS sau un echivalent al acestuia
sunt emise anual, pentru perioada ianuarie 2027 - 16 iunie 2028, autoritatca contractanti isi rezerva
dreptul de a ajusta preful, cantitatile specifice lotului nr. 1 al procedurii, unitatile scolare, precum si
eventuale cerinte impuse de legiuitor/Consiliul Local al Sectorului 5, in calitate de autoritate deliberativi.
Ofertanfii isi vor asuma aceste modificari si, de comun acord cu autoritatea contractanti, vor stabili
modalitatea prin care vor pune in aplicare noile prevederi legislative.

IL.B. Prezentare succintd a programului local Scoalid dupi scoald (SDS), care face obiectul lotului nr. 2

al procedurii de achizitie:
Potrivit prevederilor Legii invatdmantului preuniversitar nr. 198/2023, Sectiunea a 4-a, Susfinerea

participdrii in invatamaniul preuniversitar.
- in unitdfile de invajamdnt preuniversitar se poate derula programud "Scoald dupd scoald”, care are
caracter complementar in raport cu programul scolar §i cuprinde activitdji educative pentru consolidarea,

4



remedierea sau aprofundarea competenjelor dobdndite de elevi in cadrul programulii scolar, precum si
alte activitaji pentru susfinerea dreptului la educafie, inclusiv de tip recreativ sau de timp liber (art. 74,
alin. 1);

- programul se organizeazd de cdtre unitatea de invdgdmdnt preuniversitar in _parteneriat cu
autoritdfile publice locale, CIRAE/CMBRAE, alte unitdji de invaiamdnt, biblioteci locale/judefene,
asociafii de pdrinfi, culte religioase recunoscute in Romdnia sau cu voluniari sau organizafii
neguvernamentale cu obiect de activitate in domeniul educafiei ori conexe, in conformitate cu metodologia
aprobatd prin ordin al ministrului educatiei (art. 74, alin. 2).

In conformitate cu prevederile art. 2, alin. 1 din Metodologia de organizare a programului Scoald
dupd scoald (SDS), aprobat prin Ordinul MECTS nr. 5349/2011, completat si modificat prire Ordinul MEN
nr. 4802/31.08.2017, respectivul program este complementar programului scolar obligatoriu care, prin
modalitafi integrate de sprijin, are ca scop prevenirea abandonului scolar si a pdrdsirii tirnpurii a scolii,
cresterea performanielor scolare, invatarea remediald, accelerarea invdidrii prin activitdfi educative,
recreative si de timp liber, dezvoltarea personald si integrarea sociald, precum si menfinerea elevilor inir-
un spafiu securizal, ca alternativd la petrecerea timpului liber in medii cu poienjial de dezvoltare a unui
comportament deviant.

Oferta programului este proiectaté astfel incat sa raspunda nevoilor tuturor elevilor si, cu prioritate,
nevoilor elevilor apartindnd grupurilor dezavantajate.

Prin Hotirdrea nr. 125/08.09.2025, cu modificérile ulterioare, Consiliul Local al Sectorului 5 a
aprobat finantarea, din bugetul local, a programului Scoald dupd scoald organizat de unitiile de invatamant
preuniversitar de stat din Sectorul 5 in anul scolar 2025-2026.

Institutiile scolare beneficiare ale programului sunt: Scoala Gimnaziala Nr. 2, Scoala Gimnaziald
Maria Lazar (fosta Nr. 115), Scoala Gimnaziala Nr. 125 (incluzénd structura fird personalitate juridicd
arondatd Scoala Gimnaziala Petrache Poenaru), Scoala Gimnaziala Nr. 126, Scoala Gimnazialid Nr. 127,
Scoala Gimnaziald Nr. 128, Scoala Gimnaziald Grigore Tocilescu (incluzédnd structura fara personalitate
juridicd arondatd $coala Gimnaziald Nr. 103), Scoala Gimnaziald Nr. 136 (incluzdnd structura fard
personalitate juridicd arondatd Scoala Gimnaziald Nr. 134), Scoala Gimnazialda Mircea Santimbreanu,
Scoala Gimnaziala Jon L.C. Brdatianu, Scoala Gimnaziald Nr. 143, $coala Gimnaziala George Cdlinescu si
Scoala Gimnaziald Nr. 188. Mentionam c&, dat fiind ca Scoala Gimnaziald Nr. 125 este beneficiara
Programului national ,,Masa séndtoasd”, elevilor unititii nu ii sunt asigurate servicii de catering si in cadrul
SDS, ci doar pachete de activitdti educationale.

Intrucat la nivel local, actele normative care reglementeaza SDS sau un echivalent al acestuia sunt
emise anual, de regula la finalul unui an scolar, pentru perioada ianuarie 2027 - 16 iunie 2028, autoritatea
contractantd isi rezerva dreptul de a ajusta pretul, cantititile specifice lotului nr. 2 al procedurii, unititile
scolare, precum si eventuale cerinte impuse de legiuitor/Consiliul Local al Sectorului 35, in calitate de
autoritate deliberativa. Ofertantii isi vor asuma aceste modificdri si, de comun acord cu autoritatea
contractantd, vor stabili modalitatea prin care vor pune in aplicare noile prevederi legislative.

In egala misura, mentiondm ci, in conformitate cu prevederile H.C.L. Sector 5 nr. 125/08.09.2025,
cu modificarile ulterioare, pentru perioada ianuarie — iunie 2026, serviciile de catering pentru elevi vor
avea un cuantum de cel mult 22,50 lei (T.V.A. inclus), copil/zi de scoali (valoare estimativd). Plaia efectivd
a serviciilor de catering asigurate in cadrul SDS se va realiza in baza solicitdrilor/notelor de comandd
transmise de institufiile scolare beneficiare Directiei de Administrare a Unitdfilor de Invétamdnt Sector 5,
cu Incadrarea in prevederile bugetare aprobate de Consiliul Local al Sectorului 5 cu aceastd destinatie.
Cheltuielile vor fi sustinute din bugetul local, Capitolul 65.12.01 Scoald dupd scoald, prin bugetul propriu
al Directiei de Administrare a Unitdtilor de Invaiimant Secior 5. Achizifia serviciilor de catering se
realizeazd in temeiul Legii nr. 98/2016, cu modificarile si completdrile ulterioare, privind achizifiile
publice si al Hotardrii Guvernului nr. 393/2016 pentru aprobarea normelor metodologice de aplicare a



prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizifie publicd/ acordului-caciru din Legea
nr. 98/2016.

Noté: Reiterdm c& listele unitdtilor de Invatimant preuniversitar de stat dlin Sectorul 5
propuse pentru participarea la programele din prezentul caiet de sarcini nu sunt limitative, ele
putind fi actualizate, in functie de solicitirile inregistrate la nivelul Directiei de A_dministrare a
Unitétilor de ﬁmfﬁ;{imﬁnt Sector 5 si de prevederile legislative care vor apiirea im perioada de
implementare a acestora. Autoritatea contractantd a luat in calcul aceasta modificare, aspesct evidentiat in

cantitatea maxima estimata a acordului-cadru.

I Informafii generale privind procedura de atribuire a acordului-cadru

Obiectul acordului-cadru: prestarea serviciilor de catering in vederea implementarii programelor
prezentate in cap. II al prezentului caiet de sarcini, in unitdtile de invaiamant preuniversitar de stat de nivel
primar si secundar inferior (gimnazial) din Sectorul 5, dupd cum urmeaza:

- LOT NR. 1: prestarea serviciilor de catering in vederea implementérii Programului National Masd
sandtoasd (PNMS), in perioadele 25 mai 2026 — 19 iunie 2026, 7 septembrie 2026 — 18 iunie 2027 si 6
septembrie 2027 — 16 iunie 2028;

- LOT NR. 2: prestarea serviciilor de catering in vederea implementirii programului Scoald dupd
scoald (SDS), In perioadele 25 mai 2026~ 19 iunie 2026, 7 septembrie 2026 — 18 iunie 2027 si 6 septembric
2027 — 16 iunie 2028;

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli.

Durata prezentului acord-cadru vizeaza perioade din trei ani scolari, respectiv: 2025 — 2026, 2026
—-2027,2027 - 2028.

Pentru programele PNMS si SDS, serviciile de catering scolar vor fi prestate propriu-zis in zilele de
cursuri cu prezentd fizica, conform structurii anilor scolari 2025 - 2026, 2026 — 2027, 2027 — 2028, aprobata
prin Ordine ale ministrului Educatiei si Cercetérii, in fiecare sediv al unitatilor de invatamént care
implementeazi respectivele programe in Sectorul 5. in zilele nelucratoare/de sirbitoare legala previzute
de lege si de contractul colectiv de muncéa aplicabil in invitdmantul preuniversitar, nu se organizeaza
cursuri, prin urmare nu vor fi prestate servicii de catering in cadrul programelor mentionate anterior.

Pentru fiecare lot In parte se va semna cite un acord-cadru cu un singur operator economic.

Iv. Descrierea serviciilor solicitate

Hrana achizitionata in sistem catering se va servi copiilor din unititile de invafimant beneficiare ale
programelor in sali de clasa/alt tip de spatiu autorizat si poate fi reprezentatd, dupi caz, de:

. masa calda, in regim de catering, respectiv portii individuale cu mancare calda, in recipiente de
unicé folosinta, pentru elevii de nivel primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 — in cadrul PNMS si pentru toti
elevii benefician ai SDS;

. pachet alimentar — exclusiv in cadrul PNMS, pentru elevii de nivel primar si de nivel gimnazial ai
Scolii Gimnaziale Nr. 124 si ai $colii Gimnaziale Nr. 131, precum si pentru prescolarii si elevii de nivel
gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 125.

Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criteriile si limitele previzute in
Ordinul Ministerului Sanidtitii nr.541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii siindtoase pentru copii
si adolescenti in unitiitile de invatdmant preuniversitar.

Informatiile privind grupele speciale de consumatori (numarul de copii cu diabet, intoleranta la
lactoza, gluten sau alte probleme de naturd medicald si numarul de copii care apartin unei/unui religii/cult
care restrictioneazi consumul anumitor tipuri de alimente) si graficul de timp agreat de unitatile scolare
pentru distribuirea hranei etc. vor fi comunicate ofertantului devenit prestator in momentul semnérii fiecirui

contract subsecvent de prestari servicii.



Prestarea serviciilor de catering se face In conformitate cu o serie de acte normative (lista nu are
caracter exhaustiv, aceasta putnd suporta modificdri impuse de necesitatea ralierii la cadrul legislativ
nafional si/sau al actelor administrative cu caracter normativ aprobate la nivel local &n perioada de
implementare a programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini):

. Legea invatdmantului preuniversitar nr. 198/2023, cu modificérile si completirile ul terioare;

- Legea nr. 272/2004 privind proteciia si promovarea drepturilor copilului, republicata, cu
modificarile st completarile ulterioare;

- Hotararea Guvernului nr. 1171/30.12.2025 privind instituirea Programului national Adasd sandroasd
in anul 2026;

- Ordinul ministrului educatiei §i cercetarii si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale
nr.7111/422/2025 pentru modificarea Listei unitdfilor de invafamant preuniversitar incluse in Programul
national Masa sandtoasd,

- Ordinul Ministrului Educatiei Cercetdrii Tineretului si Sportului nr. 5349/2011 priwind aprobarea
Metodologiei de organizarec a Programului Scoald dupd scoald, completat si modificat prin Ordinul
Ministerului Educatiei Nationale nr. 4802/31.08.2017;

- Ordinul Ministrului Educatiei si Cercetdrii nr. 5599/25.08.2025 privind reorganizarea unitatilor de
invatamant preuniversitar de stat si constituirea formatiunilor de studiu in inviifimantul preuniversitar de
stat, in anul scolar 2025-2026, ca urmare a misurilor adoptate prin Legea nr. 141/2025 privind unele misuri
fiscal-bugetare.

- Ordinul Ministrului Educatiei nr. 5726/2024 privind aprobarea Regulamentului-cadru de organizare
si functionare a unitatilor de inva{amant preuniversitar;

- Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sinitoasa in unitatile de invatimant preuniversitar;

- Hotararea Guvernului nr. 924/2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena produselor
alimentare, cu modificérile si completirile ulierioare;

- Hotardrea Guvernului nr. 857/2011 privind stabilirea si sanctionarea contraventiilor la normele din
domeniul sdnétifii publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Hotdrarea Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificirile si
completirile ultertoare;

- Ordinul Ministerului Sénatétii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia,
prelucrarea, depozitarca, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordinul Autoritdfii Nationale Sanitar Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor - ANSVSA
nr.111/2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind procedura
de inregistrare sanitara veterinard $i pentru sigurana alimentelor a activitatilor de obtinere si de vinzare
directd si/sau cu amanuntul a produselor alimentare de origine animald sau nonanimald, precum si a
activitdfilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de
origine nonanimald, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Ordinul Ministerului Santatii nr. 1030/2009 privind aprobarea procedurilor de reglementare
sanitard peniru proiectele de amplasare, amenajare, construire si pentru funclionarea obiectivelor ce
desfagoard activitd{i cu risc pentru starea de sanatate a populatiei, cu modificarile si completarile ulterioare;
- Ordinul Ministrului Sanatatii nr. 1456//2020 pentru aprobarea Normelor de igiena din unititile
pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordinul ministrului sanétajii si al ministrului educatiei nr. 2209/4469/2022 privind aprobarca
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificdrile i completarile ulterioare;

- Ordonanta Guvernului nr. 7/2023 privind calitatea apei destinate consumului uman;



- Regulamentul Comisiei Comunititilor Europene — CCE - nr. 2073/2005 din 135 moiembrie 2005
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare (Text cu relevanta pentru SEE), cu
modificérile st completérile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului dim 25 octombrie
2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor
(CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelior 2002/67/CE
st 2008/5/CE ale Comisiet si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei;

- Regulamentul Parlamentului European si Consiliului Uniunii Europene nr. 130 8/2013 din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organizéri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale
Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017
privind controalele oficiale i alte activitdfi oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind
alimentele 51 furajele, a normelor privind sénitatea si bunistarea animalelor, sanatatea plantelor si produsele
de proteciie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 3.96/2005, (CE)
nr.1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE)
2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE)
nr.1.099/2009 ale Consiliului §i a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE st
2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale
Parlamentului  European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE,
90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a
Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

Prestatorul va livra produsele/preparatele specifice serviciilor de catering numai cu mijloace de
transport inregistrate sanitar/autorizate de catre Directia Sanitar Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor
(DSVSA) in acest sens, conform prevederilor legale, la sediul unitatilor de invatamant preuniversitar de
stat beneficiare ale programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini, aflate pe raza teritoriali a
Sectorului 5 s1 in adminstrarea autoritafilor publice locale.

Prestatorul va livra doar unitdtile de mésurd transmise prin comandi fermd de Directia de
Administrare a Unititilor de Invatimant Sector 5. Prestatorul suportd toate costurile aferente serviciilor de
catering, inclusiv cheltuielile de preparare, de distributie zilnica la destinajie si de depozitare a acestora,
dupd caz, precum si cheltuielile de transport, incluzind serviciile de colectare si transport al deseurilor
rezultate ca urmare a furnizérii suportului alimentar,

Serviciile includ, in mod cumulativ si inseparabil, cel putin urmatoarele activitifi:

- prepararea produselor alimentare, in conditii de siguranta alimentara si conform cerintelor nutritionale;
- ambalarea si etichetarea produselor, in conformitate cu legislatia aplicabili;

- transportul produselor alimentare, cu respectarea conditiilor de igieni si temperatura;

- livrarea cétre unititile de inva{amant beneficiare, in intervalele stabilite.

Serviciile se vor asigura personalizat in cadrul fiecdrui contract subsecvent incheiat, conform
graficului stabilit de autoritatea contractantd de comun acord cu institutiile scolare beneficiare, in functie
de orarul de servire a suportului alimentar propus de acestea, in fiecare dintre perioadele de implementare
a programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini. Intervalul orar privind distribuirea hranei va fi
pus la dispozifia ofertantului devenit prestator de catre Directia de Administrare a Unitatilor de Invatimant
Sector 5, in momentul semndrii contractului subsecvent de prestdri servicii si va reprezenta anexi a
respectivului document.

In situatii justificate, in cazul in care unititile de invatdmant nu organizeazi activititi in cadrul
programului in anumite zile, prestatorul se obliga sa sisteze serviciile pentru o perioada limitata, care va fi
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indicati prin informare scrisa (notificare) de citre institufia scolars in cauzi. In acest sens, o rice modificare
a programulul va {i comunicata prestatorului in timp util, cu cel putin 24 de ore inainte, prir grija Directiei
de Administrare a Unitatilor de Invatamant Sector 5.

servirea mesei calde sau distribuirea pachetului alimentar n cadrul unitdfii de InvEamant se face
de catre persoane desemnate de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire si de intrefinere
care a participat, in prealabil, la igienizarea spafiilor sanitare, cu respectarea prevedewilor Ordinului
ministrului s&nétatii si al ministrului educagiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarca Meto«ologiei pentru
organizarea i certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale
de igiena, cu modificdrile si completdrile ulterioare.

Unitafile de invafmant preuniversitar care implementeaza PNMS si SDS sunt supuse inspectiei
sanitare de stat, care este realizati de cétre personalul imputernicit din cadrul directiei de s#Enatate publica
a municipiului Bucuresti, precum si controalelor sanitar-veterinare $i pentru siguranta alime ntelor realizate
de catre personalul imputernicit din cadrul directiei sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor a
municipiului Bucuresti, conform competentelor legale. in caz de neconformitafi, personalul imputernicit
din cadrul directiei de sanitate publicd a municipiului Bucuresti si, respectiv, personalul imputernicit din
cadrul directiei sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor a municipiului Bucuresti d ispun misurile
legale care se impun, conform competentelor, si notifica, dupi caz, neconformititile, utilizand Sistemul
rapid de alertd pentru alimente §i furaje, potrivit Ordinului ministrului agriculturii, padurilor si dezvoltirii
rurale, al presedintelui Autoritdfii Nafionale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor, al
ministrului  sAnadtafii §i al presedintelui Autoritdtii Nafionale pentru Protectia Consumatorilor nr.
772/68/859/442/2005 pentru aprobarea Normei privind Sistemul rapid de alertd pentru alimente si furaje.

Avind In vedere complexitatea operationald si dinamica prestirii serviciilor care fac obiectul
prezentului caiet de sarcini, e necesar ca executia acestora si fie sustinuti prin utilizarea unui sistem
informatizat care sa contribuie la cregterea eficientei administrative, la asigurarea trasabilititii proceselor
si s integreze:

- gestionarea comenzilor, evidenta livririlor si a receptiilor realizate in cadrul tuturor
unititilor de inviatimant care organizeazi SDS/PNMS,

- prevenirea riscurilor si garantarea sigurantei alimentare a beneficiarilor directi ai serviciilor
de catering (prescolari si elevi), prin generarea de alerte in cazul aparitici unor neconformititi aparute
in recipientele/termoboxurile in care sunt transportate preparatele asigurate in cadrul serviciilor de catering;
prin neconformitate se intelege neincadrarea in conditiile previzute de legislatia in vigoare, cu
referire explicitd la art. 37, lit. ¢) al Ordinului Ministerului Sanatitii nr. 976/1998 pentru aprobarea
Normelor de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare, potrivit caruia preparatele culinate finite, pana la
servirea lor de catre consumator, vor fi péstrate la o temperaturi de minimum +60°C (ménciiruri calde)

sau la maximum +8°C (preparate reci);
- gestionarea clard a meniurilor pentru copiii din grupele speciale de consumatori, evitarea

contaminarii sau livrarii gresite a meniurilor particularizate; contaminare inseamni prezenta sau crearca
unui pericol de siguranta alimentara pe parcursul procesului de distribuire a hranei copiilor;

- generarea de documente si dovezi privind executia serviciilor de catering;

- asigurarea unui control obiectiv al prestiirii serviciilor de catering specifice SDS/PNMS.

Prin introducerea sistemului digital pus la dispozitie de ofertantul devenit prestator, autoritatea
contractantd va putea avea control in timp real asupra intregului {lux operational, de la lansarea comenzii
péna la receptia finald, incluzénd conditiile de transport si livrare a hranei pentru copii. Sistemul
informatizat este previzut ca element functional obligatoriu pentru gestionarea executiei serviciilor de
catering.

Receptia mesei calde/pachetului alimentar se va realiza zilnic prin persoanele stabilite de fiecare
unitate de invatamant beneficiara a programului pentru numérul total de copii din grupul-tinta prezenti la
activitafi, plus o portie alimentard gratuitd/institutie beneficiara. In cazul in care, la nivelul unitatii
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beneficiare a programului, existd o grupd speciald de consumatori, se va asigura probé alinmentars pentru
fiecare tip de meniu/pachet alimentar asigurat, livratd in fiecarc zi in care se implemente azi programul.
Prestatorul va trimite respectiva probd alimentard/respectivele probe alimentare in aceleasi «antititi nete si
ambalaj precum au fost servite copiilor. Porfiile respective, etichetate pentru probe alimentare, vor fi
pastrate de catre beneficiarul direct (unitatea de invatamant) timp de 48 de ore, conforrn legislatiei in
vigoare, la o temperaturd de +4°C, in spatii frigorifice special destinate acestui scop (art. 37, lit. e) din
Ordinul Ministerului Sanatatii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiend privind productia,
prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificarile i completarile
ulterioare. Se interzice darea in consum a alimentelor in lipsa existentei probelor alimentares din fiecare fel
al meniului/pachetului alimentar. Receptia din punct de vedere calitativ i cantitativ se var face zilnic pe
baza unui proces-verbal generat in cadrul sistemului digital integrat si care va fi semnat de ciitre
reprezentantul/reprezentantii desemnat/desemnati de institutia scolari si de prestator in acest sens. Fiecare
unitate scolard beneficiard va line evidenta cantitatii de produse de catering receptionate si consumate.
Documentele care atesta evidenta trebuie s confina informatii privind: categoria/categoriile de beneficiari,
tipul de produs/meniu, cantitatea/produs, numarul de portii, numirul de zile de scoald/activitati, numarul
de copii, in baza prezentei acestora la activitatile programului.

Secvential, Directia de Administrare a Unitatilor de Invitimént Sector 5 va realiza centralizarea
cantitdtii de produse consumate in cadrul fiecdrui contract subsecvent incheiat, in functie de situatia
numarului de copii participanti la program in luna precedenta, pe care o va corela cu situatia existenti la
prestatorul de servicii de catering. In acest scop, prestatorul va intocmi, la solicitarca si potrivit modelului
indicat de autoritatea contractantd, situatia centralizata a avizelor emise pentru ficcare unitate scolard sau
alte documente justificative necesare.

Toate pértile implicate in procesul de asigurare si distribuire a produselor alimentare aferente
serviciilor de catering asigurate in cadrul programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini au
obligatia de a pastra documentele justificative pentru o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul
anului intocmirii acestora.

V. Cantititile maxime estimate, aferente serviciilor de catering asigurate in vederea implementarii
Programului nafional Masd sandtoasd — lot nr.1, se deduc potrivit sintezei de mai jos.

Cantitifile maxime estimate, aferente serviciilor de catering asigurate in vederea implementarii
programului Scoald dupd scoald — ot nr.2, se deduc potrivit sintezei de mai jos.

Lot nr. 1 - sinteza:

Nr. UM Nr. estimat Nr. estimat Cost Nr. Nr. Nr. Nr. Nr. meniuri Nr. Nr.
crt beneficiari beneficiari hrani, min, min, max. meniuri estimat AC meniuri menkueri
(I perioada (in perivada lei, fard zile AC zile €S zife estimat MAXIM estimat estimat
S mai- 12 septembrie TVA INF, AC AC Cs CS
iunie 2026} 2026 - inntie max. MINIM MINIM MAXIM
e 2028) zite CS
l Scoala
Gimnaziala (19 zile x
Nr. 124 - . 60 zile > S 19 zile x ile »
o buc. | 705 750 1486 | 60 19 360 rlex 705y (341 | 19 Alex | 6Dzilex
tip suport 750 : 705 750
i ztie x 750)
alimentar:
sendvis
2 Scoata
Gimnaziala .
’ . {19 zile x . .
T 13- 60 zile x ) 19 zile x '
hr. 13 buc. | 827 $50 1486 | 60 19 360 JAlEN ) g9+ aap | 0 Alex | 60 zilex
tip suport 850 . - 827 850
i zile x 8303
alimentar:
sendvis




{ Scoala |
(\jwm]nwaimm 60 ziley | (L77IEX 19 7il 60 4l
INF2ED - D! A HE X e X
- meniu | 378 400 2027 | 60 19 360 Yy ey | Hex pobalex
11 suport 400 . . 378 400
. zile x 4009
alimentar;
. masa calda
’ Scoala
Gimnaziala (19 7ite x
Ir. 123- 60 zile x h zile x zile x
N 123 buc. | 307 350 14,86 | 60 19 360 XN 307y 3e) | [ Olex | 60zilex
Lip suport 307 . - 307 350
’ zile x 350)
alimentar:
sendvis
4 Scoala
Gimnaziald .
oo 1 {19zilex o i
:\_”' | meniu | 0 250 2027 | 60 19 360 ggo“k oG4l L,l,{) zile x f?oz‘k x
P supo zilex 250) | 2
alimentar:
masa calda
Total:
Lot nr. 2 - sintezi:

UM Nr. Nr. Cost Nr. Nr. Nr. Nr. Nr. Nr. Nr.
estimat estimat hrand, | min. min, | max. | memuri meniuri meniuri meniuri
beneficia | beneficia | lei, zile zile zile estimat estimat estimat estimat CS
ri (in ri {in fard AC/Nr | CS AC AC AC S MAXIM
pericada | perioada | TVA . max. MINEM MAXIM | MENIM
25 mai - septemb zile CS
12 iunie rie 2026
2026) - iunie

2028)
! Scoala (19 zile x
Gimnaziala Nr. 2 . . 60 zile x 160} + 19 zile x 60 zile x
Str. Lacul Bucura, mentu 160 160 20,27 60 19 360 160 (341 zile 160 160
ni. i4 x 160)
2 Sceala
Gimnaziald Maria
Lazdiry (19 zile x
Calea 13 . . 60 zile x 235y + 19 zile x 60 zile x
2 20,2 60 1 360 .
Septembrie, pr, | MeMY | 233 60 027 g0 e (4l zile | 235 260
F77 si Calea 13 X 260)
Septembrie, ar.
209
3 Scoala (19 zile x
Gimnaziala Nr. . _ 60 zile x [05) + 19 zife x 60 zile X
126 meniu | 105 105 2027 | %0 19360 105 (4l zile | 105 105
Str. Leresti, nr. 12 x 105)
! ?ici;aiiz;ziala Nr. (19 zile x
’ . 60 zile x 244y + 19 zile x 60 zile x
2 244 254 0,27 . .
127 et 4 ? 2 60 19360 55y G4lzile | 244 254
Str. Muntti x 254)
Carpati, nr. 68 T
) ?ﬁfﬂ;asa N (19 zile x
tala Nr. .
P l . + - X M .
128 meniu | 320 150 2027 | 60 19 |60 | S0zilex | 3200+ Wazilex | 60zilex
3350 (341 zile | 320 350
Str. lon Creang3, -
X 350}
ar. 6
6 Scoala
g”?;"”‘?a s (19 zile x
rigore Tocilescu . .
) 60 zile x 606) + [9zile x 60 zile x
i 20, 60 ¢ .
(pcnt‘ru scd:l:l[!l menii 60 130 0,27 19 36 130 341 zile | 60 130
provizoriu )
x 130
Str. Samuil * )
Vulcan, nr. 17}




Scoala
Gimnaziala
Grigore Tocitescu
{pentru sediul (19 zile x
din Str. Vigoniei, . ) 60 zile x 170} + 19% zile x 60 zile x
ar. 3-5 al meniu | 170 e 2027 | 0 G4t zile | 170 170
structurii arondate x 170
Scoala
Gimnaziala Nr.
103)
7 Scoala
Gimnaziala Nr.
136 {19 zile x
(pentru sediul . 20,27 60 zile x 116) + 19 zile x 6O zile x
din Str. meniu 116 200 60 19 360 200 (341 zile 16 200
Prelungirea x 200}
Ferentari, nr.
T4A)
Scoala
Gimnaziala Nr.
136
{pentru sediul {19 zile x
din Str. Baciului, . o - 20,27 R 60 zile x 145) + 19 zile x 60 zile x
ar. 4A al meniu 143 145 60 19 360 145 (341 zile 145 145
structuris arondate x [45)
Scoala
Gimnaziala Nr.
134)
8 Scoala (19 zile x
GiNmr'lazialz'i M. meniu 0 100 20,27 60 19 160 60 zile x G_) + (341 19 zile x 60 zile x
Santimbreanu 100 zile x 0 100
100)
’ (S}?E::ZZialé Ion ' {19 zile x . o
L.C. Bratiam: meniu | 210 230 2027 | 60 19 |30 | O0Flex | 210F ) 19zilex | 60zilex
i 230 (341 zile 210 230
Str. Amurguiut,
~ x 230)
nr. 35
B ics(r:r:znaia Nr. . (19 zile x _ .
143 meniu | 137 137 2027 | 60 19 | 360 | SOZlex | 13NF ) Dzilex | 60zilex
Str. Banu 137 (341 zile 137 137
Maracine, nr. 16 x137)
! gﬁ:?j:zialé _ {19 zile x ‘ 4
George Calinescu | meniu | 331 331 2027 | 60 19 |3g0 | S0RX |33+ ) 19zilex ) 60zitex
331 {341 zile 331 331
Str. Bachus, nr. <331)
42 ‘
2 coala ]
| ?}ismaziala B 60 zile x E’];;')?i‘3 ) 19zilex | 60zilex
188 . meniu 237 246 20,27 60 19 360 246 (341 zile 237 246
Str. Tufisului, ng.
x 246}
13
13 Scoala {19 zile x
Gimnaziala Ne. meni 0 182 20,27 60 19 360 60 zile x 0) + (341 19 zite x 60 zile x
o 182 zile X ) 182
182)
Total:

Informatii privind estimarea numarului de zile de prestare a serviciilor de catering, avut in vedere
pentru realizarea calculelor specifice loturilor nr. 1 si 2:

5 zile in mai 2026; septembrie 2026 - 18 zile
14 zile in iunie 2026 octombrie 2026 - 16 zile
Total nr. zile mai - iunie 2026: 19 soiembrie 2026 - 20 zile

decembric 2026 - i35 zile
Total ar, de zile septembrie - decembrie 2026: 69




15 zile in lanuaric 2027; septembrie 2027 - 19 zile

15 zile in februarie 2027, oclombrie 2027 - 15 zile
23 zile in martie 2027; notembrie 2027 - 21 zile
17 zile in aprilie 2027; decembrie 2027 - 12 zile
19 zile in mai 2027, Totad nr. de zile septembrie - decembrie 2027: 67

13 zile in unie 2027
Totzl nr. zile ianuarie - funie 2027 102

16 zile in ianuarie 2028;
16 zile in februaric 2028;

23 zile in martie 2028;

15 zite in aprilie 2028;

22 zile In mai 2028;

11 zile in iunie 2028

Total ar. zile ianuarie - innic 2028: 103

Total numar de zile de prestare a serviciilor de catering specifice loturilor nr.1 §i 2 pentru perioada
de referintd 25 mai 2026 — 16 iunie 2028: 360.

Valoare totali corespunzitoare serviciilor de catering care fac obiectul prezentului caiet de sarcini:

PNMS -lot 1 15.038.804,90 16.693.073,44
SDS -lot 2 21.687.481,10 24.073.104,02
Total: 36.726.286,00

Achizitorul are dreptul de a diminua sau de a suplimenta cantitatile, respectiv numérul
meniurilor/portiilor/pachetelor alimentare, in raport cu numérul beneficiarilor (elevi/prescolari) prezenti la
activitfile programelor, pe toatd durata acordului-cadru/contractului, fard modificarea tarifului (pretului
unitar), in limita fondurilor bugetare alocate si fird a depasi numérul maxim estimat de copii prevazut in
prezentul caiet de sarcini.

Achizitorul isi rezerva dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de portii/meniuri/pachete

alimentare.

VI.  Specificatii tehnice (valabile pentru ambele loturi):

Se vor presta servicii de catering pentru asigurarea hranei pentru elevi/prescolari constand in mas3
caldd sau pachet alimentar in cadrul programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini.

Norme minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru copii:
- nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentatori de arome si gust in cazul
mancdrurilor calde, preparate la nivelul unitatilor de tip catering §i care urmeaza a {i servite copiilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepari aceste mancaruri trebuie sa
respecte legislagia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente;
- ceapa pregiititd in prima faza a etapei de gitire nu se prijeste, ci se indbusi cu api;
- sarea lodata utilizatd trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adiugati in
alimente;
- se cvitd asocierea alimentelor din aceeasi grupd la felurile de mancare servite; de exemplu, la masa de
pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu galusti si
friptura cu garnitura din paste fiinoase, ct din legume;
- se evitd mancdrurile care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a ciror combinatie
produce efecte digestive nefavorabile (cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot);
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- nu se vor permite mancarurile gen tocaturi prajite. Oudle se recamandi a fi servite ca omleeti la cuptor;

- s¢ recomanda imbogétirea rtafiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
addugare de legume - frunze n supe si ciorbe;

- se interzice folosirea cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudlor
fierte (nesectionate dupa fierbere);

- méncarea livratd trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrndu-se in conditii sanitar -
veterinare si peniru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la temperaturi
corespunzdtoare, conform legislatiei in vigoare;

- produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 @l Comisiel din
15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu mmodificarile si
completdrile ulterioare;

- termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la prestator catre unitifile scolare, respectiv
elev, prescolar, dupd caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda;

b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru pachet alimentar/sandviciuri;

- unitéfile de invafamént au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor,
conform legislatiei in vigoare.

Fructele asigurate in cadrul programelor trebuie s fie sanatoase, fird urme de atacuri provocate de
boli si/sau ddundtori. Ele vor fi transportate in pungi/ladite separate, astfel incat si se evite lovirea lor in
timpu] transportului si manipularii.

Copiii din cadrul grupelor speciale de consumatori vor beneficia de produse alimentare adecvate
situatiei lor, in limita valorii zilnice corespunzitoare tipului de suport alimentar cuvenit: masi calda sau
pachet alimentar.

Produsele vor fi insotite de avize/certificate/declaratie de conformitate de la prestator.

Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscris prin etichetare sintagma: PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT pentru beneficiarii finali ai programelor.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar
preambalat” trebuie Indeplinite urmétoarele cerinte:

- pentru cele distribuite de unitdfile de alimentatie publica, informatiile inscrise pe etichete trebuie si
respecte cerinjele previzute in Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 privind informarea consumatorilor si
sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT",

- pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa caldi, lista meniului va fi afisati la loc vizibil si va
confine denumirea produsului, ingredientele componente si substanfele care provoacd alergii sau
intolerante.

Ambalarea hranei pentru elevi si prescolari se va face individual, pentru fiecare beneficiar.
Ambalarea gi distribuirea alimentelor se va realiza in recipiente de unici folosinta, astfel incat sa fie
asiguratd respectarca normelor de igiend sanitar-veterinard, sa se péstreze temperatura adecvata pentru
consum s§i sd respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate
corespunzator, insofite de tacdmuri de unici folosinta care permit consumu! in condifii optime de igiena.

Portiile de paine vor fi ambalate individual in folie de protectie.

Felul I si felul IT specifice mesei calde vor fi servite in caserole ecologice (ambalaje de unici
folosinta pentru fiecare portie, specifice pentru lichide si solide) si care ulterior pot fi reciclate, depozitate
sau distruse fard a periclita mediul inconjurator. Vor fi asigurate inclusiv accesoriile de servire necesare
(servetele, tacdmuri ecologice etc.), in functie de cerinte.

Desertul va fi ambalat individual, dupd caz, in pungi biodegradabile/in folie de uz alimentar sau,
atunci cand consistenta acestuia o cere, in caserole speciale pentru desert.
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Fructele trebuie sa fie spélaic In prealabil si ambalate individual (acolo unde este ca:zul), in folic de
protectie.

Valoarea totalz a serviciilor de catering (lei, fard T.V.A.) include costurile pentru prepararca hranei
calde/pachetulul alimentar, ambalaje, caserole, veseld de unicd folosintd (tacdmuri) thiodegradabile,
servetele, costurile aferente sistemului informatizat pentru gestionarea executici serviciilor, costurile cu
aprovizionarea, transportul si orice alte costuri necesare prestarii serviciilor de catering.

In acest context, avand in vedere specificul fiecirui program descris in documentatia de atribuire,
precum si numarul total estimat al beneficiarilor acestora, numirul maxim de ambalaje pentru hrana
asiguratd copiilor se deduce dupi cum urmeazi:

Lot nr. 1:
a.1) in cadrul PNMS — suport alimentar — masi cald3 pentru perioada de referinta 25.05. — 12.06.2026:
e 378 clevi de la ciclul primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 caserole pentru felul I
(supe/ciorbe);
e 378 elevi de la ciclul primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 caserole pentru felul 11

(legume cu carne/méncare scdzutd si, dupa caz, salata insofitoare);

. 378 elevi de la ciclul primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 pungi biodegradabile/
folii de uz alimentar pentru fructe;

a.2) in cadrul PNMS — suport alimentar — pachet alimentar/sendvis, pentru perioada de referinta 25.05.
— 12.06.2026, respectiv numér de ambalaje pentru portiile asigurate elevilor de nivel primar si de nivel
gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 124 si ai Scolii Gimnaziale Nr. 131, precum si prescolarilor si elevilor
de nivel gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 125:

° 1.839 copii * 19 zile de curs = 34.941 ambalaje alimentare pentru sendvis, care s respecte legislaia
privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor, potrivit reglementirilor in
vigoare;

. 1.839 copii * 19 zile de curs = 34.941 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentru fructe;
a.3) in cadrul PNMS — suport alimentar — masi calda pentru perioada de referingd septembrie 2026 —
iunie 2028:

e 650 copii * 341 de zile = 221.650 caserole pentru felul I (supe/ciorbe);

. 650 copii * 341 de zile = 221.650 caserole pentru felu! IT (legume cu carne/mancare scazuti si, dupa
caz, salatd insofitoare);

. 650 copii * 341 de zile = 221.650 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentru fructe;

a.4) in cadrul PNMS — suport alimentar — pachet alimentar/sendvis, pentru perioada de referinta
septembrie 2026 — iunie 2028:

. 1.950 copii * 341 zile de curs = 664.950 ambalaje alimentare pentru sendvis, care sa respecte
legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate §i etichetate corespunzator, potrivit
reglementérilor in vigoare;

* 1.950 copii * 341 zile de curs = 664.950 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentru fructe;

Lot nr. 2:
a.1)in cadrul $DS — suport alimentar — masi caldi, pentru perioada de referingi 25.05. — 12.06.2026,

respectiv numér de ambalaje pentru portiile asigurate elevilor de nivel primar si de nivel gimnazial din 11
unitati de iInvatdmant preuniversitar de stat din Sectorul 3:

. 2.470 copii * 19 zile de curs = 46.930 caserole pentru felul I (supe/ciorbe);

. 2.470 copit * 19 zile de curs = 46.930 caserole pentru felul II (legume cu carne/méncare scizuta si,
dupi caz, salati insotitoare);

. 2.470 copii * 19 zile de curs = 46.930 pungi biodegradabile/folii de uz alimentar pentru
fructe/caserole pentru desert;
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a.2)in cadrul §D§ ~ suport alimentar — masa caldi, pentru perioada de referinta septembrie 2026 — iunie
2028:

o 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 caserole pentru felul I {supe/ciorbe);
@ 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 caserole pentru felul IT (legume cu carne/méncare scizuts

si, dupé caz, salatd insofitoare);

¢ 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 pungi biodegradabile/folii de uz al:imentar pentru
fructe/caserole pentru desert;

Mentiune valabild pentru ambele loturi:

Avénd in vedere prevederea din caictul de sarcini potrivit cireia . Recepfia mesei ca lde/ pachetului
alimentar se va realiza zilnic prin persoanele stabilite de fiecare unitate de invatdmane beneficiard a
programului pentru numdrul total de copii din grupul-finid prezenti la activitdti, plus o powfie alimentard
gratuitd/institutie beneficiard. In cazul in care, la nivelul unitdtii beneficiare a programului, existi o
grupd speciald de consumaltori, se va asigura probd alimentard pentru fiecare tip de meniu/pachet
alimentar asigural, livrald in fiecare zi in care se implementeazd programul. Prestatorul va trimite
respectiva probd alimentard/respectivele probe alimentare in aceleasi cantitdfi nete si ambalaj precum au
fost servite copiilor”,
numirul de ambalaje pentru hrana asiguratd copiilor, redat prin calculele de mrai sus, se va
suplimenta corespunzitor numirului de probe alimentare asigurate,

Recipientele/termoboxurile utilizate pentru transportul alimentelor vor fi supuse dezinfectiei,
conform normelor epidemiologice in vigoare. De asemenea, in scopul generarii de alerte in cazul aparitiei
unor neconformitafi (de exemplu, abateri de la temperatura standard a preparatelor), acestea vor fi dotate
cu senzori sau alte sisteme inteligente de monitorizare a conditiilor de transport si livrare a hranei. Astfel,
cu ajutorul acestor dispozitive automate, conectate la sistemul informatizat pentru gestionarea executiei
servicillor de catering aferente SDS/PNMS, se va asigura verificarea cu regularitate/monitorizarea
temperaturii preparatelor, respectiv a principalului parametru relevant in ceea ce priveste respectarea
conditiilor de siguranti alimentard. Monitorizarea prin sistemul de alarmare se realizeazi permanent, de la
momentul livrdrii pand la momentul distribuirii efective catre copiii participanti la programele care fac
obiectul prezentului caiet de sarcini. In cazul inregistrarii unei neconformitéti de ordin calitativ, prestatorul
are obligatia de a retrage preparatele neconforme si de a remedia deficientele semnalate de reprezentanti ai
unitdfilor de invifdmant beneficiare ale SDS/PNMS, de reprezentanti ai Directiei de Administrare a
Unitatilor de Invagimant Sector 5 sau de reprezentanti ai altor institutii cu atributii in domeniu in aceeasi zi
in care acestea au fost constatate. Timpul de reactie acceptat pentru remedierea neconformititii
preparatului/preparatelor contaminate este de cel mult 30 de minute (demonstrat prin extras aplicatie
waze/google maps). Durata mentionaté trebuie respectata si in cazul Inregistrarii unei neconformitati de
ordin cantitativ, respectiv in cazul livririi unui numér mai mic de meniuri/sendvisuri decét cele exprimate
prin comanda ferma.

Ofertantului devenit prestator 1i revine sarcina de a ambala si depozita produsele astfel incét acestea
sd faca fata, fard limitare, la conditiile din timpul transportului si sa ajunga in buni stare la destinatia finala.
Transport si distributie

Transportul hranei se va face numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar de catre
Directia Sanitar Veterinard si pentru Siguranta Alimentelor (DSVSA), fiind respectat intervalul orar de
livrare. Autorizatia va insoti permanent mijloacele de transport dotate corespunzitor, folosite in scopul
pentru care au fost autorizate/inregistrate, insofite de personal calificat, echipat corespunzitor si avizat
medical, In conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Magsinile care transportd hrana trebuie s aibi capacitate adecvati cantititii de alimente care vor fi
livrate in cadrul fiec@rui program, iar traseul stabilit sa nu prezinte risc de contaminare.

Hrana va fi insotitd la livrare de toate documentele previzute de legislatia in vigoare:

- avize de insotire a marfurilor/de expeditie, intocmite separat, pentru fiecare unitate de invatamant,
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pentru fiecare program derulat si, dacd este cazul, pentru fiecare dintre nivelurile de inwigEmant (nivel
prescolar, primar si gimnazial) unde sunt scolarizati beneficiarii programului. Avizele vor avea anexate
declarafiile de conformitate/certificatele de garantic/calitate sau echivalent, Prin aceste documente se va
asuma conformitatea serviciilor de catering scolar cu prevederile legale si adaptarea acestora la categoriile
de beneficiari menfionati in nota de comanda adresata prestatorului. Documentele de mai sus: pot fi generate
prin intermediul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor;

- efichetd cu informatii privind denumirea produsului, ingredientele componente, swbstantele care
provoacd alergii sau intolerante, mentiuni privind lotul, respectiv data producerii etc., cu respectarea
prevederilor legale referitoare la ctichetarea si marcarea produselor alimentare preambalate si ambalate.

Prestatorul are obligatia de a executa serviciile prevazute in prezentul document cu profesionalism
si promptitudine.

Prestatorul este pe deplin responsabil pentru organizarea si executia serviciilor in conformitate cu
cerintele prezentului caiet de sarcini, cu prevederile contractuale si cu propunerea tehnica asumata.
Totodata, este rispunzitor atat pentru siguranta tuturor operatiunilor si metodelor de prestare utilizate, cét
si de calificarea personalului folosit pe toatd durata contractului.

Prestatorul va péstra si va prezenta organismelor de control abilitate documentele care si ateste
calitatea si siguranta produselor alimentare preparate si distribuite in cadrul PNMS si SDS.

Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar-veterinar $i pentru siguranfa alimentelor va pastra si va
prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele
alimentare distribuite, precum si documentele care si ateste calitatea si sigurania acestora, dupa caz;
unitdfile de invdfdmant au obligafia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecdrei distributii.

Cerinte specifice privind alimentele (valabile in cazul ambelor loturi):

Hrana asiguratd in cadrul programului va fi protejata impotriva oriciror contaminri probabile.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuie menfinute la temperaturi care s& nu prezinte risc pentru sanatate.

Este interzisa pastrarea alimentelor de la 0 masi la alta.

Produsele aferente serviciilor de catering ofertate trebuie si indeplineasca conditiile prevazute de
legislatia in vigoare privind productia, circulatia si comercializarea alimentelor. In acest sens, prestatorul
de servicil de catering este obligat si implementeze proceduri §i cerinte bazate pe principiile sistemului
HACCP pentru o sigurantd completd a alimentului.

Potrivit principiilor care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi, conform
recomanddrilor Institutulul National de Sanatate Publici, suportul alimentar asigurat in cadrul PNMS/SDS
(masd calda sau pachet alimentar) este livrat zilnic, din cantind sau din uniti(i care trebuie sa functioneze
conform reglementérilor legale in vigoare si este pastrat, pdna la servire, dacd hrana nu este serviti intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, in unitdtile de invafamaént preuniversitar, in conditii de manipulare si
depozitare indicate de producdtor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si
siguranta alimentelor, conditii care sa poati fi monitorizate si controlate.

Prestatorul de servicii se va asigura cd pe durata transportului pana la livrare, produsele sunt
mentinute in condifii de temperaturd care s nu permitd multiplicarea microorganismelor.

in acest sens, cu sprijinul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor, prestatorul
e necesar sa asigure trasabilitatea completa a conditiilor de transport prin:

- monilorizarea temperaturii In recipiente/termoboxuri pe durata transportului;
- generarea automata de alerte in cazul Inregistrarii de abateri de la temperatura standard a alimentelor:
- monitorizarea timpului de livrare pentru prevenirea degradirii alimentelor;
- reducerea riscului de livrare a unor produse neconforme.
Controlul privind siguranta alimentelor se realizeaza de citre autoritdtile publice abilitate, potrivit

competentelor legale.

17



VIL.  Calitatea serviciilor de catering (valabile in cazul tuturor loturilor):

Pentru menfinerea sindtitii copiilor beneficiari ai programelor care face obiectul prrezentului caiet
de sarcini, se vor distribui numai produse alimentare obtinute In unititi autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranfa alimentelor, In conformitate cu prevederile legislatiel sanitar-veterinare si
pentru siguranta alimentelor in vigoare.

Prestatorul de servicii de catering este supus controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor oficiale, efectuate de citre personalul imputernicit de Ministerul Sanatatii, din cadrul Inspeciiei
Sanitare de Stat si al directiilor de sanésate publica judetene si a municipiului Bucuresti, in conformitate cu
prevederile Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017
privind controalele oficiale si alte activitaji oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind
alimentele si furajele, a normelor privind sindtatea §i bunastarea animalelor, sinitatea plante lor si produsele
de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 39672005, (CE) nr.
1069/2009, (CE) nr. 1107/2009, (UE) nr. 1151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031
ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale
Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale
Consiliului st de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului
European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE,
96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul
privind controalele oficiale).

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate si
detina:

- certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanététii si al ministrului educatiei 2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea si certificarea instruini profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare;

- fisd de aptitudini specifice activitdtii desfasurate sau echivalent, conform Hotirarii Guvernului
nr.355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completirile ulterioare.

in cadrul fiecarui lot, se vor depune la nivelul ofertei documentele de mai sus pentru personalul
nominalizat conform cerintelor prezentului caiet de sarcini.

Persoanele cu responsabilitéti in zona de manipulare a alimentelor/hranei sunt obligate si mentina
igiena personald si sa poarte echipament de protectie si de lucru adecvat si curat. Personalul prestatorului,
care manipuleaza hrana, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de
protectie adecvat.

Prestatorul raspunde de calitatea serviciilor de catering si de calitatea produselor preparate si livrate.
Acesta are obligatia, in cazul constatarii unor nereguli din punct de vedere calitativ si/ sau cantitativ, de a
face toate modificdrile necesare pentru ca toate produsele de catering livrate s& corespundi specificatiilor
tehnice. In cazul in care deficientele constatate nu sunt remediate in cel mai scurt timp posibil si pe
cheltuiala prestatorului, se va declansa procedura de reziliere a contractului, cu toate consecintele ce decurg
din aceasta.

Siguranja si perisabilitatea microbiologica:

Termenul maxim pentru consumul produselor specifice mesei calde/pachetului alimentar in regim
de catering, transportate de la prestator citre unitiile scolare care implementeaza programele descrise in
prezentul caiet de sarcini, va fi ziua producerii acestora, dar nu mai mult de 24h de la ambalarea acestora
st doar in cazul pachetului alimentar.

In cazul constatarii, de citre institufia scolard beneficiard a programului, a unor deficiente de ordin
calitativ si/sau cantitativ in prestarea serviciilor de catering (de exemplu, inregistrarea unor diferente intre
necesarul de hrand comunicat prin comanda ferma si numarul de portii livrate, nerespectarea orarului de
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livrare agreal, nerespectarea standardelor de calitate — prezenta unor produse perimate, cu miros si/sau
aspect necorespunzétor), acestea se semnaleaza prin intermediul sistemului informatizat pemtru gestionarca
executiei serviciilor. In egala misurd, alerta de neconformitate se prezintd detaliat, inclusiv n scris, prin
intermediul postei electronice Directiei de Administrare a Unititilor de Invagmant Sector S, care notifica
prestatorul. Acesta are obligatia de a remedia deficientele semnalate de reprezentanti ai unitatilor de
invatamént beneficiare ale SDS/PNMS, de reprezentanti ai Directiei de Administrare a Unitatilor de
Invitamant Sector 5 sau de reprezentanti ai altor institutii cu atributii in domeniu in aceeasi zi in care acestea
au fost sesizate si constatate.
Metode de testare si conirol.

Analiza produselor alimentare distribuite in cadrul programelor descrise in prezentul caiet de sarcini
se efectueaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si care au
metode de analizd acreditate.

VI Particularitifi ale meninrilor solicitate de Directia de Administrare a Unititilor de Invatimant
Sector 5, pentru a fi acordate copiilor din grupul-tintd al programelor descrise in prezentul caiet de sarcini:

a) Lotnr. 1

1. ciorba de legume;

2. supé de pui cu legume;

3. ciorbd de vacuid cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

5. méncare de mazére cu piept de pui/carne slaba de porc/vita,

6. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu gritar de pui/carne slaba de porc;

8. piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

9. méncare de varza dulce cu friptura la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume §i pui/carne slaba de porc/vita la tava;

12. sufleu de broccoli cu branzi;

13. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gritar;

14. tocand de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;

16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branzi telemea;

17. sufleu de conopidé, broccoli i branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu brénza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;

20. macaroane cu brinza;

21. cartofi franfuzesti, la cuptor, cu brinza si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunca, cagcaval si legume - rosii, castravete, salati;

24. sandvici cu piept de pui la grétar sau pulpa de pui dezosata la gritar cu legume crude - gogosar,
varza, morcov.

Masa caldd/pachetul alimentar din cadrul PNMS va include un fruct (o bucatii/persoana).
Nota: in functie de meniul asigurat, felu! 11 al mesei calde poate fi insofit de salate din cruditati, pentru
imbogitirea ratiei in vitamine si saruri minerale a copiilor.
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Masa caldd/Suportul alimentar, dupa caz, trebuie insotite de ustensile sigilate neces:are consumului
in condifii optime de igien.

Dacd, la nivelul unei unitdfi de invdtdmant care implementeazd PNMS, vor fi nregistrate cereri
pentru includerea infr-o grupd speciald de consumatori, prescolarii si elevii respectivi veor beneficia de
produse alimentare adecvate situatiei lor, in limita valorii zilnice stabiliti pentru un suport
alimentar/prescolar/elev.

Pachetul alimentar este reprezentat de: produse de panificatie din faini integrali - p dine feliati sau
batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si ¥egume - rosii,
castrave(i, salatd sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La
acesta se va adduga un fruct.

b) Lot nr. 2:

Pranz Felul I:

diversificat, ciorba de legume;

constituit din 3 | supd de pui cu legume;
feluri de | ciorbd de viacuta cu legume;

mancare, in | Felul II:

regim catering | legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gritar;

(masa calda) méncare de mazére cu piept de pui/carne slabd de porc/viti;

pilaf cu legume si ficitei de pui;

piure de morcov cu gritar de pui/carne slabi de porc;

piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapi verde si branzi telemea;

mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

orez cu legume si pui/carne slabi de porc/vita la tavi;

sufleu de broccoli cu brinzi;

cartofi gratinaii, salatd cu piept de pui la gritar;

tocani de legume cu orez brun;

piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

sufleu de conopida, broccoli i branza la cuptor;

dovlecel umplut cu brianzi la cuptor;

ciuperci la cuptor umplute cu branza (pentru copiii cu vrsta mai mare de 7 ani);
macaroane cu branzi;

cartofi franfuzesti (la cuptor, cu branza si ou);

quinoa cu legume;

péine feliatad sau batoane/chifle din fiina integrala.

Nota: In functie de meniul asigurat, felul II poate fi insotit de salate din cruditat,
pentru imbogatirea ratiei in vitamine $i séruri minerale a copiilor.

Felul 11I:

desert — prajiturd/budinca de casd/briosd/tarta etc., cu confinut scizut de zaharuri si
grasimi, avand o greutate de minimum 100 g;

desert obtinut din cereale cu lapte;

desert — fructe (o bucatd/persoani);




desert — fructe crude si uscate tdiate In bucifi/salatd de fructe (mér, pard, caisi,
piersica, banand, portocald etc.), sdndtoase, fard urme de atacuri provascate de boli

sifsau diunitori.
[n cazul SDS, desertul poale {i reprezentat de un fruct sau de o prijiturd/budinca de casi/briosi/tartd
elc., cu confinut scézut de zaharuri i grisimi / desert obtinut din cereale cu lapte, avind o greutate de

minimum 100 g.
Masa caldé trebuie insoita de ustensile sigilate necesare consumului in conditii opti me de igiena.
Daca, la nivelul unei unitafi de invéfimant care implementeaza SDS, vor fi inregistraie cereri pentru
includerea intr-o grupd speciald de consumatori, elevii respectivi vor beneficia de prodwse alimentare
adecvate situatiei lor, In limita valorii zilnice stabilitd pentru un suport alimentar/elev.

Reguli generale pentru ambele loturi:

in functie de lot, in propunerea tehnica, ofertantul va prezenta 10 variante de meniwri, care trebui
s# fie diferite de la o zi la alta si s& nu se repete la un interval mai mic de 3 zile. In fiecare va rianti trebuie
eviden(iate obligatoriu cantitdtile nete in grame si declaratiile nutritionale pentru fiecare produs din
meniu/tip de suport alimentar, cu respectarea segmentului de varsti al copiilor, respe ctiv in functie
de program: prescolari, elevi - ciclul primar, elevi - ciclul gimnazial.

Meniul va fi intocmit in conformitate cu necesittile calorice, cantitative, calitative si de regimuri
alimentare solicitate, cu respectarea cantitdfilor satisfacatoare si echilibrate din principalii furnizori de
energie ai organismului, respectiv lipide (grasimi), glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume) si proteine
(carne, branza, lapte, oud si proteine vegetale), in scopul realizarii unui aport just proportionat al factorilor
nutritivi.

Mancirurile trebuie si fie sdrate moderat si necondimentate, nu trebuie sa fie grase, sosurile nu vor
contine multa faina sau alte adaosuri de ingrosare.

Felul 11 al meniului oferit in cadrul programului in unitatile care au optat pentru masa caldi consta
dintr-un preparat din carne cu garniturd sau dintr-o méncare scazuta. Carnea acceptatd este cea de pui (piept,
pulpa), curcan, vitd. Ocazional, in meniu poate fi introdusd carnea slaba de porc. Carnea va fi pregatiti pe
gratar, cu aburi, la cuptor, la rotisor sau pane. Garniturile vor consta in legume preparate in diferite feluri
(la gratar, la abur, piure, la cuptor), orez, paste etc. Pdinea se va prezenta sub forme de chifle, cornuri sau
felii. Portiile de paine vor fi ambalate individual in folie de protectie.

Felul I si felul II vor fi servite in caserole ecologice (ambalaje de unici folosintd pentru fiecare
portie, specifice pentru lichide si solide) si care ulterior pot fi reciclate, depozitate sau distruse fira a
periclita mediul inconjurator. Vor {i asigurate inclusiv accesoriile de servire necesare (servetele, tacAmuri
ecologice etc.), in functie de cerinte.

Desertul va fi ambalat individual, dup caz, in pungi biodegradabile/in folie de uz alimentar sau,
atunci cdnd consistenta acestuia o cere, in caserole speciale pentru desert.

Fructele trebuie sé fie spélate in prealabil si ambalate individual (acolo unde este cazul), in folie de
protectie.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicald si copii care apartin uneifunui religii/cult care restrictioneazi consumul
anumitor tipuri de alimente - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist sau meniuri
adaptate restrictiilor alimentare. Situatia numerica a copiilor din grupele speciale de consumatori, pentru
care se impun meniuri de regim sau meniuri personalizate, se prevede defalcat, pentru fiecare unitate de
invilamant, in anexa la contractul subsecvent de prestiri servicii. Informatiile privind grupele speciale de
consumatori vor i puse la dispozitia ofertantului devenit prestator de cétre Directia de Administrare a
Unitatilor de Invatamant Sector 5 in momentul semnarii respectivului contract. Informatiile vor fi preluate
inclusiv in sistemul informatizat pentru gestionarea executiet serviciilor de catering, urméarindu-se:



constituirea listei predefinite de alergii si alte situatii particulare specifice copiilor din grupele speciale
de consumatori;

gestionarea clard a meniurilor particularizate,

evitarea contamindrii sau livrarii eronate a meniurilor copiilor din grupele speciale de cosnsumatori:
asigurarea protectiei starii de sinétate a beneficiarilor directi ai PNMS/SDS.

In cadrul fiecarui lot, ofertantul devenit prestator va pune la dispozitia Directiei de Administrare a
Unitatilor de Invatimént Sector 5 st unitdtilor de inviitdimant din program, atit prin inteermediul postei
electronice (asimilat corespondentei oficiale), cat si prin intermediul sistemului informatizat pentru
gestionarea executiei serviciilor de catering (pentru gestionarea eficientd a informatiilor}, variantele de
meniu sdptdmanal pentru grupele normale si speciale de copii, cu evidentierea fiecdrei categorii de
consumatori, in ultima zi de curs a ficcérei sdptamani pentru siptaména pentru care urmeaza si se faci

prestarea serviciilor.

IX.  Evidenta cantitifilor solicitate:

Cantitafile maxime estimate pentru unititile de invatamant in care se desfisoari programele descrise
in prezentul caiet de sarcini sunt mentionate la capitolul V al documentului.

Cantitétile totale zilnice se pot modifica in functie de numarul de copii prezenti la activitatile
programelor.

Fiecare unitate de inva{dmént va raspunde, In mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, precum si de confirmarea documentelor care stau la baza
platii acestora.

Documentele aferente recepfiondrii serviciilor de catering si care trebuie raportate Directiei de
Administrare a Unititilor de Invdtimant Sector 5 de fiecare unitate de invatimant (u.i.p.) care
implementeazd programul pentru a demonstra evidenta cantititilor solicitate in cadrul acestuia in perioada
de referinta:

- liste de prezentd a copiilor, asumate de cadrele didactice coordonatoare ale grupelor de prescolari si
elevi din grupul-iinta al programului, avizate de directorul unitatii (foaie de prezentd/grupa, foaie colectiva
de prezenta a copiilor/u.i.p.);

- note de comandd zilnice, introduse in sistemul informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor
de catering, verificate si aprobate de Directia de Administrare a Unitatilor de Invatamant Sector 5 si a céror
preluare este confirmatd de prestator. Redarea sintetica a fluxului comenzii: u.i.p. transmite comanda
(respectiv, selecteazd data pentru care se lanseaza comanda, introduce numarul de copii care se estimeaza
cd vor fi prezenti/defalcat, in functie de grupa normald/speciald de consumatori, selecteazi tipul de meniv/in
cazul PNMS - directia verificd si aprobd/respinge comanda/se genereazd comanda ferma -> prestatorul
confirmd preluarea comenzii > prestatorul asigurd livrarea hranei pentru elevi > u.i.p. recepfioneaza
serviciile). Observatie: Nota de comanda fermd, centralizata pentru toate w.i.p. din program, se comunica
prestatorului si prin intermediul postei electronice;

- avize de insotire a mérfii/expeditie privind cantitatea si valoarea serviciilor zilnice, declaratii de
conformitate/certificate de garantie/calitate sau echivalent (copii ale documentele prezentate de prestatorul
de servicii de catering), centralizator siptamanal al numarului de portii distribuite de u.i.p., proces-verbal
privind receptia cantitativd si calitativd a produselor (document elaborat pentru fiecare zi de prestare a
serviciilor de catering si asumat de Comisia de receptie a respectivelor servicii din fiecare u.i.p. care
implementeaza programul si de reprezentanti ai prestatorului de servicii de catering), note de receptie si
constatare diferente (N.I.R), bonuri de consum, fise de magazie (documente elaborate de administratorul
de patrimoniu al uw.i.p.). Documentele de mai sus pot fi generate prin intermediu! sistemului informatizat
pentru gestionarea executiei serviciilor;

- raport aferent prestarii serviciilor de catering (prin care se evalueazi modul de asigurare a serviciilor
de catering in perioada de referint).



X. Conditii minime impuse de Dircctia de Administrare a Unitatilor de Invagamént Se ctor 5 (valabile
in cazid ambelor loturi):

La data semndrii contractului subsecvent, ofertantul cistigitor va prezenta obligat oriu retetarcle
care urmeazd a fi folosite in desfasurarea serviciilor care fac obiectul prezentului caict de sarcini.

La prepararea hranei se vor folosi gramajele indicate de medicul nutritionist/tehnician
nutritionist/personal medical specializat in domeniul nutritici, conform prevederilor retetarelor, cu
respectarea categoriilor de virstd a copiilor beneficiari ai programului si a cerin telor specifice
grupelor speciale de consumatori.

Prestatorul trebuic sa asigure, in lipsa unor produse previzute in meniurile siptimanale, alte
produse, prin substituire, numai in cazuri exceptionale, la echivalentul valoric si nutritional al celor
inlocuite.

Prestatorul trebuic s& detina autorizafie emisa de Directia de Sanatate Publicd si de D irectia Sanitara
Veterinard pentru Siguranfa Alimentelor in domeniul serviciilor de catering. Acesta trebuie s3 fie autorizat
in clasa CAEN specificd acestui domeniu de activitate.

Prestatorul trebuie sa asigure servicii de catering in conformitate cu prevederile art. 34, alin. (4) din
Normele de igiena privind unitéfile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna i recreerea copiilor i
tinerilor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 1456/2020, potrivit cérora firma care
aprovizioneaza unitdtile de invatamant trebuie sd detina autorizaie pentru activitafi de catering si/sau
transport alimente, conform prevederilor legale in vigoare si s3 respecte urmitoarele conditii:

a) meniul saptimdnal va fi stabilit in colaborare cu conducerea unitifilor pentru ocrotirea, educarea,
odihna §i recreerea copiilor si tinerilor, va fi avizat de medicul acestor unitifi si afisat la loc vizibil, cu
gramajul/portie, precum §i cu lista de alergeni prezenfi in alimentele furnizate;

b) portiile vor fi individualizate fie la locul de producfie a hranei si transportate in recipienti reciclabili,
de unicd folosinid, fie la locul de servire, caz in care vor fi transportate in recipienti voluminosi, cu
inchidere etansd;

¢} efectuarea unei anchete alimentare de cdtre personal calificat, in lunile octombrie, februarie si mai
si transmilerea rezultatelor anchetei cdtre conducerea unitdfii pentru ocrotirea, educarea, instrutirea,
odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cabinetul medical al unitdilor respective si, dupd caz, organelor
de control;

d) meniul zilnic va fi insofit de o listd a ingredientelor cu gramaj/portie individuali;

e) gestionarea tufuror recipientelor, veselei si tacimurilor de unicd folosintd conform legislatiei
nationale in vigoare cu privire la gestionarea deseurilor.

De asemenea, in conformitate cu prevederile aceluiasi act normativ:

- transportul produselor alimentare furnizate unitdfilor publice sau private pentru ocrotirea,
educarea, instruirea, odihna §i recreerea copiilor si tinerilor, fird bloc alimentar propriu, in sistem
catering, de la blocul alimentar (bucdtdrie) al altei unitdfi de alimentafie colectivd sau publicd autorizate
se face numai cu mijloace de fransport auto autorizate sanitar, care sd nu fie folosite in alte scopuri, in
recipiente cu capace elange, care sa asigure o ermetizare perfectd (art. 34, alin. 6).

- servirea meselor in unititile pentru ocrotirea, educarea, odihna i recreerea copiilor si tinerilor
poate fi realizatd in sala de clasd sau intr-un alt spafiu amenajat, cu respectarea normelor de igiend
(art.34, alin.7).

XL Ceringte obligatorii privind capacitatea tehnici si profesionald (valabile in cazul ambelor
loturi):
Ofertantul participant la proceduré trebuie sa aiba ca obiect de activitate servicii de catering.
Ofertantul trebuie s& asigure personal de specialitate calificat si autovehicule, necesare executiirii

e

prestatici pentru fiecare lot in parte, dupa cum urmeaza

n
J
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- Bucitari: minimum 4, cu experientd profesionald specifica ca bucatar timp de cel putin 20 amni, si minimum
I bucitar avind experientd profesionald specifica ca bucatar timp de cel putin 15 ani;
- Ajutor de bucitari: minimum 6;
- Soferi posesori de carnet pentru categoria autovehiculelor cu care se asigurd distribuirea hr.anei: minimum
4
- Autovehicule autorizate DSVSA pentru servieii de livrare a hranei - minimum 5, din care:
e autovehicule cu o vechime nu mai mare de 5 ani (raportati la luna si anul depumerii ofertei) —
minimum 2;
¢ autovehicule cu o vechime nu mai mare de 7 ani (raportati la luna si anul depumerii ofertei) —
minimum 2;
e autovechicule de rezervd — minimum 1.
- Personal medical (Medic nutritionist/asistent dietician/tehnician nutritionist) pentru conceperea/stabilirea
meniurilor sdptdménale, pentru calculul/stabilirea caloriilor (keal), respectiv pentru personalizarea
necesarului caloric/nutrifional, in functie de segmentul de vérsta al copiilor beneficiari ai SDS/PNMS,
respectiv in functie de grupa de consumatori in care se incadreaza acestia: cel putin 1.
Nota: Pentru respectarea cerinfelor de mai sus, in cadrul aceluiasi lot, persoanele nominalizate trebuie si
fie diferite (pentru roluri diferite). In cazul participdrii la ambele loturi, ofertantul poate nominaliza
aceleasi persoane (expertul X din echipa pentru Lotul 1 poate fi nominalizat §i in echipa pentru Lotul 2).
Se vor depune documente din care reies cerintele solicitate si se va face dovada modalitatii de
dispunere de personal (contract de muncéd/acord de angajare/contract de prestare servicii — caz in care devin

incidente prevederile legate de subcontractare).
Se vor depune, in copie, documente din care si reiasd modalitatea de definere a autovehiculelor de

citre ofertant: contracte de vanzare-cumpdrare, inchiriere, leasing,

Ofertantul trebuie sd dovedeascd capacitatea de productie prin detinerea de minimum de utilaje si

echipamente tehnice specializate si performante in domeniul cateringului:

- camera congelare (pentru produse congelate): minimum 1 buc.;

- camerd fngorificd: minimum 3 buc. — 1 pentru carne, 1 pentru legume, 1 pentru lactate;
- tigdi multifunctionale — a caror capacitate sa insumeze minimum 400 1;

- marmita — 2 bucifi insumand 750 | (minimum 3.000 portii x 0,250 g = 750 1);

- cuptor — cumulat, 70 tavi;

- statie de dedurizare a apei pentru gitit;

- masind de gitit/aragaz — minimumn 10 ochiuri.

Necesarul de echipamente/utilajele solicitate este calculat direct proportional cu volumul serviciilor
ce urmeaza a f1 prestate la nivelul acordului-cadru, autoritatea contractanti dorind sa atribuie acordul-cadru
cu un operator economic care poate face dovada asigurarii unui ansamblu de utilaje/resurse tehnice care si
conduci la servicii de calitate, la nivel de performanta sporita.

Nota: Se vor depune documente care sa ateste ci ofertantul dispune de utilajele si echipamentele
tehnice de mai sus.

in acest sens, se vor prezenta: Contracte de vénzare-cumpdrare, inchiriere, leasing, etc/Fisa
mijloacelor fixe/obiectelor de inventar sau poze ale utilajelor/echipamentelor de mai sus, in situatia in care
operatorul nu mai detine alte documente doveditoare — caz in care autoritatea contractanti isi rezerva dreptul
de a efectua un control care vizeaza capacitatea tehnica a operatorului economic care presteazi serviciile.
Acest control este un drept al autoritafii contractante pe care il are indiferent de situatie, respectiv, si daca
sunt depuse documente, aceasta are aceasta posibilitate de a se asigura cd prestatorul are capacitatea
declaratd, caz In care va instiinta operatorul cu cel putin 1 zi inainte de control.
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Ofertantul participant la procedurd va prezenta Directiei de Administrare a Unititilow de Invitimant
Sector 5, pentru fiecare lot vizat:

- autorizatil emise de Directia de Sanatate Publica si de Directia Sanitard Veterinard pentru Siguranta
Alimentelor in domeniul serviciilor de catering;

- rezultatul ultimei verificiri si evaludri realizate de Autoritatea Nationala Sanitar® Veterinard si
pentru Siguran{a Alimentelor (fisd de evaluare incheiatd la sediul operatorului economic privind conditiile
de igiend si nota de constatare aferentd) — acolo unde este cazul. Se va depune, daci este cazul, ultimul (cel
mal recent) proces-verbal de constatare emis de Autoritatea Nationald Sanitard Veterinard si pentru
Siguranta Alimentelor, incheiat in urma controlului efectuat la sediul operatorului econom ic si mentionat
in registrul unic de control.

In vederea punctirii factorului de evaluare specific, ofertantii care declard detinerea unui sistem
informatizat si de control operational integrat vor sustine o sesiune de prezentare (demo) la sediul autoritatii
contractante.

Evaluarea capacitifii tehnice a sistemului propus, prin raportare la functionalitiile solicitate mai
jos, se va realiza direct de catre membrii comisiei de evaluare.

Invitarea ofertantilor pentru sus{inerea demonstratiei tehnice se va realiza doar pentru ofertantii care
declara definerea unui sistem informatizat si de control operational integrat. Operatorii economici in cauzi
au obligatia de a se prezenta la sesiunea demo in termen de maximum o zi lucritoare de Ia transmiterea
solicitdrii de citre comisia de evaluare.

Pentru dezvoltarea aplicaliei care va sta la baza sistemului informatizat privind gestionarea executiei
servicitlor de catering asigurate unitétilor de invatamant preuniversitar de stat din Sectorul 5, se vor avea
in vedere urmatoarele:

- sistemul va permite fiecarei unitdti de invatimént preuniversitar de stat si introduci zilnic
comenzile de hrand, in funcfie de numirul de copii prezenti. In cadrul acestui proces,
utilizatorul va avea posibilitatea de a selecta tipul de meniu oferit, respectiv masi calda sau
sendvis, in functie de specificul unitafii (organizatoare a programului SDS sau organizatoare a
programului  PNMS) si de optiunile disponibile pentru nivelul de invafimént
(prescolar/primar/gimnazial). Totodata, aplicatia va permite diferentierea clari Intre meniurile
standard si cele destinate elevilor cu alergii alimentare, prin selectarea explicita a tipurilor de
alergii/probleme medicale §i a numérului de portii corespunzitor fiecirei categorii;

- pentru fiecare unitate de inva{imant va fi definit un numar maxim de beneficiari (respectiv cel
aprobat prin hotirire a Consiliului Local al Sectorului 3), iar sistemul va integra mecanisme
automate de validare care vor genera alerte in situatia in care comenzile introduse depasesc
acest prag. Aceastd funcfionalitate are rolul de a preveni erorile de raportare si de a asigura
corectitudinea datelor transmise;

- dupd infroducerea comenzii, aceasta nu va fi transmisa direct furnizorului, ci va parcurge un
flux de aprobare bine definit. Astfel, comenzile vor fi transmise initial catre Directia de
Administrare a Unitatilor de Invatimant Sector 5, unde vor fi analizate, validate st aprobate
sau, dupd caz, respinse ori modificate. Doar comenzile aprobate vor fi vizibile furnizorului,
care va avea obligafia de a confirma preluarea acestora si de a actualiza statusul livririi in
sistem;

- aplicatia va permite urmérirea in timp real a stadiului fiecirei comenzi, de la momentul initierii
péna la finalizarea procesului de receptie. Statusurile vor fi clar definite si vizibile utilizatorilor
autorizafi, facilitind astfel o monitorizare continui si eficienta;

- un element esential al sistemului 1] reprezintd gestionarea procesului de receptie a hranei la
nivelul unitatilor de invifimant. La momentul livrdrii, unitatea va introduce in aplicatie
numdrul efectiv de porfil recepfionate, iar sistemul va realiza automat o comparatie cu datele
din comanda. In cazul in care sunt identificate diferente, vor fi generate alerte, iar situatia va fi
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cvidentiatd in mod clar. De asemenea, aplicatia va permite generarea automat:d a procesului-
verbal de receptie a cirui structurd orientativa este prezentatd in cap. X1V al caiettului de sarcini,
Cerinfe specifice privind raportarea cheltuielilor aferente prestarii serviciilor de catering.
Procesul-verbal de receptie constituie document justificativ al lvrarii;

o altd componentd imporlantd a sistemului este monitorizarea condifiilor de transport ale
hranei, in special in ccea ce priveste temperatura si timpul de livrare. Pentru fieecare transport
vor fi definite intervale optime de temperatura si duratd, iar sistemul va permite Inregistrarea
acestor parametri. [n situatia in care valorile depisesc limitele stabilite, aplicatia va genera
alerte automate, vizibile exclusiv autorititii contractante si prestatorufui, coniribuind astfel la
asigurarea sigurantei alimentare i la prevenirea riscurilor pentru sindtatea beneficiarilor directi
ai SDS/PNMS;

sistemul va include, de asemenea, un modul de raportare care va permite extragerea de situatii
centralizate in format Excel, in functie de diferite criterii, precum unitatea de invitimant,
perioada, tipul de meniu sau situatiile de neconformitate. Aceste rapoarte vor sprijini procesul
decizional si vor facilita activitatile de control si audit;

accesul in aplicatie va fi realizat pe baza de conturi de utilizator, fiecare asociat unui rol clar
definit. Unitatile de invatimadnt vor avea acces exclusiv la propriile date, fard posibilitatea de a
vizualiza informatii apartindnd altor unitdti. Autoritatea confractanti va avea acces la toate
datele din sistem, iar prestatorul va putea vizualiza doar comenzile aprobate si informatiile
necesare livririi. Aceastd separare strictid a accesului asigurd confidentialitatea si securitatea
datelor;

interfata aplicatiei va {i conceputd astfel incét si fie intuitiva, usor de utilizat si optimizata
pentru dispozitive de tip tabletd/PC, avdnd in vedere profilul utilizatorilor. Se va urmari
reducerea la minimum a pagilor necesari pentru introducerea unei comenzi si utilizarea unor
elemente vizuale clare pentru evidentierea alertelor si a informatiilor importante;

prestatorul are obligatia de a organiza si sustine, prin resurse proprii si fara costuri suplimentare
pentru autoritatea contractantd sau pentru unititile de Invatiméant organizatoare ale
SDS/PNMS, sesiuni de instruire destinate utilizatorilor (personal didactic/didactic-auxiliar)
pentru asigurarea operdrii aplicatiei informatice. Informatiile privind personalul din invitdmant
participant la sesiunile de instruire vor fi puse in timp util la dispozitia operatorului economic
devenit prestator, de citre autoritatea contractanta.

Prin implementarea acestui sistem, Directia de Administrare a Unititilor de Invatamant Sector 5 va

beneficia de un instrument modern, eficient i sigur, capabil sd asigure controlul complet asupra procesului
de furnizare a hranei pentru prescolari si elevi, s reduci riscurile operationale i sa contribuie la protejarea
sdndtatii copiilor.

Continut minim al demonstratiet DEMO
Propunerea tehnicd a ofertantilor care declard detinerea unui sistem informatizat si de control

operational integrat, trebuie sa includa cel putin:

descrierea functionalitatilor sistemului informatizat;

descrierea modului de operare a sistemului in fiecare etapa a fluxului operational;

descrierea modului de inregistrare si corelare a datelor;

descrierea modului de generare, stocare si utilizare a dovezilor;

descrierea modului de acces si verificare a datelor de citre autoritatea contractanti;

descrierea modului de integrare si schimb de date cu alte sisteme;

Modelul fluxul operational: necesar — preparare — livrare — receptie — verificare,

reprezintd structura logicd si functionald a executiei serviciilor si asiguri:

corelarea etapelor executiei si eliminarea discontinuitatilor;
trasabilitatea completd a serviciilor prestate;

posibilitatea verificarii obiective a fiecirei etape;
fundamentarea recepiiei si a platilor pe date verificabile.
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Pentru ficcare etapd din fluxul operafional este necesar ca activititile si fie inregistwate in sistemul
informatizat; datele aferente etapelor si fie corelate intre ele; informatiile s fie complete si verificabile;

Datele trebuie si permitd identificarca clard a necesarului transmis; a cantitdfilor preparate; a
livrarilor efectuate; a receptiilor confirmate.

Regula privind demonstrarea executiei st corelarea cu sistemul informatizat

Executia serviciilor trebuie si poatd f1 demonstratd prin: Inregistrarea ctapelor in sistemul
informatizat; corelarea datelor intre etape; existenfa unor informatii verificabile privind activitatile
desfasurate.

Fluxul operafional este sustinut prin sistemul informatizat, care trebuie si permit3: inregistrarea
fiecirei etape; corelarea datelor; accesul la informatiile necesare verificirii.

Sistemul informatizat este previzut ca element functional pentru gestionarea executiei serviciilor
si are rolul de a susfine organizarea, monitorizarea, controlul si auditul serviciilor, in conditiile unui volum
ridicat de activitéti st date.

Rolul sistemului este de a asigura: inregistrarea completd a activitatilor; corelarea datelor intre
etapele fluxului operafional; trasabilitatea executiei; monitorizarea in timp real; verificarea obiectiva a
execufiei; generarea de rapoarte si dovezi privind serviciile prestate; posibilitatea verificarii si auditului.

In contextul utilizarii sistemului informatizat, operatorii economici trebuie si asigure:

] legalitatea si transparenta prelucrarii datelor;
L minimizarea datelor prelucrate;
3 sccuritatea si confidentialitatea acestora.
Autoritatea contractantd nu impune utilizarea unor tehnologii, platforme sau solutii informatice
specifice.

Ofertantii au libertatea de a propune orice solutie tehnica adecvat, cu conditia ca aceasta si asigure:
gestionarea completd a fluxului operational;

corelarea datelor intre etape;

trasabilitatea executiei;

posibilitatea verificarii si auditului.

Functionalitiati minime obligatorii ale sistemului informatizat trebuie si permiti gestionarea
integrald a fluxului operational si si asigure inregistrarea, corelarea, verificarea si trasabilitatea tuturor
etapelor executiei serviciilor de catering, respectiv:

a) Gestionarea comenzilor: introducerea comenzilor zilnice de catre unitatile de invitimant; modificarea
necesarului in intervalele stabilite; evidenta istoricului comenzilor, inclusiv a modificariior; corelarea
comenzilor cu unitéfile beneficiare; posibilitatea introducerii comenzilor prin intermediul unor interfete
mobile sau echivalente, utilizate de reprezentantii unitdtilor de invatamant, care si permita transmiterea in
timp real a necesarului de portii si a detaliilor aferente;

b) Managementul livrérilor: inregistrarea livrarilor efectuate; corelarea livrarilor cu comenzile transmise;
evidenta cantitdtilor livrate; evidenfa momentului livrérii; identificarea unitatilor beneficiare; integrarea si
corelarea datelor privind traseele de livrare si pozitia mijloacelor de transport (ex. sisteme de localizare sau
echivalent), in vederea asigurdrii trasabilita{ii si verificabilitatii executiei;

¢) Recepiia serviciilor: confirmarea receptiei de citre unitatile de invaimant; validarea cantitatilor
receptionate; validarea calitétii produselor; inregistrarea neconformitdtilor; corelarea receptiei cu livrarile
efectuate;

d) Trasabilitate completa:

® o o o

. asigurarea trasabilitatii fluxului operational: comandd — preparare — livrare — receptie —
verificare;
° identificarea fiecirei etape a executiei; corelarea datelor intre etape; posibilitatea reconstituirii

execufiei serviciilor;

e} Monitorizarea executiei: urmérirea in timp a executiei serviciilor; verificarea respectirii programului de
livrare; evidenta activitatilor desfasurate; identificarea abaterilor de la fluxul operational; integrarea si
corelarea datelor privind condifiile de transport (ex. temperaturd, umiditate sau echivalent) cu livrarile
efectuate, in vederea asigurérii trasabilitafii si verificabilitafii executiei; integrarea datelor privind accesul
la spatiul de transport si a informatiilor privind manipularea produselor alimentare (ex. deschidere
compartiment, alerte, inregistrari sau echivalent), in vederea asigurarii trasabilitatii si verificabilitatii
executiel;
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f) Raportare: generarea de rapoarte zilnice privind exccutia serviciilor; generarea de rapoarte lunare privind
executia serviciilor; centralizarea datelor relevante; evidenta neconformitatilor si a moduluii de remediere;
g) Audit 1 control: accesul autorititii contractante la datele relevante; verificarea coreldmii datelor intre
ctape; posibilitatea efectudrii controalelor §i auditului; existenta unui istoric al operatiunilor- (audit log);
h) Dovezi privind executia serviciilor: generarea si stocarea de dovezi obiective privind exec utia serviciilor;
asocierea dovezilor cu livririle efectuate; posibilitatea verificarii conditiilor de executie (livrare, transport,
conformitate);
i} Interoperabilitate si integrarc cu alte sisteme informatizate.

Sistemul informatizat trebuie sd permitd interoperabilitatea si integrarea functionald cu alte sisteme
informatizate utilizate in cadrul contractului sau de cétre autoritatea contractanta.

e schimbul de date cu alte sisteme informatizate utilizate de algi prestatori;

e functionarea in paralel cu alte sisteme, fara afectarea coerentei datelor;

@ exportul datelor Intr-un format deschis si standardizat (ex., CSV, Excel sau echivale nt);
e transmiterea datelor relevante privind comenzile, livrarile si receptiile;

@ centralizarea datelor Ia nivelul autoritatii contractante;

In cazul in care contractele sunt atribuite mai multor operatori economici, fiecare Jprestator poate
utiliza propriul sistem informatizat; sistemele trebuie si fie compatibile din punct de vedere functional;
datele trebuie sd permita agregarea, corelarea si verificarea unitari;

1) Interfete mobile si identificare operationali
Sistemul informatizat trebuie sa permita, dupi caz:

e utilizarea unor aplicatii mobile sau solutii echivalente pentru reprezentantii unitétilor de inva{imant,
in vederea: introducerii comenzilor; confirmarii receptiei; comunicérii operationale;

e asigurarea unei comuniciri centralizate intre unitatile de invataméant; prestator si autoritatea
contractanta;

® identificarea unitétilor de transport si a recipientelor/containerelor de livrare (ex. termoboxuri sau
echivalent), prin utilizarea unor mecanisme de identificare (ex., cod QR sau echivalent);

e asocierea fiecirui container de transport cu: continutul livrarii; unitatea beneficiari si datele aferente
livrarii;

3 posibilitatea verificarii continutului livrdrii prin scanare sau mecanisme echivalente.

Functionalititile pot fi indeplinite prin orice solutie tehnicd adecvata, fard a se impune utilizarea

unor aplicatii mobile sau tehnologii specifice.
Ofertantii trebuie s& demonstreze in mod concret si detaliat indeplinirea fiecirei functionalitati.

Verificabilitatea si auditabilitatea
Cerintele sunt stabilite astfel inct executia serviciilor sa poata fi verificata in mod obiectiv si

auditatd pe intreaga duratd a contractului.

Controlul si auditul se bazeazd pe datele inregistrate in sistemul informatizat; pe corelarea
informatiilor intre etapele fluxului operational si pe informatiile disponibile privind executia serviciilor.

Trebuie si permita: monitorizarea continud a executiei serviciilor; verificarea coerentei si corelarii
datelor; analizarea activitatilor desfasurate in mod obiectiv.

Verificarea executiei serviciilor

Executia serviciilor de catering este analizata prin raportare la modul de desfasurare a activitatilor
s1 la corelarea etapelor fluxului operational, in conformitate cu ceringele prevazute in prezentul caiet de

sarcini.

XIIL Modul de prezentare a propunerii tehnice (cerinfe valabile in cazul tuturor loturilor):

Prin propunerea tehnicd depusé, ofertantul are obligatia de a face dovada conformitatii serviciilor
care urmeaza a fi prestate cu cerintele previzute in Caietul de sarcini.

Prin propunerea tehnicd, ofertantul va indica, in mod expres: denumirea locatiei/locatiilor unde se
va asigura prepararea hranei ce va fi oferita copiilor, denumirea programului, respectiv PNMS/SDS.

Prin propunerea tehnicd, ofertantul va prezenta descrierea detaliatd a serviciilor ofertate
(metodologie si/sau plan de lucru privind prestarea serviciilor, activitatile si sarcinile concrete incredintate
personalului implicat in indeplinirea contractului).

Prestatorul are obligatia de a face dovada conformitatii serviciilor care urmeaza a fi asigurate in
cadrul programelor cu cerintele prevazute in prezentul document.
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Ofertantul participant la procedura va prezenta Directiei de Administrare a Unititilow de fnvatamant
Sector 5, pentru fiecare lot vizat:
- buietin/buletine de analize de microbiologic alimentard, emis/emise de autoritatile competente in
domeniu. Se va depune/Se vor depune buletin/buletine de analize de microbiologie alimentari, emis/emise
de autoritdfile competente in domeniu pentru probe prelevate la data/datele cea/cele mai recenti/recente
fata de termenul-limita de depunere a ofertei;
- declaratie de conformitate pentru produse, potrivit prevederilor Ordonantei Guvernului nr.21/1992
privind protectia consumatorilor, cu modificdrile si completdrile ulterioare. Standardul in raport cu care se
solicitd demonstrarea conformitifii este SR EN ISO 22000, Sisteme de management al siguranfei
alimentelor. Cerinfe peniru orice organizafie din lanful alimentar sau o solutie echivalentd in locul
certificatului. Demonstrarea conformitétii se face fie prin certificatul propriu-zis, fie printr-o declaratie pe
propria rdspundere ci organizatia a implementat un sistem de management al calitdtii, insotitd de dovada
achizifiondrii pe cale legald a standardelor, dovada instruirii personalului propriu ca specialist si auditori
pentru sistemul de management respectiv (cel putin 1 auditor) si un raport de audit intern pentru ultimul an,
sau dovezi privind demararea procesului de certificare.
- informatii privind provenienta produselor si a nivelului calitativ si de performanti. Autoritatea
contractantd admite o simpla lista a furnizorilor/ producatorilor/ unitatilor de profil, cu care operatorul
economic are confracte in derulare, in vederea asigurdrii produselor si materiilor prime folosite in
prepararea hranei elevilor. De asemenea, vor fi prezentate copii ale respectivelor contracie;
- descrierea modalitatii de livrare, termenul de livrare de la data primirii comenzii, modul de
respectare a legislatiei sanitar-veterinare i de alocare a resurselor disponibile;
- copii ale contractului/contractelor de prestiri servicii privind igienizarea spatiilor de lucru, a
echipamentelor de lucru si a autovehiculelor cu care se distribuie hrana sau contracte individuale de munca
din care sd rezulte c& existd personal cu atributii privind igienizarea spatiilor de lucru, a echipamentelor de
lucru si a autovehiculelor cu care se distribuie hrana. In procesul de igienizare se vor utiliza produse avizate
de catre Ministerul Sanatatii, conforme cu prevederile legale pentru astfel de activitati. Personalul implicat
in procesul de igienizare va intruni toate conditiile de medicina muncii si de igiena personali sau echivalent.
Se vor prezenta documente doveditoare in acest sens.
- alte cerinfe conform prezentului caiet de sarcini privind capacitatea tehnica si profesionala;
- declaratie privind respectarea reglementérilor obligatorii din domeniul mediului, social, al relatiilor
de munca si privind respectarea legislatiei de securitate si sinitate in munca.

Prin depunerea ofertei la procedurd, ofertantii 1§i asuma toate cerintele/impunerile care rezulta din
indeplinirea integrala a obiectului achizitiei, legislatia incidenta si cea care rezultd din desfisurarea
activitafi supuse obiectului achizitiei, fie c& rezultd sau nu din continutul documentelor achizitiei.

XIIIL Modul de prezentare a propunerii financiare:
In functie de lotul vizat, ofertantul va elabora propunerea financiari astfel incit aceasta si furnizeze

toate informatiile necesare cu privire la prefuri, tarife, precum si alte conditii financiare si comerciale legate
de obiectul contractului de achizitie publica de servicii.

in functie de lotul vizat, oferta se va depune pentru intreaga gamd de servicii solicitate in prezentul
caiet de sarcini. Oferta financiard va fi prezentata atit ca pre{ unitar exprimat in lei, numai cu doui zecimale
(tarif unitar)/ copil/zi ~ valoare fard T.V.A., cét si ca prel total (valoare totald). Pretul pentru prestarea
serviciilor de catering la destinatia finala (sediile unititilor de invagamant) va fi exprimat in lei, fara T.V.A.,
numai cu doud zecimale.

Propunerea financiard va cuprinde obligatoriu formularul de ofertd conform modelui anexat,
inclusiv anexa la formularul de oferta.

Ofertanii au deplind libertate de a-si prevedea in ofertd propriile consumuri si tehnologii de
execufie, cu respectarea cerinfelor privind pretul maximal si a celor cantitative si calitative previizute.
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Fiecare ofertant are obligativitatea de a prezenta atasat formularului de oferti modallitatea concrets
de fundamentare. Ofertan{ii trebuie s& introducd o defalcare a costurilor, per porfie, pe urmitoarcle
categoril:

a) materie primé;

b) prepararea hranei,

c) transport, incluzind si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizérii
suportuiul alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

Valoarea totald (lei, fard T.V.A.) include costurile pentru prepararca hranei calde/pachetului
alimentar, ambalaje, caserole, veseld de unica folosinta (tacdmuri) biodegradabile, servetelle, costurile cu
aprovizionarea, transportul si orice alte costuri necesare prestdrii serviciilor de catering.

In cazul Lotului nr. 1 — vizdnd programul PNAMS:

Dat fiind cé, in conformitate cu prevederile cap. XV al prezentului caiet de sarcini, Cosrurile
serviciilor de catering:

- plata hranei constind din masd caldd, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoali/de activitate,

- plata hranei constind din sendvis, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a maximum
16,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 14,86 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoald,

ofertanfii vor elabora propunerea financiari astfel incét aceasta s furnizeze toate informatiile necesare cu
privire la cele doud preturi/tarife, precizate anterior, nefiind cazul si se realizeze o determinare a pretului
mediu al acestora.

in cazul Lotului nr. 2 — vizand programul SDS:

Dat fiind c&, In conformitate cu prevederile cap. XV al prezentului caiet de sarcini, Costurile
serviciilor de catering, plata hranei constind din masd caldd, asigurate in sistem de catering, se va fuce
in limita a maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoali/de
activitate, ofertanfii vor elabora propunerea financiari astfel incat aceasta s furnizeze toate informatiile
necesare cu privire la pretul/tariful precizat anterior.

Punctajul pentru factorul de evaluare ,,Preful ofertei” se va acorda in concordanta cu prevederile
Centralizatorului financiar — anexa la formularul de ofertd, luindu-se in considerare valoarea totali a
ofertei.

Operatorii economici (ofertanfii} vor elabora propunerea financiard cu respectarea prevederilor
Ordinului Ministerului Sanététii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanitoase pentru copii si
adolescenti in unitdtile de invatimant preuniversitar.

XIV. Cerinte specifice privind raportarea cheltuielilor aferente prestirii serviciilor de catering
(cerinfe valabile in cazul tuturor loturilor):

- Ofertantul devenit prestator va emite avize de insofire a marfii/avize de expeditie, declaratii de
conformitate/certificate de garantie/calitate pentru fiecare unitate de invatamant din Sectorul 5 beneficiara
a programului $1 va expedia respectivele documente institutiilor care implementeazi programele in fiecare
zi de prestare a serviciilor. La expedierea hranei, avizele vor contine inclusiv informatii referitoare la:
denumirea institutiei scolare pentru care se presteazi servicii de catering, numirul coniractului in cadrul
cdruia se asigurd respectivele servicii, descrierea produselor livrate, gramajul acestora, cantitatea/numarul
de portii destinate copiilor, numirul de portii reprezentdnd probe alimentare/pentru fiecare tip de meniu
asigurat (in functie de specificul grupei de consumatori), locul de incarcare, locul de descircare, pretul
unitar al meniului, numele delegatului care insofeste hrana, numele persoanei care primeste produsele de
catering;

- Ofertantul devenit prestator isi va asuma, aldturi de personalul responsabil din fiecare unitate de
invatamant din Sectorul 5 beneficiard a programului, procesul-verbal zilnic privind receptia din punct de
vedere calitativ si cantitativ a serviciilor care fac obiectul contractului. In document se vor consemna
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informatii referitoare la eventuale deficiente constatate si care vor f1 remediate potrivit: cerintelor din
prezentul caiet de sarcini. Procesul-verbal zilnic, a cérui structurd orientativd este redati. mai jos, va fi
generat prin intermediul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor.

Unitatea de invifdamant:

Avizat,
Director,
Proces-verbal de receptie
Nr.
Incheiat astdzi, , cu ocazia recepfiondrii calitative si cantitative x serviciilor de
catering, prestate de operatorul economic
Comisia de recepfie numitd in baza deciziei nr. din a constatat urmatoarele:
Tipul produselor receptionate Nr. copii Nr. copii Nr. meniurilor Aviz de
(masd caldi)/ denumirea inscrigi in prezenfi la aferente mesei insofire/
alimentelor din care se compune | programt activititile calde/ pachetelor expeditie
meniul / pachetul alimentar programului | alimentare livrate nr.
Produsele corespund / nu corespund din punct de vedere calitativ.
Observafii
Produsele corespund / nu corespund din punct de vedere cantitativ.
Observafii
Din cantitatea fotalda livratd, meniuri reprezinid probe.

Produsele alimentare recepfionate urmeazd a fi distribuite copiilor din unitate, in data de

, In cadrul programului .
Membrii Comisiei de recepfie:
(Nume, prenume, semndiurd)

Reprezentantul Prestatorului de servicii:
(Nume, prenume, semnditurd)

- Ofertantul devenit prestator va elabora documente vizdnd decontarea serviciilor de catering (facturi
fiscald distinctd, pentru fiecare tip de program, respectiv PNMS/SDS, comunicata prin e-factura, situatie
centralizatd a avizelor emise pentru fiecare unitate scolard/centralizator al acestora/ intocmita pentru fiecare
tip de program). Structura orientativd a centralizatorului care va insoti fiecare facturd fiscald aferenta
prestérii serviciilor de catering (emisd pentru fiecare tip de program):

) .. Nr. portii Felurile din care se
Denumirea | Nr. aviz Datid emitere P L. Valoare
. ) /meniuri . e compune
si adresa de aviz de . . servicii de . .
Nr. | . .., .. . masd caldi/ . portia/meniul
institufiei | expeditie expeditie/ catering )
crt. . . ] pachete . g aferent mesei calde
scolare /insofire insofire a . /Zi/scoald/ ]
] L . o e alimentare L .. | /pachetul alimentar
beneficiare | a marfii marfii ) activitate (lei) . ) )
livrate i canfitatea/ portie
Total portii aferente nivelului prescolar/primar/gimnazial Contravaloare servicii de catering per
per perioadi perioada (lei)

Documentele justificative privind raportarea cheltuielilor aferente prestirii serviciilor de catering
vor fi transmise att de ofertantul devenit prestator, cét si de unitatile de invatamant care implementeaza



programul, in copil care pot fi certificate conform cu originalul, vor fi insotite de adrese de inaintare si vor
fi asumate prin semnaturd si stampila de reprezentantii legali ai respectivelor institufii.

Fluxul documentelor raportate in cadrul programului:

- prestatorul va transmite Directiei de Administrare a Unitétilor de Invitimant Sector 5 dosarul
continind documentele justificative aferente prestirii serviciilor de catering (lunar)/distinct,, pentru fiecare
tip de program, respectiv PNMS/SDS. Tnregistrarea documentelor se realizeazi la registratura institutiei,

- ulterior primirii dosarelor, Directia de Administrare a Unitatilor de Invagimant Sector 5 va verifica
documentatiile depuse de prestator §i de unititile de invatamant beneficiare ale prograneelor, realizand
centralizarea cantitatii de produse consumate, in functie de numarul de copii participanti la program in
perioada pentru care se solicitd plata si de documentele justificative raportate de unitatile de nvatamant
beneficiare, corelate cu situatia existenta [a prestatorul de servicii de catering;

- in termen de cel mult 5 zile de la data primirii tuturor raportarilor, in cazul in care documentatiile
depusc de prestator sunt complete, corecte si sunt indeplinite corelatiile cu documentatiile raportate de
unitdtile de invafdmant care implementeaza programele, Directia de Administrare a Unitatilor de
Invatamant Sector 5 va face demersuri citre ordonatorul principal de credite al Sectorului 5, In vederea
efectudrii platii solicitate;

- in cazul in care documentatiile depuse de prestator si de unitatile de invatamant beneficiare ale
programului sunt incomplete sau prezintd erori de raportare, Directia de Administrare a Unititilor de
invatamant Sector 5 va dispune misuri privind clarificarea neconformitatilor si remedierea acestora.

Alte aspecte procedurale vizand implementarea programelor:

Prestarea serviciilor de calering se va face in conformitate cu graficul de timp si cu cantitifile de
hrana indicate prin note de comanda transmise de Directia de Administrare a Unitdtilor de Invatimant
Sector 5, distinct, in cadrul fiecirui program, respectiv. PNMS/SDS. In fiecare zi lucratoare pentru
urmdtoarea zi de curs, pana cel tirziu la ora 16.00, ulterior centralizarii informatiilor comunicate de fiecare
institutie scolard beneficiard a programelor, Directia de Administrare a Unitatilor de Invitamant Sector §
va transmite la adresa de e-mail indicata de prestator o informare privind numarul de copii care se estimeaz3
a fi prezenti in ziva de curs/de activitate/PNMS/SDS urmétoare respectivei notificari, in vederea asiguririi
necesarului de hrana. (In functie de necesitati, comanda se poate stabili, de comun acord, s1 exclusiv prin
intermediul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor). In zilele nelucritoare/de
sdrbitoare legala previzute de lege si de contractul colectiv de muncd aplicabil in invataméantul
preuniversitar, ori in alte situatii temeinic justificate, in care nu se organizeaza cursuri/activitati, nu vor fi
prestate servicii de catering.

Receptionarea serviciilor de catering pentru numdrul total de copii din grupul-tinti prezenti la
activitifi, plus o portie gratuitd pentru fiecare tip de meniu asigurat/unitate de invatimant beneficiari a
programelor (etichetatd pentru probe alimentare) se va realiza astfel:

o zilnic, prin persoanele nominalizate in decizia directorului fiecarei unitati de invatimant privind
comisia de receptie. Receptia din punct de vedere calitativ si cantitativ se va face pe baza procesului-verbal
a cdrui structurd orientativa a fost precizata in prezentul document. Fiecare unitate va tine evidenta cantititii
de produse de catering recepfionate si consumate. De asemenea, institutiile de invatimant intocmesc lunar
un raport aferent prestirii serviciilor de catering, prin care se evalueaza calitatea respectivelor servicii;

. in baza documentelor justificative prezentate de unitdtile de invatimant beneficiare si de prestator,
Comisia de receptie stabiliti prin decizia Directorului Executiv al Directiei de Administrare a Unitatilor de
invatamant Sector 5 pentru fiecare tip de program va intoemi un proces-verbal, de reguld, lunar, de receptie
a respectivelor servicii, asumat si de prestator.

Toate pariile implicate in procesul de asigurare si distribuire a produselor alimentare in cadrul
programelor PNMS/SDS au obligatia de a pastra documentele justificative pentru o perioadi de cel putin 3
ani, Incepénd de la sfarsitul anului intocmirii acestora.



XV.  Costurile serviciifor de catering (precizari valabile in cazul tuiuror loturilor):

Plata hranei constdnd din masd calda, asigurate In sistem de catering, se va face ™ limita a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoald/de activitate, iar plata
hranei constdnd din sendvig, asigurate In sistem de catering, se va face in limita a maximum 16,5 lei, T.V.A.
inclus/ respectiv 14,86 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoald, in baza solicitarilor unitatilor de invatimant
organizatoare ale celor doud programe, potrivit prevederilor bugetare aprobate de citre Comsiliul Local al
Sectorulul 5 cu aceastd destinafie. Cheltuielile vor fi sustinute prin bugetul propriu al Directiei de
Administrare a Unitatilor de Invaamant Sector 3, din capifole bugetare distincte, conform prevederilor
previzute de legislatia in vigoare, pentru fiecare tip de program, in functie de specificul si de cadrul de
reglementare a acestuia.

Limita valoricd precizatd anterior cuprinde pretul materiei prime/produselor, <heltuiclile de
preparare, de distribufie si de depozitare a acestora, dupi caz, precum si cheltuielile de transport, incluzand
serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar.

Hrana acordatd copiilor din grupul-tintd al programelor in limita mai sus-mentiomati va intruni
aceleasi standarde nutrifionale, indiferent de unitatea de invatimant in care acestia sunt inscrisi.

in cazul Lotului nr. 1 — vizand programul PNMS:

- plata hranei constind din masd caldd, asigurate in sisiem de catering, se va face in limifa a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoali/de activitate,

- plata hranei constind din sendvis, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a
maximum 16,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 14,86 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoald.

in cazul Lotului nr. 2 - vizand programul SDS:

- plata hranei constind din masd caldd, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoali/de activitate.

Avand in vedere responsabilitatea unitifilor de invatdmant de a pastra 48 de ore portii din hrana
servitd prescolarilor si elevilor, etichetatd, pentru probe alimentare, prestatorul are obligatia ca fiecare
livrare, la fiecare sediu, si fie insofitd de o probd alimentara gratuitd/institutie beneficiara pentru fiecare tip
de meniw/pachet alimentar.

Pretul contractului de servicii riméne ferm pe toata perioada derularii acestuia si este cel prezentat
in propunerea financiarg, exprimat in lei. Prin exceptie, in situatia In care vor interveni modificiri legislative
cu privire la cota unicd de T.V.A. sau modificari impuse de alte normative emise de legiuitor/Consiliul
Local al Sectorului 5, pretul contractului poate suporta modificéri.

Pretul pentru prestarea serviciilor de catering la destinatia finald (sediile unitétilor de invatamant)
va fi exprimat in lei, cu doué zecimale, in avizul de insotire/de expeditie a marfii.

Informatii privind plata serviciilor:

Plata contravalorii serviciilor de catering se va face in lei, pe baza facturii fiscale emise de prestator,
prin virament bancar, cu ordin de platd, dupa prestarea si receptia serviciilor. Plaia se va efectua in termen
de maximum 30 de zile de la primirea, de cétre achizitor a facturilor emise de prestator pentru fiecare tip
de program, respectiv PNALS/SDS si comunicate prin intermediul SPV e-factura, si a documentelor
justificative aferente serviciilor de catering prestate, respectiv receptionate in cadrul programelor, raportate
atdt de prestator, cét si de unititile de invatdmant beneficiare. Documentele vizind decontarea serviciilor
de catering (facturi fiscale lunare, situatii centralizate, de reguld, lunar, ale avizelor emise pentru fiecare
unitate gcolard si alte documente justificative necesare) trebuie transmise de prestator citre Directia de
Administrare a Unitatilor de Invatamant Sector 5, cu adrese de inaintare, pentru fiecare tip de program,
respectiv PNMS/SDS, péné cel tarziu la data de 5 a lunii urmatoare celei pentru care se solicitd plata si
trebuie asumate prin semnitura si stampila de reprezentantii prestatorului. Inregistrarea lor se realizeazi la
registratura Directiei de Administrare a Unitatilor de Invatimant Sector 5. Este permisi transmiterea
acestora si pe e-mail, la adresa invatamant(@sector5.ro, exceptand facturile fiscale.

(5]
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XVE  Regilierea acordului-cadru/contractului subsecvent (precizivi valabile ir cazul ruturor
loturilor):

Pierderea de catre prestator a oricdreia dintre autorizatiile sau avizele necesare desfas urarii activitatii
care face obiectul contractului ce se intentioneazd a fi incheiat prin derularea prezentei proceduri, atrage
dupa sine rezilierea contractului de plin drept.

Contractul se reziliazd de drept in situagia indeplinirii cel putin a uneia din urmétoarele conditii:

- intdrzieri repetate in prestarea serviciilor;

- intreruperca nejustificatd de citre prestator a serviciilor de catering;

- livrarea repctatd a unor produse neconforme (ex: cu gramaj mai mic sau cu altd cormponenta decat
cea agreatd cu reprezentantii autoritd{ii contractante) sau care nu respecta conditiile de calitate.

Contractul de prestari servicii se va suspenda pentru intervalul de timp in care achizitoru! se afla in
imposibilitatea de a plati.

In situatia in care autoritatea contractantii notifici suspendarea temporari sau rezilierea unilaterala
a contractului, aceasta se obliga sé achite toate serviciile prestate pina la momentu] emiterii notificirii de
suspendare/reziliere.

Criteriul de atribuire pentru fiecare lot in parte:

Criteriul de atribuire este “cel mai bun raport calitate — pret”.

1. ,,Pretul ofertei,, — pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 punecte.

Factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” (P)

Punctajul pentru factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” se va acorda dupd cum urmeazi:

a. Pentru cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile, se acorda punctajul maxim alocat factorului
de evaluare, respectiv 18 puncte.

b. Pentru orice alt pret ofertat, punctajul se acorda astfel:

Pn) = (Pretminimy/ Pretm) x [10],

unde:

Py — punctajul obtinut de cétre oferta aflatd sub evaluare, dintre preturile ofertelor admisibile
Pretminim) — cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile

Pretm) — pretul aflat sub evaluare dintre preturile ofertelor admisibile

Preturile ofertate sunt exprimate in lei, fara TVA

2. Ponderea pentru materie primi din pretul total/portie — PMP — pondere 50 % - punctaj maxim
factor: 50 puncte.

Punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea pentru materie primd din preful total/porfie se va acorda
dupa cum urmeazi:

a. Nivelul minim al ponderii materiei prime din preful total este 50%. Pentru un nivel al ponderii materiei
prime din preful total/portie mai mic decat 50%, oferta va fi consideratd necorespunzitoare din punct de
vedere tehnic, urmand a {1 declaratd neconforma si respinsa;

b. Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul maxim
alocat acestui factor de evaluare, respectiv 50 puncte;

c. Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime justificate prin calcule la nivelul ofertei din pretul
total/portie, punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea pentru materie primd din preful total/porfie se
calculeaza astfel:

PMP ) =(MP(ny MPmaxim) x [501,

unde:

PMP () - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul! total/portie
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MP ) ~ ponderea materiei prime din pretul total/porfie al ofertei aflate sub evaluare (n)

MPmaxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/poriie

Modalitate de fndeplinire:

Pentru justificarea procentului la categoria materie primd, ofertantul va depune un calcwl detaliat si o
declarafic pe proprie raspundere privind cele trei categorii de cost: materie primé, prepararea hranei si
distributie/transport.

3. Eficienta de mediu — pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 puncte.
Pentru demonstrarea indeplinirii cerintelor:

La nivelul propunerii tehnice, ofertantul va prezenta raportul energetic realizat de ciitre un manager
energetic autorizat de Ministerul Energiei in sensul Legii nr. 121/2014 privind eficienta energetici, cu
modificarile si completdrile ulterioare, din care va rezulta atat consumul specific, totalul emisiilor de tone
echivalent carbon corespondente, precum si alte emisii poluante generate in timpul productiei si livrarii
preparatelor specifice serviciilor de catering.

Legea nr. 121/2014 privind eficien{a energetici
Algoritm de calcul
a) Punctajul de 10 puncte se acordd pentru oferta care include raportul energetic realizat de catre un manager
energetic autorizat de Ministerul Energiei in sensul Legii nr. 121/2014, cu referire atit la eficienta cladirii,
a echipamentelor si a autovehiculelor detinute cu orice titlu si care contribuie la executarea contractului
in bune conditii.

b) Ofertele care nu includ raportul energetic realizat de citre un manager energetic autorizat de citre
Ministerul Energiei in sensul Legii nr.121/2014, vor primi 0 puncte.

4. Experienti profesionala specifici a Bucdtarului — pondere 20 % - punctaj maxim factor: 20 puncte.
Punctajul se va acorda dupd cum urmeaza:

a) Pentru experienta profesionald specificd ca Bucatar mai mica de 10 ani — 0 puncte;

b) Pentru experientd profesionald specificd ca Bucatar mai mare de 10 ani si pani la 15 ani
inclusiv — 5 puncte;

¢) Pentru experientd profesionald specificd ca Bucatar mai mare de 15 ani si pana la 20 ani
inclusiv — 10 puncte;

d) Pentru experientd profesionala specificd ca Bucatar mai mare de 20 de ani - 20 puncte;

Modalitate de indeplinire:

Fiecare ofertant va prezenta un centralizator cu personalul nominalizat pe pozitia de bucitar in
ordinea descrescitoare a vechimii.

Ofertantii vor depune documente din care si reiasd experienfa ca bucatar a 4 persoane pe care le
nominalizeaza pentru a fi punctate ca factor de evaluare. Se vor puncta toate cele 4 persoane nominalizate
ca bucétar in cadrul ofertei. Punctajul factorului de evaluare se va calcula dupi cum urmeaza:

- oferta care obtine valoarea cea mai mare a punctelor Insumate pentru experienta fiecarui bucitar,
si, implicit, a tuturor celor 4, i se va acorda punctajul maxim de 20 de puncte;

- restul ofertelor vor fi punctate potrivit formulei: suma punctelor pentru experienta celor 4 bucitari
ale ofertei n/ suma punctelor maxim obfinute pentru echipa de 4 bucatari x 20 puncte.

Fxemplu:

Ofertantul A propune o echipd de 4 bucdtari pentru care se acordd punctaj dupd cum urmeazd:
Bucdatar 1 —~ 5 puncte, Bucdtar 2 — 10 puncte, Bucdtar 3 — 20 puncte, Bucdtar 4 — 20 puncte Total: 55
puncte,

Ofertantul B propune o echipd de 4 bucdiari pentru care se acordd punciaj dupi cum urmeazdi:
Bucatar 1 — 5 puncte, Bucdtar 2 -5 puncte, Bucdtar 3 — 10 puncte, Bucdtar 4 — 20 puncte. Toial: 40 puncte.
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Ofertantului A i se acordd pentru fuctorul de evaluare 20 puncie.
Ofertantului B i se acordd pentru factorul de evaluare: (40/55) x 20 puncte = 14,5 puncte.

5. Sistem informatizat si control eperational integrat pentru gestionarea execufiei serviciilor de
catering — 10 punecte

Se evalueazil capacitatea sistemului informatizat propus de ofertant de a asigwira un control
operational integrat al execufiei, respectiv un lant complet si verificabil, in care comanda este introdusi in
sistem, livrarea este urmdritd, transportul este monitorizat, accesul la spatiul alimentelor este controlat,
containerul/termoboxul de pastrare a preparatelor este identificat, receptia este verificata, iar «datele rezultate

sunt utilizabile [a validarea executiei si fundamentarea platilor.
Propunerea tehnicd a ofertantilor care declard definerea unui sistem informatizat si de control
operational integrat, trebuie sa includa cel putin:
descrierea functionalitdtilor sistemului informatizat;
descrierea modului de operare a sistemului in fiecare etapi a fluxului operational;
descrierea modului de inregistrare si corelare a datelor;
descrierea modului de generare, stocare si utilizare a dovezilor;
descrierea modului de acces si verificare a datelor de citre autoritatea contractanti;
descrierea modului de integrare si schimb de date cu alte sisteme;
Punctajul pentru factorul de evaluare ,, Sistem informatizat si control operational integrat” se va acorda

2 ® @ 6 @ @

dupi cum urmeazi:

a. Pentru demonstratia DEMO a tuturor functionalitatilor enumerate mai sus, se acorda punctajul
maxim alocat factorului de evaluare, respectiv 10 puncte.
b. Pentru un numar mai mic de functionalitati, punctajul se acorda astfel:

P(n) = (Nr. funct. minim)/ Nr. funct. (n)x [10]

Pe baza criteriului de atribuire cel mai bun raport calitate - pret, ofertantul admis va fi declarat
cigtigitor numai in conditiile in care oferta intruneste punctajul cel mai mare, rezultat din aplicarea
sistemului de factori de evaluare pentru care se stabilesc ponderi relative, cu mentiunea ca pretul ofertat si
nu depaseascé valoarea fondurilor care pot fi disponibilizate pentru aceastd achizitie.

intocmit,
insp. Denisa-Georgiana Balieg



