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"Societate civila profesionala de avocali
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Adres3 de e-mail: office@cnsc.ro INTRARE IY
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Spre stiinta: DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR DE INVATAMANT SECTOR 5
Strada Fabrica de Chibrituri, nr. 9-11, Sector 5, Municipiul Bucuresti
Adresd de e-mail: invatamant@sector5.ro
Tel: +40 213.144.318;

Referitor la: Procedura de atribuire a acordului-cadru avand ca obiect, Servicii de catering perstru
unitdtile de invdtdmdnt preuniversitar de stat din Sectorul 5 af municipiului Bucuresti, in perioada
mai 2026 —iunie 2028” - Anunt de participare publicat in SEAP - ADV1526806/28.04.2026;

Subscrisa, TITAN EDILITARA S.R.L., cu sediul social in Municipiul Braila, Strada Mihai Eminescu nr.
56, avand numdr de ordine la Registrul Comertului ROONRC J1999000073091 si Cod Unic de
inregistrare RO11605016, reprezentatd legal prin domnul Fusea Stefan, in calitate de
Administrator, si conventional prin Societatea Civild Profesionalad de Avocati ,,Ceparu si Irimia”,
cu sediul ales pentru comunicarea tuturor actelor de procedurd in Bucuresti, Str. Stefan
Mihdileanu, nr. 11, Sector 2, tel.ffax. 021/313.14.46, Adresd de e-mail: office@ceparu-

irimia.ro, (persoanele responsabile cu primirea acestora fiind doamnele Gabriela Ghitd/Zina

Mierldu), in calitate operator economic interesat de participarea la procedura de atribuire,

in temeiul art. 8 alin. (1) lit. a} si (2) din Legea nr. 101/2016 privind remediile si cdile de atac in
materie de atribuire a contractelor de achizitie publica, a contractelor sectoriale si a contractelor
de concesiune de lucrari si concesiune de servicii (denumita in continuare ,Legea nr. 101/2016"),
formuldm, in termenul legal, prezenta:

CONTESTATIE

impotriva documentatiei de atribuire aferenta procedurii avand ca obiect ,Servicii de catering
pentru unitdtile de invdtdmadnt preuniversitar de stat din Sectorul 5 al municipiului Bucuresti,
in perioada mai 2026 — iunie 2028” prin care solicitdam admiterea acesteia i, in consecinta:

e Suspendarea procedurii de atribuire pana la solutionarea prezentei contestatii, in
temeiul prevederilor art. 22 alin. (1) din Legea nr. 101/2016;

e In principal, obligarea autoritatii contractante la remedierea cerintelor nelegale ale
documentatiei de atribuire in sensul celor aratat in cuprinsul contestatiei formulate in
vederea inlaturarii cerintelor restrictive si a respectarii principiilor transparentei, liberei
concurente si al asigurdrii accesului nerestrictionat la procedurd a operatorilor
economici interesati;
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dispune misuri de remediere in temeiul art. 26 alin. (2} lit. ¢} din Leges nr. 16172016

coroborate cu prevederileart, 212 alin. {1}it. ¢} si alin, {2} din Legea nr, 9872016
e Obligarea autoritatii contractante la plata cheltuiefilor de judecatd ocazionate de
solutionarea prezentel contestatii,

avand in vedere urmatoarele:
MOTIVE

. Succintd prezentare a situatiei de fapt

Tn fapt, ptin anuntul ADV1526806 publicat la data de 28.04.2026, DIRECTIA DE ADMINISTRARE A
UNITATILOR DE INVATAMANT SECTOR 5, in calitate de autoritate contractant, a initiat
procedura avand ca obiect atribuirea acordului-cadru ,Servicii de catering pentrii unititife de
invétdmdnt preuniversitar de stat din Sectorul 5-al municipiului Bucuresti, in perioada mai 2026 ~
iunie 2028". Valoare totald estimatd a procedurii este de 36.726.286,00 RON, iar criteriul de
atribuire Cel mai bun raport calitate — pret, procedura fiind impartitd pe doud loturi, dupd cum
urmeazs:

i} LOTUL NR. 1 |
- Programul national Masa sdndtoasa (PNMS), in perioadele 25 maij 2026 -19 iunie 2026, 7
septembrie 2026 - 18 iunie 2027 si 6 septembrie 2027 - 16 lunie 2028.

fi} LOTUL NR. 2
= Programul Scoald dupd scoald (SDS), in pericadele 25 mai 2026 - 19 iunie 2026, 7
septembrie 2026 - 18 iunie 2027 si 6 septembrie 2027 - 16 iunie 2028.

in urma analizarii documentatiei de atribuire, in calitate de operator economic interesat de
participarea ia procedurd, subscrisa a constatat multiple carente care au ca efect restrictionarea
concurentei prin limitarea posibilitafii operatorilor economici de a depune oferte admisibile si
conforme. Aceste neregularitdti afecteazd transparenta si accesul la procedura de achizitie,
principii fundamentale ale legistatiel in materie. '

Criticile ce vor fi dezvoltate in cele ce urmeazd vizeazd o serie de cgrinte comune ambelor loturi
care trebuie efiminate intrucdt impun atét o conditie minimd de conformitate, ¢t si un factor de
evaluare ce nu pot fi justificate in raport cu obiectul achiziiei, fapt ce impiedicd Intocmirea
propunerilot tehnice §i financiarg, si limiteazd; fard vreo justificare tehnicd sau economicd

rezonabila, participarea la procedur3 a operatorilor-economici interesati.

ll. Temeinicia cererii de suspendare a procedurii de atribuiire
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————fvindinvedere faptul cd prezentul-demersjudiciarvizeazd-cerintele-documentatiei-de-atribu-dre;

iar data-limits de depunere g ofertelor o fost-stabilitd pentru data de 12.05.2026, ora 12200,

soficitdm Onoratului Consiliv anzaliza cu celeritate a cererii de suspendare, si admiterea acesteia
urmare a constatarii faptului cd sunt indeplinite conditile impuse de prevederile art. 22 alin. (1)
din Legea nr. 101/2016.

Astfel, potrivit dispozitiilor art. 22 alin. (1) din Legea 101/2016:, In cazuri bine justificate si perstru
prevenirea unei pagube iminente, la cereren persoanei interesate, Consiliul poate s5d dispund prin
incheiere, intermen de 3 zile defa primirea cererii, misura suspenddrii procedurii de atribuire sau
aplicdrii oricdrei decizii luate de autoritateo contractants, pdnd la solutionarea contestatiel.”

Din analiza textuluilegal incident rezultd ¢, pentru a se putea dispune susperidarea este necesara
indeplinirea a doud conditii, respectivi (i} existénta unui caz temeinic justificat si (i} prevenirea
unei pagube imirefite, ambele indeplinitein prezenta cauza,

in ceea ce priveste cazul temeinic justificat, intrucét dispozitiile Legil nr. 101/2016 nu contin
prevederi speciale care s3 defineascd aceastd notfiune, in raport cu prevederile art, 68 din Legea
nr. 101/2016, devin aplicabile prevederile.Legii nr. 554/2004.

Cazu! bine {temeinic) justificat este definit de' art. 2 alin. 1 Jit. t} din Leged nr. 554/2004 ca
desemnand Tmprejurarile legate de starea de fapt si de drept care sunt de naturad sd creezg o
indoiala serioasd in privinta legalitatii actului administrativ. Trjuri sprudenta sa constants, Tnalta
Curte de Casatie si Justitie a refinut cd pentru conturarea cazului temeinic justificat, instanta
trebuie sd-si limiteze verificarea doar la acele Imprejurdri vidite de fapt si/sau de drept.care au
capacitatea si producd oindoiald serioasd asupra prezumtiei de legalitate de care se biucurd un

act admiinistrativ.

in ceea ce priveste prezenta procedurs, apreciem faptul ¢ argumentele juridice expuse in
contestatia formulatd sunt de naturd s3 evidentieze caracterul nelegal al cerintelor
documentatiei de atribuire, si s3 produca o indoiald asupra legalitatii acesteia, ndoiald apts a
Tndeplini conditia in disputa.

in ceea ce priveste paguba iminent3, aceasta presupune producerea unui prejudiciu viitor si
previzibil, greud sau imposibil de reparat.

in prezenta cauz¥ paguba iminenta const3 in impiedicarea subscrisei de @ participa la procedura
de achizitie publicd si adjudecarea contractelor aferente celor 2 programe}proiecte vizate,
urmare a imposibilitatil formularii unei oferte ‘admisibile in termenul imitd de depunere a
ofertelor. Prin urmare, prejudiciul constd in chiar valoare contractelor de a cirei adjudecare
subscrisa este privatd, acesta fiind un prejudiciu viitor si previzibil dat fiind faptul ¢ avem o sans3
reald si efectivd de céstigare a procedurii contestate data fiind experienta in domeniu.

Str. $tefan Mindileanu; nr. 11 3
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intervine Intr-un termen care s& permits pregatirea si depurierea unei ofertel, ne vom va a#lain

imposibilitatea participdril, avand In vedere ¢d ar trebui s3 ne conformdm unor cerinte care
nealed prevederile legale. Depunerea unei oferte in aceastd ipotezd nu va determina diecst
respingerea acestela ¢a inacceptabild si/sal néconforma.

in plus, n contextul unei contestatii aflate pe rolul CNSC si a continudrii procedurii de atribuire
si & evaludrii ofertelor/desemndrii ofertantului castigitor, in cazul In care CNSC ad mite
contestatia si obligd autoritatea contractantd la-eliminarea cerinfelor contestate; singura sciutie
posibild va fi aceea a gnuldrii procedurii,

Pentrd a evita o asemenea ipotezd vitdmatoare pentru ambele pérrgi, dar si pentru a putea
asigufa tuturer operatorilor economici interesati dreptul de a participa 1a procedura de
atribuire conform principiilor care guverneazd domeniul achizifiilor publice, solicitim

dispunerea masurii suspendirii procedurii de atribuire;

1. Caracterul nelegal, restrictiv_si profund nejustificat al cefintelor impuse prin
documentatia de atribuire

A. Restrangerea artificiald a concurentei prin-cerinta minima de conformitate referitoare
la Sistemul informatizat si controlul operational integrat pentru gestionarea executiel
serviciilor de catering
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e Cu--titlu—prefiminat—invederdm-Onoratubui-Consiliu—ei o Capitohul o Destreree —servieriior———

soficitate din Caietul de sarcini, Autoritatea contractants face o prima mentiung privind sisternul

digital solicitat a fi pus la dispozitie de citre fiecare operator economic participant:

Avind n veders comple m
prezentulii caiel de sardinif . s
gare-si conmbuze la r:rcslerea efi cacn;ei admmmmuvc i‘x asigurarea imsabl!nahs procesdor :
§1'54 integreze: '
- gestionurea comenzilor, evidenty Hvriivilor §i g receptiilor realizate in caden] tuturor |
L unitagifor de fn‘v:‘itﬁmsi’n-t care organtzeazi SDSIPNMS, 1
- prevenirea riscurilor si garantarea sigurantei alimentare a beneficiarilor divecti ai serviciilor 11
de catering (prescolari si elevi), prin generarea de alerte In cazul aparitiel anor neconformitit apirue
inrecipientele/tetmoboxurile in cate sunt transporiate picparatele asiguiate in cadrul serviciilor de catering; ]J
£l prin meconformitate se Intelége neincadrarea o condititle previzuie de legistatia in vigoare, cu
- referire expiic:fa la-art, 37 hh ¢}-al Grdinului Ministerului Sandtigi nr. 976/1998 pentru aprobarea |
Normelor de iglena privind produciia, prelucrarea, depozitarca, pistrarea, iransporul §i desfaceres |
| alimentelor, cu modificdrile i completarile ulterioare; potrivit ciruia preparaiele culinaie finite, pénd ta
| servires lor de efifre consunsator, vor f plisirate fa ¢ femperaturd de minining +60°C (miAnciruri calde) |
- sau la maxioam 489C {preparafe reci);
?- gestionaren ¢lari 2 mienfurilor pentrd copili din grupele speciale de consumator, evitares
wni&m;zmm sau fiveard gresite a meniurilor particulanzate; contaminare inseamnd ‘prezenfa sau crédréa k
1 | unui pericol de siguranid alimentari pe parcursul procesului de distribuire a hranei copiilor; |
[ - generared de documente §i dovezi privind executia sexviciilor de catering;
J asigurarea unui eontrol obieetiv al prestirii serviciilor de catering spcgﬁcc_SDSﬁ’:’\t%fS.

Extras din pagina 9 din Caietul de sarcini

Prin introducerea cerintei criticate, Autoritatea contractantd arein vedere posibilitatea efectudrii
unui ,control in timp real osupra intregului flux operdtional, de la lansérea comenzii pand ig
receptia finald, incluzdnd conditiile de transport si livrdre o hranhei pentru copil”, sistemul
informatizat fiind prevazut ca element functional obligatoriu pentru gestionarea executiei

serviciilor de catering.

Pe de altd parte, la Capitolul XI. Cerinte obligatorii privind capacitatea tehnicd si profesionald din
Caietu! de sarcini se face trimitere la punctarea factorului de evaluare regdsit la punctut 5 din
Sectiunea V: Criteriul de atribuire acord cadru: cel mai bun raport colitate/pref a Fisei de date,
statuaridu-se in sensul in care ofertantii se pot rezuma la o simpla declaratie privind detinerea
respectivului sistern informatizat i de control operational integrat, urmand ca ulterior sa fie
sustinutd o sesiune de prezentare {demo) la sediut Autorit3tii contractante:

letinerca unni sistein
znfo*matt.zm $i (k comw} npuauezul integral vor sustine & y e entane il Ha sedinl avtoritagi

contractante,
: Evaluares capacitatii 1ehnice a sistemului propus. prin maportare la fusctionalitaiie solicitate mai
Jos; seva realiza direct de eaure membril comisiel de evaluarg

Extras din pia 25 din Caietul de sarcini
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posibil ca printr-o simpld decloratie sub propria rdspundere a ofertantulul s3 pozts fl consideraty

ca Tndeplinitd totalitatea criteriilor tehnice aferente sistemului digital ce se impune a fi inclius in
propunerea tehnicd initiald:

descrierea funcionalivigilor sistemului informatizat;

deserierea modului de operare & sisternului in fiecare etapd a fluxului operationa;
descrierea modului de inregistrare si corelare a datelor;

descrierea modului de generare, stocare §1 utilizare a-dovezilor:

duscrmea ms)duiux d«e agces §i vemﬁcare 8 daielor de catre autoritatea contractan't:

Extros din poging 26 din Cajetul de scrcini

Mai mult, tot Tn cuprinsul Caietului de sarcini s-a prevazut in mod expres faptul ¢ invitarea
ofertantilor pentru sustinerea demonstratiei tehnice se va realiza doar pentru propunerile
tehnice care indeplinesc cerintele minimie de conformitate:

: ! pinerile
Qpc;‘aion} seonomici In catizii au obligaria de a se

¥ ta la Sﬁb!l}nca demo in termcn de ma‘umuzn ¢ 7 fucritoure de la Uransmiteren solicitanii de care
ade evaluare,

Extras din gma 25 din Caietul de sarr‘ni

Caracterul ambiguu i cu evident caracter contradictoriu al cerintei atacate prin prezenta
Contestatie se impune a fi constatat si prin prisma formuldrii din Catetul de sarcini ce descrie in
mod, amanuntit o pretinsd ,dezvoltare” a aplicatiei care va sta la baza sistemului informatizat de
gestionare a execuliei serviciilor de catering, desi, astfel cum reiese din interpretarea coroborat
a prevederilor documentatiei redate mai sus, fiecare ofertant participant trebuie s3 prezinte un
sistern _informatizat deja existent, comisia de evaluare avind exclusiv atributia de a verifica
caracteristicile tehnice si functionalitatea respectivei aplicatii.

Str. Stefan Mihaileanu, nr: 11
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Absurditatea cerintelreferitoare la sistemud informatizat comporti noivalente-prin parcurgesrea

Caietului de sarcini, aplicatia digitald necesar a fi prezentatd de citre ofertanti trebuindt s3

prevadd, printre altele, protocoale de protectic a datelor cu caracter personial procesate,, cu
posibilitatea excepfionald pentru Autoritates coriractantd de a accesa totalitatea datelor din
sistem, calibrare optimizatd si interfatd intuitivd, prestatorul fiind pe deasupra obligat 53
organizeze’ si sustind, prin resurse proprii $i fird costuri suplimentare, sesiuni_de instruire
destinate utilizatorilor {personal didactic/didactic-auxiliar) pentru asigurarea operariiaplicatiei:

acegsul in aplicatie va i fealizat pe bazd de comurt de wtilizator, flecare asonint-Gnyi 165 clar
éa%‘ Izzi {émian]e dc Emétémﬁm \or avea cces c\clu.sl\' la propriiie date, frd posibilitaiéa de a

aplicatiei va fi conceputi as:fcl mcat 3 t
punrm dispozitive de tip tabletw/PC, a

de invatinint organizdtoare ale

personal didactic/didactic-auxiliar)

1 operfritaplicatie informatice. In ormatiile privind personalul din Invamant

participant la sesiunile de instruire vor {1 puse o timp util la dispozitia aperatoralul écononic
devenit prestator, de chire-auloritalea ccmractamé

Extras din paging 26 din Caietul de sdreini ’

Directia de.Administrare a Unitatilor de Tnvatdmant Sector 5 accentueazd, cu otaziz detalierii
parametrilor tehnici solicitati, faptul c3 prin implementarea sistemului informatizat va putea
beneficia de un ,instrument modern, eficient si siqur, capabil s@ asiqure controlul complet asupra
procesului de furnizare g hranei pentru prescolari si elevi, sd reducd riscurile operationale si sé
contribuife la protejarea séndtdtii copiilor’, acordand aplicatiei digitale rolut unui ,Panopticon”
virtual, care sa confere Autoritdtii contractante omniscientd permanentd asupra prestirii

serviciilor de catering.

Or, incd din Preambulul Caietului de sarcini s-a previzut exprés ¢d procedura de fatd a fost
organizat3 in vederea dezvoltdrii si diversificdrii serviciilor alternative de educatie pentru copiii
provenind din unitgfile de invdtdmidnt preuniversitar de stat Sectorul 5, vizdnd
formarea/consolidorea competentelor specifice invtdmantului prescolar/ primar / gimnazial,
prin_activitdti de invdtare formald si_non-formald, in functie de nevoile concrete si de
particuloritdtile de virstd ale beneficiarilor, precum si in vederea sustinerii participérii séolare,
inclusiv prin mésuri care sd stimuleze motivarea pentru Inviitare si cresterea eficientéi efortului

intefectual al copiilor din unitdtile de invéfdmént din Sectorul 5, printr-o alimentatie echilibrated”.

Str. Stefan Minifeanu, nr, 11 ' 7
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A fr-plus,la-Capitelul VI-Specificatii tehnice din-Caletul de sarcini Autoritatea contractantd imgune

ca recipientele/termoboxurile utilizate pentru transportul alimentelor si fie dotate cu semzori

sau afte sisteme inteligente de monitorizare a conditiilor de transport si liveare a hranei caire s
permitd conectarea acestor dispozitive automate I3 sistemuf infarmatizat, astfel incat s3 se
asigure verificarea cu regularitate/monitorizarea _temperaturii _preparatelor, respectiv a
principatulul parametru relevant in céea ce priveste réspectarea conditiilor de' sigurant3

alimentara.

Or, la intoemirea cerinfei suplimentare excesive a aplicatiei digitale, Directia de Administrare a
Unit3tilor de Invitdmant Sector 5 nu a luat in considerare c3, in conformitate cu principiile
sistemului HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points), conform Regulamentilui [CE} nr.
852/2004, controlul temperaturilor in timpul transportului a fost identificat ¢a punct critic de
control {CCP), fiind deja stabilite m3suri de control, respectiv.utilizarea ambalajelor termoizo! ante
si a pastilelor de frig, precum si proceduri de monitorizare si actiuni.

Potrivit Regulamentului (CE) nr.-852/2004 privind igiena produselor alimentare, tofi operatorii
din sectorul alimentar au obligatia de a implemerita proceduri bazate pe principiile HACCP, care
includ identificarea §i controlul punctelor critice, respectarea limitelor de temperaturi si
mohitorizarea permanentd a acestora {art. 4 alin, (3} lit. ¢) si art. 5). Conform Anexei i1, Capitolul
iX din acelasi Regulament; alimentele s‘u‘sc‘ep.tib]ie de multiplicare microbiana trebuie pastrate la
temperaturi care sd nu genereze risc; iar produsele finite trebuie mentinute la temperatur}
sigura, fie la cald (>63°C), fie |a rece {<8°C), pand la:'momentud servirii.

In scest context, procedura internd privind transportul sandwichiutilor Tn termoboxuri/ cutii
termoizolante ¢u pastile de frig, elaborata de fiecare operator economic ce activeazd in domeniul
fivrarii hranei semipreparate si a preparatelor culinare, este parte integrantd a sistemului de
management al sigurantei alimentare bazate pe principiile HACCP, respectiv ISO 22000:2018,
aplicabil in-cadrul activitatilor specifice desfisurate.

In aceste conditii, solicitarea unui sistem informatic suplimentar peniru monitorizares
temperaturii réprezinta o dublare nejustificati a obligatiilor legole déja existente. Cerinta
analizatd nu aduce un beneficiu real suplimentar in ceea ce priveste siguranta alimentelor, ci
introduce In mod nejustificat costuri si sarcini tehnice inutile pentru operatorii économici
interesati s& participe la procedura de fata.

Mai apoi, Autoritatea contractantd descrie tot in cadrul Capitolului XI. Cerinte obligatorii privind
capacitatea tehnicd si profesionald din Caietul de sarcini faptu! ¢ sistemu! informatizat ofertat
trebuie si permitd totodatd ,interoperabilitated si integrarea functionald cu glte sisteme
informatizate utilizate in cadrul contractului suu de cétre autoritated contractantd”,

t4", ,schimbul
de dote cu alte sisteme informatizate utilizate de alti prestatori” (1), aldturi de ,functionarea in
poralel cu alte sisteme, fird afectarea coerentei datelor”. n plus, in cazul in care contractele
aferente celor doud loturi sunt atribuite mai multor operatori economici, conformitatea aplicatiei

Str, Srefan Mihaileant, nr.;
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Jcompatibilitatéa din punct de vedere functional” cu sistemul informatizat ofertat de celddalt

préstator de servicii de catering. Or, ne intrebdm retoric, cum ar putea verifica dinainte un
operator economic participant compatibilitaten propriului sistem informatizat cu o altd aplicatie
dezvoltata Th paralel de catre un alt operator concurent ce se Intdmpla sé depund o propunere
tehnicd Tn cadrul aceleiasi proceduri?! Cu toate acestea, Autoritatea contractantd pretinde ritos
cd nu ar impune utilizarea unor tehnologii, platforme sau solutii informatice specifice,
contrazicdndu-se un rdnd mai jos prin sanctionarea oricdrel disfunctionalitdti tehnice prin

declararea ofertei ca neconformd:

uctionalita 4
Lipsa-orichred funclionalithy] sau demonstrarea incompletd a acesteia conduce ta declararea oferici

Extras din paging 28 din Caietul de sarcini

Inutilitatea cerintel reiese. inclusiv prin raportare la instructiunile din cuprinsul Capitolulul Wil
Calitateo serviciilor de catering din Caietul de sarcini, tnde se mén‘;ionéazé ¢3, pentru fiscare lot
Tn parte, ofertantul devenit prestator va pune comunica vatiantelede meniu'saptamanal atét prin
intermediul postei electronice (asimilat corespondentei oficiale), cdt si prin intermediul
sistemului digital, fapt ce denot3 o dublare nejustificats a sarcinii operatorului economic de
informare a Autoritatii contractante:

in cadral fecaru lot, ofertantul-devenit prestator va pung 1a dispozitia Directiel de Administrare &
itagitor de Invajamant Sector § i unitdtilor de invamant din program i
asimilat corespondentei oficiale)g S b
‘gestionared execuliei serviciilor de catering (pntm ebtiondrea eficients a informatii nr};;v.ariameic de
mepin siptimanal pentry grupele normale si specisle de copil, cu evidenfierea Ticcaret catcgorii de
constmaton, in ukima zi de curs g ficchrel sEpMmANT pentny SEPIEMANG Penlry care urneazd sa se fach
prestarea serviciilor.

Extros din poging 22 in Caietul derc‘inf,
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shoe ST

o eee——gspectidentificat s privinte notetordecomandé ziinices; dotumente te seimpun g frirans mise

in'temetul Capitolului X, Evidenta cantitétilor solicitare din Caietul de sarcini:

Bocumentele ‘aferente recepliondrii serviciilor de catering i care trebuie raporiate Direefici de
dministare a Unitaifor de Tavaamant Sector 5 de ficcare wmijtate de imvaamint (uip) cere
implementeszd programul pentrura demonstra evidenia cantitflor solicitate o cadrul acestuia in perioada
de referinga:

liste de prezenid a copiilor, asumiate de cadrele didactice coordonatoare ale grapelor de prescolari $3
elevi din.grupul-inta al programului, avizate de divectoru} unitigi (fonie de garezen;ﬁf'grupﬁ, foate colectivis
- deé prezendd a copliloriwip. )
i - note de comandi 21lnice, introduse i iney niru gestionarea execufiel serviciitor
z dé catering, verificate sl aprobate de Directia de Administrare a Unitigilor de Invitimant Sector 3 sia ¢iivor
| preluare este confirmatd de. prestator. Redarea sintetich a fluxuilui comenzii: wi.p. transimite comanids
(respectiv, selecleard data-pentry care selanseazs comanda, nfrodice nimsral de-copii care seestimsazs

3

cdvor fi prezenfi/defaleat, in functie de grupa normald/speciala de consumatori, selecica?dt fipul de menin/in

8| cazul PNMS 3 directia verifich gt aprobd/respinge comanda/s¢ geneieazi comanda fermdl - prestatoral

5

confiring preluarca comenzii -> prestatorul asigurd livearea hranei pentry elevi - wip. receptioneaz
serviciile Nota de comanda fermi, centralizatd pentru toateu.ip. din program, se comunici
prestatorulat i prin intenmediu

Extros din pg:‘n' 22.din Caietul de sarcini

Cerinta minimd de conformitate criticatd in paragrafele anterioare incalcs asadar principiile
nediscrimindrii, tratamentului egal 5i proportionalitatii, previzute de art. 2 alin. {2) lit. a}, b) si
e) din legea nr. 98/2016, autoritatea contractantd impunind in sarcina ofertantilor
implementarea si calibrarea unui sistem informatic de o complexitate caracteristic3 procedurilor
de achizitie din domeniut Tehnologiet Informatiiior'si Comunicatiilor {TiC}, cu ignorarea flagrant3
a obiectului a'co_rd‘u_lu_i'-cadru ¢e se urmareste a fi afribuit, respectiv prestarea unor sefvicii de
catering pentru unititile de invétdmdnt preuniversitar de stat din Sectorul 5, conduits ce
contravine obligatiei legale de a intormi documentatia de atribuire astfel incat si permiti
participarea unui numdr cat mai mare de operatori economici, In vederea asigurdrii unei

concurente reale si efective,

Aceastd modalitate de intocmire a cerintelor minime de conformitate echivaleazd cu o
restringere artificiald a concurentei, care lipseste de finalitate chiar stopul avut de legiuitoru
european in reglementarea Directivei 2014/24/UE, directivi transpusd la nivel national prin
prevederile Legii nr. 98/2016, respectiv incurajarea concurentei si facilitarea participarii IMM-
urilorla piata achizitiilor publice.

Pornind de la preambulul Difectivei, principiile care guverneazi materia achizitiilor publice, In
rincipal principiul transparentei, tratamentului egal si proportionalitatii, interzic autoritatilor
contractante si stabileascd cerinte restrictive la nivelul documentatiei de atribuire daci
acestea au ca efect reducerea artificiald a concurentei. Dimpotriva, cerintele documentatiei
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trebuiesa-fie formulate tnrmod-adecvat siproportionalcoobiectulcontractolul, firs 7 exclade
aeperatori care pot indeplini volumul solicitat prin alte configuratii tehnice.

in acest sens, documentatia de atribuire trebuie 58 se limiteze, Tn ceea-ce priveste inserarea unor
cerinte tehnice minime, strict s detaliile necesare satisfacerli nevoilor obiective ale autorit &tii
contractante, evitdnd impunerea unor restrictii nejustificate care sa limiteze participares Is

procédura de atribiuire.

In plus; filnd in ipoteza unor cerinte. privind capacitatea tehnicd; devin relevante principiul
proportionalitétii si nediscrimindrii care impun autoritdtiior contractante obligatia de a stabili
numai cerinte de participare care sunt necesare si adecvate pentru realizarea acordului-cadru.

Spre exemplificare, aceste principii au fost transpuse la nivel legislativ prin prevederile art. 172
alin. (1}, (3) raportat la alin. (5) din Legea nr. 98/2016, potrivit cirora:

»(1} Autoritated contractantd are dreptuf de a aplica in cadrul procedurii de atribuire nurnai
criterii de capacitate referitoare lo; ¢} capuocitated tehnicd si profesionald.

(3] Autoritatea contractantd stabileste numai cerinte de participare care sunt necesare si
adecvate pentru d se asigura cd un candidat/ofertant are capacitatea juridicd si financiard si
competentele tehnice si profesionale pentru o executa contractul de achizitie
publicd/acordul-cadru care urmeazi sd fie atribuit. |

{(5) Toate cerintele privind copacitatea solicitate de autoritatea controctantd frebuie sd aibd
legdturd cu obiectul contractului de achizitie publicé/acordului-cadru si séi fie proportionalé
prin raportare la obiectul acestuia.

Or, impunerea prezentarii unei aplicatii informatice, capa’b‘ile sa proceseze multitudinea datelor
la care Caietul de sarcini face trimitere, nu doar ¢ nu este proportionald, ¢i conduce in maod direct
la excluderea operatarilor care pot asigura aceeasi capacitate totald prin utilaje/echipamente
cu specificatii tehnice.distincte,

Avédnd in vedere aceste aspecte, vd rugdm a constata faptul cd documentatia de atribuire, in
forma sa actuald, se impune a fi modificatd, intrucdt operatori economiici care pot executa
efectiv contractul sunt exclusi exclusiv din cauza absentei unor competente informutice ce
depasesc cu mult sfera de activitate a distributiei de produse semipreparate si de preparate
culinare, {3ra ca aceasta sd afecteze capacitatea reald de prestare a sevviciilor.

De alifel, fiind definite ca fiind cerinte referitoare la capacitatea tehnici si profesionali, acestea
trebuiau incluse n fisa de date a achizitiei, nu doar la nivelul caietului de sarcini.cum a procedat
autoritatea contractanta.
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8. Nelegalitates factorulut de evaluare veferitor 1o Sistemul Informatizat i conBraiul
operational integrat pentru gestionarea executiel sevvicillor deé catering

Prin Fisa de date, Sectiunea V: Criteriul de atribuire acord cadru: cel mai bun raport calitatefpret,
Autoritatea tontractantd a stabilit urmatorul factor evaluare:

Se evaluonsd capacitaien siswsslal informaizn propus de. ofertant de s asigors wi control
operafional integrat dbexecutiel, sespectiv u lng complet 5 verificabil 3 cate comanidy 2eR irradusa
sister, lhviates et wwilnt, ansporul ¢iE mionioryat attesul ia spagul-almieniclor este contpalat,
containierobeste idenificer, receptis sure verificats, iar dutele seruhite suisunitizabile T validarsa executics
si fundainentares plifiion
Sutbfacton

Punclaj
B _ oy maxiﬁg
a) Arbifecturd funclionald, roblirt 5 acces diferennial ) )T puncte
8) Digilulizare operafiofiald $t interfere utilizaton o 1% punete
v} Monltortzre fanspont o wonfzel sotes spatiy alimente [ Spancte
4] ldennificare containiore / t»:rmz;bcmm i frasabilitate confiouy O Fdpunete
¢jIntegrare de date, alerte, :.mmrie s auhz«‘x:c i aneil, validare <1 ﬁmdammtareﬁ pia 4 punete

Subfacter

) Ashitesti funciionafd, rolied §i acces dkazgzal ? puntie

S evaluen jigctnig. foiciopal A ;

contrsuiiui Flemente snalizates

ay definiresiclaina wolirior fetevantes Wikl de invalAnant, Prostater, automtte compclanl, ilizao
aperionalt;

b) seces-difertnpiat perdiud st Gt de operaun;

c} posibilivatia utilizfinl interfelefor Mmubile s echivaledte de chire repiodnitangdi unitililor de Invadmani,

d} accesibifitatesa sisteinalui perio gilizon nomtehnict
e} eXistenta camunicant operaliondle cdnitralizate Ty sisten:
[ integrarea-rohurilor § woperafhmior inte-un-flus unitar,
Punciag:
¥ pumeter arhilecturdl avansati, complotd, clard § integral integratd o T
4 punctesarhiteetird b, cu TimitEn punctuale;
2 punetes ashitecturs partial defini;
§ punct: arhitecturd ainsingg, Hagemonta;
. . pusiclenHpsd Stfdcfon elan su tighinpgrine n sisten,
by E)mna}u%ﬁ DPC‘{diii) mmicte uitliznton - 3 puncte
S c‘.atumﬂa ; 3 ; perationale st A Soluiel pentar actony

£y ('MEIGRIIS Lror u‘ic:in; «ncmlc utilizabiledn exeouie:

b) ultizares vher interfite mobile-say echinalonie de eatre reprezentantii voitisilor de IvANYAN pentiu
il}ff(){ Hikigt] i‘ﬂn\tz‘(};ﬂf ‘-‘l .mi’mlzsu‘ta ll"{lﬁ‘&d”%ﬂﬂh

o ulilizarea sistenmadd penwru comunizarea-operationald cenualiand intre unitdn deiniiamant presiaior
s avtoritae contractantd;

4) niihizares sistemulul povire confinbares reteplics 8 Direofutrarss Reconformitaliter:

¢ acvesibilitates 5 ulilizarea de hremilizana] ponaehnici;

fyimegrareiractividyilor o sistdon] 53 oporny Paralels prodominint masisali,

Pangtap

2 S pundter dighalizsre v ands Milizare reald de oatre i scteni icen e gomploti

. puncte digilalicare bunk sadindes punctuade:

Extras din paging 10 o Fisei de date
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T pome T il zars Vil S neniam;

@ puncte; fipsa digimlizgi opendiionsle selevanite sabs heloteprares in sivient,
&k \f(}i;iiﬂ*‘il&ﬁ. E.!an spart §i contral acees spatia "E. mente < & pute
Ser ol neazk, ; Gt i 2 dal Gidinile 0¢ maentit & st
szl i Hransport Blanente analizate:
al menitonzares parﬁmcm}ar rel*vmm £l frsmpun‘sim, precpsy apetaturd, ulniditae a0 echivalont;
by inrepistiares § corelarés docslor paraniets ou Hvegeile;
o maonitorizares iraseelor 31 a pozitiel mijfoacelor de transport, prin mecanisme adecvate:
i} detectarss ¢ Taregistrarea nocesulul 1n compartinmeanu) de transport ab alimehielor,
<y existenty plerelor privind abaterile relevame;
£} existenti unor reecanisme de documentare @ exdculiel, procuny inregistrint video, imagini sau cehivalent,
integiate in si%i6m. sau corelate cu atesiag

tlizarea duelor rerultate tn cofitrol 5i 4udin,

Pancan

# ¥ puncic: nsonitorizaie §i control avansar, complet intearat n sistdin & wtilizabil opsragional;
% 'i placte: monitorizare bud, o tmitd minow;
® 3 puncte: moniforizare parfiali-gh inlegrare idcormpless
¥ ¥ punet solugie fragmentatd, mininsld;

* U puncie: Tipsa inlegrinii tn sistera san tmposibifintes veriffearnii

d} Ientificare cobtiingre 7 164 (i §1 gasabilitate confinut - 4 puncte

Se evalieiad iz ¢ Shic

a1 identificarca containerelor de transport, inclusiv 3 fermobossuilor sau eohivaienty
b utilizarea unoy mecanise de identificare, precum cod OR san sclitvatont;
€) gsocierea flecirul containér cd-confiniand livedinii, unitaiza benéficla s datele Tivani:
d posibititaiea verifichell confimatelui Hyririi prin-scanare sau mecanisie cohivaleniie;
e corelarea acestor dsté L receplia 5i validarea exdaitici;
frdisponibiliare dutelor pengru verificars 3i audit,
Punciap:
dpuncte: tasabilitate completd s containerclor ¢ confimutului, complet integrma i sigem;
3 puncte: solifie bund, cu limithri pancuinte;
7 puincte! integrare partiali;
| punct: soluffe minimz, fragpieptan:
0 puncie: lipsa mecanismelor intégrale de Tdensificars si verificare,
Im;gmn. de date, alene, rapoarte st wilizare In audn mhd&zc 3 zE‘IEd'l nemtarea ahlor - 4 puncr

operadonalesiteh : ..Lrnfnw ;m.i’xi,dic

a} integraréa dateloy privind comeuaic‘ Hvriirile, receptiile, taseele. conditile deiransport, aceesul la
compartmentut dé alimente si identificarea containerelor;

by generarea de-alene si notificart autonyatizate

¢ generaren de raposricrelevanie pentru sonilosizare 51 contiol;

di existenya istoricalul operationilor si a jusialelor deaidit;

area datelor I verifivare, auditsi analiza executiel:

rea-dalelor invalidares executicl § Tundamentares slatiler; contorm contraciubi:

o) utihi
£ Wiz
g1 posibilivacs exporlyl ¢ eontralizirid datelor Ja nivelul swonitisH conractante,

Punctal
* 4 punclestalegrage avansad; date complete i utifizabile i audit, velidare 5i fondanentred plator:

L

Extras din pagina 11 a Fisei de date
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Spundle” ifegrare Winh <o laniEn silnore;

2 pruneter integrave parall;

i punet integeaer winfodl;

Opruncte: Hos integrint darelor ssu inaposibititaces woiliziii lor

Pe bana coftesiolnd Jo aiboimcel niad bun faport califate « pred, oferiantal admie va § declaat
eastigeor ol I condifiile I care ofeva tnfmeste purciul oot mal mare m&:i&xl -dia aplicarea
sistensiiu Jo Tactor de evaliure peati cuie se siabilese ponder rélative, cu meritivnes ¢a pretad ofertal o8
i depastsed valcarea fondiailor care pot £} disponibilizete pentruacedsti achizite,

Rotd: Ofartintal g preventa B oferfe su factorti de ovaliiare sub foraid tabelars eu valovile slertsain

Extras din paging 12 a Fisei de o"a

Pornind de la prevederile documentatiel redate mai sus, sub un prim aspect, dorim s& punctim
nivelul de detaliere tehnicd profund disproportionat al cerintei in discutie, dublat tns3, in mod
contradictoriu, de o modalitate de punctare a subfactorilor formulati in termeni abstracti,
generdnd posibilitatea unor interpretdri subiective ale comisiei de evaluare, imposibil de
cenzurotTntr-un cadru tehnico-juridic:predictibil.

in acest sens, invederdm Onoratului Consiliv urmitoarele diferentieri lingvistice laxe silipsite de
orice minima fundamentare legald din cuprinsul algoritrului de calcu! asociat fieciruia dintre
cei cinci subfactori de evaluare, fesp'ec't'i\? (1) arhitectura functionald, roluri si acces diferentiat, (i)
digitalizare operationald si interfete utilizatori, (iff) monitorizare transport si control acces spatiu
alimente, (iv} identificare containere/termoboxuri si trasabilitate continut, {v} integrare de date
alerte, rapoarte si utilizare in audit, validace si fundamnetarea platilor:

i JArhitecturd avansatd, completd, clard si integrol integratd in flux” vs ,arhitecturd
bunt, cu hm:tan punctuale” vs ,arhitecturd partial definité” vs ,arhitecturd
fragmentatd”;

i) Jdigitalizare avansotd, utilizare reald de cétre tofi actorii relevanti, integrare
completd” vs ,digitalizare bund, cu limitdri punctuale” vs ,digitalizare partiald”
LUtilizare limitatd”;

iif) »monitorizdare si control gvansat, complet integraot in sistem si utilizabil operationol”
vs .monitorizare bund, cu limitdri minore” vs ,monitorizare partiald si integrare
incompletd”;

iv) Jtrosabilitate completd o containerului si continutiiui, complet integratd in sistem” vs
.Solutie bund, cu limitéri punctuale” vs ,integrare partiald” vs ,solutie minimd,
fragmentatd”;

Str-Stefan Mihgileanu, nr, 11 ' 14
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platifor” vs ,integrare bund, cu limitéri minore” vs ,integrare purtiald vs integraore

minimid”

Or, marja de apreciere acordatd fn acest caz comisiei de evaluare prin formulrile generaliste ale
documentatiei de atribuire Incalca orice miinime garantii de previzibilitate si transparentd de care
ar trebuisd se bucure toti operatorii economici interesati s3 participe la procedurs, dand nastere
unui teren neingradit din punct de vedere juridic pentru eventuale abuzuri, In defavoarea
ofertantitor de bund-credinta.

Din’insdsl descrierea elementelor aferente subfactorilor de evaluare reiese taracterul complex
dar fotodata neclar siinterpretabil al specificatiilor tehnice solicitate, fiind graitoare in acest sens
notiuni precum (i) ,dccesibilitaten sisternului pentru utilizatori non-tehnici’f .integrared rolurilor
si g operatiunilor intr-un flux unitar”, {ii} ,existenta unor interfete digitale utilizabile in executie”/
Jintegrareq activitdfilor in sistem, fird operare paraleld predominant manuald’, {iii)
«monitorizarea traseelor si o pozitiei mijloacelor de transport, prin mecanisme adecvate”/
»existenta alertelor privind abaterile relevante”, {iv) ,utilizared unor mecanisme de identificare,;
precum’ cod QR sou echivalent’/ ,disponibilitatea datelor pentru verificare si audit”, (v)
Lgenerarea de rapoarte relevante pentru monitorizare si control”{ ,posibilitatea exportului si
centralizirii datelor la nivelul autoritdtii contractante”.

Mai mult, precum subscrisa contestatoare a subliniat in sectiunile anterioare, Autoritatea
contractantd, prin concentrarea nenaturald asupra unui sistem tehnic de o asemenea anvergura,
in cadrul unei proceduri avind ca obiect prestdrea unor servicii de catering, intr-un domeniu de
activitate oricum extrem de restrictiv cu operatorii economici prin prisma hdtisului” legislativ
aplicabil de care trebuie s3 se {ind cont in mod imperativ, pare ¢3 Directia de Administrare a
Unitatifor de Tnv3tamant Sector S a dorit organizarea unui concurs de oferte pentru obtinerea
celui mai performant sistem virtual de catering, asemanator unei simuldri computerizate, si
nicidecumy implementarea celor doud programe privind alimentaiia echilibrat3, respectiv
Programul National Mosd Sdndtoasd (PNMS) si Programul Scoald dupd scoald (SDS).

Se videste astfel formalismul Autoritatii contractante, care se multumeste si afirme cu titlo
generic ca stfuctureazd achizitia ,astfel incdt sd permitd participarea unui numér ¢t mai mare
de operatori economici, in vederea asigirdrii unui codru concurential real si efectiv, in
conformitate cu prevederile art. 2 alin. (2} coroborat cu art. 3 lit. dd) din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice; cu modificdrile si completdrile ulterioare, si in acord cu dispozitiile Directivei
2014/24/UE o Parlamentufui European si o Consiliului privind achizitiife publice”, introducind insa
in mod disproportionat cerinte nejustificate si nerezonabile, menite s3 se adreseze unui numar
extrem de restrans de operatori economici, excluzdnd intr-o proportie covirsitoare
intreprinderile Mici si Mijlocii interesate de participare.

Str; Stefan Mihdileanu, nro 31 15
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Nt Tnultimul fand, atragem atenfia Onoratului Consiliu asupra faptulul c@ Autorikatea

confractants 3 organizat-initial o procedurd avdnd acelasi obiect cu procedisra de fatd, pHina
publicarea Anuntului publicitar cu nr. ADV1510339/11.12.2025, ce a fost nsd anulatd® in wrma
pronuntdrii Deciziei CNSC nr. .261/C9/4933 din dota de 30.01.2026, procedurd a ‘cirei
documentatie de atribuire nu continea nicio mentiune referitoare fa_cerinta privind sistemul
infermatizat pentru conirol Gpe‘ratiena} integrat _al executiei, motiv suplimentar care
evidentiaza caracterul pur arbitrar si injust al completdrii ulterioare efectuate de citre Directia
de Administrare a Unit3tilor de Tnvit&mant Sector 5.

inexistenta oficrei referinte anterioare la sistemul digital ante-ménfionat hu poate decdt s3
intdreascd concluzia vaditei Jipse de necesitate procticd pentry Autoritatea contractantd in
introduceres cerintei criticate In ceea ce priveste prestarea in bune condifii a serviciilor de
catering ce fac obfectul acordului-cadru aferent Anuntului de participare publicat sub nr.
ADV1526806 n data de 28.04,2026.

. Concluzii

Toate argumentele prezentate In cuprinsul prezentei Contestatii fac dovada depling a faptului cd
decizia Autoritatii contractante privind includérea cerinei minimeé de calificare sia factorului de
evaluare referitoare la sistemul éﬁf@rmatizat 5i controlul operational integrat pentru gestionarea
executiei serviciilor de catering fost emisd cu inclicarea principiilor transparentei, liberei
concurente si al asigurdrii accesulul nerestrictionat la procéduré a operatorilor economici
interesati, aspect pentru care vé solicitdm ca prin decizia pe care o ve{i pronunta sa dispuneti
admiterea Contestatiei formulate de subscrisa, i s3 dispuneti in consecintd obligarea Autoritatii
contractante la remedierea documentatiei de atfibuire.

De asemenea, solicitdm _bbli'g'arga autoritatii contractante la plata cheltuielilor de i_udecaté
efectuate de Subscrisa pentru solutionarea prezentei Contestatii, potrivit dispozitiilor art. 26
alin. {9) din Legea nr. 101/2016,

Subscrisa ne rezervdm dreptul de a oferi orice alte lamuriri, clarificari si explicatii C.N.S.C., precum
siacela de a depune probe la dosarul Contestatiei, potrivit art. 20 alin. (1) din Legea nr. 101/2016.

Totodats, subscrisa ne rezervém dreptul de a depune concluzii scrise la dosarul contestatiei cu
respectarea dispozitiilor art. 21 alin. (2} din Legea nr, 101/2016.

in subsidiar, in ipoteza in care veti constata faptul ¢ nu mai este posibild adoptarea unor masuri
deremediere, fie urmare a gravitatii aspectelor constatate, fie a stadiului procedurii, v solicitam,
in raport cu prevederile art. 26 alin. {1) lit. ¢) din Legea nr. 101/2016 anularea procedurii.

t Conform Raportului de anulare nr. 1531/16.02,2026, parte a documentatiei de atribuire

str stefan Mihslisany, nr. 11 16

Sector 2, Bucurestl
Tel/Fax:021.313:14.46
office@cepary-irimia.ro



Cerpanpnuy o TrRIMIA

SOCIETATE DE AVOSAT

In-drept-neintemeiem prézenta-pe-dispozitiile Leghnr-98/2016, pe-cele-ale HiGni-395/20 G

ale Legii nr. 101/2016, precum si pe celelalte prevederi legale din cuprinsul prezentei contest atii.

n prabatoriu, vi solicitam admiterea prohel cu Tnscrisuri si orice alte probe necesare solutiorarii

cauzei,

i

| Totodatd vi solicitam, in conformitate cu prevederile art. 19 din Legea nr. 101/2016, s& ne

aprobati accesul la dosarul achizitiei publice in vederea studierii acestuia si efectudrii de copii

de pe documentele necesare.

Atasdm Caietul de sarcini, Fisa de date a achizitiei si Anuntul publicat in JOUE, dovada
transmiteril contestatiel citre Autoritatea contractanti si imputernicirea avocatiali.

Cu consideratie,
TITAN EDILITARA 5.R.L.
Prin Societatea Civila Profesionald de Avocati ,Ceparu si lrimia”

Str. Stefan MihSilesny, or, 11 17
SEctor 2 Bucuresti

TelfFax:021.313.14.45

office @cepary-trimiaro
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ANEXA NR. 1

- CAIET DE SARCINI pentru atribuirea acordului-
cadru de prestari servicii de catering pentru unitatile
de Invataméant preuniversitar de stat din Sectorul 5 al

municipiului Bucuresti, in perioada mai 2026 —
iunie 2028

Str. Stefan Mih&ileanuy, nr. 11 1
Sectar 2 Buciresti
Tel/Fax: 021.313.14.46
office@ceparu-irimia.ro



MUNICIPTUL BUCURESTI
CONSILIUL LOCAL AL SECTORULUIL 5
DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR

DE INVATAMANT SECTOR'S

otr. Fabrica de Chibrituri, or. 9-11, Sector 5, Mun. Bucuresti CIF:- 50623501
Tel.: 021.314.43.18, int. 1038, 1109 E-mail: invatamant{@sectors.r-o

Serviciul Administrare Unitasi de Invatsmant si Investifii, Achizitii, Proiecte Europene
Nr. 5204/27.04.2026

APROB,
DIRECTOR EXEGUTIYV,

LINA OPREA

i

ANDREEA CAY

CAIET DE SARCINI
pentru atribuirea acordului~cadru de prestiri servicii de catering
pentru unitifile de fnvaimant preuniversitar de stat din Sectorul 5 al municipiului Bucuresti,
in perioada mai 2026 — funie 2028

L Preambul

Prezentul caiet de sarcini contine specificatii tehnice. In cadrul acestei proceduri, Direciia de
Administrare a Unititilor de Invatimant Sector 5 indeplineste rolul de autoritate contractanti.

Prezentul caiet de sarcini face parte integranti din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerin{elor minime si obligatorii pe baza cérora ofertantul participant la procedura 1si va elabora propunerea
tehnica si financiard. Orice activitate descrisi infr-un anumit capitol din prezentul caiet de sarcini §i
nespecificatd explicit In alt capitol trebuie interprefatd ca fiind menjionatd in toate capitoleie unde se
considerd de cltre ofertant ci aceasta trebuia mentionatd pentru asigurarea indeplinitdi obiectului
contractului.

Cerintele impuse In prezentul caiet de sarcini vor fi considerate ca fiind cele minimale. Ofertele care
nu indeplinesc toate cerintele minimale vor fi declarate neconforme. Nu se acceptd depunerea de oferte
altemative.

Nu se admit oferte partiale din punct de vedere cantitativ si calitativ, ci numai ofertele integrale,
care corespund tuturor cerinfelor stabilite prin prezentul caiet de sarcini.

Orice ofertd care se abate de la cerintele minimale va fi consideratd admisibils numai in conditiile
in care aceasta asigurd un nivel calitativ superior cerintelor minimale.

La Intocmirea ofertei tehnice elaborate in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor
trebui 54 {ind cont de prevederile legale incidente obiectului acordului-cadru,

Specificatiile tehnice din prezentul caiet de sarcini care precizeazi un anumit producitor, ¢ anumiti
origine sau un anumit procedeu care caracterizeazii produsele sau serviciile furnizate §1 care se refers la
marcl, brevete, tipuri, la o origine sau la o productie specifici se considers a fi Insotite de cuvintele «sau
echivalent», indiferent daci aceste cuvinte sunt previzute expres sau nu in prezentul document.

Nivelul cerintelor minime solicitate prin prezentul caiet de sarcini, precurn si documentele care
probeaza indeplinirea unor astfel de cerinte se limiteazi numai la cele strict neccsare pentru a asigura
indeplinirea n condifii optime a contractului, uind in considerare exigentele specifice impuse de
valoarea, natura si complexitatea acestuia. Raportat la acest grad de complexitate, s-a considerat necesar
ca ofertantul cdstigator, caruiai se va atribui contractul, si demonstreze o experientd corespunzitoare pentru
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derularea acestuia si si aibd capacitatea de a executa servieii de calitate. Necesarul si €ipul de
echipamente/utilajele solicitate este calculat direct proportional cu volumul serviciilor ce nreneazs g
fi prestate, autoritatea confractanti dorind s3 atribuie contractul cu un operator economic care poate face
dovada asigurarii unui ansamblu de resurse tehnice care si conducs la servicii de calitate, executate Ia
W_____w__,_Wyﬁdﬁmauﬁ,sgoriti,_Utilagel%i—echipam%Bieie——te%uﬁeewselieifat%de*autﬁrﬁaiemmactmﬁm """""
reprezinté o mic& parte din multitudinea echipamentelor necesare asiguririi cantitifilor zilnice i varietatea
meniurilor solicitate, tn conditii de eficientd, care implics prepararea hranei, ambalarea, etichetarea si
transportul acesteia, precum §i respectarea graficelor de livrare agreate de unitdfile de Invaimant
organizatoare ale programelor care fac obiectul prezentei proceduri.

In vederea dezvoltarii si diversificrii serviciilor alternative de educatie pentru copiil provenind din
unititile de invatamant preuniversitar de stat Sectoru} 5, vizdnd formarea/consolidarea competentelor
specifice invifimantului prescolar/ primar / gimnazial, prin activitati de invitare formald §i non-formals,
in funciie de nevoile concrete §i de particularititile de vérstd ale beneficiarilor, precum §i I vederea
sustinerii participarii scolare, inclusiv prin misuri care si stimuleze motivarea pentru Invitare si cregterea
eficientei efortului intelectual al copiilor din unitatile de tnvaEmént din Sectorul 5, printr-o alimentafie
echilibratd, Directia de Administrare a Unitéilor de fnvagamant Sector 5 si-a propus si implementeze, in
perioada mai 2026 — junie 2028, o setie de programe, respectiv:

- Programul Nafional Masd sdndtoasd (PNMS), in perioadele 25 mai 2026— 19 junie 2026, 7
septembrie 2026 ~ 18 iunie 2027 si 6 septembrie 2027 — 16 junie 2028;

- Programul Scoald dupd scoald (SDS), in perioadele 25 mai 2026— 19 iunie 2026, 7 septembrie 2026
~ 18 iunie 2027 i 6 septembrie 2027 — 16 junie 2028;

Autoritatea confractantd structureazi achizitia astfel incit si permits participarea unui numir cat
mal mare de operatori economici, in vederea asiguririi unui cadru concurential real §i efectiv, in
conformitate cu prevederile art. 2, alin. (2), coroborat cu art. 3, lit dd), din Legea nr. 98/2016 privind
achizifiile publice, cu modificirile si completirile ulterioare, si In acord cu dispozitiile Directivei
2014/24/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind achizifiile publice. Astfel, Directia de
Administrare a Unititilor de Invifimant Sector 5 decide si divizeze achizifia de servicii de catering
pentru scoli pe doua loturi, pentru a adapta dimensiunea obiectului contractelor individuale rezultate
asifel incdt sd corespundd mai bine nevoilor autoritéfii contractante, Drecum §i capacitdfii intreprinderilor
mici §i mijlocti, sau pe baze calitative, in conformitate cu diferitele meserii §i specializdri implicate, pentry
a adapta confinutul contractelor individuale mai indeaproape la sectoarele specializate ale IMM-urilor
sau in conformitale cu diferitele faze ulterioare ale proiectului.

Direcia de actiune mentionati reprezinti o miisuri optimi, rezonabild, echifabild si necesari,
menitd si reflecte principiul egalititii, prin oferirea posibilitifii operatorilor economici de a concura
pentru unul sau mai multe programe. De asemenea, autoritatea contractanti apreciazi ci fmpértirea pe
loturi a achizifiei reprezinti solutia aptii s& conduci la maximizarea concurentei i, implicit, la obtiperea
unor preturi mai avantajoase, pentru fiecare lot in parte. Un operator economic poate depune oferta/oferte
pentru un singur program din cele doua sau pentru ambele programe din prezenta procedura.

Practic, in urma derularii procedurii de achizitie din speta de facto, urmeazi ca, 12 nivelul unititilor
de invatamant preuniversitar de stat din Sectorul 5, s# se asigure acelasi tip de servicii, respectiv servicii
de catering peatru scoli— CPV: 55524000-9, in cadrul unor programe a céror oferts este proiectatd astfel
Incat s& raspundd nevoilor prescolarilor, elevilor de nivel primar si gimnazial si, cu prioritate, nevoilor
copiilor apartinind grupurilor dezavantajate. in consecintd, pentru evitarea discriminirii si oferirea
de conditii egale tuturor beneficiarilor directi ai programelor cu vidit caracter social care fac
obiectul prezentei proceduri, respectiv. PNMS, SDS, pe carc autorititile locale ale Sectorului 5
intentioneazd sa ie deruleze si care implica asigurarea unui suport alimentar, s-a decis recurgerea la o
achizitie structurati pe deui loturi. Strategia rispunde totodats necesitifii respectdrii acelorasi
standarde nutrifionale, asa cum sunt specificate in caietul de sarcini, pentru asigurarea, in mod
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unitar, de servicii de catering pentru prescolari si elevi, n cadrnl wnor programe destinate
reducerii/eliminirii disparititilor educationale si cresterea ratei de participare geolard.
Subliniem ¢4, desi au specific propriu si sunt finantate din surse distincte (buget local §.i buget

de stat), programele care fac obiectul procedurii au reguli comune de implementare §i rap ortare,

rehiefate explicit in cap. VI (Specificatii tehnice), in cap. V1L {Calitatea serviciilor de catering)-incap 3¢

(Evidenta cantitdfilor solicitate), in cap. X (Condifii minime impuse), in cap. XII (Modud de preze ntare a
propunerii tehnice), in cap. XIV (Cerinte specifice privind raportarea cheliuielilor aferente prestdrii
serviciflor de catering, respectiv Fluxul documentelor raportate, Alte aspecie procedurale vizand
implementarea programelor, in cap. XV (Costurile serviciilor de catering) §i in cap. XVI (Re=zilierea
acordului-cadri/contractului subsecvent).

De asemenea, prin asigurarea serviciilor de catering In cadrul PNMS, SDS, autoritatea conlractanti
Directia de Administrare a Unitiilor de Invafimént Sector 5 va contribui la realizarea urmatoarelor
obiective comune:

- promovarea, in réndul copiilor de nivel prescolar, primar §i gimnazial, a principiiior stilului die viatd
s&natos cu ajutorul unui program de servire a mesei in mod regulat §i a deprinderilor nutrifionale sanogene);
- cresterea gradului de respectare a dreptului fundamental la educatie al copilulni, indiferent de
condifia soctald a familiei sale/a mediului de provenients;

- promovarea principiului echitifii in educaie si al accesului egal la educatie;

- prevenirea fenomenutui abandonului scolar/reducerea ratei absenteismului scolar;

- prevenirea/reducerea saraciei si excluziunii sociale in randul copiilor;

- cregterea ratei de succes gcolar a copiilor din grupul-ting §i a sanselor acestora de a parcurge cit
mai multi ani in sistemul de inviimant;

- ameliorarea performantelor scolare ale elevilor.

in acest context, unu!l dintre benefictile care urmeazs a fi obtinute dupi satisfacerea necesititii sau
problemele care vor fi rezolvate dupi satisfacerea necesifafii ca urmare a atingerii obiectivelor propuse, il
consfituie sustinerea participirii scolare, inclusiv prin misuri care si stimuleze motivarea peatru
invitare §i cresterea eficientei efortului intelectual al copiilor din unitiifite de Invitimint din
Sectorul 5, printr-o alimentatie echilibrati.

in fapt, subliniem c4, desi programele care fac obiectul procedurii de achizitie sunt distincte, prin
implementarea acestora fn integralitatea lor autoritatea contractants Directia de Administrare a Unititilor
de Invaamant Sector 5 poate contribui la realizarea setului de obiective strategice vizate, redate mai sus.

Prin intermediul achizifiei, flecare prestator va rispunde pentru executarea propoului lot, in
conditiile acordului-cadru atribuit.

I Prezentarea programelor:

ILA. Prezentare succinti a Programului national ,Masi sinitoasid” (PNMS), care JSace obiectul lotutui
nr. I al procedurii de achizitie:

Conform Hotérérii Guvernului nr. 1171/30.12.2025 privind instituirea Programului national ,,Mas#
sénétoasd”, document legislativ cu aplicare pentru anul curent, precum st a actelor normative care vor fi
publicate uiterior, cu referire la Programul national ,,Masi stin#toasi” sau echivalent:

PNMS constd in acordarea zilnicd, cu titly gratuit, a uni suport alimentar consténd intr-o masd
caldd sau, dupd caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa calds nu poate fi asiguratd, in limita
unei valori zilnice de 16,5 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea addugatd. Limita valoricd
menfionald cuprinde contravaloarea suportului alimentar, care include costul materiei prime si al
serviciilor de preparare a produselor, precum si cheltuielile de transport. {art. 2, alin. I 5i 2).

Finanjarea acesti program se asigurd de la bugetul de stat, din sume defalcate din unele venituri
ale bugetului de stat, pentru finanfarea cheltuielilor descentralizate la nivelul comunelor, oraselor,

-
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municipiilor, sectoarelor §i municipiului Bucuresti, in funcfie de numdrul de beneficiari si de limira valorii
zilnice, aprobate (..} la propunerea Ministerului Educatiei si Cercetdiril. (art. 5, alin 1),
Potrivit art, 5, alin. 2, lit a) din actu) normativ anterior mentionat, limita valorii zilnice a sLaporiuluj

alimentar poate fi suplimeniatd din veniturile proprii ale bugetelor locale ale unitdfilor/subdiviziunilor

administrativ-teritoriale-ale-municipiilor-seu-din-olte-surse-de Sinangare; legal previzure, prin ho i6rére o
consiliviui local.

Pe perioada desfagurarii cursurilor anului scolar 2025-2026, respectiv in perioada ianuarie — junie
2026, incluzénd agadar perioada 25 mai 2026— 19 junie 2026, care face obiectul prezentului referat, PNMS
se implementeazi in unitdtile de Invifimant aprobate prin Ordinul ministrubyi educatiei si al mimistrutui
agriculturii §i dezvoltarii rurale nr. 7111/422/2025 pentru modificarea anexei la Ordimul mitkistrubui
educatiei si cercetirii gi al ministrului agriculturii si dezvoltirii rurale nr. 3.352/70/2025 privind
aprobarea Listei unitdfilor de invitimant preuniversitar incluse fn Programul nafional »ivIasi
sandtoasd” in anul 2025,

Potrivit prevederilor Ordinului nr. 7111/422/2025, In Sectorul 5, unitdtile de Invatimant beneficiare
ale programului sunt: Scoala Gimnaziala Nr.124, Scoala Gimnaziali Nr.125 si Scoala Gimnaziald Nr. 131,

Pentru anul curent, tipul de suport alimentar ce se va acorda elevilor provenind din cele trei institutii
scolare din Sectoru! 5, in cadrul Programului national Masd Sédndtoasd, precum si suplimentarea valorii
zilnice a suportului alimentar de tip mas3 caldi mentionat la art. 2, alin (1), din H.G. or. 1171/30.12.2025
cu 6 lei/beneficiar/zi, inclusiv TVA, din bugetul local al Sectorului 5, au fost aprobate de Consiliu! Local
al Sectorului S 1n data de 29.01.2026, prin Hotardrea nr. 02/29.01.2026.

Institugiile scolare au optat pentru asigurarea urmitoarelor tipuri de hrani In cadru] PNMS:

. mas# cald, in regim de catering, pentrn elevii de nivel primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125;

. pachet alimentar, pentru elevii de nivel primar si de nivel gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 124
siai Scolii Gimnaziale Nr. 131, precum §i pentru prescolarii si elevii de nivel gimpazial ai Scolii Gimnazjale
Nr. 125,

Avand in vedere faptul ci furnizarea suportului alimentar de tip mask cald implicd prepararea a
doud feluri de méncare, achizitia unei game variate de materii prime, prepararea termici a alimentelor,
transportul hranei in regim de temperaturi controlats, cerinfe ce genereaza costuri semnificativ maj ridicate
comparativ cu cele ale suportului alimentar de tip sendvis (pachet alimentar), Consiliul Local al Sectorului
5 a aprobat suplimentarea valorii suportului alimentar exclusiv pentru masa caldi, in timp ce valoarea
pachetului alimentar se va mentine la nivelul stabilit prin Hotérrea Guvernului nr. 1171/2025. in egald
masuré, in scopul asiguririi egalitdfii de sanse, pentru elevii de nivel primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125,
beneficiari ai suportului alimentar constind intr-o masa calds, cuantumul serviciilor de catering este acelagi
cu cel din cadrul programului local Scoald dupd scoals, respectiv 22,50 lei (T.V.A. inclus), copil/zi de
scoala.

Intrucat la nivel national, actele normative care reglementeazi PNMS sau un echivalent al acestuia
sunt emise anual, pentru perioada ianuarie 2027 - 16 iunie 2028, autoritatea contractants isi rezervi
dreptul de a ajusta pretul, cantitifile specifice lotului nr. 1 al procedurii, unitatile scolare, precum s
eventuale cerinfe impuse de legiuitor/Consiliul Local al Sectorului 5, in calitate de avtoritate deliberativa.
Ofertanii isi vor asuma aceste modificari §i, de comun acord cu autoritatea contractantd, vor stabili
modalitatea prin care vor pune In aplicare noile prevederi legislative,

ILB. Prezentare succintii a programului local Scoald dupd scoalii (SDS), care foce obiectul lotului nr. 2
al procedurii de achizifie:

Potrivit prevederilor Legii invAfimantului preuniversitar nr. 198/2023, Sectiunea a 4-a, Susfinerea
participdril in Invifdmdntul preuniversitar:
- in unitdtile de invdfdmdnt preuniversitar se poate derula programul "Scoald dupd scoald”, care are
caracter complementar in raport cu programul scolar 5i cuprinde activitdfi educative pentru consolidareq,
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remedierea sau aprofundarea competenfelor dobdndite de elevi in codrul programulul scolar, precum si
alte activitdfi pentru susfinerea dreptului la educojie, inclusiv de fip recreativ sau de timp liber Cart. 74,
alin. 1);
- programul se organizeazl de cdire unitateq de Invdfdmant preuniversitar in parlenewriat cu
*w___wh_wmﬂ%@&%@ﬂ%@@f%@%%{éﬂ-dHﬂvéﬁméﬁﬁibr’fﬂfez:f“f‘ocm‘zz/ﬁmf HE T

asociafii de pdrinfi, culte religioase recunoscute in Roménia sau cu volunfari sau orgamizalii
neguvernamentale cu oblect de activitate in domeniul educafiei ori conexe, in conformitate cu mefodlologia
aprobatd prin ordin al ministrului educafiei (art. 74, alin. 2.

in conformitate ca prevederile art. 2, alin. 1 din Metodologia de organizare a programului Scoald
dupd scoald (SDS), aprobat prin Ordinul MECTS nr. 5349/2011, completat si modificat prin Ordinu I MEN
nr. 4802/31.08.2017, respectivnl program este complementar programului scolor obligatoriu care, prin
modalidli infegrate de sprijin, are ca scop prevenirea abandonului scolar $t a pdrdsirii timpurii a scolii,
cresterea performantelor scolare, invdfarea remediald, accelerarea Invijarii prin activitdti edwcative,
recreative si de timp liber, dezvoltarea personald §i integrarea sociald, precum si mentinerea elevilor fnir-
un spafiu securizal, ca alternativd la petrecerea timpului libet in medii cu potential de dezvoltare o unui

comportament deviant,

Oferta programului este proiectatd astfe! incit sa raspundi nevoilor tuturor elevilor si, cu prioritate,
nevoilor elevilor apartindnd grupurilor dezavantajate.

Prin Hotérarea nr. 125/08.09.2025, cu modificarile ulterioare, Consiliul Local al Sectorului 5 a
aprobat finantarea, din bugetul local, a programulvi Scoald dupd scoald organizat de unjtitile de invitamant
preuniversitar de stat din Sectorul 5 in anul geolar 2025-2026.

Instituiile gcolare beneficiare ale programului sunt: Scoala Gimnaziald Nr. 2, Scoala Gimnaziala
Maria Lazdr (fostd Nr. 115), Scoala Gimnaziald Nr. 125 (incluzind structura fara personalitate juridics
arondati Scoala Gimnaziald Petrache Poenaru), Scoala Gimnaziald Nr. 126, Scoala Gimnaziala Nr. 127,
$coala Gimnaziald Nr. 128, Scoala Gimnazials Grigore Tocilescu (incluzind structura fird personalitate
Juridicd arondat¥ $coala Gimnaziald Nr. 103), Scoala Gimnaziald Nr. 136 (incluzénd structura firi
personalitate juridics arondatd Scoala Gimnaziald Nr. 134), Scoala Gimnaziala Mireea Santimbreany,
Scoala Gimnaziald Jon LC. Brdtiany, Scoala Gimnaziald Nr. 143, Scoala Gimnazials George Calinescu si
Scoala Gimnaziald Nr. 188. Mentionam c, dat fiind c& Scoala Gimnaziald Nr. 125 este beneficiara
Programului national ,,Masa sinitoass”, elevilor unit#tii nu 1 sunt asigurate servicii de catering si in cadrul
SDS, ci doar pachete de activititi educationale.

Intrucst la nivel local, actele normative care reglementeazi SDS sau un echivalent al acestuia sunt
emise anual, de reguia la finalul unui an scolar, pentru perioada ianuarie 2027 - 16 junie 2028, autoritatea
confractants igi rezervé dreptul de a ajusta pretul, cantititile specifice lotului nr. 2 al procedurii, unitatile
scolare, precum $i eventuale cerinfe impuse de legiuitor/Consiliul Local al Sectorului 5, in calitate de
autoritate deliberativd. Ofertan{ii #§i vor asuma aceste modificiri §i, de comun acord cu autoritatea
contractantd, vor stabili modalitatea prin care vor pune in aplicare noile prevederi legislative.

In egald masura, mention#im c#, in conformitate cu prevederile H.C.L. Sector 5 nr. 125/08.0%9.2025,
cu modificarile ulterioare, penfru perioada ianuarie — iunie 2026, serviciile de catering pentru elevi vor
avea un cuantum de cel mult 22,50 lei (T.V.A. inclus), copil/zi de scoald (valoare estimativd). Plata efectivi
a serviciilor de catering asigurate in cadrul SDS se va realiza in baza solicitdrilor/notelor de comands
transmise de institufiile scolare beneficiare Directiei de Administrare a Unitdtilor de Invatamant Sector 5,
cu incadrarea in prevederile bugerare aprobate de Consiliul Local al Sectorului 5 cu aceasté destinatie,
Cheltuielile vor fi sustinute din bugetul local, Capitolul 65.12.01 Scoald dupi scoald, prin bugetul propriu
al Directiei de Administrare a Unitafilor de [nvitamant Sector 5. Achizifia serviciilor de cartering se
realizeazd in temeiul Legii nr, 98/2016, cu modificdrile §i completdrile uiterioare, privind achizitiile
publice st al Hotdrdrii Guvernului nr. 395/2016 pentru aprobarea normelor metodologice de aplicare a



prevederilor referitoare la atribuirea contraciului de achizifie publici/ acorduhi-cadri din Legea

nr.98/2016.
Notd: Reiterfm ci listele unititilor de invitimant preuniversitar de stat din Sesctorul 5

propuse peniru parficiparea la programele din prezentul caiet de sarcini nu sunt limitative, ele

putind fi actualizate, n functie de-solicitirile inregistrate Janivelul Directici-de Administrare 3

Unititilor de Inviitimant Sector 5 si de prevederile legisiative care vor apirez in perfioada de
implementare a acestora. Autoritaiea contractants a tuat in calcul aceasts modificare, aspect evidentiat in
cantitatea maximi estimaté a acordului-cadru.

HL  Informafii generale privind procedura de atribuire a acordului-cadru

Obiectul acordului-cadru: prestarea serviciilor de catering in vederea implementdrii programelor
prezentate in cap. II al prezentului caiet de sarcini, in unitatile de invatamant preunivessitar de stat de nivel
primar si secundar inferior (gimnazial) din Sectorul 5, dupi cum urmeazi:

- LOT NR. 1: prestarea serviciilor de catering in vederea implementarii Programului Natioral Masd
sandtoasd (PNMS), in perioadele 25 mai 2026 — 19 junie 2026, 7 septembrie 2026 — 18 iunie 2027 §i 6
septembrie 2027 — 16 iunie 2028;

- LOT NR. 2: prestarea serviciilor de catering in vederea implementrii programului Scocld dupe
scoald (SDS), in perioadele 25 mai 2026~ 19 junie 2026, 7 septembrie 2026 ~ 18 iunie 2027 si 6 septembrie
2027 ~ 16 tunic 2028;

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli.

Durata prezentului acord-cadru vizeaza perioade din trei ani scolari, respectiv: 2025 — 2026, 2026
—2027, 2027 - 2028.

Pentru programele PNMS 51 SDS, serviciile de catering scolar vor fi prestate propriu-zis in zilele de
cursuri cu prezenta fizics, conform structurii anilor scolari 2025 — 2026, 2026 — 2027, 2027 — 2028, aprobati
prin Ordine ale ministrului Educatiei si Cercetdrii, in fiecare sediu al unitifilor de invafaimant care
implementeazi respectivele programe In Sectorul 5. In zilele nelucratoare/de sirbitoare legald previzute
de lege 5i de contractul colectiv de munca aplicabil in Invatimantul preuniversitar, nu se organizeazi
cursuri, prin urmare nu vor fi prestate servicii de catering in cadrul programelor mentionate anterior.

Pentru fiecare lot in parte se va semmna céte un acord-cadru cu un singur operator economic.

IV, Descrierea serviciilor solicitate

Hrana achizitionata in sistem catering se va servi copiilor din unitdfile de invafdmant beneficiare ale
programelor in séli de clasd/alt tip de spatiu autorizat si poate fi reprezentat, dupai caz, de:

. mas# calda, in regim de catering, respecetiv portii individuale cu mancare caldd, in recipiente de
unica folosingd, pentru elevii de nivel primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 - in cadrul PNMS gi pentru tofi
elevii beneficiari ai SDS;

. pachet alimentar - exclusiv in cadrul PNMS, pentru elevii de nivel primar si de nivel gimnazial ai
Seolii Gimnaziale Nr. 124 si ai Scolii Gimnaziale Nr. 131, precum si pentru prescolarii si elevii de nivel
gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 125.

Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criterile si limitele previzute in
Ordinul Ministerului Sanatitii nr.541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolariler si scolarilor si a principiilor care stan la baza unei alimentatii sinditoase pentru copii
si adolescenti in unititile de nviitimant preuniversitar.

Informatiile privind grupele speciale de consumatori (numérul de copii cu diabet, intolerangi la
lactozi, gluten sau alte probleme de naturd medicald si numiral de copii care apartin unei/unui religii/cult
care restrictioneazé consumul anumitor tipuri de alimente) si graficul de timp agreat de unititile §colafe
pentru distribuirea hranei etc. vor fi comunicate ofertantului devenit prestator in momentul semnirii fieciru
confract subsecvent de prestiri servicii.



Prestarea serviciilor de catering se face in conformitate cu o serie de acte normative (liste= nu are
caracter exhaustiv, aceasta putind suporta modificiri impuse de necesitatea ralierii la cadrul lesgislativ
nafional si/sau al actelor administrative cu caracter normativ aprobate la nivel local in pericada de
implementare a programelor care fac obiectul prezentului caiet de sareini):

e e Lopgoa-invEtEmAntulul-preuniversitar ne- 1982023, cu modificirite st completsrile uiterivarsr
- Legea nr. 272/2004 privind protecfia i promovarea drepturilor copifului, republic at¥, cu
modificérile si completirile ulterioare;

- Hotardrea Guvernului ar. 1171/30.12.2025 privind instituirea Programului national Masd sdrdroasd
in anul 2026,

- Ordimul ministrului educatiei §i cercetdrii §i al ministrului agrculturii si dezvoltdrii rurale
nr.7111/422/2025 pentru modificarea Listei unitdfilor de nvafimant preuniversitar incluse in Pro-gramu}
national Masd sdndtoasd,

- Ordinul Ministrului Educatiei Cercetarii Tineretului si Sportului nr. 5349/2011 privind apzobarea
Metodologiei de organizare a Programului Scoald dupd scoal, completat $i modificat prin Ordinul
Ministerului Educatiei Nationale nr. 4802/31.08.2017;

- Ordinul Ministrului Educatiei si Cercetdrii nr. 5599/25.08.2025 privind reorganizarea unitigilor de
invdfamént preuniversitar de stat si constituirea formatiunilor de studiv in Invafiméntul preuniversitar de
stat, In anul scolar 2025-2026, ca urmare a misurilor adoptate prin Legea nr. 141/2025 privind unele masuri
fiscal-bugetare.

- Ordinul Ministrului Educatiei nr. 5726/2024 privind aprobarea Regulamentului-cadru de organizare
si funcfionare a unitatilor de invafimant preuniversitar;

- Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sinitoass in unitatile de invitimant preuniversitar;

- Hotararea Guvernului nr. 924/2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena produselor
alimentare, cu modificérile si completarile nlterioare;

- Hotérdrea Guvernului nr. 857/2011 privind stabilirea §i sanctionarea contraventiilor la normele din
domeniul sinatéfii publice, cu modificirile i completarile ulterioare;

- Hotérérea Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanititii lucritorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare;

- Ordinul Ministerului Sanatitii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiend privind productia,
prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificirile si completirile
ulterioare;

- Ordinu} Autoritéfii Nafionale Sanitar Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor - ANSVSA
£r.111/2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare §i pentru siguranga alimentelor privind procedura
de jnregistrare sanitaré veterinari si pentru siguranga alimentelor a activitdtilor de obtinere si de vanzare
directd sifsau cu améanuntul a produselor alimentare de origine animali sau noranimal, precum si a
activitatilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de
origine nonanimalz, cu modificirile si completirile ulterioare;

- Ordinul Ministerului Sndtitii nr. 1030/2009 privind aprobarea procedurilor de reglementare
sanitard pentru projectele de amplasare, amenajare, construire si pentru funcfionarea obiectivelor ce
desfasoard activitifi cu risc pentru starea de sanitate a populatiei, cu modificirile sl completarile ulterioare;
- Ordinul Ministrului S#natitil nr. 1456//2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unititile
pentru ocrotirea, educares, instruirea, odihna §i recreerea copiilor si tinerilor, cu modificirile 51 completirile
ulterioare;

- Ordinul ministrului sinatafii §i al ministrului educatiei nr. 2209/4469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea §i certificarea instruirii profesionale a personatului privind nsusirea
nofiunilor fundamentale de igiens, cu modificérile si completirile ulterioare;

- Ordonanta Guvernului nr. 7/2023 privind calitatea apei destinate consumului uman,




- Regulamentu]l Comisiei Comunitafilor Europene — CCE - nr. 2073/2005 din 15 noiembrie 2005
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare (Text cu relevantd pentru SEE), cu
modificirile 5i completdrile ulterioare;

- Reguiamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie

_____ _mmmmmmmamﬂm1w@év@&predasele—a}%n}eﬁizarﬁ;éemadifmareaﬁcgula:nenteior
(CE) nx. 1.924/2006 si {(CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului §i de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/ 10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 200 2/67/CE
$i 2008/5/CE ale Comisiei §i a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei;

- Regulamentul Parlamentului European si Consiliului Uniunii Europene nr. 1308/2013 din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole §i de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale
Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (UE) 2017/625 al Parlamentului European §i al Consilinlui din 15 martie 2017
privind controalele oficiale si alte activitiifi oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiel privind
alimentele si furajele, a normelor privind sinitatea §i bunistarea animalelor, sintatea plantelor §i produsele
de protecfie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE)
0r.1.069/2009, (CE) ar. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE)
2016/2.031 ale Parlamentului Buropean si ale Consilivlui, 2 Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 s5i (CE)
nr.1.099/2009 ale Consilinlui §i a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE i
2008/120/CE ale Consiliului §i de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) or. 882/2004 ale
Parlamentului European §i ale Consiliutui, precum §i a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE,
90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consilinlui si a Deciziei 92/438/CEE a
Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

Prestatorul va livra produsele/preparatele specifice serviciilor de catering nuwmai cu mijloace de
transport inregistrate sanitar/autorizate de citre Directia Sanitar Veterinard si pentru Siguranta Alimentelor
(DSVSA) in acest sens, conform prevederilor legale, la sediul unitifilor de invétamant preuniversitar de
stat beneficiare ale programelor care fac obiectul prezentului caiet de sercini, aflate pe raza teritoriali a
Sectorului 3 §i in adminstrarea autorititilor publice locale,

Prestatorul va livra doar unitdfile de misurd transmise prin comandi fermid de Directia de
Administrare a Unititilor de Invatimant Sector 5. Prestatorul suportd toate costurile aferente serviciilor de
catering, inclusiv cheltuiclile de preparare, de distributie zilnici la destinafie si de depozitare a acestora,
dupi caz, precum si cheltuielile de transport, incluzind serviciile de colectare si transport al deseurilor
rezuliate ca urmare a furnizirii suportului alimentar.

Serviciile includ, in mod cumulativ §i inseparabil, cel putin urmétoarele activitifi:

- prepararea produselor alimentare, in conditii de sigurants alimentari si conform cerintelor nutritionale;
- ambalarea si etichetarea produselor, in conformitate cu legislatia aplicabils;

- transportul produselor alimentare, cu respectarea conditiilor de igiend si temperaturs;

- livrarea catre unitatile de Invatimént beneficiare, in intervalele stabilite.

Serviciile se vor asigura personalizat in cadrul fiecirul contract subsecvent incheiat, conform
graficului stabilit de autoritatea contractanti de comun acord cu institutiile scolare beneficiare, in functie
de orarul de servire a suportului alimentar propus de acestea, in fiecare dintre perioadele de implementare
a programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini. Intervalul orar privind distribuirea hranej va fi
pus la dispozilia ofertantului devenit prestator de citre Directia de Administrare a Unititilor de Invapimant
Sector 5, In momentul semndrii contractului subsecvent de prestiri servicii §i va reprezenta anexi a
respectivului document.

In sitvatii justificate, in cazul in care unitifile de Invafimant nu organizeazi activitili in cadrul
programului in anumite zile, prestatorul se obligi si sisteze serviciile pentru o periocad limitati, care va fi
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indicat# prin informare scrisa (notificare) de citre institutia scolars in ceuzd. in acest sens, orice modificare
a programulul va fi comunicatd prestatorului in timp util, cu cel pugin 24 de ore Inainte, prin grija Deirectiei
de Administrare a Unititilor de Invagimant Sector 5.
Servirea mesei calde sau distribuirea pachetului alimentar o cadrul unitdfii de Invitimant se face
e cHfre personne desemnate. de conducerea acesteia; cu-exceptia-personalului-de ingrijive §i-de-Tntreginere
care a participat, in prealabil, la igienizarea spaillor sanitare, cu respectarea prevederilor Ordinuiu;
ministrului sanétatii 5i al ministrutui educafiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea nofiunilor fundarmentale
de igiend, cu modificirile si completirile ulterioare.

Unitafile de nvatAmant preuniversitar care implementeazi PNMS si SDS sunt supuse inspectiel
sanitare de stat, care este realizatd de citre personalul imputernicit din cadruf directiei de s#natate publica
a municipiului Bucuresti, precum si controalelor sanitar-veterinare $i pentru siguranta alimentelor realizate
de cétre personalul imputernicit din cadrul directiei sanitar-veterinare 51 pentru siguranfa alimenielor a
municipinlui Bueuresti, conform competentelor legale. In caz de neconformitafi, personalul imputernicit
din cadrul directiei de sanatate publicd a municipiului Bucurest si, respectiv, personalul Imputerni cit din
cadrul directiei sanitar-veterinare gi pentru siguranta alimentelor a municipivlui Bucuresti dispun m3surile
legale care se impun, conform competentelor, si notifics, dupi caz, neconformitatile, utilizind Sistemul
rapid de alertd pentru alimente §i furaje, potrivit Ordinului ministrolui agriculturii, padurilor si dezvoltirii
rurale, al presedintelui Autoritdtii Nationale Sanitare Veterinare si pentr Sigurania Alimentelor, al
ministrului  sindtafii §i al pregedintelui Autorititii Nationale pentru Protectia Consumatorilor ar.
772/68/859/442/2005 pentru aprobarea Normei privind Sistemul rapid de alerti pentru alimente i furaje.

Avénd in vedere complexitatea operationald si dinamica prestirii serviciilor care fac obiectul
prezentului calet de sarcini, e necesar ca execufia acestora si fie sustinutd prin utilizarea unui sistem
informatizat care si contribuie la cresterea eficientei administrative, la asigurarea trasabilitdtii proceselor

si sé integreze:

- gestionarea comenzilor, evidenta livririlor si a receptiilor realizate in cadrn! tuturor
upititilor de invitimant care organizeazi SDS/PNMS:

- prevenirea riscurilor §i garantarea sigurantei alimentare a beneficiarilor directi ai serviciilor
de catering (pregcolari si elevi), prin generarea de alerte tn cazul aparitiei unor neconformititi apsrute
in recipientele/termoboxurile in care sunt transportate preparatele asignrate in cadrul serviciilor de catering;
prin neconformitate se intelege neincadrarea in conditiile previzute de legislatia In vigoare, cn
referire explicita la art. 37, lit. ¢) al Ordinului Ministerului Sinitatii or. 976/1998 penttu aprobarea
Normelor de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pistrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, cu modificdrile §i completirile ulterioare, potrivit ciruia preparatele culinate finite, pani la
servirea lor de cétre consumator, vor fi pastrate la o temperaturi de minimum +60°C (minciruri calde)

sau la maximum +8°C (preparate reci);
- gestionarea clard a menijurilor pentru copiii din grupele speciale de consumatori, evitarea

contamindrii sau livrdrii gresite a meniurilor particularizate; contaminare inseamna prezenfa sau crearea
unui pericol de siguranti alimentarii pe parcursul procesului de distribuire a hranei copiilor;

- generarea de decumente si dovezi privind executia serviciilor de catering;

- asigurarea unui confrol obiectiv al prestirii serviciilor de catering specifice SDS/PNAMS.

Prin introducerea sistemului digital pus la dispozitic de ofertantul devenit prestator, autoritatea
contractantd va putea avea control in timp real asupra Intregului flux operational, de la lansarea comenzii
péiné la receptia finald, incluzdnd conditiile de transport si livrare a hranei peafru copii. Sistemul
informatizat este prevézut ca element functional obligatoriu pentru gestionarea execufiei serviciilor de
catering.

Receptia mesei calde/pachetului alimenter se va realiza zilnic prin persoanele stabilite de fiecare
unitate de invatimént beneficiard a programului pentru numarul total de copii din grupul-fintd prezenti la
activitafi, plus o porfie alimentard gratuitd/institufie beneficiars. In cazul in care, la nivelu] unitatii
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beneficiare a programului, existd o grupi speciald de consumatori, se va asigura probi alimentars pentru
fiecare tip de meniu/pachet alimentar asigurat, livrati in fiecare zi in care se implementeazi programul.
Prestatorul va trimite respectiva prob# alimentard/respectivele probe alimentare In aceleasi cantits finete si

ambalaj precum au fost servite copiilor. Portiile respective, etichetate pentru probe alimentare, vor fi

pastrate-de-citre-beneficiarul-direct(unitatea-de-invitimant) timp de 48 de ore, conform legislafiei In
vigoare, la o temperaturd de +4°C, in spatii frigorifice special destinate acestui scop {art. 37, lit. e) din
Ordinul Ministerubui Sindtatii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiend privind productia,
prelucrarea, depozitarea, pistrarea, transportu} si desfacerea alimentelor, cu modificarile si com pletirile
ulterioare. Se interzice darea In consum a alimentelor in lipsa existentei probelor alimentare din fiecare fel
al meniului/pachetului alimentar. Receptia din punct de vedere calitativ §i cantitativ se va face zilnic pe
baza unui proces-verbal generat in cadrul sistemului digital integrat si care va fi semnat de citre
reprezentantul/reprezentantii desemnat/desernnati de institufia scolar si de prestator in acest sens. Fiecare
unitate scolard beneficiard va tine evidenta cantititii de produse de catering receptionate §i corzsumate.
Documentele care atest evidenta trebuie si contind informatii privind: categoria/categoriile de beneficiari,
tipul de produs/meniy, cantitatea/produs, numarul de portii, numaral de zile de scoald/activitai, mumarul
de copii, in baza prezentei acestora la activititile programuiui,

Secvential, Directia de Administrare a Unititilor de Invatimant Sector 5 va realiza centralizarea
cantitiifii de produse consumate in cadrul fiecirui contract subsecvent incheiat, In functie de situatia
numirului de copii participanti la program in luna precedents, pe care o va corela cu situatia existents la
prestatorul de servicii de catering. in acest scop, prestatorul va intocmi, la solicitarea si potrivit modelului
indicat de autoritatea contractanti, situatia centralizati a avizelor emise pentru fiecare unitate scolard sau
alte documente justificative necesare.

Toate pirtile implicate in procesul de asigurare si distribuire a produselor alimentare aferente
serviciilor de catering asigurate in cadrul programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini au
obligatia de a pistra documentele justificative penim o pericada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul
anului intocmirii acestora.

V. Cantititile maxime estimate, aferente serviciilor de catering asigurate in vederea implementarii
Programului naional Masd sdndtoasd — lot .1, se deduc potrivit sintezei de mai jos.

Cantititile maxime estimate, aferente serviciilor de calering asigurate in vederea implementirii
programului Scoald dupd scoald - lot nr.2, se deduc potrivit sintezei de mai jos.

Lot nr. 1 - sintezi:

Nr. UM Nr. estimet Nr. esfimat Cost Nr. Nr. Nr. Nr. Nr. menfuri Nr. Nr.
oo, beneficizri beneficiari hrang, min. min mex mentir estimat AC meninri meniori
(inperioada | (inperioada | tei, firs | zile AC | it CS dle estimat MAXIM astiznat estimat
25 mai- 12 septembrie TVA MNr, AC AC s cs
iunie 2026} 2026 - junie max. MINDMV MINIM MAXIM
2028} zite €8
i Scoala
Gimnazials .
. (19 zile x e .
f:r‘sfin buc. | 705 250 1485 | 6o 19 360 3202"" * | 205+ (41 ;g ex ?,g D“"‘e x
P Sup zile x 750)
alimentar:
sendvis
2 Scoala
Gimnaziali (19 zite x
NL Bl e | s 850 1485 | 60 19 160 | SVEEX § gy s gy | 9Flex | 60zilex
tip suporl 850 ; 827 850
. zile x §50)
alimentar:
sendvis I




Scoala ]
Gimnaziali H
< oo 1 (19zilex X .
;‘:Sﬁn meniv | 378 400 2027 | 60 19 360 jg;‘ls 1 amy+at ;3;‘“ x jgozue X
ali zile x 400)
. masi caldd
. Scoale
Gimnazials (19 2l x )
T 50 1436 | 50 19 60 | S0ex ) yop g | Plex | 60zilex
tip suport 307 ) . 307 350
L zile x 350)
alimeniar;
sendvis
4 Scosla
Gimnazialz
S | (Pzilex o .
f::'wpon | menin | 0 250 2021 | 60 15 360 ggoz'{“ 0 + (341 ég zilex g?;’k X
N zile 2 250)
alimentar: !
mask caldd i
Total:
Lot nr. 2 - sintez:
UMt Nr. Nr. Cost Nr, Nr. Nr. Nr. Nr. Hr. Nr,
estimat estimat krand, | min. min, | max. | meniusi meRriuri meaiuri meniuri
beneficia | beneficia | lei, zile zile rile estimal estimat estimat estimat C§
ri {in ri (in fara ACHr { ¢S | AC | ac AC cs NEAXIM
perioada | pesioada | TVA . max. MINIM | MAXIM | MINIM
23 mai- | septemb zile C§
12 iunic rie 2026
2016) - iunie
2028)
{19zilex
Gimnazials Nr. 2 X 60 zile x 160} + 19zile x | 6Qz§
Str. Lacul Bucera, | e | 160 160 2027 | 60 19 {360 | G “’ e | 150 1202‘1‘ x
nr. 14 x 1600
Scoala
Gimnaziald Moria
Lazér {19 zilex
Calea 13 . 60zilex | 235)+ 19zilex | 60 zilex
Septembrie, nr. | Tenit | 233 260 027 |60 1943680 1os B41zile | 235 260
177 5i Calea 13 % 260)
Septembrig, nr.
209
Seoala {19 zile x
Gimnazials Nr. . . - G0 zile x 05y + 19zilex | 60 zile x
126 menty | 103 105 22 | % 191360 s Qatzite | 105 105
Str. Eeresti, nr, 12 x §1035)
Seoala
R , (19 zile x
Gimnaziali Nr. , . .
127 meniv | 244 254 2027 | 60 19 [age | S02lex |28+ ) Wailex | 60 Zlex
- 254 (34lzite | 244 254
Str. Muntii £ 254)
Carpati, nr. 68
Scozla .
N . (19 zils x
Gimnaziali Nr. . \ ; .
128 meniu | 320 350 2027 |60 19 |3e0 | S0Elex [320) | Bzilex | 60zilex
350 (341 zile | 320 350
Str. Ion Creangh, nz
x 330}
nr, §
Scoala
g:’zj;‘:j;!\fc‘ffescu 60 zile égg fjc * 19 zile x 50 2i
(pentrasedial | meniv | 60 130 2027 | 60 9 | 360 | K (y: e e [
provizoriu din : X 130)
Str. Samuil
Yulean, pr, | 7)
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Scoala
Girmnazialg
Grigere Tocilescu
(pentru sediud (19 zile x
dia-Ste—-Vigoniei: . - , [ I I ) 1D zile x 60 zile x
o1, 3-5 al ments ) 170 17 w2 1% O Bt (34lzle | 170 170
strecturii arandate x170Y
Secaala
Gimnazials Nr.
103)
7 Scoala
Gimnazials Nr.
136 (19 zile x
(pentry sediul . 20,27 60 zile x 116} + 19 zile x 50 zile x
din Str. meaic | 116 200 40 11380 | on Garzle | 116 200
Prelangires x 200)
Ferenfar, or.
T44)
Scoala
Gimnaziala Nx.
136
{pentru sediul (19 zile x
din Str. Bacinlu, . N 20,27 . . 60 zile x 145)+ 19 zile x 60 zile x
nr. 44 l meniu | 145 143 8 B30 | s Galzile | 135 145
structurii arondate x 145}
Scoala
Gimnaziaiz Nr.
134)
8 Scoala (19 zilex
Gimpaziald M. . 20,27 G0 zile x 0 +(341 | 19zilex S0 zile x
Sdntimbreanu e ¢ 100 &0 19 360 180 zilt:)f 4 100
100)
’ g‘;:;:ziala fon . (19 zite x . .
1.C. Britianu menie | 210 230 2027 |60 19 |agp |S0Fex [200+ 4 Bzilex | 60zilex
) 230 (341zife | 210 230
Str. Amurguluj, .
x 230}
rr. 35
N g:;?;zia!é Nr. . (19 zilex ) .
143 menin | 137 137 2027 | 60 19 |360 |S0Flex | 13D+ f19zilex | 60zitex
137 (341 zile 137 137
Str. Banu % 137)
Marzcine, nr. 16
George Calinesct | meaie | 331 331 2027 | 60 ls [3g0 [S0zlex [330+ 4 19ailex | 60ziex
331 (B4lzile | 3N 331
Str. Bachus, or, x331)
42
. ?}fzf;:uam Nr. i (19 zile x . ,
188 meniu | 237 246 2027 | 60 to | agp | SOzlex M+ ) I9zitex | 60zitex
. 246 {341 zile ] 237 246
Str. Tufisuloi, ar.
X 246)
13
13 | Scoala (19 zile x
Gimnaziald Ng, meniu 0 182 20,27 60 [ 360 60 zile x 0) +{341 | 9zilex | 6Dzilex
£82 zile x 0 182
182)
Total:

Informafii privind estimarea numérului de zile de prestare a serviciilor de catering, avut in vedere
pentru realizarea calculelor specifice loturilor nr. 1 §i2:

5 zile in mai 20286, sepiembrie 2026 - 18 zile
14 zile In junie 2026 cctombric 2026 - 16 zile
Total nr. zile mai - iunie 2026: 1% noiembrie 2026 - 20 zile

decembrie 2026 - 15 zite
Total nr. de zile septembric - decembrie 2026: 69




3 zile W fanuarie 2027;
13 zile Tn februarie 2027;
23 zile In martie 2027,
17 zife T aprilie 2027;

seplembrie 2027 - 19 zile
octombric 2027 - 15 ziie
noicmbric 2027 - 21 zile
decembrie 2027 - 12 zile

IPTI s 9899
e imimr 2027

Total nr. de zile septembric - decembrie 2027; 67

13 zile i funie 2027

Total ar. zile inpuarie - iunic 2027: 102

16 zile in fanuarie 2028;
16 zife In februarie 2028,
23 zile In martie 2028;
15 zile tn aprilic 2028;
22 zile in mai 2028;

11 zile Tn funie 2028

Total ar. zile ianuarie - jugic 2028: 103

Total numdr de zile de prestare a serviciilor de catering specifice loturilor nr. 1 si 2 pentru perioada
de referingd 25 mai 2026 ~ 16 junie 2028: 360.

Va{oare totala coreSpunzatoare serv;culor de cater:no care fac obzectui prezentulm calet de sarcini:

PNMS- lot 1 15.038.804,90 16.693.073,44
SDS - lot 2 21.687.481,10 24.073.104,02
Total: 36.726.286,00 | 7 17746

Achizitorul are dreptul de a diminua sau de a suplimenta cantitifile, respectiv numirul
meniurilor/porfiilor/pachetelor alimentare, in raport cu numirul beneficiarilor (elevi/prescolari) prezenti la
activitafile programelor, pe toati durata acordulni-cadrw/contractului, firi modificarea tarifului (pretului
unitar), In limita fondurilor bugetare alocate si fard a depasi numirul maxim estimat de copii prevazut in
prezentul caiet de sarcini.

Achizitoru] 151 rezervi dreptul de a nu achizifiona intreaga cantitate de portii/meniuri/pachete
alimentare.

VI Specificatii tehnice (valabile pentru ambele loturi):

Se vor presta servicii de catering pentru asigurarea hranei pentru elevi/prescolari constind tn masi
caldd sau pachet alimentar in cadrul programelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini,

Norme minime obligatorii care trebuie respectate n pregitirea mesei pentru copii:
- nu se adaugd aditivi alimentari, conservan{i sau orice alt tip de potentatori de arome si gust In cazul
mancarurilor calde, preparate la nivelul unititilor de tip catering si care urmeazi a fi servite copiilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimala din care se preparii aceste manciruri trebuie s&
respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente;
- ceapa pregatitd in prima fazd a etapei de gitire nu se prijeste, ci se inabusa cu ap3;
- sarea iodat# utilizatd trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugafi in
alimente;
- s¢ evitd asocierea alimentelor din aceeasi grupd la felurile de méancare servite; de exemply, la masa de
pranz. nut se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu gilust si
friptura cu garniturd din paste fiinoase, ci din legume;
- se evitd mancarurile care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a ciror combinatie
produce efecte digestive nefavorabile (cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot);
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- Ik se vor permite méncirurile gen focinui prijite. Quile se recomandi a £ servite ca omlets la cuptor;
- se recomandd Imbogitirea rafiei in vitamine si siruri minerale prin folosire de salate din cruditti si
adiugare de legume - frunze In supe si ciorbe;

- se inteszice folosirea cremelor cu oud §i friscs, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum §i a oudlor

fierte-(nesectionate-dupi-fierbere);

- mdncarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei I care se serveste, pastrndu-se in condifii sanitar -
veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la temsperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei n vigoare;

- produsele alimentare trebuie s respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Corm.isiei din
15 nolembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificirile si
completirile ulierioare;

- termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la prestator ciire unitéfile scolare, respectiv
elev, prescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii peniry masa caldi;

b} 24 de ore de la momentul ambaldrii pentru pachet alimentar/sandviciuri;

- unitatile de invifimant au obligativitatea de a piastra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor,
conform legislatiei in vigoare.

Fructele asigurate in cadrul programelor trebuie si fie sénitoase, fars urme de atacuri provocate de
boli gi/san daunitori. Ele vor fi kransportate in pungi/lidiie separate, astfel Incit si se evite fovirea lor in
timpul! transportului si manipulirii.

Copiii din cadrul grupelor speciale de consumatori vor beneficia de produse alimentare adecvate
situafiei lor, in limita valorii zilnice corespunzitoare tipulai de suport alimentar cuvenit: masa caldi sau
pachet alimentar.

Produsele vor fi insofite de avize/certificate/declaratie de conformitate de la prestator.

Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare sintagma: PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT pentru beneficiarii finali ai programelor.

fn cazul produselor alimentars care nu se supun prevederilor definitiel ,,produs alimentar
preambalat® trebuie indeplinite urmitoarele cerinte:

- pentru cele distribuite de unitifile de alimentafie publics, informatiile nscrise pe etichete trebuie si
respecte cerinfele previzute In Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 privind informarea consumatorilor §1
sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT™:

- pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calds, lista meniului va fi afisatd la loc vizibil siva
confine denumirez produsului, ingredientele componente si substantele care provoacd alergii sau
intolerange.

Ambalarea hranei pentru elevi §i prescolari se va face individual, pentru fiecare beneficiar,
Ambalarea si distzribuirea alimentelor se va realiza in recipiente de unicd folosints, astfel Incat si fie
asigurati respectarea normelor de igiend sanitar-veterinard, si se pastreze temperatura adecvatd pentru
consum si s& respecte legislafia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate §i etichetate
corespunzitor, insofite de tacAmuri de unica folosinta care permit consumul in conditii optime de igiena.

Portiile de paine vor fi ambalate individual in folie de protectie.

Felul 1 si felul II specifice mesei calde vor fi servite in caserole ecologice (ambalaje de unica
folosinta pentru fiecare portie, specifice pentra lichide si solide) si care ulterior pot fi reciclate, depozitate
sau distruse fard a periclita mediul inconjuritor. Vor fi asigurate inclusiv accesoriile de servire necesare
(servetele, tacimuri ecologice ete.), in functie de cerinte.

Desertul va fi ambalat individual, dupi caz, in pungi biodegradabile/in folie de uz alimentar sau,
atunci cénd consistenta acestuia o cere, in caserole speciale pentru desert.
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Fructele trebuie si fie spélate in prealabil §i ambalate individual (acolo unde este cazul), in Folie de
protectie.
Valoarea totald a serviciilor de catering {lei, fard T.V.A.) include costurile pentru preparares. hranei
calde/pachetului alimentar, ambalaje, caserole, veseld de unicd folosinta (tacfmuri) biodegradabile,
e ——————servefele;-costurile-aferente sistemubui-informatizat pentrugestionarea executiel serviciilor, costuzile cu
aprovizionarea, transportul si orice alte costuri necesare prestérii serviciilor de catering.
In acest context, avand in vedere specificul fiecdrui program descris in documentatia de atr ibuire,
precum si numérul total estimat al beneficiarilor acestora, numirul maxim de ambalaje pentru hrana
asigurati copiilor se deduce dup# cuny urmeazs:

Letnr. I:
a.1} in cadrul PNMS — suport alimentar — masi caldi pentru perioada de referingd 25.05. - 12.06.2026:
& 378 elevi de la ciclul primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 caserole pentru felul I
{supe/ciorbe);
. 378 elevi de la ciclul primar ai Scolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 caserole pentru felul 11
(legume cu carme/méncare scazutd i, dup# caz, salat Insotitoare);
® 378 elevi de la ciclu] primar ai Seolii Gimnaziale Nr. 125 * 19 zile = 7.182 pungi biodegradabile/

folii de uz alimentar pentru fructe;

a.2) in cadrul PNMS — suport alimentar — pachet alimentar/sendvis, pentru perioada de referintd 25.05.
— 12.06.2026, respectiv numir de ambalaje pentru portiile asigurate elevilor de nivel primar $i de nivel
gimnazial ai Seolii Gimnaziale Nr. 124 si ai Scolii Gimnaziale Nr. 131, precum si prescolarilor si elevilor
de nivel gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 125:

e 1.839 copii * 19 zile de curs = 34.941 ambalaje alimentare pentru sendvis, care sd respecte legistatia
privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzator, potrivit reglementirilor in
vigoare;

. 1.839 copii * 19 zile de curs = 34.941 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentru fruete;
a.3) in cadral PNMS — suport alimentar — masi calds pentru perioada de referins septembrie 2026 —
iunie 2028:

. 650 copil * 341 de zile = 221.650 caserole pentru felul I (supe/ciorbe);

, 650 copii * 341 de zile = 221.650 caserole pentru felul If (legume cu carne/mancare scizuti $i, dupd
caz, salatd Insofitoare);

. 650 copii * 341 de zile = 221.650 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentru fructe;

a.4) In cadrul PNMS ~ suport alimentar — pachet alimentar/sendvis, pentru perioada de referingd
septembrie 2026 — funie 2028:;

® 1.950 copii * 341 zile de curs = 664.950 ambalaje alimentare pentru sendvis, care si respecte
legislafia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor, potrivit
reglementarilor in vigoare;

. 1.950 copii * 341 zile de curs = 664.950 pungi biodegradabile/ folii de uz alimentar pentru frucee;

Lot nr. 2:
a.1)in cadrul SDS - suport alimentar — mas# calda, pentru perioada de referinfii 25.05. - 12.06.2026,

respectiv numér de ambalaje pentru portiile asigurate elevilor de nivel primar si de nivel gimnazial din 11
unitafi de Invatimént preuniversitar de stat din Sectorul 5:

. 2.470 copii * 19 zile de curs = 46.930 caserole pentru felul I (supe/ciorbe);

, 2.4770 copii * 19 zile de curs = 46.930 caserole pentru felul II (legume cu carne/méncare scizuts si,
dupd caz, salati insotitoare);

. 2.470 copii * 19 zile de curs = 46.930 pungi biodegradabile/folii de uz alimentar pentru
fructe/caserole pentru desert;
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a.2)in cadrul DS - supert alimentar ~ mas3 eald#, pentru perioada de referingd septembrie 202 6 — iunie

2028:
ot 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 caserole pentm felul I (supe/ciorbe);

& 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 casercle pentru felul 11 (legume cu carne/mincare scizuts

si, dup# caz, salaty fnsoiitoare);

e 3.000 copii * 341 zile de curs = 1.023.000 pungi biodegradabile/folii de uz alimentar peniru
fructe/caserole pentru desert;

Mentiune valabild pentru ambele loturi:

Avind in vedere prevederea din caietul de sarcini potrivit careia wheceptia mesei calde/ pachetului
alimentar se va realiza zilnic prin persoanele stabilite de fiecare unitate de Invatdmdnt beneficiord o
programului pentru numdrul total de copii din grupul-tintd prezenti la activitayi, plus o porfie ali mentard
gratuiti/instituie beneficiard In cazul in care, la nivelul unitdtii beneficiare a programulidi, existi o
grupd speciald de consumatori, se va asigura probd alimentari pentru fiecare tip de menir/pacher
alimentar asigural, livratd in flecare zi n care se implementeazd programul. Prestatorul va trimite
respectiva probd alimentard/frespectivele probe alimentare in aceleasi cantit@fi nete si ambalaj precum au
Jost servite copiilor”,
numirul de ambalaje pentru hrana asiguratd copiilor, redat prin calculele de mai sus, se va
suplimenta corespunzitor numirului de probe alimentare asigurate.

Recipientele/termoboxurile utilizate pentru transportul alimentelor vor fi supuse dezinfectiei,
conform normelor epidemiologice in vigoare. De asemenea, tn scopul generdrii de alerte in cazul aparitiei
unor neconformitéti (de exemply, abateri de la temperatura standard a preparatelor), acestea vor fi dotate
cu senzori sau alte sisteme inteligente de monitorizare a conditiilor de transport $i livrare a hranei. Astfel,
cu ajutorul acestor dispozitive automate, conectate la sistemul informatizat peniry gestionarea execufiei
serviciilor de catering aferente SDS/PNMS, se va asigura verificarea cu regularitate/monitorizares
temperaturli preparatelor, respectiv a principalului parametru relevant in ceea ce priveste respectarea
conditiilor de siguranti alimentard. Monitorizarea prin sistemul de alarmare se realizeazi permanent, de la
momentul livrarii pand la momentul distribuirii efective citre copiii participanti la programele care fac
obiectul prezentului caiet de sarcini. In cazul inregistrarii unei neconformitati de ordin calitativ, prestatorul
are obligatia de a retrage preparatele neconforme si de a remedia deficientele semnalate de reprezentanti ai
unitatilor de iviimént beneficiare ale SDS/PNMS, de reprezentanti ai Directiei de Administrare a
Unitatilor de Invatamant Sector 5 sau de reprezentanti ai altor institutii cu atributii in domeniu in aceeasi zj
in care acestea au fost constatate. Timpul de reactie acceptat pentru remedicrea neconformititii
preparatului/preparatelor contaminate este de cel mult 30 de minute (demonstrat prin extras aplicatie
waze/google maps). Durata mentionati trebuie respectatd si in cazul inregistririi unei neconformitifi de
ordin cantitativ, respectiv in cazul liveirii unui numir mai mic de meniuri/sendvisuri decét cele exprimate
prin comandi ferma.

Ofertantului devenit prestator ii revine sarcina de a ambala si depozita produsele astfel incit acestea
sa facd fafd, faré limitare, la conditiile din timpul transportului si si ajungd in bund stare la destinatia finala.
Transport si distributie

Transportul hranei se va face numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar de citre
Directia Sanitar Veterinard $i pentru Siguranta Alimentelor (DSVSA), fiind respectat intervalul orar de
livrare. Autorizatia va insoti permanent mijloacele de transport dotate corespunzator, folosite in scopul
pentru care au fost autorizate/inregistrate, insotite de personal calificat, echipat corespunzitor $i avizat
medical, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Masinile care transporta hrana trebuie si aib# capacitate adecvati cantitifii de alimente care vor fi
livrate in cadrul fiecrui program, jar traseul stabilit s nu prezinte risc de contaminare.

Hrana va fi inso{ita la livrare de toate documentele previzute de legislaia in vigoare:

- avize de Insofire a mérfurilor/de expedifie, tntocmite separat, pentru fiecare unitate de invatAmant,
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pentru fiecare program derulat i, dach este cazul, peniru fiecare dinfre nivelurile de vadmant (nivel

pregcolar, primar si gimnazial) unde sunt gcolarizafi beneficiarii programului. Avizele vor avea mnexate

declaraiile de conformitate/certificatele de garantie/calitate sau echivalent. Prin aceste document e se va

asuma conformitatea serviciilor de catering scolar cu prevederile legale si adaptarea acestora la categoriile

————— —-d&be-neﬁeiaémeﬁﬁeﬁ&&?ﬁﬁﬁt&ﬁ&ﬁ@m&ﬁéﬁesa@mm@@omﬂ%ﬁemmmmﬁ”ﬁﬁm“

prin intermediul sistemului informatizat pentru gestionarea executiel serviciilor;

- etichetd cu informatii privind denumirea produsului, ingredientele componente, substante:le care

provoacd alergii sau infoleranfe, mentiuni privind lotul, respectiv data producerii etc., cu resp-ectarea
prevederilor legale referitoare la etichetarea §i marcarea produselor alimentare preambalate st amba late.

Prestatorul are obligafia de a executa serviciile previzute in prezentul document cu profesionalism
si promptitudine.

Prestatorul este pe deplin responsabil pentru organizares si executia serviciilor in conformi tate cu
cerinfele prezentului caiet de sarcini, cu prevederile contractuale §i cu propunerea tehnicd asumats.
Totodats, este rispunzitor atit pentru siguranta tuturor operatiunilor §i metodelor de prestare utilizate, cat
si de calificarea personalului folosit pe toatd durata contractului.

Prestatornl va pastra §i va prezenta organismelor de control abilitate documentele care si ateste
calitatea §i siguranta produselor alimentare preparate si distribuite in cadrul PNMS si SDS.

Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar-veterinar si pentru siguranfa alimentelor va pastra si va
prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele
alimentare distribuite, precum si documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupi caz;
unitdtile de inva{imant au obligatia de a pistra avizele de expeditie aferente fiecirei distributii.

Ceringe specifice privind alimentele (valabile in cazul ambelor loturi): .

Hrana asigurati fn cadrul programului va fi protejata impotriva oriciror contamingri probabile.

Produsele intermediare §i produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care s& nu prezinte risc pentru sinftate.

Este interzis# pastrarea alimentelor de la o masi la alta.

Produsele aferente serviciilor de catering ofertate trebuie si indeplineasci conditiile previizute de
legislatia n vigoare privind productia, circulatia si comercializarea alimentelor. In acest sens, prestatorul
de servicii de catering este obligat si implementeze proceduri si cerinte bazate pe principiile sistemului
HACCP pentru o siguranti completi a alimentului.

Potrivit principiilor care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi, conform
recomanddrilor Institutului National de Sandtate Public, suportul alimentar asigurat in cadral PNMS/SDS
(masi caldi sau pachet alimentar) este livrat zilnic, din cantini sau din unitafi care trebuie sa functioneze
conform reglementrilor legale in vigoare §i este pistrat, pana la servire, daca hrana nu este servitd Infr-un
interval de 60 de minute de la livrare, In unitafile de inviifimant preuniversitar, n condifii de manipulare si
depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si
siguranfa alimentelor, condifii care s poatd fi monitorizate si controlate.

Prestatorul de servicii se va asigura ci pe durata transportulni pini la livrare, produsele sunt
mentinute in condiii de temperatura care sa nu permiti multiplicarea microorganismelor.

in acest sens, cu sprijinul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor, prestatorul
e necesar si asigure trasabilitatea complets a conditiilor de transport prin:

- menitorizarea temperaturii in recipiente/termoboxuri pe durata transportului;
- generarea automata de alerte In cazul Inregistriirii de abateri de Ia temperatura standard a alimentelor;
- monitorizarce timpului de livrarc pentru prevenirea degradarii alimentelor;
- reducerea riscului de livrare a unor produse neconforme.
Controlyl privind siguranta alimentelor se realizeazi de catre autoritifile publice abilitate, potrivit

competentelor legale.
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VIL  Calitatea serviciilor de catering (valabile in cazul tuturor loturilor):
Penfru mentinerea sanétilii copiilor beneficiari al programelor care face obiecinl prezenielni caiet

de sarcini, se vor distribui numai produse alimentare obtinute I unitit autorizate/inregistrate sanitar-

veterinar-si-penfru-siguranta-alimentelor; inconformitate o prevederile legislafiei sanilar-vefexinare si
pentru siguranta alimentelor in vigoare.

Prestatorui de servicii de catering este supus controalelor sanitar-veterinare §i pentru siguranta
alimentelor oficiale, efectuate de céitre personalul Imputernicit de Ministerul Sanatagii, din cadrul Inspectiei
Sanitare de Stat si al directiilor de sinZtate publici judetene si a municipiului Bucuresti, In conformitate en
prevederile Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European §i al Consiliului din 15 martie 2017
privind controalele oficiale §i alte activitiyi oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislaiel privind
alimentele si furajele, a normelor privind sinitatea §i bunistarea animalelor, sinatatea plantelor §i produsele
de protectic a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2003, (CE) nr.
1065/2009, (CE) nr. 1107/2009, (UE) nr. 1151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 201 6/2.031
ale Parlamentului European gi ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) ar. 1/2005 st (CE) nor. 1.099/2009 ale
Consiliului §i a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120¢CE ale
Consiliutui si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului
European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, S1/496/CEE,
96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului §i a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul
privind controalele oficiale).

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate s3
detink:

- certificat de abselvire a unui curs de Nofiuni findamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei 2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind fnsusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificirile si completirile ulterioare;

- figh de aptitudini specifice activititii desfisurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului
nr.355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificirile si completirile ulterioare.

In cadruf fiectrui lot, se vor depune la nivelul ofertei documentele de mai sus pentru personalul
nominalizat conform cerintelor prezentului caiet de sarcini.

Persoanele cu responsabilitifi in zona de manipulare a alimentelor/hranei sunt obligate si menting
igiena personald si si poarte echipament de protectie si de lucru adecvat $i curat. Personalul prestatorului,
care manipuleazs hrana, va avea controlul medical periodic efectuat la zi i va fi dotat cu echipament de
protectie adecvat.

Prestatorul raspunde de calitatea serviciilor de catering si de calitatea produselor preparate si livrate.
Acesta are obligatia, In cazul constatiirii unor nereguli din punct de vedere calitativ si/ sau cantitativ, de a
face toate modificarile necesare pentru ca toate produsele de catering livrate sd corespundi specificatiilor
tehnice. In cazul in care deficientele constatate nu sunt remediate in cel mai scurt timp posibil si pe
cheltuiala prestatorului, se va declanga procedura de reziliere a contractului, cu toate consecinfele ce decurg
din aceasta.

Sigurania §i perisabilitatea microbiologicd:

Termenul maxim pentru consumul produselor specifice mesei calde/pachetului alimentar in regim
de catering, transportate de la prestator citre unitéfile scolare care implementeaz programele descrise in
prezentul caiet de sarcini, va fi ziva producerii acestora, dar nu mai mult de 24h de 1a ambalarea acestora
si doar In cazul pachetului alimentar.

In cazul constatirii, de citre institutia scolara beneficiard a programului, a unor deficiente de ordin
calitativ si/sau cantitativ in prestarea serviciilor de catering (de exemplu, Inregistrarea unor diferente intre
necesarul de hrand comunicat prin comandi ferm3 si numarul de portii livrate, nerespectarea orarului de
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livrare agreat, nerespectarea standardelor de calitate — prezenga unor produse perimate, cu miros sifsau
aspect necorespunzator), acestea se semnaleazi prin intermediul sistemului informatizat pentru gest ionarea
execuliel serviciilor. In egald miasurd, alerta de neconformitate se prezmta detaliat, inclusiv in scris, prin
intermediul postei electronice Directiei de Administrare a Unititilor de Invatimant Sector 5, care motific
————————————prestatorulAcesta-areobligatia-de-a-remedia-deficienfele-semnalate-dereprezentanti-ai-unitigior de—————

invatamant beneficiare ale SDS/PNMS, de reprezentan{i ai Directiei de Administrare 2 Unititilor de
fovatimant Sector 5 sau de reprezentanti ai altor instituii cu atribufii in domeniu in aceeasi zi in care acestea
au fost sesizate si constatate.
Metode de testare §i control:

Analiza produselor alimentare distribuite in cadrul programelor descrise in prezentul caiet de sarcini
se efectueazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si care au
metode de analizd acreditate.

VIIL. Particularitfi ale meniurilor solicitate de Directia de Administrare a Unitéilor de Inva pimant
Sector 5, pentru a fi acordate copiilor din grupul-finti al programelor descrise in prezentul caiet de sarcini:

[ 1. cu)rbé de leaume
2. supi de pui cu legume;

3. ciorbd de viculd cu legume;

4. legume cu piept de puifcarne slabi de porc la gritar;

5. méincare de mazfre cu piept de pui/came slabi de porc/vits;

6. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu gratar de pui/came slabi de porc;

8. piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

9. méncare de varzd dulee cu fripturi la cuptor;

10. ghiveci de fegume cu pui/carne slabd de porc;

11. orez cu legume si pui/came slabi de porce/vit la tava;

12. sufteu de broccoli cu brénzs;

13. cartofi gratinafi, salatd cu piept de pui la gritar;

14. tocand de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecli i chiftelufe de legume la cuptor;

16. omleti cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si brénzi telemea;

17. sufleu de conopidi, broceoli §i brinzi la cuptor;

18. dovlecel umplut cu brénzi la cuplor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu brinzi, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani;

20. macaroane cu brinzi;

21. cartofi franfuzegti, la cuptor, cu branzi si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, suncd, cagcaval §i legume - rosii, castravete, salati;

24. sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpa de pui dezosaté la gritar cu legume crude - gogosar,
Varza, morcov.

Masa calda/pachetul alimentar din cadrul PNMS va include un fruct (o bucati/persoani).
Noti: In functie de meniul asigurat, felul II al mesei calde poate fi insotit de salate din crudifati, pentru
imbogitirea rafiei In vitamine si sdruri minerale a copiilor.
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Masa caldd/Supertul alimentar, dupi caz, trebuie insotite de ustensile sigilate necesare corasumului

in condigii optime de igiens.
Dacd, la nivelu! unei unititi de fovitimant care implementeazs PNMS. vor nregistrate cereri

pentru includerea Intr-o grupd speciala de consumatori, prescolarii si elevii respectivi vor beneficia de

produse—alimentare —adecvate—situatiei or, v limita valori zilnice stabilifa pentr: un. suport
alimentar/prescolar/elev.

Pachetul alimentar este reprezentat de: produse de panificagie din féin% integrali - paine feliats sau
batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din grewtatea totald a pachetului, produse din came si/sau
brAnzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume: - rosii,
castraveti, salatii sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La
acesta se va adéuga un fruct.

5 Lot nr, 2

Prénz Felul I:
diversificat, ciorbd de legume;

constituit din 3 | supd de pui cu legume;

feluri de | ciorbd de vicuti cu legume;

méncare, in | Felul IE:

regim catering | legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gratar;

{masa caldd) méncare de mazire cu piept de pui/came slabi de porc/vits;

pilaf cu legume i ficafei de pui;

piure de morcov cu gratar de pui/carne slabi de porc;

piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

omleté cu legume - ardet, ciuperci, ceapi verde si brinz4 telemea;

méncare de varzi dulce cu fripturi la cuptor;

ghiveci de legume cu pul/carne slabi de porc;

orez cu legume $i pui/carne slabi de porc/viti la tavi;

sufleu de brocceoli cu brinzs;

cartofl gratinati, salat cu piept de pui la grittar;

tocané de legume cu orez brun;

piure de cartofi cu sfecld si chifteluje de legume Ia cuptor;

sufleu de conopidi, broccoli si brinzi la cuptor;

dovlecel umplut cu brénzi la cuptor;

ciuperci la cuptor umplute cu brénzi (pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani);
macaroane cu branzi;

cartofi franfuzesti (Ja cuptor, cu brinzi si ou);

quinoa cu legume;

péine feliati sau batoane/chifle din fiin3 integrali.

Noti: In functie de meniul asigurat, felul II poate fi insofit de salate din cruditag,
pentru imbogatirea rafiei in vitamine i saruri minerale a copiilor.

Felul IIL:

desert — prajiturd/budinci de casa/bnoga/tarta efc., cu confinut sczut de zaharuri si
grasimi, avind o greutate de minimum 100 g

desert obtinut din cereale cu lapte;

desert — fructe (o bucati/persoani);




desert — fructe crude si uscate tdiate In bucfifsalatd de fructe (mi, pard, caish,
piersicd, banani, portocald etc.), sindtoase, fird urme de atacuri provocate de boli
si/sau diundtori.

In cazul SDS, desertul poate fi reprezentat de un fruct sau de o prajituri/budine de casi/briogiftarts

etes; ow Conjinut ez de zakiarur §i grasimi 7 desert obfinut din cereale cu 1aple, avand 0 greufate de
minimum 00 g
Masa calda trebuie insotita de ustensile sigilate necesare consumului in conditii optime de igriend.
Daca, la nivelul unei unitifi de invifamant care implementeazi SDS, vor fi Inregistrate cereri pentru
includerea intr-o grupd speciald de consumatori, elevil respectivi vor beneficia de produse alimentare
adecvate situafiei lor, In limita valorii zilnice stabilitd pentru un suport alimentar/elev.

Reguli generale pentru ambele loturi:

In functie de lot, in propunerea tehnici, ofertantul va prezenta 10 variante de meniuri, care trebui
sé fie diferite de la o zi la alta i 54 nu se repete la un interval mai mic de 3 zile. In fiecare varianti trebuie
evidentiate obligatoriu cantititile nete in grame si declaratiile nutritionale pentru fiecare produs din
meniu/tip de suport alimentar, cu respectarea segmentului de virstz al copiilor, respectiv in functie
de program: prescolari, elevi - ciclul primar, elevi - ciclul gimnazial.

Meniul va fi Intocmit in conformitate cu necesititile calorice, cantitative, calitative si de regimuri
alimentare solicitate, cu respectarea cantitatilor satisficitoare si echilibrate din principalii furnizor de
energie al organismului, respectiv lipide (grasimi), glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume) $i proteine
{came, brinz4, lapte, oud §i proteine vegetale), in scopul realizirii unui aport just proportionat al factorilor
nutritivi.

Ménc#rurile trebuie si fie sirate moderat si necondimentate, nu trebuie si fie grase, sosurile nu vor
contine multd f&ind sau alte adaosuri de ingrosare.

Felul IT al meniului oferit in cadrul programului In unititile care au optat pentru masa calda consts
dintr-un preparat din carne cu garnituré sau dintr-o méncare scizuti. Carnea acceptati este cea de pui (piept,
pulpa), curcan, vitd. Ocazional, in meniu poate fi introdus3 carnea slabi de porc. Camea va fi pregitits pe
grétar, cu aburi, la cuptor, la rotisor sau pane. Garniturile vor consta in legume preparate in diferite felur
(la grétar, la abus, piure, la cuptor), orez, paste efc. Pdinea se va prezenta sub forme de chifle, cornuri san
felii. Portiile de paine vor fi ambalate individual in folie de protectie.

Felul I si felul IT vor fi servite in caserole ecologice (ambalaje de unici folosinti pentru fiecare
portie, specifice pentru lichide si solide) §i care ulterior pot fi reciclate, depozitate sau distruse firs a
periclita mediul Toconjurdtor. Vor fi asigurate inclusiv accesoriile de servire necesare {servetele, tac&muri
ecologice ete.), In functie de cerinte.

Desertul va fi ambalat individual, dupi caz, in pungi biodegradabile/in folie de uz alimentar sau,
atunci cénd consistenta acestuia o cere, in caserole speciale pentru desert.

Fructele trebuie sa fie spilate in prealabil si ambalate individual (acolo unde este cazul), in folie de
protectie. )

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicald si copii care apartin unei/unui religii/cult care restricjioneazd consumul
anumitor tipuri de alimente - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist sau meniuri
adaptate restrictiilor alimentare. Sitvatia numerica a copiilor din grupele speciale de consumatori, pentru
care s¢ impun meniuri de regim sau meniurl personalizate, se prevede defalcat, pentru fiecare unitate de
InvitEmént, in anexa la contractul subsecvent de prestari servicii. Informaiile privind grupele speciale de
consurmatori vor fi puse la dispozitia ofertantului devenit prestator de citre Directia de Administrare a
Unititilor de Invaimant Sector 5 in momentul semndrii respectivolui contract. Informatiile vor fi preluate
inclusiv in sistemul informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor de catering, urmirindu-se:
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- constitvirea listei predefinite de alergii si alte situatii particulare specifice copiilor din grupele speciale
de consumatori;
- __gestionarea clard a meniurilor particularizate;

- evitarea contaminarii sau }ivrarii eronate a meniurilor copiilor din grupele speciale de consumaitor:

= msigurarea protectiel strii de sanatate a beneficiariior direc ai PNMS/SDS,

In cadrul fiecarui lot, ofertantul devenit prestator va pune la dispozitia Directiei de Administrare a
Unitatilor de Invatimant Sector 5 51 unitéfilor de invifimant din program, atit prin intermediei] postei
clectronice (asimilat corespondentei oficiale), ¢t si prin intermediul sistemului informatizat pentru
gestionarea execufiei serviciilor de catering (pentrn gestionarea eficients a informatiilor), varizntele de
meniu s&ptiminal pentru grupele nommale si speciale de copii, cu evidenfierea fiecdrei cate gorii de
consumatori, in ultima zi de curs a fiecdrel siptimani pentru siptimana penira care urmeazi 5% se faci
prestarea serviciilor.

IX.  Evidenta cantitifilor solicitate:

Cantitafile maxime estimate pentru unitiitile de tnvitimant in care se desfagoard programele descrise
in prezentul caiet de sarcini sunt mentionate la capitolul V al documentului.

Cantitdtile totale zilnice se pot modifica In functie de num#rul de copii prezenii la activititile
programetlor.

Fiecare unitate de invitamént va rispunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
recepfie i distributie a produselor alimentare, precum si de confirmarea documentelor care stau la baza
platii acestora.

Documentele aferente receptiondril serviciilor de catering si care trebuie raportate Directiei de
Administrare 2 Upitatilor de Invigimant Sector 5 de fiecare unitate de invitdmént (u.ip.) care
implementeaza programul pentru a demonstra evidenta cantititilor solicitate in cadrul acestuia in perioada
de referinti:

- liste de prezenti a copiilor, asumate de cadrele didactice coordonatoare ale grupelor de prescolari si
elevi din grupul-fintd al programului, avizate de directorul unitatii (foaie de prezentd/grupé, foaie colectivi
de prezentd a copiilor/u.i.p.);

- note de comanda zilnice, introduse in sistemul informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor
de catering, verificate si aprobate de Directia de Administrare a Unitatilor de Invagamant Sector 5 si a ciror
preluare este confirmati de prestator. Redarea sintetici a fluxului comenzii: w.lp. transmite comanda
{respectiv, selecteazi data pentru care se lanseazi comanda, introduce numérul de copii care se estimeaz3 -
cd vor fi prezenti/defalcat, in funcfie de grupa nonmal#/speciali de consumatori, selecteazs tipul de meniw/in
cazul PNMS -> directia verifica si aprobd/respinge comanda/se genereazs comanda ferma - prestatorul
confirmé preluarea comenzii -» prestatorul asigurd livrarea hranei pentru efevi - w.ip. receptioneaza
serviciile). Observatie: Nota de comandi fermd, centralizatd pentru toate w.i.p. din program, se comunici
prestatorului i prin intermediul postei electronice;

- avize de insofire a mirfii/expedifie privind cantitatea si valoarea serviciilor zilnice, declarafii de
conformitate/certificate de garantie/calitate sau echivalent (copii ale documentele prezentate de prestatorul
de servicii de catering), centralizator siptimanal al numirului de portii distribuite de u.i.p., proces-verbal
privind recepfia cantitativa si calitativa a produselor (document efaborat pentru fiecare zi de prestare a
serviciilor de catering si asumat de Comisia de receptie a respectivelor servicii din fiecare Ww.ip. care
implementeazi programul si de reprezentanti ai prestatorului de servicii de catering), note de receptie si
constatare diferenfe (N.LR), bonuri de consum, fise de magazie (documente elaborate de administratorul
de pattimoniu al u.i.p.). Documentele de mai sus pot fi generate prin intermediul sistemului informatizat
pentru gestionarea executiei serviciilor;

- raport aferent prestarii serviciilor de catering (prin care se evalueazi modul de asi gurare a serviciilor
de catering in perioada de referingi).
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X Condifii minisme impuse de Direcfia de Administrare a Unitatilor de Invatimant Sector 5 {valabile
in cazul ambelor loturi):

La data semnérii contractului subsecvent, ofertantul cistigator va prezenta obligatoriu refetarele

care-urmeazii-a-fi-folosite-indesfigurarea serviciilor care fav obiectut prezentutui catet de sarcing

La prepararea hranei se vor folosi gramajele indicate de medicul nutritionist/telinician
nutritionist/personal medical specializat in domeninl nutrifiei, conform prevederilor retetarelor, cu
respectarea cafegoriilor de varsti a copiilor beneficiari ai programului si a cerintelor specifice
grupelor speciale de consumatori. :

Prestatorul trebuie sd asigure, in lipsa unor produse previzute in meniurile sdptiménale, alte
produse, prin substituire, numai In cazuri exceptionale, la echivalentul valoric si nutritional al celor
inlocnite.

Prestatorul trebuie s4 defind autorizatie emisa de Directia de Sanitate Publics si de Directia S anitary
Veterinara pentru Siguranfa Alimentelor in domeniul serviciilor de catering. Acesta trebuie si fie awstorizat
in clasa CAEN specifica acestui domeniu de activitate.

Prestatorul trebuic s asigure servicii de catering in conformitate cu prevederile art. 34, alin. {4) din
Normele de igienz privind unitifile pentru ocrotirea, educares, instruirea, odihna si recreerea copiilor si
tinerilor, aprobate prin Ordinul ministrului sEoAtdfi nr. 1456/2020, pofrivit cdrora firma care
aprovizioneazi unitdfile de Invitimént trebuie s& defind autorizafie pentru activitifi de catering sifsau
transport alimente, conform prevederilor legale in vigoare si sa respecte urmatoarele condifii;

a) meniul sdptiminal va fi stabilit in colaborare cu conducerea unitifilor beniry ocrofivea, ediccarea,
odihna §i recreerea copiilor §i tinerilor, va fi avizat de medicul acestor unitifi si afisat la loc vizibil, cu
gramajuliportie, precum §i cu lista de alergeni prezenti in alimentele furnizate;

b) portiile vor fi individualizate fie la locul de producfie a hranei i transportate in recipienfi reciclabili,
de unicd folosinid, fie la locul de servire, caz in care vor fi fransportate in recipienfi voluminosi, cu
fnchidere efansd;

¢) efectuarea unei anchete alimentare de citre personal calificat, in lunile octombrie, JSebruarie si mai,
s Iransmilerea rezultatelor anchetei cdire conducerea unitdfii pentru ocrofirea, educarea, instruirea,
odihna gi recreerea copiilor si tinerilor, cabinetul medical al unitdilor respective gi, dupd caz, organelor
de control;

&) meniul zilnic va fi insofit de o listi a ingredientelor cu gramaj/portie individualss:

e} gestionarea twturor recipientelor, veselei §i tacémurilor de unici folosinti conform legislatici
nationale in vigoare cu privire la gestionarea degeurilor.

De asemenea, in conformitate cu prevederile aceluiasi act normativ:

- transportul produselor alimentare furnizate unitdfilor publice sau private pentru ocrotireq,
educarea, instruirea, odihna §i recreerea copiilor §i tinerilor, fird bloc alimentar propriv, in sistem
catering, de la blocul alimentar (bucdtirie) al altei unitdfi de alimentafie colectivé sau publicd autorizate
se face numai cu mijloace de fransport auto autorizate sanitar, care si nu fie folosite in alte scopuri, in
recipiente cu capace etange, care sd asigure o ermetizare perfectd (art. 34, alin. 6).

- servirea meselor in unitifile pentru ocrofirea, educarea, odihna §i recreerea copiilor si finerilor
poate fi realizatd in sala de clasd sau intr-un alf spafin amenajat, cu respectarea normelor de igiend
(art.34, alin.7),

X1 Cerinfe obligatorii privind capacitatea tehnicd si profesionald (valabile in cazul ambelor
loturi):
Ofertantul participant la procedurs trebuie si aib# ca obiect de activitate servicii de catering.
Ofertantul trebuie s asigure personal de specialitate calificat si autovehicule, necesare executirii

prestatiei pentru fiecare ot in parte, dupd cum urmeazi:
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- Bucatari: minimum 4, cu experienta profesionald specific ca bucatar timp de cel putin 20 ani, $i nainimum

I bucatar avénd experientd profesionald specificd ca bucdtar timp de cel pufin 15 ani;

= Ajutorde bucitaT TR 6

- Soferi posesori de carnat pentry PﬂTPgOria antovehiculelor cucare ge ncir&n‘l{é distribuirea hranei: FrHMnm

4;
- Autovehicule autorizate DSVSA pentru servicii de livrare a hranei - minimum 5, din care:
e autovehicule cu o vechime nu mai mare de 5 ani (raportati la luna si anul depunerii o fertej) —

minimum 2;
« autovehicule cu ¢ vechime nu mai mare de 7 ani (raportati la luna si anul depunerii ofertei) —
minimum 2;
¢ autovehicule de rezervi — minimum 1.
- Personal medical (Medic nutrifionist/asistent dietician/tehnician nutritionist) pentru conceperea/stabilirea
meniurilor siptiménale, pentru calculul/stabilirea caloriilor (keal), respectiv pentru personalizarea
necesarvlui caloric/nuiritional, in functic de segmentul de vérsta al copiilor beneficiarn ai SDS/PNAMS,
respectiv in functie de grupa de consumatori n care se Incadreazi acegtia: cel putin 1.
Notd: Pentru respectarea cerinfelor de mai sus, in cadrul aceluiagi lot, persoanele nominalizate trebuie si
Jie diferite (pentru rolwri diferite). In cazul participirii la ambele loturi, ofertantul poate nominaliza
aceleasi persoane (expertul X din echipa pentru Lotul 1 poate fi nominalizat si In echipa pentru Lotul 2).
Se vor depune documente din care reies cerinfele solicitate §i se va face dovada modalititii de
dispunere de personal (contract de munci/acord de angajare/contract de prestare servicii — caz In care devin

incidente prevederile legate de subcontractare).
Se vor depure, in copie, documente din care s3 reiasi modalitatea de detinere a autovehiculelor de

céitre ofertant: coniracte de vanzare-cumpirare, inchiriere, leasing.

Ofertantul trebuie s& dovedeasci capacitatea de productie prin definerea de minimum de utilaje s

echipamente tehnice specializate si performante In domeniul cateringului:

- camerd congelare (pentru produse congelate): minimun 1 buc.;

- cameré frigorificd: minimum 3 buc. — 1 pentru carne, 1 pentru legume, 1 pentru lactate;
- {igél multifunctionale — a cliror capacitate s insumeze minimum 400 I;

- marmita — 2 bucifi insuménd 750 1 (minimaum 3.000 portii x 0,250 g =750 1),

- cuptor — curnulat, 70 tivi;

- static de dedurizare a apei pentru gitit;

- magini de gatit/aragaz — minimum 10 ochiuri.

Necesarul de echipamente/utilajele solicitate este calculat direct proportional cu volumul serviciilor
ce urmeazi a {1 prestate la nivelul acordului-cadru, autoritatea contractantd dorind 3 atribuie acordul-cadru
cu un operator economic care poate face dovada asigurfirii unui ansamblu de utilaje/resurse tehnice care s
conduci la servicii de calitate, la nivel de performanta sporita.

Notd: Se vor depune documente care si ateste ci ofertantul dispune de utilajele si echipamentele
tehnice de mai sus.

In acest sens, se vor prezenta: Confracte de vinzare-cumpdrare, inchiriere, leasing, ete/F isa
mijloacelor fixe/obiectelor de inventar sau poze ale utilajelor/echipamentelor de mai sus, in situatia Tn care
operatorul nu mai define alte documente doveditoare — caz in care autoritatea contractants isirezerva dreptul
de a efectua un control care vizeaza capacitatea tehnici a operatorului economic care presteazd serviciile.
Acest control este un drept al autorititii contractante pe care il are indiferent de situatie, respectiv, si dacs
sunt depuse documente, aceasta arc aceasta posibilitate de a se asigura ci prestatorul are capacitatea
declaratd, caz In care va Instiinta operatorul cu cel putin 1 zi inainte de control.
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Ofertantul participant la proceduri va prezenta Directiei de Administrare a Unititilor de InvEifimant
Sector 5, pentru fiecare ot vizat:

- autorizafii emise de Directia de Sanatate Publici si de Directia Sanitard Veterinars pentru Si guranta

Alimenptelor-in-domeniulserviciitor de CALETITE

- rezultatul uitimei verificari si evaludri realizate de Autoritatea Nationald Sanitari Veterfnard si
pentru Siguranfa Alimentelor (fisa de evaluare incheiati la sediul operatorului economic privind comnditiile
de igiend si nota de constatare aferenti) — acolo unde este cazul. Se va depune, daci este cazul, ultinnul (cel
mai recent) proces-verbal de constatare emis de Autoritatea Nationald Sapitard Veterinard si pentru
Siguranta Alimentelor, incheiat In urma controlului efectuat la sediul operatorului economic §i mentionat
in registrul unic de control.

In vederea punctirii factorului de evaluare specific, ofertantii care declars detinerea unui sistem
informatizat si de control operational integrat vor sustine ¢ sesiune de prezentare (demo) la sediul antoritatii
contractante.

Evaluarea capacitiitii tehnice a sistemului propus, prin raportare la fanctionalitifile solicitate mai
jos, se va realiza direct de cfitre membrii comisiei de evaluare.

Invitarea ofertantilor pentru sustinerea demonstratiei tehnice se va realiza doar pentru propunerile
care indeplinesc cerinfele minime de conformitate. Operatorii economici in canzd au obligatia de a se
prezenta la sesiunea demo in termen de maximum o zi lucritoare de la transmiterea solicitirii de citre
comisia de evaluare,

Pentru dezvoltarea aplicatiei care va sta la baza sistemului informatizat privind gestionarea executiei
serviciilor de catering asigurate unitifilor de invatimant preuniversitar de stat din Sectorul 3, 58 VoI avea
in vedere urmétoarele:

- sistemul va periite fiecrel unitdti de fnvAfimant preuniversitar de stat sa introducd zilnic
comenzile de hrand, in functie de numirul de copii prezenti. In cadrul acestui proces,
 utilizatorul va avea posibilitatea de a selecta tipul de meniu oferit, respectiv masi calda sau
sendvis, in fumctie de specificul unititii (organizatoare a programului SDS sau organizatoare 2
programului PNMS) si de optiunile disponibile pentru nivelul de nvitimant
{prescolar/primar/gimnazial). Totodata, aplicatia va permite diferentierea clard infre meniurile
standard si cele destinate elevilor cu alergii alimentare, prin selectarea explicitd a tipurilor de
alergii/probleme medicale $i a numdrului de portii corespunzitor fiecarei categorii;

~  pentru fiecare unitate de Invifimant va fi definit un numsr maxim de beneficiar {respectiv ce}
aprobat prin hotérire a Consiliului Local al Sectorului 5), iar sistemul va integra mecanisme
automate de validare care vor geners alerte In sitatia in care comenzile introduse depisesc
acest prag. Aceastd functionalitate are rolul de a preveni erorile de raportare st de a asigura
corectitudinea datelor transmise;

- dupd introducerea comenzii, aceasta nu va fi transmisa direct furnizorului, ¢i va parcurge un
flux de aprobare bine definit. Astfel, comenzile vor fi transmise inifial cétre Directia de
Administrare a Unitatilor de Invitimant Sector 5, unde vor & analizate, validate i aprobate
sau, dupd caz, respinse ori modificate. Doar comenzile aprobate vor i vizibile fumizorului,
care va avea obligatia de a confirma preluarea acestora si de a actualiza statusul liviarii in
sistemn;

- aplicatia va permite urmérirea in timp real a stadiuhi fiecirei comenzi, de 1a momentul inifierii
pané la finalizarea procesului de receptie. Statusurile vor fi clar definite si vizibile utilizatorilor
autorizafl, facilitAnd astfel o monitorizare continug si eficients;

- un element esenfia! al sistemului il reprezintd gestionarea procesului de receptie a hranej la
nivelul unitdfilor de invatimént. La momentul livririi, unitatea va introduce in aplicafie
numarul efectiv de portii receptionate, iar sistemul va realiza automat o comparatie cu datele
din comanda. In cazul in care sunt identificate diferente, vor fi generate alerte, iar situatia va fi
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evidenfiaté in mod clar. De asemenca, aplicatia va permite generarea automats a procesului-
verbal de receplie a carui structurd orientativi este prezentatd in cap. XIV al caietului de sarcini,
Cerinfe specifice privind raportarea cheltuielilor aferente prestirii serviciilor de catering

Procesul-verbal de receptie constituie document justificativ al livrarii:

= 0-altd componentd-importanid-a-sistemului-este-monitorizarea-conditillor de-transport ate——

hranei, in special In ceea ce priveste temperatura si timpul de livrare. Pentru fiecare transport
vor fi definite intervale oplime de temperaturd si durats, iar sistemul va permite inregistrarea
acestor parametri. [n situatia in care valorile dep#sesc limitele stabilite, aplicatia va genera
alerte automate, vizibile exclusiv autorititii contractante si prestatorului, contribuind astfel la
asigurarea sigurantei alimentare §i la prevenirea riscurilor pentru sinitatea beneficiarilor directi
ai SDS/PNMS;

- sistemul va include, de asemenea, un modul de raportare care va permite exfragerea de situafii
centralizate in format Excel, in functie de diferite criterii, precum unitatea de mvEiamant,
perioada, tipul de menju sau situatiile de neconformitate. Aceste rapoarte vor sprijini procesul
decizional si vor facilita activititile de control i audit;

- accesul in aplicafie va i realizat pe bazi de conturi de utilizator, fiecare asociat unui rol clar
definit. Unitatile de invatimant vor avea acces exclusiv la propriile date, fard posibilitatea de a
vizualiza informatii apartinind altor unitifi. Autoritatea contractanti va avea acces la toate
datele din sistem, iar prestatorul va putea vizualiza doar comenzile aprobate si informatiile
necesare livrdril. Aceastd separare strictd a accesului asigurd confidentialitatea si securitatea
datelor;

- interfata aplicatiel va fi conceputa astfel incét sa fie intuitivi, usor de utilizat si optimizata
pentru dispozitive de tip tabletd/PC, avind in vedere profilul utilizatorilor. Se va ummiri
reducerea la minimum a pagilor necesari pentru introducerea unei comenzi si utilizarea unor
elemente vizuale clare pentra evidentierea alertelor si a informatiilor importante;

- prestatoru} are obligatia de a organiza si sustine, prin resurse proprii si fir costuri suplimentare
pentru autoritatea contractanti sau pentru unitifile de invatimant organizatoare ale
SDS/PNMS, sesiuni de instruire destinate utilizatorilor (personal didactic/didactic-anxiliar)
pentru asigurarea operdrii aplicatiei informatice. Informatiile privind personalul din nvafiméant
participant la sesiunile de instiuire vor fi puse in timp util la dispozitia operatorului economic
devenit prestator, de ciitre autoritatea contractanti.

Prin implementarea acestui sistem, Directia de Administrare a Unitiilor de Invatamant Sector 5 va
beneficia de un instrument modern, eficient si sigur, capabil si asigure controlul complet asupra procesului
de furnizare 2 hranei pentru pregcolari si elevi, si reduca riscurile operationale si si contribuie la protejarea
sanatifii copiilor.

Continut minim al demonstratiei DEMO

Propunerea tehnici trebuie s& includa cel putin:

descrierea functionalititilor sistemului informatizat;

descrierea modului de operare a sistemului in fiecare etapa a fluxului operational;

descrierea modului de inregistrare si corelare a datelor;

descrierea modului de generare, stocare si utilizare a dovezilor;

descrierea modului de acces §i verificare a datelor de citre autoritatea contractanti;

descrierea modului de integrare i schimb de date cu alte sisteme;

Modelul fluxul operational: necesar — preparare — livrare — receptie — verificare,
reprezintd structura Jogica si functionali a executiel serviciilor si asiguri:

o & & 5 s 8

» corelarea etapelor executiei §i eliminarea discontinuitétilor;
o trasabilitatea completa a serviciilor prestate;

. posibilitatea verificirii obiective a fiecirei etape;

. fundamentarea receptiei si a platilor pe date verificabile.

Pentru fiecare etap din fluxul operational este necesar ca activitifile s% fie Inregistrate in sistemul
informatizat; datele aferente etapelor sa fie corelate nire ele; informatiile s fie complete si verificabile;
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Datele trebuie s& permitd identificarea clari a necesarului transmis; a cantititilor preparate; a
livrdrilor efectuate; a receptiilor confimmate.
Regula privind demonstrarea executiei si corelarea cu sistemul informatizat

Executia—serviciilor - trebuie s34 poatd i ~demonstratd prin: irregistrares etapelor W sistemul
informatizat; corelarea datelor intre etape; existenta unor informafii verificabile privind activititile

destagurate.

Fluxul operational este susfinut prin sistemul informatizat, care trebuie si permiti: Inregistrarea
fieciirei etape; corelarea datelor; accesul la informatiile necesare verificarii.

Sistemul informatizat este previzut ca element functional pentru gestionarea executiei serviciilor
si are rolul de a susfine organizarea, monitorizarea, controlul st auditul serviciilor, in condifiile unui volum
ridicat de activitati ¢i date.

Rolul sistemului este de a asigura: inregistrarea completi a activitatilor; corelarea datelor tre
etapele fluxului operational; trasabilifatea executiei; monitorizarea in timp real; verificarea obicetivi 2
execuliei; generarea de rapoarte si dovezi privind serviciile prestate; posibilitatea verificarii si auditului,

In contextul utilizarii sistemului informatizat, operatorii economici trebuie si asigure:

® legalitatea §i ransparenta prelucririi datelor:
e minimizarea datelor prelucrate;
¢ securitatea i confidentialitatea acestora,
Autoritatea contractanti nu impune utilizarea unor tehnologii, platforme sau solufii informatice
specifice.

Ofertantii au libertatea de a propune orice solufie tehnics adecvatd, cu conditia ca aceasta s& asi gure:

gestionarea completd a fluxului operational,

corelarea datelor fntre etape;

" trasabilitatea execufiei;

posibilitatea verificrii si auditului.

Functionalititi minime obligatorii ale sistemului informatizat trebuie si permitid gestionarea
integrald a fluxului operational §i si asigure inregistrarea, corelarea, verificarea si trasabilitatea tuturor
etapelor executiei serviciilor de catering, respectiv:

a) Gestionarea comenzilor: introducerea comenzilor zilnice de citre unitaile de invitamant; modificarea
necesarului in intervalele stabilite; evidenta istoricului comenzilor, inclusiv a modificirilor; corelarea
comenzilor cu unitafile beneficiare; posibilitatea introducerii comenzilor prin intermediul unor interfete
mobile sau echivalente, utilizate de reprezentantii unitatilor de invitimant, care s3 permiti transmiterea in
timp real a necesarului de portii si 2 detaliilor aferente;

b) Managementul livrarilor: inregistrarea livrarilor efectuate; corelarea liveirilor cu comenzile transmise;
evidenta cantitdfilor livrate; evidenta momentului livririi; identificarea unitatilor beneficiare; integrarea si
corelarea datelor privind traseele de livrare §i pozitia mijloacelor de transport (ex. sisteme de localizare san
echivalent), in vederea asigurérii trasabilititli si verificabilitifii executiei;

¢) Receptia servicitlor: confirmarea recepfiei de citre unitifile de invatimént; validarea cantitatilor
recepfionate; validarea calitatii produselor; inregistrarea neconformititilor; corelarea receptiel cu livrarile
efectuate;

d) Trasabilitate completa:

e & & o

. asigurares trasabilitdtii fluxului operational:
comandd — preparare — livrare — receptie — verificare;
® identificarea fiecdrei etape a executiei; corelarea datelor intre etape; posibilitatea reconstituirii

executiei serviciilor;

e} Monitorizarea executiei: urmdérirea in timp a executiei serviciilor; verificarea respectiirii programului de
livrare; evidenta activitifilor desfisurate; identificarea abaterilor de la fluxul operafional; infegrarea si
corelarea datelor privind condifiile de transport {ex. temperaturd, umiditate sau echivalent) cu Livrarle
efectuate, in vederea asigurdrii trasabilitafii si verificabilitatii executiei; integrarea datelor privind accesul
la spatiul de transport si a informatillor privind manipularea produselor alimentare (ex. deschidere
compartiment, alerte, inregistri sau echivalent), in vederea asiguririi trasabilitatii si verificabilitafii
executiei;
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f) Raportare: generarea de rapoarte zilnice privind executia serviciilor; generarea de rapoarte lunare- privind
execufia serviciilor; centralizarea datelor relevante; evidenta neconformitatilor si a modului de remzediere;
g) Audil si confrol: accesul autoritifii contractante la datele relevante; verificarea corelirii datekor intre

etape; posibilitate efectuirii controalelor si auditulug; existenta Unnl 1StoTic al operafitnilor (audif 1ogY;
h) Dovezi privind execuia serviciilor: generarea 5i stocarea de dovezi obiective privind executia serviciilor;

asocierca dovezilor cu lLivrérile efectuate; posibilifatea verificarii conditiilor de executie (livrare, transport,
conformitate);
i) Interoperabilitate si integrare cu alie sisteme informatizate.

Sistemul informatizat trebuie si permitd interoperabilitatea si integrarea functionald cu alte sisteme
informatizate utilizate in cadrul contractului sau de ciitre autoritatea contractanta.
[ schimbul de date cu alte sisteme informatizate utilizate de al{i prestatori;
functionarea In paralel cu alte sisteme, firs afectarea coerentei datelor;
exportul datelor intr-un format deschis si standardizat {ex., CSV, Excel sau echivalent);
transmiferea datelor relevante privind comenzile, livrarile si receptiile;
centralizarea datelor la nivelul antorititii contractante;
fn cazul in care contractele sunt atribuite mai multor operatori economici, fiecare prestator poate
utiliza propriul sistem informatizat; sistemele trebuie si fic compatibile din punct de vedere functional;
datele trebuie s& permitd agregares, corelarea si verificares unitars;
]} Interfete mobile si identificare operationald

Sistermul informatizat irebuie s& permiti, dupi caz:

® © 2 o

© utilizarea unor aplicatii mobile sau solutii echivalente pentru reprezentantii unitatilor de invitamant,
in vederea: introducerii comenzilor; confirmirii receptiei; comunicérii operationale;

e asigurarea unel comuniciiri centralizate intre unitdfile de Invifimint; prestator si antoritatea
coniractants;

® identificarea unitéfilor de transport §i a recipientelor/containerelor de livrare (ex. termoboxuri sau
echivalent), prin utilizarea unor mecanisime de identificare (ex., cod QR sau echivalent);

° asocierea fiecirui container de transport cu: continutu} livririi; unitatea beneficiari si datele aferente
livrérig;

° posibilitatea verificarii confinutului livrarii prin scanare sau mecanisme echivalente.

Functionalitétile pot fi indeplinite prin orice solutie tehnicd adecvatd, fara a se impune utilizarea

unor aplicatii mobile sau tehnologii specifice.
Ofertantii trebuie s& demonstreze in mod concret §i detaliat indeplinirea fiecirei functionalitii.
Lipsa oricirei functionalititi sau demonstrarea incomplets a acesteia conduce 1a declararea ofertei

ca neconformi.
Verificabilitatea si auditabilitatea
Ceringele sunt stabilite astfel incdt executia serviciilor s4 poatd fi verificatqd I mod obiectiv gi

auditatd pe intreaga duratd a contractului.
Conirolul si auditul se bazeazi pe datele Inregistrate in sistemul informatizat; pe corelarea
informatiilor intre etapele fluxului operafional si pe informatiile dispenibile privind executia serviciilor.
Trebuie s& permitd: monitorizarea continui a executiei serviciilor; verificarea coerentei si corelrii
datelor; analizarea activitatilor desfasurate tn mod obiectiv.

Verificarea executiei serviciilor
Executia serviciilor de catering este analizatd prin raportare la modul de desfisurare a activititilor

si la corelarea etapelor fluxului operafional, in conformitate cu cerintele previzute in prezentul caiet de
sarcini.

XI1, Modul de prezentare a propunerii tehnice (cerinfe valabile in cazul ruturor loturilor):

Prin propunerea tehnicd depusd, ofertantul are obligatia de a face dovada conformitagii serviciilor
care urmeaz3i a fi prestate cu cerintele previzute in Caletul de sarcini.

Prin propunerea tehnick, ofertantu! va indica, in mod expres: denumirea locatiei/locatiilor unde se
va asigura prepararea hranei ce va fi oferité copiilor, denumirea programului, respectiv PNMS/SDS.

Prin propunerea tehnicd, ofertantul va prezenta descrierea detaliatd a serviciilor ofertate
(metodologie si/sau plan de Jucru privind prestarea serviciilor, activitétile si sarcinile concrete Incredingate
personalului implicat in indeplinirea contractului).
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Prestatorul are obligafia de a face dovada conformititii serviciilor care urmeaz a fi asigurate in
cadrui programelor cu cerinfele previzue in prezentiul document.
Ofertantul participant la procedura va prezenta Directiei de Administrare a Unitatilor de Invaitsmant

Sector 5, pentru fiecare lot vizat:
= buletin/buletine de analize de microbiologie alimentars; emis/emise de-auforititile competente in————

domeniu. Se va depune/Se vor depune buletin/buletine de analize de microbiologic alimentars, emis/emise
de autoritdfile competente in domeniu pentru probe prelevate la data/datele cea/cele mai recenti/xecente
faid de termenul-limita de depunere a ofertei;
- declaratie de conformitate pentru produse, potrivit prevederilor Ordonantei Guvernului or.2 1/1997
privind protecfia consumaterilor, cu modificarile si completirile ultericare. Standardul in raport cu care se
solicitd demonstrarea conformitdfii este SR EN ISO 22000, Sisteme de management al sigrrangei
alimentelor. Cerinfe pentru orice organizajie din langul alimentar sau o solutie echivalentd in focul
certificatului. Demonstrarea conformitatii se face fie prin certificatul propriu-zis, fie printr-o declaratie pe
propria raspundere ¢4 organizafia a implementat un sistem de management al calititii, insotita de dovada
achizifionéril pe cale legald a standardelor, dovada instruirii personalului propriu ca specialist si auditori
pentru sistemul de management respectiv (cel putin 1 anditor) §i un raport de audit intern pentru ultimul an,
san dovezi privind demararea procesului de certificare.
- informatii privind provenienta produselor $i a nivelului calitativ si de performanti. Autoritatea
contractantd admite o simpla listd a furnizorilor/ producatorilor/ unititifor de profil, cu care operatorul
economic are contracte in derulare, In vederea asigurarii produselor si materiilor prime folosite in
prepararea hranei elevilor. De asemenea, vor fi prezentate copii ale respectivelor contracte;
- descrierea modalitdtii de livrare, termenul de livrare de la data primiril comenzii, modul de
respectare a legislatiei sanitar-veterinare i de alocare a resurselor disponibile;
- copil ale contractului/contractelor de prestdri servicii privind igienizarea spatiilor de lucru, a
echipamentelor de lucru §i a autovehiculelor cu care se distribuje hrana sau contracte individuale de munci
din care s rezulte ci existd personal cu atributii privind igienizarea spatiilor de tucru, a echipamentelor de
lucru si 2 autovehiculelor cu care se distribuie hrana. In procesul de igienizare se vor utiliza produse avizate
de catre Ministerul Sanatafii, conforme cu prevederile legale pentru astfel de activitagi. Personalul implicat
in procesul de igienizare va intruni toate condifiile de medicina muncii si de igiens personali sau echivalent.
Se vor prezenta documente doveditoare in acest sens.
- alte cerinte conform prezentului caiet de sarcini privind capacitatea tehnica §i profesionala;
- declaratie privind respectarea reglementarilor obligatorii din domeninl mediului, social, al relatiilor
de munca i privind respectarea legislatiei de securitate si sinitate in munci.

Prin depunerea ofertei la procedurs, ofertantii isi asuma toate cerintele/impunerile care rezults din
indeplinirea integrald a obiectului achizifiei, legislatia incidents si cea care rezulti din desfisurarea
activitatii supuse obiectului achizitiei, fie ¢ rezultd sau nu din confinutul documentelor achizitiei.

XHFE Modul de prezeniare a propunerii financiare:

In functie de lotul vizat, ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta si fumizeze
toate informatiile necesare cu privire la prefuri, tarife, precum si alte conditii financiare si comerciale legate
de obiectul contractului de achizitie publica de servicii.

fn funcie de lotul vizat, oferta se va depune pentru intreaga gami de servicii solicitate In prezentul
caiet de sarcini. Oferta financiar’ va fi prezentatii atdt ca pref unitar exprimat in lei, numai cu doudi zecimale
(tanf unitar)/ copil/zi — valoare fard T.V.A., cét si ca pref total (valoare totald). Preful pentru prestarea
serviciilor de catering la destinaia finald (sediile unitatilor de invitimant) va fi exprimat in lei, fira TV.A,
numai cu doui zecimale. .

Propunerca financiard va cuprinde obligatoriu formularul de ofertd conform modelui anexat,

inclusiv anexa la formularul de oferts.
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Ofertanfii au deplind libertate de a-gi prevedea in ofertd propriile consumuri si tehnodogii de
cxecujie, cu respeclarea cerinfelor privind pretul maximal §i a celor cantitative si calitative previzute.
Fiecare ofertant are obligativitatea de a prezenta atasat formularului de ofertd modalitatea concrets

de fundamentare. Ofertantii trebuie s¥ introduci o defalcare a costurilor, per porfie, pe wmxiloarele

categori:

a) materie prima;

b) prepararea hranei;

¢} transport, incluzénd si serviciile de colectare §i transport al degeurilor rezultate ca vrmare a furniziri
suportului alimentar, conform legisiatiei nafionale privind regimui deseurilor.

Valoarea totald (lei, fird T.V.A.) include costurile pentru prepararea hranei calde/pachetului
alimentar, ambalaje, caserole, veseld de unici folosingi (facdmuri) biodegradabile, servetele, costurile cu
aprovizionarea, transporful §i orice alte costuri necesare prestirii serviciilor de catering.

In cazul Lotului nr. 1 - vizénd programul PNMS:

Dat fiind 3, in conformitate cu prevederile cap. XV al prezentului caiet de sarcini, Costurile
serviciilor de catering:

- plata hranei constind din masi caldd, asiguraie in sistem de cotering, se va Sace in Fimita a
maxipum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copilizi de scoalii/de activitate,

- plata hranei constind din sendvis, asigurate in sistem de catering, se va face in limita a meximum
16,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 14,86 lei, T.V.A exclus/copil/zi de seoald,

ofertantii vor elabora propunerea financiari astfel incat aceasta s furnizeze toate informatiile necesare cu
privire la cele dou#i prefuri/tarife, precizate anterior, nefiind cazul si se realizeze o determinare a pretului
mediu al acestora.

fn cazul Lotului nr. 2 - vizand programul SDS:

Dat fiind c&, In conformitate cu prevederile cap. XV al prezentului caiet de sarcini, Cosrurile
serviciilor de catering, plata hranei constind din masd caldi, asigurate in sistem de catering, se va face
n limita a maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoalii/de
activifate, ofertantii vor elabora propunerea financiari astfel inct aceasta si furnizeze toate informatiile
necesare cu privire la pretul/tariful precizat anterior.

Punctajul pentru factorul de evaluare »Pretul ofertei” se va acorda In concordantd cu prevederile
Centralizatorului financiar — anexa la formularul de ofertd, luAndu-se in considerare valoarea totals a
ofertet.

Operatorii economici (ofertantii) vor elabora propunerea financiard cu respectarea prevederilor
Ordinului Ministerului Sandtafii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
pregeolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii si
adolescenti In unitagile de invitimant preuniversitar.

XIV. Cerinte specifice privind raportarea cheltuielilor aferente prestirii serviciilor de catering
(cerinfe valabile in cazul tuturor loturilor):

- Ofertantul devenit prestator va emite avize de insofire a marfil/avize de expeditie, declaratii de
conformitate/certificate de garantie/calitate pentru fiecare unitate de fuvatimant din Sectorul 5 beneficiars
a programului §i va expedia respectivele documente institutiilor care implementeazi programele in fiecare
zi de prestare a serviciilor. La expedierea hranei, avizele vor conine inclusiv informatii referitoare la:
denumirea institufiei scolare pentru care se presteazi servicii de catering, numirul contractului o cadrul
cliruia se asigurd respectivele servicii, descrierea produselor liveate, gramajul acestora, cantitatea/mumarul
de portii destinate copiilor, numarul de portii reprezentind probe alimentare/pentru fiecare tip de menin
asigurat (in functie de specificul grupei de consumatori), locul de incarcare, locul de descircare, pretul
unitar al meniului, numele delegatului care Insofeste hrana, numele persoanei care primeste produsele de

catering;



- Ofertantul devenit prestator f5i va asuma, alituri de personalul responsabil din fiecare wsitate de

nvagaméant din Sectorul 5 beneficiara a programului, procesul-verbal zilnic privind receptia din punct de

vedere calitativ §i cantitativ a serviciilor care fac obiectul contractului. in document se vor co nsemna

informatii referitoare la eventuale deficiente constatate §i care vor fi remediate potrivit cerintelor din
e prezentul-caiet-de-sareini. Procesul-verbal-zilnie-a-cirui-structuri-orientativi-este redati-mai joss; va

generat prin infermediu] sistemulul informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor.

Unitatea de invdfdmant:

Avizas,
Prirector,
Proces-verbal de recepfie
Nr.
Incheiat astdzi, , cu ocazia recepfiondrii calitative §i canditative a serviciilor de
catering, prestate de operatorul economic
Comisia de recepfie numitd in baza deciziei nr. din a constatat urmdtoarele:
Tipul produselor receptionate Nr. copii N copii Nr. meniurilor Aviz de
{masd caldd)/ denwmirea inscrigi in prezentila aferente mesei Insofire/
alimenielor din care se compune | programt activitdfile calde/ pachetelor | expeditie
meniul / pachetul alimentar programului | alimentare liveate Hr.
Produsele corespund / nu corespund din punct de vedere calitativ.

Observatii

Produsele corespund / nu corespund din punct de vedere cantitativ.
Observafii

Din cantitatea totald livratd, meniuri reprezintd probe.
Produsele alimentare recepiionate urmeazd a fi distribuite copiilor din unitate, in data de
, I cadrul programului .
Membrii Comisiei de recepfie:
(Nume, prenume, semnditurd)

Reprezentantul Prestatorului de servicii:
{Nume, prenume, semniturd)

- Ofertantul devenit prestator va elabora documente vizind decontarea serviciilor de catering (factura
fiscald distinctd, pentru fiecare tip de program, respectiv PNMS/SDS, comunicats prin e-factura, situatie
centralizat’ a avizelor emise pentru fiecare unitate scolard/centralizator al acestora/ intocmits pentru fiecare
tip de program). Structura orientativd a centralizatorului care va Insoti fiecare facturd fiscald aferents
prestinii serviciilor de catering (emis# pentru fiecare tip de program):

. . . . Nr. portit Felurile din care se
Denumirea | Nr. aviz | Dati emitere p L Valoare
, . /meniuri \ e compune
si adresa | de aviz de - . servicii de . .
Ne | 7. i .. masd caldi/ . portia/meniul
institutiei | expeditie expeditie/ catering ,
crt. . . . pachete ) 8 aferent mesei calde
scolare | /insofire insotire a , fiscoald/ ,
\ o . alimentare o . | /pachetul alimentar
beneficiare | a mirfii mirfii . activitate (lei) . . .
livrate §i cantitatea/ portie
Total poriii aferente nivelului prescolar/primar/zimnaziol Coniravaloare servicii de catering per
per perioadd perioadd (Iei)




Documentele justificative privind raportarea cheltuiefilor aferente prestirii serviciilor de catering
vor {1 transmise atdt de oferfantul devenit prestator, cét si de unitafile de invitimant care implementeazi
programul, in copii care pot fi certificate conform cu originalul, vor i hsotite de adrese de inzintaze sivor

fi asumate prin sern#turd §i stampild de reprezentamii legali ai respectivelor institufii.

HHHHHH sl documentelor raportate tn-cadrul-programyaluis
- prestatorul va transmite Directiei de Administrare a Unitiilor de Invitimant Sector 5 dosarui

confindnd documentele justificative aferente prestarii serviciilor de catering (lunar)/distinct, pentna fiecare

tip de program, respectiv PNMS/SDS. Inregistrarea documentelor se realizeaza fa registratura instifufiei;

- ulterior primirii dosarelor, Directia de Administrare 2 Unitifilor de Invifimant Sector 5 va verifica

documentatiile depuse de prestator si de unititile de Invdtimént beneficiare ale programelor, reatizind
entralizarea cantitifii de produse consumate, in functie de numdru! de copii participanti la program in

perioada pentru care se solicitd plata si de documentele justificative raportate de unitatile de InvEiEmant

beneficiare, corelate cu situatia existent3 la prestatorul de servicii de catering;

- in termen de cel mult 5 zile de la data primirii tuturor raportirilor, in cazul In care documentatiile

depuse de prestator sunt complete, corecte i sunt indeplinite corelatiile cu documentatiile raportate de

unitdfile de invifimént care implementeazd programele, Directia de Administrare a Unitatilor de

Invitamant Sector 5 va face demersuri citre ordonatorul principal de credite al Sectorului S, in vederea

efectudrii plagii solicitate;

- in cazul fn care documentatiile depuse de prestator si de unitifile de invitimant beneficiare ale

programulm sunt incomplete sau prezintd erori de raportare, Directia de Administrare a Unititilor de

Inviagimant Sector 5 va dispune misuri privind clarificarea neconformitatilor si remedierea acestora.

Alte aspecte procedurale vizand implementarea programelor:

Prestarea serviciilor de catering se va face In conformitate cu graficul de timp si cu cantilfile de
hrand indicate prin note de comanda transmise de Directia de Administrare a Unitatilor de nvAgimant
Sector 5, distinet, n cadrul fiecsrui program, respectiv PNMS/SDS. In fiecare zi lucritoare pentru
wrmitoarea zi de curs, péani cel tirziu la ora 16.00, ulterior centralizirii informatiilor comunicate de fiecare
institutie scolard beneficiari a programelor, Directia de Administrare a Unitatilor de Invaamant Sector 5
va transmite la adresa de e-mail indicat de prestator o informare privind numarul de copii care se estimeaza
a fi prezenti In ziva de curs/de activitate/PNMS/SDS urmitoare respectivei notificiri, in vederea asigurdrii
necesarului de hrand. (In functie de necesithiti, comanda se poate stabili, de comun acord, si exclusiv prin
intermediul sistemului informatizat pentru gestionarea executiei serviciilor). In zilele nelucritoare/de
sarbatoare legald previzuie de lege si de contractul colectiv de munci aplicabil In invatamantul
preuniversitar, ori in alte situafii temeinic justificate, In care nu se organizeazi cursuri/activitifi, nu vor fi
prestate servicii de catering. '

Receptionarea serviciilor de catering pentru numarul total de copii din grupul-tinti prezenfi la
activitati, plus o portie gratuitd pentru fiecare tip de meniu asigurat/unitate de Invataimant beneficiard a
programelor {(etichetata pentru probe alimentare) se va realiza astfel:

. zilnic, prin persoanele nominalizate in decizia directorului fiectrei unitafi de invatimant privind
comisia de recepiie. Receptia din punct de vedere calitativ si cantitativ se va face pe baza procesului-verbal
a cirui structurd orientativi a fost precizata in prezentul document. Fiecare unitate va fine evidenta cantitéitii
de produse de catering receptionate i consumate. De asemenea, institutiile de invatimant Intocmese lupar
un raport aferent prestarii serviciilor de catering, prin care se evalueazi calitatea respectivelor servicii;

. In baza documentelor justificative prezentate de unititile de invaimant beneficiare si de prestator,
Comisia de receptie stabilitd prin decizia Directorului Executiv al Directiei de Administrare a Unitatilor de
Invaamant Sector 5 pentru fiecare tip de program va intocmi un proces-verbal, de reguli, lunar, de receptie
a respectivelor servicii, asumat si de prestator.



Toate pirtile implicate In procesul de asigurare si distribuire a produselor alimentare in cadrul
programelor PNMS/SDS au obligafia de a pistra documentele justificative pentru o perioadi de cel putin 3
ani, incepind de la sfarsitul anului intocmirii acestora,

e X Vo G OS U H G- SEPVICH OF-de-catering (precizdrivalabile-Tn-cazl-tutwrerdoturilor) e

Plata hransi constdnd din masa caldd, asigurate In sistem de catering, se va face i lizmita a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V. A exclus/copil/zi de scoald/de activitate, izar plata
hranei coustind din sendvis, asigurate in sistem de catering, se va face In limita a maximam 16,5 lei, T.V.A.
inclus/ respectiv 14,86 lei, T.V.A exclus/copil/zi de gcoald, in baza solicitirilor unititilor de Invigamant
organizatoare ale celor dond programe, potrivit prevederilor bugetare aprobate de citre Consilini Lecal a)
Sectorului 5 cu aceastd destinatie. Cheltuielile vor fi sustinufe prin bugetul propriu al Directiei de
Administrare a Unitatilor de Invatimant Sector 5, din capitole bugetare distincte, conform prevederifor
prevazute de legislafia in vigoare, pentru fiecare fip de program, In functie de specificul si de cadirul de
reglementare a acestuia.

Limita valoricd precizatd anterior cuprinde pretul materiei prime/produselor, cheltuielile de
preparare, de distributie si de depozitare a acestora, dupé caz, precum si cheltuielile de transport, incluzind
serviciile de colectare §i transport al degeurilor rezultate ca urmare a furnizirii suportului alimentar.

Hrana acordatd coplifor din grupul-tintd al programelor in limifa mai sus-menfionatd va Tntruni
aceleasi standarde nutritionale, indiferent de unitatea de Invitamant in care acestia sunt inscrisi.

in cazul Lotului nr. 1 — vizénd programul PNMS:

- plata hranei constind din masd caldd, asigurate in sistem de catering, se va face in limnita a
maximum 22,5 lei, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoali/de activitate,

- plata hranei constiind din sendvis, asigurate in sistem de catering, se va face in limita & maximum
16,5 lei, T.V. A, inclus/ respectiv 14,86 lei, T.V.A exclus/copil/zi de scoald.

in cazul Lotului nr. 2 - vizind programul SDS:

- plata hranei constind din masd caldd, asigurate tn sistem de catering, se va face In limita a
maximum 22,5 lel, T.V.A. inclus/ respectiv 20,27 lei, T.V. A exclus/copil/zi de scoali/de activitate.

Avénd in vedere responsabilitatea unititilor de Invafimant de a pastra 48 de ore porfii din hrana
servitd prescolarilor si elevilor, ctichetatd, pentru probe alimentare, prestatorul are obligatia ca fiecare
livrare, la fiecare sediu, s# fie Insotitd de o probi alimentard gratuitd/institutie beneficiar pentru fiecare tip
de meniw/pachet alimentar.

Pretul contractului de servicii riméne ferm pe toati perioada derularii acestuia si este cel prezentat
in propunerea financiard, exprimat in lei. Prin exceptie, In situatia in care vor interveni modificari legislative
cu privire la cota unicd de T.V.A. sau modificari impuse de alte normative emise de legiuitor/Consiliul
Local al Sectorului 5, preful contractulni poate suporta modificari.

Preful pentru prestarea serviciilor de catering la destinafia finala (sediile unititilor de invitimant)
va fi exprimat in lei, cu doud zecimale, In avizul de insotire/de expedifie 2 marfii.

Informatii privind plata serviciilor:

Plata contravalorii serviciilor de catering se va face in lei, pe baza facturii fiscale emise de prestator,
prin virament bancar, cu ordin de plati, dup# prestarea gi receptia serviciilor. Plata se va efectua in termen
de maximum 30 de zile de la primirea, de citre achizitor a facturilor emise de prestator pentru fiecare tip
de program, respectiv PNMS/SDS si comunicate prin intermedinl SPV e-fucfura, si a documentelor
justificative aferente serviciilor de catering prestate, respectiv receptionate In cadrul programelor, raportate
atit de prestator, cat si de unitdtile de Invatamant beneficiare. Documentele vizind decontarea serviciilor
de catering (facturi fiscale [unare, situatii centralizate, de reguld, lunar, ale avizelor emise pentru fiecare
unitate gcolard si alte documente justificative necesare) trebuie transmise de prestator citre Directia de
Administrare a Unititilor de Inviimant Sector 5, cu adrese de Inaintare, pentru fiecare tip de program,
respectiv PNMS/SDS, pind cel térziu la data de 5 a lunil urmétoare celei pentru care se solicitd plata si
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trebuie asumate prin semnitura §i stampild de reprezentantii prestatorului. invegistrarea lor se realizeaz la
registratura Directiei de Administrare a Unitétilor de Invifimint Sector 5. Este permisd transmiterea
acestora si pe e-mail, la adresa invatamant@sectorS.ro, excepting facturile fiscale.

e Reziliereaacorduluizcadra/vontractului-subsecvent ~(precizdri-valabile v cozud tutmror
loturilor):

Pierderea de chtre prestator a oriclireia dintre autorizatiile sau avizele necesare desfasuririi activitatii
care face obiectul contractului ce se intenfioneazi a fi incheiat prin derularea prezentel proceduri, atrage
dupé sine reziliersa contractului de plin drept. ,

Contractul se reziliazi de drept In situatia indeplinirii cel putin a uneia din wmdtoarele conditii:

- intdrzieri repetate in prestarea serviciilor;

- Intreruperea nejustificatd de citre prestator a serviciilor de catering;

- livrarea repetatd a unor produse neconforme (ex: cu gramaj mai mic sau cu alti componenti decit
cea agreatd cu reprezentanfii qutoritifii contractante) sau care nu respectd conditiile de calitate,

Contractul de prestéiri servicit se va suspenda pentru intervalul de timp in care achizitorul se afld in
imposibilitatea de a pliti.

in situatia in care autoritatea contractanti notifici suspendarea temporard sau rezilierea uni laterala
a contractului, aceasta se obliga s achite toate serviciile prestate pini la momentul emiterii notificirii de

suspendare/reziliere.
Criteriul de atribuire pentru fiecare lot in parte:

Criteriul de atribuire este “cel mai bun raport calitate ~ pret”.

1. ,Pretul ofertei,, — pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 puncte.

Factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” (P)

Punctajul pentru factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” se va acorda dup2 cum urmeaz;

a. Pentru cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile, se acorda punctajul maxim alocat factorului
de evaluare, respectiv 10 puncte. '

b. Pentru orice alt pref ofertat, punctajul se acordi astfel:

Py = (Pretminimy Pretgy) x [10],

unde:

Py — punctajul obfinut de catre oferta aflatd sub evaluare, dintre preturile ofertelor admisibile

Preteminimy — cel mai scazut dintre prejurile ofertelor admisibile
Pretey — pretul aflat sub evalvare dinire preturile ofertelor admisibile
Prequrile ofertate sunt exprimate in lei, firda TVA

2. Ponderea pentfru materie prima din pretul fotal/portie — PMP — pondere 40 % - punctaj maxim

factor: 40 puncte.

Punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea pentru materie primd din preful total/poriie se va acorda
dupd cum wrmeaz:

a. Nivelu! minim al ponderii materiei prime din pretul total este 40%. Pentru un nivel al ponderii materiei
prime din preful total/portie mal mic decat 40%, oferta va fi consideratd necorespunzitoare din punct de

vedere tehnic, urménd z fi declaratd neconformai si respinsé;
b. Pentru cel mai mave nivel al ponderii materiel prime din prejul total/porjie se acordi punctajul maxim

alocat acestul factor de evaluare, respectiv 40 puncte;
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¢. Pentru celefalte niveluri ale ponderii materiei prime justificate prin calcule la nivelul ofertei dir preful
total/portie, punctajul pentru factorul de evalvare Ponderea pentru materie primd din prejul iotal/peorfie se
calculeazi astfel:

PMP(ry =(MP(s)/MPrnaxim) x [40],

Ao
L2 0LV L

PMP ) - punctajul acordat nivelului n a} porderii materiel prime din preful total/poriie

MP - ponderea materiei prime din preful tofal/portie al ofertei aflate sub evaluare (n)

MProaxion - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din preful total/portie

Modalifate de indeplinire:

Pentru justificarea procentului la categoria materie primd, ofertantul va depune un calcul detaliat i o
declarafie pe proprie rispundere privind cele trei categorii de cost: materie primi, prepararea hranei si
distribufie/transport.

3. Eficienta de medin — pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 puncte.
Pentru demonstrarea indeplinirii cerintelor: '

La nivelul propunerii tehnice, ofestantul va prezenta raportul energetic realizat de citre un manager
energetic autorizat de Ministerul Energiei in sensul Legii nr. 121/2014 privind eficienta energetics, cu
modificirile si completirile ulterioare, din care va rezulta atit consumul specific, totalul emisiilor de tone
echivalent carbon corespondente, precum si alte emisii poluante generate in timpul productiei i livearii
preparatelor specifice serviciilor de catering.

Legea nr. 121/2014 privind eficien{a energetici
Algoritm de calcul
a} Punctajul de 10 puncte se acordd pentru oferta care include raportul energetic realizat de ctre un manager
energetic autorizat de Ministerul Energiei In sensul Legii nr. 12172014, cu referire atit la eficienta chadirii,
a echipamentelor §i a autovehiculelor detinute cu orice tiflu si care contribuie la executarea contractului
in bune condiii. '

b) Ofertele care nu includ raportul energetic realizal de citre un manager energetic autorizat de cafre
Ministerul Energiei in sensul Legii nr.121/2014, vor prmi 0 puncte.

4. Experienta profesionald specifici a Bucitarului — pondere 15 % - punctaj maxim factor: 15 puncte.
Punctajul se va acorda dup3 cum urmeazi:

a) Pentru experient profesionala specificd ca Bucétar mai mica de 10 ani — 0 puncte;

b) Pentru experientd profesionald specifici ca Bucitar mai mare de 10 ani $i pana la 15 ani
inclusiv — 3 punecte;

¢} Pentru experiend profesionald specificd ca Bucitar mai mare de 15 ani gi pand la 20 ani
inclusiv — 7 puncte;

d) Pentru experientd profesionald specifici ca Bucétar mai mare de 20 de ani — 15 puncte;

Modalitate de indeplinire:

Fiecare ofertant va prezenta un centralizator cu personalul norminalizat pe pozitia de bucatar in
ordinea descrescitoare a vechimii.

Ofertantii vor depune documente din care si reiasi experienta ca bucitar a 4 persoane pe care le
nominalizeazi pentru a fi punctate ca factor de evaluare. Se vor puncta toate cele 4 persoane nominalizate
ca bucdtar in cadrul ofertei. Punctajul factorului de evaluare se va calcula dupi cum urmeazi:

- oferta care obtine valoarea cea mai mare a punctelor insumate pentru experienta flecirui bucatar,
si, implicit, a tuturor celor 4, i se va acorda punctajul maxim de 135 de puncte;

- restul ofertelor vor fi punctate poirivit formulei: suma punctelor pentru experienta celor 4 bucitari
ale ofertei n / suma punctelor maxim obtinute pentru echipa de 4 bucitari x 15 puncte.
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Exemplu:
Ofertantul A propune o echipd de 4 bucdiori pentru care se acordd punctaj dupd cum wrmeazd:
Bucdiar I - 3 puncte, Bucdtar 2 7 puncte, Bucdtar 3 — 15 puncte, Bucdtar 4 — 13 puncte Total: 4¢) puncle.

Ofertaniul B propune o echipd de 4 bucdtari pentru care se acordd punctaj dupd cum wrmeazd:
,,m_Bzmémz:l.:.?ﬁwcfe,Bucﬁmrwzﬂdpumzzr&mﬁmrdx—lpmagﬂgyGérar»’!—-mlég)une{er—?efai%—28~pﬁﬁcfe.~ ~~~~~~~

Oferiantului 4 i se acordd pentru factorul de evaluare 15 puncte.

Ofertantului B i se acordd pentru factorul de evaluare: (28/40) x 15 puncte = 10,5 puncte.

5. Sistem informaiizat si control operational infegrat pentru gestionsrea execufiel serviciilor de
catering — 25 puncte

Se evalueazd capacitatea sistemului informatizat propus de ofertant de a asigura wn contro}
operafional integrat al executiei, respectiv un lant complet si verificabil, in care comanda este introdusa in
sistem, livrarea este urmdritd, fransportul este monitorizat, accesul la spatiul alimentelor este controlat,
containerul/termoboxul de pastrare a preparatelor este identificat, receptia este verificats, jar datele rezultate
sunt ufilizabile la validarea executiei si fundamentarea platilor.

Subfactori
Subfactor Pu nc-taj
maxim
a) Arhitecturd functional’, roluri si acces diferentiat 7 puncte
b) Digitalizare operational §i interfete utilizatori 5 puncte
¢) Monitorizare transport §i control acces spativ alimente 5 puncte
d) Identificare containere / termoboxuri si trasabilitate confinut 4 puncte
e) Integrare de date, alerte, rapoarte si utilizare in audit, validare si fundamentarea platilor | 4 puncte

a) Arhitecturd functionala, roluri si acces diferenfiat — 7 puncte
Se evalueaza arhitectura functionald a sisternului i adecvarea acesteia la circuitul operational al
contractului. Elemente analizate:
a) definirea clard a rolurilor relevante: unitate de Invitfmant, prestator, autoritate contractanti, utilizatori
operationali;
b) acces diferentiat pe roluri si tipur! de operatiunt;
¢) posibilitatea utilizdrii interfefelor mobile sau echivalente de citre reprezentantii unitatifor de invitamdnt;
d) accesibilitatea sistemului pentru utilizatori non-tehnici;
e} existenta comunicirii operationale centralizate in sistem;
f) integrarsa rolurilor si a operatinnilor intr-un flux unitar.
Punctaj:
7 puncte: arhitecturd avansati, completd, clard si integral integrati in flux;

L

. 4 puncte: arhitecturd bund, cu limitdri punctuale;

. 2 puncte; arhitecturs partial definits;

. 1 punct: arhitecturd minima, fragmentats;

. 0 puncte: lipsd structura clard sau neintegrare in sistem.
b) Digitalizare operationala i interfete utilizatori — 8 puncte

Se evalueazé nivelul de digitalizare reala a activitatilor operationale §i accesibilitatea solutiei pentru
actorii implicati. Elemente analizate:
a) existen{a unor interfefe digitale utilizabile in executie;
b) utilizarea unor interfefe mobile sau echivalente de citre reprezentantii unitatilor de invatamént peniru
infrodncerea comenzilor i actualizarea necesarului;
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¢) utilizarea sistemului pentru comunicarea operationald centralizati Intre unitii de fnvatimant, p restator
§i autoritate coniractantd;
d) utilizarea sistemului pentru confirmarea receptied §i tnregistrarea neconformititilor;
e) accesibibitatea i ufilizarea de citre uiilizaton non-tehnici;
mmmmmmmm -t} integrarea activitililor In sistem, fird operace paraleli predominant- manuald———

Punctaj:

e 5 puncte: digitelizare avansati, utilizare reald de ciitre tofi actorii relevanti, integrare complets;
& 4 puncte: digitalizare buni, cu limitdr punctuale;

& 3 punete: digitalizare partiald;

e 1 punct: utilizare limitatd si fragmeniati;

@ 0 puncte: lipsa digitalizérii operationale relevante sau neintegrarea in sistem.

c) Monitorizare transport si control acces spatiu alimente — 8 puncte

Se evalueazd capacitatea sistemulni de a integra i utiliza date privind conditiile de transport si
controlul accesului la spatiul de depozitare al alimentelor din mijloacele de transport. Elemente analizate:
a) monitorizarea parametrilor relevanti ai transportului, precum temperaturs, umiditate sau echivalent;

b} inregistrarea si corelarea acestor parametri cu livririle;
¢) monitorizarea traseelor si a pozitiei mijloacelor de transport, prin mecanisme adecvate;
d) detectarea si inregistrarea accesului la compartimentul de transport al alimentelor;
e} existenta alertelor privind abaterile relevante;
f) existenta unor mecanisme de documentare a executiei, precum inregistriri video, imagini sau echivalent,
integrate in sistem sau corelate cu acesta;
g) utilizarea datelor rezultate in control i andit.
Punctaj:
5 puncte: monitorizare i control avansat, complet integrat in sistem si utilizabil operational;

. 4 puncte: monitorizare buni, cu limitird minore;

s 3 puncte: monitorizare partiala si integrare incomplets;

] 1 punct: solutie fragmentatd, minimaly;

® 0 puncte: lipsa integrézii in sistem sau imposibilitatea verificirii.

d) Identificare containere/termoboxuri s trasabilitate confinut — 7 puncte

Se evalueazi capacitatea sistemului de a asigura identificarea containerelor de transport si corelarea
acestora cu continutul hivedril. Elemente analizate:
a) identificarea containerelor de transport, inclusiv a termoboxurilor sau echivalent;
b) utilizarea unor mecanisme de identificare, precum cod QR sau echivalent;
¢} asocierea fiecarul container cu confinutul livrari, unitatea beneficiard §i datele livrarii;
d) posibilitatea verificarii confinutului livrarii prin scanare sau mecanisme echivalente;
e) corelarea acestor date cu receptia si validarea executiei;
f) disponibilitatea datelor pentru verificare si audit.

Punctaj:

. 4 puncte: trasabilitate completd a containerelor si conginutului, complet infegrat in sistem;
. 3 puncte: selutie bung, cu limitari punciuale;

° 2 puncte: integrare partiali;

. I punct: solutie minim4, fragmentats;

. 0 puncte: lipsa mecanismelor integrate de identificare si verificare.



&) Integrare de date, alerte, rapoarte si utilizare in audit, validare si fundamentarea pldjilor — 7 puncte
Se evalueazii capacitatea sistemului de a agrega, corela i utiliza datele generate de comp-onentele
operaionale si tehnologice relevante. Elemente analizate:

a) integrarea datelor privind comenzile, livririle, receptiile, traseele, condifiile de transport, accesul la

compartimentul-de-alimente stidentificareatontameretor;

b) generarea de alerte si notificiini automatizate;

¢} generarea de rapoarte relevante pentru monitorizare si conirol;

d) existenta istosicului operatiunilor si a jurmalelor de audit;

¢} utilizarea datelor in verificare, audit si analiza executiei;

f) utilizarea datelor in validarea executiei si fundamentarea plétilor, conform contractului;
g) posibilitatea exportului si centralizirii datelor la nivelul autorititii contractante.
Punctaj:

e 4 puncte: integrare avansatd, date complete i utilizabile in audit, validare si fundamentarea platilor;
3 puncte: integrare bund, cu limitiri minore;

2 puncte: integrare parfiald;

| punct: integrare minim3;

0 punete: lipsa integrérii datelor sau imposibilitatea utilizirii lor.

2 O & o

Pe baza criteriului de atribuire cel mai bun raport calitate - pref, ofertantul admis va fi declarat
cigtigitor numai in condifiile In care oferta intruneste punctajul cel mai mare, rezultat din aplicarea
sistemului de factori de evaluare pentru care se stabilesc ponderi relative, cu mentiunea ca preful o fertat sa
nu depageascé valoarea fondurilor care pot fi disponibilizate pentru aceasts achizitie.

Sef Serviciu_:
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Intocmit,
insp. Denisa-Georgiana Balaet
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MUNICIPIUL BUCURESTY

bRy
CONSILIUL LOCAL AL SECTORULUI 5 o,
DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR v
DE ll\ v A i AIVLAP\; I sEUTOR'S ‘%}OF?UL \‘0%‘2'
Str, Fabrica de Chibrituri, nr. 9-11, Sector 5, Mun. Bucuregti CIF: 506223501

Tel.: 021.314,70,53, int. 1038, 1109 E-mail: invatamant@sectors .ro

Serviciul Administrare Unititi de Invatamant si Investitii, Achizifii, Proiecte Europene

Sectiunea I - Fisa de date/Instructiuni pentru ofertanti

Acord-cadru pentru achizitionarea de
Servicii de catering pentrn unititile de Invitimant preuniversitar de stat din

Sectorul 5 al municipiului Bucuresti, pentru perioada mai 2026 — iunie 2028



SECTIUNEA I: Autoritea Contractanti

Direcfia de Administrare a Unitatilor de Tnvéﬁ:émént Sector 5

SECTIUNEA. IX - Obiectut acordulni-cadru
Denumirea: Acord-cadru peniru achizifionareq de Servicii de catering pentru unffifile de

fmvdtdmént preuniversitar de staf din Sectorul § al municipiului Bucuresti, pentru perioada mei 2026 —
innie 2028.

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Yaloarea totald estimat# a acerdului-cadru: 36.726.286 Iel, fard T.V.A.

Valoarea estimati a celui mai mare contract subsecvent pentru:

LOTUL NR. 1 este de 15.038.804,90 lei fara TVA

LOTUL NR. 2 este de 21.687.481,10 lei fara TVA

Cantitatile estimate se regasesc anexa la caietul de sarcini,

Durata prezentului acord cadru se ntinde pe perioada corespunzitoare dupa cum urmeazi:

LOTUL NR. 1
- Programul national Masd sindtoasd (PNMS), in perioadele 25 mai 2026 — 19 junie 2026,

7 septembrie 2026 — 18 iunie 2027 si 6 septembrie 2027 — 16 iunie 2028.

LOTUL NR. 2
- Programul Scoali dupd scoald (SDS), tn perioadele 25 mai 2026 — 19 junie 2626,
7 septembrie 2026 — 18 junie 2027 si 6 septembrie 2027 — 16 iunie 2028.

Criteriul de atribuire: cel mai bun raport calitate-pret

Acordul cadru se va incheia cu un operator economic care a depus oferti admisibila, clasat pe
primul loc dupi aplicarea criteriului de atribuire pentru fiecare lot in parte.

Daca se constata egalitate de prefuri autoritalea contractanti va stabili cei doi semnatari in functie

de pretul cel mai scazut ofertat, iar daci si acesta este egal, in functie de punctajul obtinut pentru factorul
de evaluare ,,Ponderea pentru materie prim din preful total/portie”.

Operatorii economicii au posibilitatea de a depune oferte pentru unul sau ambele loturi ale
procedurii. Autoritatea contractanta stabileste ca numarul maxim de loturi care pot fi adjudecate de catre
acelasi ofertant este de 2(doua) loturs

Atribuirea contractelor subsecvente se va face firii reluarea competitiei.

Posibilitatea depunerii de oferte alternative: Nu pot fi depuse oferte alternative.

SECTIUNEA III - Legislatia aplicata



Prestarea serviciilor de catering se face In conformitate cu o serie de acte normative (lista nu are «caracter

exhaustiv):

- Legea Invatasméntului preuniversitar nr. 198/2023, cu modificarile si completarile ulterioare;

= Legeanr 14172025 privind unefe maswuri fiscal-bugetare;

= Legea mr Mwﬂmwpmmgwmmpwﬁlmwwpﬂumiﬁepubli.e:até,—cu ~~~~~~~~~

modificinte si completirile ulterioare;

- Hotérérea Guvernului nr. 1171/2025 privind instituirea Programutui national ,,Masd sinZitoas",

document legislativ cu aplicare pentru anul 2026;

- Ordinul ministrului Educatiei si Cercetirii nr. 3463/2025;

- Ordinul ministrului Educafiet si Cercetiirii privind structura anului scolar 2026 — 2027,

- Ordinul Ministrului Educatiei Cercetéirii Tineretului si Sportului nr. 534972011 privind aprobarea

Metodologiel de organizare a Programului Scoald dupé scoald, completat si modificat prin Ordinul

Ministerului Educatiei Nationale nr. 4802/31.08.2017;

- Ordinul Ministrului Educatiei nr. 5726/2024 privind aprobarea Regulamentului-cadru de organizare

$1 funcfionare a unititilor de invatimant preuniversitar;

- Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sindtoasi in unititile de Invatimant preuniversitar;

- Hotarérea Guvernului nr. 924/2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena procluselor

alimentare, cu modificrile si completirile ulterioare;

- Hotarirea Guvernului nr. 857/2011 privind stabilirea §i sancfionarea contraventiilor la normele din

domeniul sindtitii publice, cu modific#rile si completarile ulterioare;

- Hotirarea Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanitatii lucritorilor, cu modificrile si

completirile vlterioare;

- Ordinul Ministerului Sanatifii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiend privind productia,

prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificirile si completirile

ulterioare;

- Ordinul Autorititii Nafionale Sanitar Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor - ANSVSA

nr.111/2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare si pentru si guranta alimentelor privind procedura

de inregistrare sanitard veterinard si pentru siguranta alimentelor a activititilor de obtinere si de vanzare

directa si/sau cu aménuntul a produselor alimentare de origine animald sau nonanimals, precurn §i a

activitatilor de producfie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de

origine nonanimald, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Ordinul Ministerului Sinatatii ar. 1030/2009 privind aprobarea procedurilor de reglementare

sanitard pentru proiectele de amplasare, amenajare, construire §i pentru funciionarea obiectivelor ce

desfagoard activitifi cu risc pentru starea de s&nitate a populatiei, cu modificirile si completarile nlterioare:

- Ordinul Ministrului Sanatitii nr. 1456//2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unititile

pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna i recreerea copiilor si tinerilor, cu modificirile si completariie

ulterioare;

- Ordinul ministrului sanatitii si al ministrului educatiei 2209/4469/2022 privind aprobarea

Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind

insugirea nofiunilor fundamentale de igiend, cu modificérile si completirile ulterioare;

- Ordonanta Guvernului nr. 7/2023 privind calitatea apei destinate consumului uman;

- Regulamentul Comisiei Comunititilor Europene — CCE - nr. 2073/2005 din 15 noiembrie 2005

privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare (Text cu relevants pentru SEE), cu

modificérile i completérile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consilivlui din 25

octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de

modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului

European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei
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90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivetr 2000/1 3/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Cornisie; si

a Regulamentlui (CE) nr. 608/2004 al Comisiei:

- Regulamentul Parfamentalui European si Consilivlni Uniunii Europene nr. 1308/2013 din 17

decembrie 2013 de instituire a uhel organizan comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale

Consiliniui, cu amendamentele niterioare;
- Regulamentul (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 mart je 2017

privind controalele oficiale si alte activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislagiei
privind alimentele §i furajele, a normelor privind sinitatea si bunistarea animalelor, sinitatea
plantelor §i produsele de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 99972001,
(CE) nr. 396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UB) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014,
(UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulam entelor
(CE) nr. 1/2005 si (CE) nx. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE,
2007/43/CE, 2008/119/CE §i 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr.
854/2004 §i (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului, precurm si a
Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale
Consilinlui i a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

SECTIUNEA IV - Criterii de calificare:

Motive de excludere pentru lotu) nr. 1, Iotul or. 2:

Cerintid 1. Ofertanfii/subcontractantii/terfii sustindtori nu trebuie sd se regaseascd in situafiile previzure
laart 164, 163, 167 din Legea nr. 98/2016

Modalitatea prin care poate fi demonstratd indeplinirea cerintei: se vor prezenta de cdtre ofertanti odata
cu depunerea ofertei documentele justificative care probeazd neincadrarea in articolele mai sus

mentionate.

Aceste documente suni:

* declaratiile de la nivelul Secfiunii IIl — Formulare;

* certificate fiscale privind plata impozitelor, taxelor sau a contribujiilor la bugetul general consolidar
(buget local, buget de stat etc.), valabile la momentul prezentorii;

Operatorii economici prezintd certificar ANAF §i pentru sediul principal certificat fiscal - local, iar pentru
sedjile secundare/punctele de lucry, o declarafie pe propria rdspundere privind indeplinirea obligafiilor
de platd scadente,

* cazierul judiciar ol operatorului economic §i al membrilor organului de administrare, de conducere sau
de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de reprezentare, de decizie
sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezultd din certificatul constatator emis de ONRC / actul
constitutiv;

* dupd caz, documente prin care se demonstreazi faptul cd operaforul economic poate beneficia de
derogdrile prevdzute la art. 166 alin. (2), art. 167 alin. (2), art. 171 din Legea 98/2016 privind achizitiile
publice; alte documente edificatoare, dupd caz.

In cazul in care in tara de origine saqu fara in care este stabilit ofertaniul nu se emit documente de natura
celor prevdzute mai sus sau respectivele documente nu vizeazd toate situafiile prevdzute la art. 164, 165 5i
167 din Legea nr. 98/2016, autoritatea contractantd are obligafia de a accepta o declaratie pe proprie
rdspundere sau, dacd in fara respectivd nu existd prevederi legale referitoare la declarafia pe propria
rdspundere,o declarafie autenticd detd in fata unui notar, a unei autoritdfi administrative sau Judiciare sau
a unei asociafii profesionale care are competente in acest sens.



Cerinfd 2: Prezentarea, odatd cu oferta, a unei declarafii privind neincadrarea in prevederile art. 60 din
Legea nr. 98/2016, conform model de la sectiunea Formulare. Declarofio se va infoemi de cétre fiecare
ofertanifasociat/subcontractant/tert sustindtor.

o Cerinfa nr. 3: Declorafie pe proprie rdspundere conform-Regulament-(UE)-2022/576
Declarefia pe proprie rdspundere, conform model de la secfiunea Formulare, se va infocmi de céifre _flecare
ofertant/asociat, inclusiv de cdtre terf susfindtor/subcontractant, dupd caz, si va fi prezentotd de tofi
participantii odatd cu depuneres ofertei, cu informafii aferente situatiei lor.

Inclusiv subcontractanii declarafi in derularea contractului vor depune aceastd declaratie la mo mentul
infroducerii lor in contract,

Capacitatea de exercitare a activititii profesionale pentru loful nr. 1, lotul nr. 2:

Cerinta 1: Operatorii economici care depun ofertd trebuie si dovedeascd o Jormd de inregistrare in
condifiile legii din fara rezidentd, din care 5d reiasd cd operatorul economic este legal comstituit, eci nu se
afli in niciuna din situafiile de anulare a constituirii, precum i Joptul cd are capacitatea profesioraali de
a realiza activitdtile ce fac obiectul acordulyi-cadru/contractului de achizitie publicd.

Modalitatea prin care poate fi demonstraié indeplinirea cerinei:

Se vor prezenta de cdire ofertanti/subcontractanti, odatd cu depunerea ofertel, certificatul constatator emis
de ONRC, sau, in cazul ofertanfilor persoane juridice/fizice strdine, documentele echivalente emise in lara
de rezidentd, traduse in limba romdnd.

Capacifatea cconomici si financiara:
Ofertanfii trebuie sd demonstreze cd cifra de gfaceri totali/generald calculaid ca medie pentru ultimii 3
ani: 2023, 2024 §i 2025 a fost de minim 4.000.000 lei; pentru lotul nr. 1.

Ofertanfii trebuie sd demonstreze cd cifra de afaceri totalid/generald calculatd ca medie pentru uleimii 3
ani: 2023, 2024 §i 2025 a fost de minim 4.000.000 lei; pentru lorul nr. 2.

Modalitatea prin care poate fi demonstratd indeplinirea cerintei pentru lotul nr. 1, lotul nr. 2

Se vor prezenta, de cdire ofertanfi, odats cu depunerea ofertei: situatiile financiare sau extrase din
situafiile financiare, rapoarte de audif, precum §i orice alte documente relevante, aferente anilor 2023,
2024 §i 2025. _
Aceste documente vor fi prezentate i de citre ofertantul asociat, in situafio in care resursele acesiuia au
Jost luate in considerare pentru indeplinirea cerinfei.
Pentru situatiile financiare exprimate in alte monede decdt lei, pentru caleulul echivalentei se va avea in
vedere cursul mediu anual in lei/valutd comunicat de BNR pentru fiecare an in parte.
Dacd un grup de operatori economici depune o ofertd comund, cerinja se demonstreazd prin luarea in
considerare a resurselor tuturor membrilor grupului.
Ofertantul va prezenta in ipoteza susfinerii de terid parte:
I Documente care se vor depune de terful sustindtor odatd cu oferta:
1. Documente din care reiese lipsa motivelor de excludere;
2. Formulare/declarafii solicitate prin documentajia de atribuire;
3. Angajament ferm de sustinere;
4. Documente din care reiese cd terful dispune de resursele financiare pe care le va disponibiliza in
derularea contractului (ex. flux de numerar);
5. Documente din care reiese modul efectiv prin care va transfera cdtre contractant sumele puse la
dispozifie, atunci cind va fi necesar in derularea contractului,

w



1L Documente care justificd indeplinirec criteriuhii de calificare, respectiv situaiile financiare sau exirase
din situafiile financiare pentru anii solicitafi din care vezultd indeplinirea nivelului minim solicitat «i cifrei
de afaceri, care sd demonstreze cd cifra de afaceri totald/general colculotd ca medie pentru ultingii 3 ani

Indeplineste nivieul solicitat.

I Documente care se vor dﬁjﬁ]}?’.‘f? la semnarea-contractidl de achizitie pzsui{bé

Act juridic confindnd minim clauzele de la nivelul sectiunii formulare, incheiat intre ferful susfimdror si
cortractant (ce devine anexd).

Terful susjindior al situafiei economice §i financiare réspunde solidar cu ofertantul Dentru executareq
contractului de achizifie publicd, aceastd rdspundere angajdndu-se, in principin, sub conditia
nelndeplinirii de cdire terf a obligafiilor de susfinere asumat prin angajament.

In masura in care se invoca susfinerea mai multor terfi pentru indeplinirea criteriilor privind situagia
economicd §i financiard, flecare dintre terfii susfindtori va rdspunde solidar cu ofertantul pentru
indeplinirea contractului de achizifie publicd.

Acest lucru inseamnd cd autoritatea contractantd are posibilitatea de a solicita oricdruia dintre ei execufia
contractului de achizifie publicd, ori daune-interese, dupd caz.

Experienti similarg;
Cerinfa 1: Qfertanfii trebuie sd demonstreze ¢d in wultimii 3 ani (calculati pand la dota limita de
depunere a ofertelor) qu prestat servicii similare celor ce fac obiectul acordului-cadry, in valoare de cel

putin 4.000.000 lei fird TVA pentru lotul nr, 1.

Ofertantii trebuie sd demonsireze cd inultimii 3 ani (calculati pand la data limitd de depunere a ofertelor)
au prestat servicii similare celor ce fac obiectul acordului-cadru, in valoare de cel pufin 4.000.000 lei ford
TVA pentru lotul nr. 2.

Prin servicii similare se infeleg: servicii de catering,

Modalitatea prin care poate fi demonstratd indeplinirea cerinfei pentru lotul nr. 1, nr. 2:

Se vor prezenta de catre ofertanti odata cu depunerea ofertei procesul-verbal de receptie/recomandari sau
alte documente din care sd reiasd urmdtoarele informatii: beneficiarul, perioada de prestare, numdrul de
elevi, serviciile prestare.

In cazul asocierii resursele vor luate in considerare prin cumul.

Ofertantul va prezenta in ipoteza susfinerii de tertd parte:

1 Documente care se vor depune de terful susfindior odatd cu oferta:

1. Documete din care reiese lipsa motivelor de excludere;

2. Formulare/declarafii solicitate prin documentagia de atribuire;

3. Angafament ferm de sustinere;

4. Documente din care reiese cd terful dispune de resursele tehnice §i profesionale pe care le va mobiliza
in dervlarea acordului-cadri/contractului;

5. Documente din care reiese modul efectiv prin care va transfera resursele invocate cdtre contractant,
atunci cdnd va fi necesar in derularea contractului,

Il Documentele care justifica indeplinirea criteriului de calificare.

HI Documente care se vor depune la semnarea acordului-cadru/contractului de achizitie publica:

Act juridic contindnd minim clauzele de la nivelul sectiunii formulare, incheiat intre terful susfindtor 5t
contractant (ce devine anexd).

Standarde de asicurare a calititii
Ceringa 1




Operatorii economici care depun ofertd rebuie sd fucd dovada implementdrii wnvi sistem de manaEgement
al calidjii conform SR EN ISO 22000, Sisteme de management al siguranfei alimentelor (serwicii de
catering), prin prezentarea unor certificate valabile acordate de orgomisme independente scau alte

probe/dovezicare confirmid Gsigurared unui nivel corespunzéior al calitafii pentru cazurile &n care

1

operatorul economic nu a avur acces la un certificar de calitafe astfel_cum a fost solicitat-orimw—a-ervut

posibilitatea de a-1 obyine in termenul stabilit — pentru lotwl nr. ];

Operatorii economici care depun ofertd trebuie 5 facd dovada implementdrii umii sistem de management
al calitdfii conform SR EN ISO 22000, Sisteme de management al siguranfei alimentelor (servsicii de
catering), prin prezenmtarea unor certificate valabile acordate de organisine independente squ alle
probe/dovezi care confirmd asigurarea wnui nivel corespunzétor al calitdfii pentru cazurile ©n care
operatorul economic nu a avut acces la un certificat de calitate astfel cum a fost solicitat ori nu a oqvur
posibilitatea de a-1 obfine in termenul stabilit — pentru lotul nr. 2;

Note:

- Dacd un grup de operatori economici depune o ofertd comund, cerinfa se demonsireazd individual de
cditre flecare membru in parte, pentru partea de contract pe care o realizeazd.

- Cerinja privind certificarea ISO 22000 sau echivalent nu poate Ji indeplinitd prin intermediul ureei aite

persoane (terf susgindtor).

Modalitatea prin care poate fi demonstratd indeplinirea ceringei pentry lotul nr. I, nr. 2:

Documentud justificativ este Documentul de certificare q sistemului de management al calitdfii emis de un
organism de certificare independent sau orice alte probe sau dovezi prezentate de acesta, dacé prin aceste
probe sau dovezi se confirmd autoritéifii contractante asigurarea unui nivel corespunzétor al calitifi,

- Documentul justificativ (spre ex. certificatul) trebuie sd fie in termen de valabilitate la data prezentiwii
acesiuia.

-In conformitate cu principiul recunoasterii reciproce, autoritatea contractantd are obligatia de a accepta
certificate echivalente emise de organisme stabilite in alte state ale Uniunii Europere.

Alte cerinte:

Ofertantul va mai prezenta pentru fiecare lot in parte, respectiv pentru lotul ur. 1, nr. 2:

- aulorizafii emise de Directia de Sdndtate Publicd si de Directia Sonitard Veterinard pentru
Siguranta Alimentelor in domeniul serviciilor de catering;

- buletin/buletine de analize de microbiologie alimentard, emis/emise de autoritdfile competente in
domeniu;

- rezudtatul ultimei verificdri §i evaludri realizate de Autoritatea Nafionald Sanitard Veterinars 5i
pentru Sigurania Alimentelor (fisd de evaluare incheiatd la sediul operatorului economic privind conditiile
de igiend 5i nota de constatare aferentd) — acolo unde este cozul;

- declarafie de conformitate pentru produse, potrivit prevederilor Ordonangei Guvernului nr.21/1992
privind protectia consumatorilor, cu modificirile si completarile wlterioare. Standardul in raport cu care
se solicitd demonstrarea conformitdii este SR EN ISO 22000, Sisteme de management al siguranjei
alimentelor. Cerinfe pentru orice orgamizafie din lanpul alimentar sau o solufie echivalentd in locul
certificotului. Demonstrarea conformitdfii se face fie prin certificatul propriu-zis, fle printr-o declarafie pe
propria rdspundere cd organizafia a implementat un sistem de management ol califdtii, insofitd de dovada
achizifiondrii pe cale legald a standardelor, dovada instruirii personalului propriu ca specialist §i auditori
pentru sistemul de management respectiv (cel putin 1 auditor) st un raqport de audit infern pentru ultimul
an, sau dovezi privind demararea procesului de certificare.

- informalii privind provenienta produselor i a nivelului calitativ 5i de performanid;
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- descrierea modalitdfit de livrare, fermenul de livrare de la data primirii comenzii, naodul de
respectare a legislatiel sanitar-veterinare §i de alocare o resurselor disponibile;
- copii ale contractului/contractelor de prestdri servicii privind igienizarea spafiilor de lucru, a

echipamentelor de lucru §i a autovehiculelor cu care se distribuie hrana sau contracte indiviciuale de

muncd din _care sd_rezulte _cd _existd pprcnmrl il nfrihn.tii priuhqr}' fgjﬂﬂj:ﬁrea Spa{iﬁ&” de—dies 3}

echipamentelor de lucru §i a autovehiculelor cu care se distribuie hrana. In procesul de igienizare se vor
utiliza produse avizate de caire Ministerul Sdndtdfii, conforme cu prevederile | egale pentrit astfel de
activitdji. Personalul implicat in procesul de igienizare va intruni toate condifiile de medicing murzcii §i de
igiend personald sau echivalent. Se vor prezenta documente doveditoare in acest sens.

- alte cerinfe conform prezentului caiet de sarcini privind capacitatea teknicd §i profesional;

- declarafie privind respectarea reglementdrilor obligatorii din domeniul mediului, social al
relatiilor de muncd i privind respectarea legislatiei de securitate §i sdndtate in muncé.

Noti: Cerinfele se completeazii cu prevederile caietnlui de sarcini.

SECTIUNEA V: Criteriul de atribuire acord cadru: cel mai bun raport calitate-pret

Metodolgia de evalnare a ofertelor prezentate
fn temeiul prevederilor art. 187 alin. (3) din Legea 98/2016 privind achizifiile publice, cu
modifcérile i completdrile ulterioare, criterinl de atribuire este “cel mai bun raport calitate — pret”.

1. ,Pretul ofertei,, — pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 puncte.

Factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” (P)

Punctajul pentru factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” se va acorda dupi cum urmeaza:

a. Pentru cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile, se acorda punctajul maxim alocat factorului
de evaluare, respectiv 10 de puncte.

b. Pentru orice alt pret ofertat, punctajul se acordi astfel:

Py = (Pretminim) Prete) x {101,

unde:

P(:) — punctajul obfinut de cétre oferta aflatd sub evaluare, dintre preturile ofertelor admisibile
Pretiminimy — cel mal scazut dintre prefurile ofertelor admisibile

Pret(ny — pretul aflat sub evaluare dintre prejurile ofertelor admisibile

Prefurile ofertate sunt exprimate in lei, farda TVA

2. Ponderea pentru materie primi din preful total/portie — PMP — pondere 40 % - punctaj maxim
factor: 40 puncte.

Punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea pentru materie priméd din preful total/porfie se va acorda
dup cum urmeaza;

a. Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total este 40%. Pentru un nivel al ponderii materiei
prime din preful total/portie mai mic decét 40%, oferta va fi considerati necorespunzitoare din punct de
vedere fehnic, wmind a fi declarati neconformé si respinsi;

b. Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din preful total/portie se acords punctajul maxim
alocat acestul factor de evaluare, respectiv 40 puncte;

c. Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime justificate prin calcule la nivelul ofertei din pretul
total/portie, punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea pentru moterie primd din preful total/porie se
calculeazi astfel:

PMP (n) =(MP ny/ MPmaxim} x [40],

unde:



PMP @ - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din prepul total/porfie

MPw - ponderea materiei prime din preful total/portie al ofertei aflate sub evaluare (n)

MPraxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din preful total/portie

Modalifate de indeplinire: '
_HH“____H_Pﬁnijusﬁﬁmxﬁammdui_la_samgo;ia.-maé@;:iejzmimé;—efeﬁaﬁml—v&éejauﬁﬁm&a}w%deﬁaﬁm’gi“a‘“—‘*_"

declarafie pe proprie réspundere privind cele trei categorii de cost: materie prima, prepararea hrapei si

distributie/transport.

3. Eficienta de mediu — pondere 10 % - punctaj maxim factor: 10 puncte.
Pentru demonstrarea Indeplinirii cerintelor:

La nivelul propunerii tehnice ofertantul va prezenta raportul energetic realizat de catre un reanager
energetic antorizat de catre Ministerul Energiei in sensul Legii nr. 121/2014 privind eficienta energetici,
cu modificirile si completirile ulterioare, din care va rezulta atdt consumul specific, fotalul emisiilor de
tone echivalent carbon corespondente, precum si alte emisii poluante generate in timpul productiei si Jivedrii
preparatelor specifice serviciilor de catering.

Algoritm de calcul
a} Punctajul maxim de 10 puncte se acordi pentru oferta care include raportul energetic realizat de catre un
manager energetic autorizat de catre Ministeru! Energiei in sensul Legii nr. 121/2014, cu referire atit Ia
eficienta cladirii, a echipamentelor §i a autovehiculelor definute cu orice titlu si care contribuic Ia
executarea contractului in bune condifii.

b) Ofertele care nu includ raportul energetic realizat de catre un manager energetic autorizat de catre
Ministerul Energiei in sensul Legii nr.121/2014, vor primi 0 puncte.

4. Experienti profesionali specificd a Buciitarului — pondere 15 % - punctaj maxim factor: 15 puncie.
Punctajul se va acorda dupd cum urmeazi:

a) Pentru experientd profesionali specifics ca Bucitar mai mica de 10 ani — 0 puncte;

b) Pentru experientd profesionald specifick ca Bucitar mai mare de 10 ani si pnd la 15 ani
inclusiv — 3 puncte;

¢) Pentru experienfd profesionald specificd ca Bucitar mai mare de 15 ani si pand Ja 20 ani
inclusiv - 7 puncte;

d) Pentru experienta profesionals specifici ca Bucitar mai mare de 20 de ani — 15 puncte;

Modalitate de indeplinire:

Fiecare ofertant va prezenta un centralizator cu personalul nominalizat pe pozitia de buc#tar in
ordinea descrescitoare a vechimii.

Ofertanii vor depune documente din care si reiasi experienfa ca bucitar a 4 persoane pe care le
nominalizeazd pentru a fi punctate ca factor de evaluare. Se vor puncta toate cele 4 persoane nominalizate
ca bucétar in cadrul ofertei. Punctajul factorului de evaluare se va calcula dupi cum urmeazi:

- oferta care obline valoarea cea mai mare a punctelor insumate pentru experienta fiecrui bucitar,
§i, implicit, a tuturor celor 4, i va acorda punctajul maxim de 15 de puncte;

- restul ofertelor vor fi punctate potrivit formulei: suma punctelor pentru experienta celor 4 bucitar
ale ofertei n/ suma punctelor maxim obtinute peniru echipa de 4 bucitari x 15 puncte.

Exemplu:

Ofertantul A propune o echipd de 4 bucdtari pentru care se acordd punciaj dupd cum urmecizd-
Bucdtar 1 — 3 puncte, Bucdtar 2 — 7 puncte, Bucdtar 3 - 13 puncte, Bucdtar 4 — 15 puncte Total: 40 puncte.

Ofertantul B propune o echipd de 4 bucdtari pentru care se acordd punctaj dupd cum urmeazd:
Bucdtar 1 — 3 puncte, Bucdilar 2~ 3 puncte, Bucdtar 3 - 7 puncte, Bucétar 4 — 15 puncte. Total: 28 puncte.

Ofertantului A i se acordd pentru factorul de evaluare 15 puncte.
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Ofertaniului B i se acordd pentru factorul de evaluare: (28/40) x 15 puncte = 10,5 puncte.

5. Sistem informatizat si control operational integrat pentru gestionarea executiei serviciilor de

catering — 25 puncte

--Se evalueazi -capacitatea sistemului- informatizat- propus-de- ofertant -de -a-asigira un- control —

operational integrat al execugied, respectiv un lanf complet si verificabil in care comanda este introdusi in
sistem, livrarea este urmdritd, transportul este monitorizat, accesul la spatiul alimentelor este controlat,
containerul este identificat, receptia este verificats, iar datele rezuitate sunt utilizabile la validarea executiei
st fundamentarea pligilor.

Subfactori
I Subfactor Pl&nc-taj
maxim
a) Arhitecturd functicnald, roluri §i acces diferentiat 7 puncte
b) Digitalizare operationald si interfefe utilizaton 5 punete
¢) Monitorizare transport §i control acces spatiu alimente 5 puncte
d) Identificare containere / termoboxuri si trasabilitate confinut 4 puncte
¢) Integrare de date, alerte, rapoarte si utilizare in audit, validare si fundamentarea platilor | 4 puncte

a) Arhitecturd functionald, roluzi §i acces diferengiat — 7 puncte

Se evalueazd arhitectura funcfionald a sisterului si adecvarea acesteia la circuitul operational al
contractului. Elemente analizate:

a) definirea clard a rolurilor relevante: unitate de invifEmant, prestator, autoritate contractants, utilizatori
operationali;

b) acces diferentiat pe roturi i tipuri de operatiuni;

o) posibilitatea utilizdrii interfefelor mobile san echivalente de citre reprezentantii unitititor de Inv&tamant;
d} accesibilitatea sistemului pentru utilizatori non-tehnici;

€) existenta comuniciirii operationale centralizate in sistem;

f) integrarea rolurifor gi a operatiunilor intr-un flux unitar.

Punctaj:

7 puncte: arhitecturs avansatd, complet, clari si integral integrati in flux;

4 puncte: arhitecturd buna, cu limitdri punctuale;

2 puncte: arhitecturd partial definits;

| punct: arhifecturd minimi, fragmentats;

0 puncte: lipsa structurd clard sau neintegrare In sistem.

b)  Digitalizare operationala si interfefe utilizatori — 5 puncte

Se evalueaza nivelul de digitalizare reala a activititilor operationale si accesibilitatea solutiei pentru actorii
implicafi. Elemente analizate:

a) existenta unor interfete digitale utilizabile In executie;

b} utilizarea unor interfefe mobile sau echivalente de citre reprezentantii unitatilor de Invatimant pentru
infroducerea comenzilor si actualizarea necesarului;

¢) utilizarea sistemului pentru comunicarea operationald centralizati fnire unitati de invatimant, prestator
si antoritate contractanta;

d) utilizarea sistemului pentru confirmarea receptiei si inregistrarea neconformitatilor;

e} accesibilitatea si utilizarea de cétre utilizatori non-tehnici;

1) integrarea activitdtilor in sistem, féra operare paralels predominant manuali.

Punctaj:
s 5 puncte: digitalizare avansatd, utilizare reald de citre toti actotii relevanti, integrare complets;
. 4 puncte: digitalizare bung, cu limitari punctuale;
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L 3 puncte: digitalizare parfial;
1 punct: wtilizare limitats i fragmentats;
@ 0 puncte: lipsa digitalizérii operationale relevante sau neintegrarea n sistem.

c) Moniiorizare transport i control acces spatiu alimente — § puncte
Se evalueazd capacitatea sistemului-de-a-integra-si-utiliza-date-privind-conditiile-de-fransport-si-comtroful———

accesului la spafiul de depozitare al alimentelor din mijloacele de transport. Elemente analizate:

a) monitorizarea parametrilor relevanfi ai transportului, precum temperaturi, umiditate sau echivalent;

b) inregistrarea si corelarea acestor parametsi cu livririle;

¢) monitorizarea traseelor si a pozitiei mijloacelor de transport, prin mecanisme adecvate;

d) deteclarea si Inregistrarea accesului fa compartimentul de transport al alimentelor;

e) existenta alertelor privind abaterile relevante;

f) existenta unor mecanisme de documentare a execuiei, precum Tregistrani video, imagini sau echiwalent,
integrate in sistem sau corelate cu acesta;

£) utilizarea datelor rezultate In control si audit.

Punctaj:

® 5 puncte: monitorizare §i control avansat, complet integrat in sistem si utilizabil operational;
3 4 puncte: monitorizare buna, cu limitiri minore;

e 3 puncte: monitorizare parfiald si integrare incomplets;

e 1 punct: solutie fragmentats, minimali;

3 0 puncte: Iipsa integrarii in sistem sau imposibilitatea verificirii.

d) Identificare containere / termoboxuri si trasabilitate continut — 4 puncte

Se evalueazd capacitatea sistemului de a asigura identificarea containerclor de transport st corelarea
acestora cu confinutul livrarii. Elemente analizate:

a) identificarea containerelor de transport, inclusiv a termoboxurilor sau echivalent;

b} utilizarea unor mecanisme de identificare, precum cod QR sau echivalent;

¢) asocierea fiecirui container cu confinutul livrérii, unitatea beneficiari si datele livrarii;

d) posibilitatea verificarii continutului livrarii prin scanare sau mecanisme echivalente:

e) corelarea acestor date cu receptia si validarea executiei;

f) disponibilitatea datelor pentru verificare si audit.

Puncta):

4 puncte: trasabilitate complet# a containerelor i continutului, complet integrati In sistem;

3 puncte: solutie buni, cu lmitiri punctuale;

2 puncte: integrare partial3;

I punct: solutie minimi, fragmentati;

0 puncte: lipsa mecanismelor integrate de identificare si verificare.

£) Integrare de date, alerte, rapoarte si utilizare in audit, validare si fundamentarea plitilor — 4 puncte
Se evalueazd capacitatea sistemului de a agrega, corela si utiliza datele generate de componentele
operafionale si tehnologice relevante. Elemente analizate:

a) integrarea datelor privind comenzile, livrarile, receptiile, traseele, conditiile de transport, accesul la
compartimentul de alimente si identificarea containerelor;

b} generarea de alerte si notificéini automatizate;

c) generarea de rapoarte relevante pentru monitorizare si control;

d) existenta istoricului operatiunilor si a jumnalelor de audit;

&) utilizarea datelor in verificare, audit si analiza executiei;

1) utilizarea datelor in validarea executiei si fundamentarea platilor, conform contractului;

g) posibilitatea exportultui si centralizirii datelor la nivelul autorititii contractante.

Punctaj:

. 4 puncte: integrare avansata, date complete §i utilizabile in audit, validare si fundamentarea plafitor;

* 5 o ¢
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3 puncte: integrare bung, cu limitari minore;
2 puncte: integrare partiali;
1 punct: integrare minimé;

® P P @

0 puncte: lipsa integririi datefor sau imposibititatea utilizarii lor.

Pe baza criterinlui de atribuire cef mai bun raport calitate - pree, ofertanty] admis va fi declarat
cagtigitor numai In conditiile in care oferta infruneste punctajul cel mai mare rezuliat din aplicarea
sistermului de factori de evaluare pentru care se stabilesc ponderi relative, cu mentiunea ca preful oFertat si
nu depaseasca valoarea fondurilor care pot fi disponibilizate pentru aceasts achizitie.

Noti: Ofertantul va prezenta in oferta sa factorii de evaluare sub form3 tabelar cu valorile ofertate.

SECTIUNEA VI

Modul de prezentare a ofertei

Limba de redactare a ofertei: limba roména.

Perioada de valabilitate a ofertei: 60 zile de la data limita stabilitd de depunere a ofertelor

Modul de prezentare, sigilare si marcare a ofertelor §i a documentelor care insofesc oferta:

Documentele de calificare, formularele, propunerea tehnici si cea financiard vor fi depuse intr-un plic inchis
(1 original), marcat cu adresa Autoritatii contractante §i cu adresa si numele ofertantului pentru a putea fi
returnate nedeschise in cazul in care sunt depuse la o altd adresd sau sunt depuse dupa data si ora limiti de

depunere a ofertelor,

Pc plic va fi mentionat obiectul procedurii de achizitie pentru care se depune oferta dar si lotul,
Ofertantul care doreste depunerea pentru unul sau dous loturi, respectivele oferte vor fi depuse
separat penfru fiecare lot in parte.

In exterioru! plicului/coletului sigilat, se vor prezenta urmatoarele documente:

- Scrisoarca de inaintare

- Imputernicirea pentru semnarea ofertei (daca este cazul)

- Extras aplicatie waze / google maps care sa contina aspectele solicitate prin caietul de sarcini.
Neprezentarea documentului solicitat in sectiunea documentelor din exteriorul plicului
conduce in mod automat la declararea ofertei inacceptabila in raport cu modul de prezentare si
oferta nu va mai f deschisa pentru analiza.

DOCUMENTELE DE INSCRIERE:

1. Scrisoare de Inaintare (cerere tip) - in original — conform Sectiune III - Formulare;

2. imputernicirea scrisé, prin care reprezentantul operatorului economic este autorizat s angajeze ofertantul
in procedura pentru atribuirea acordului-cadru ~ in original insotiti de o copie a actului de identitate al
persoanel impulemicite - certificatd pentru conformitatea cu originalul (daci este cazul) — conform Sectivne

111 - Formulare.
Documentele de calificare care dovedesc indeplinirea cerintelor de la SECTIUNEA IV - Criterii de

calificare.
Oferta financiaré se va prezenta conform Formularului 3 impreuns cu detalierea prefurilor conform anexei

la formular.
Oferta tehnicé pentru atribuirea acorduhui cadru se va elabora i prezenta in asa fel incat, in procesul de

evaluare, informafiile din cuprinsul acesteia s& permits identificarea facila a corespondentei cu cerinfele
tehnice din caietul de sarcini.
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Propunerea tehnica va fi Intocmitd astfel incdt aceasta s corespundi in totalitate cerinelor din Ca3eni] de
sarcini. Toate cerintele din caietul de sarcini sunt minime si obligatorii, iar nerespectarea uneia dintre cerinfe
va duce automat Iz declararea ofertei ca fiind neconforma.

Nu vor ii acceptate oferfe partiale, ¢i doar oferte complete, care satisfac toate cerinfele prezentei

documentatii
Documentele prezentate Inir-o alid limba decat limba roména ver i insotite de traducerea autorizati,

Oferta si documentele care insotesc oferta se vor depune la adresa: Registratura Direcfiei de
Administrare a Unitétilor de Invdtamant Sector 5, cu sediul in Bucuresti, Strada Fabrica de Chabrifyri

nr.9-11, Sector §

Nota: Prin depunerea unei oferte, ofertantul accepti In prealabil condiiile generale §i particulare care
guverneazd aceastd achizifie, indiferent care sunt condigiile proprii de vanzare ale ofertantului, Ofertantii
au obligatia de a analiza cu atentie documentajia de atribuire i de a pregiti oferta conform tutnror
instructiunilor §i specificafiilor tehnice confinute in documentatie. Niciun cost suportat de operatorul
economic pentru pregitirea si depunerea ofertei nu va fi rambursat. Toate aceste costuri vor fi suportate de
cétre operatorul economic ofertant, indiferent de rezuitatul procedurii.

Garantie de participare

Garangie de participare - se constituie conform prevederilor art. 154 alin. (2), (4), (5) din Legea
nr.98/2016 privind achizitiile publice, cu modific#irile si completirile ulterioare. Garantia de participare
trebuie s fie Irevocabild, neconditionata. Instrumentele de garantare previzute la art. 154 alin. (4) lit. b)
din Lege se fransmit in plic impreuni cu oferta §i celelalte documente ale acesteia, cel mai tarziu la data si
ora-limité de depunere a ofertelor, i trebuie s8 prevada cd plata garaniiei de participare se va executa
necondifionat, respectiv la prima cerere a beneficiarului, pe baza declaratiei acestuia cu privire la culpa

persoanei garantate.
Valoarea garantiei de participare va fi defalcata pentru fiecare lot in parte dupa cum urmeaza:

Cuantumul garantiei de participare este de 25.000 lei, reprezentind cel mult 1% din valoarea
estimati a contractului a celui mai mare contract subsecvent de la lotul nr. 1 (echivalenta pentru o garantie
de participare depusi in altd valutd se va face la cursul BNR din data publicirii anunfului de participare),
in conformitate cu prevederile art. 154 alin. (2) din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu
modificirile si completirile ulterioare.

Cuantumul garantiei de participare este de 35.060 lei, reprezentind cel mult 1% din valoarea
estimatd a contractului a celui mai mare contract subsecvent de la lotul nr. 2 (echivalenta pentru o garantie
de participare depusé In alté valuté se va face la cursul BNR din data publiciirii anunfului de participare),
In conformitate cu prevederile art. 154 alin. (2) din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu
modificirile §i completarile ulteripare.

Perioada de valabilitate a garantiei de participare este de minimum 60 zile de la termenul limits de
depunere a ofertelor.

In cazul in care ofertantul opteazi pentru constituirea garantiei de participare prin virament bancar,
acesta va vira contravaloarea paranfiel In contul autoritatii contractante, deschis la Trezoreria Sector 5.
Instrumentu] de garantare se va transmite in plic impreund cu oferta si celelalte documente ale acesteia, cel
mai térziu la data i ora limiti de depunere a ofertelor.
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Garanfia de participare se restituie in conditiile prevazute de Legea nr. 98/2016 cu modificirile si
completdrile ulferioare, ast. 154 ] alin (3) in contul IBAN declarat de ofertant in cererea de restitu ire a GP.
In cazul 1n care ofertantul opteazi pentru ofertarea Intr-o Asociere. garantia de parficipare va fi

constituiid n numele acesieia s nu in pume Hropriy.

Garantie de bund executie

Garantie de bund executie - se constituie conform prevederilor art. 154 alin. (3) din Legea 98/201G privind
achizitiile publice, cu modificérile si completirile ulterioare coroborat cu prevederile art, 39 si arg. 40 din
H.G. nr. 395/2016 cu modificarile si completarile ulterioare.

Garanfia de executie, trebuie s fie irevocabils, neconditionats.

Se stabileste o garantie de buni executie de 5 % din valoarea estimati firs TVA a confractului.

(arantia de buni execufie se restituie conform prevederilor art, 154 ~2 din aceeasi Lege coroborat
cu prevederile art. 41 din H.G. nr. 395/2016 cu modificarile si completarile ulterioare.

Conformm art. 41 din H.G. nr. 395/2016 cu modificirile si completirile ulterioars, Autoritatea
Contractantd are dreptul de a emite pretenii asupra garantiei de buni execuiie, oricind pe parcursul
indeplinirii contractului de achizitie publici/contractului subsecvent, In limita prejudiciului creat, in cazul
in care contractantul nu ii indeplineste din culpa sa obligatiile asumate prin contract, Anterior emiterii unei
pretentii asupra garaniei de buni executie autoritatea contractanti are obligatia de a notifica pretentia atét
contractantului, cat §i emitentului instrumentului de garantare, precizind obligafiile care nu au fost
respectate, precum $i modul de calcul al prejudiciului. Tn situatia executiirii garantiei de buni executie,
partial sau total, contractantul are obligatia de a reintregii garanfia in cauzi raportat la restul rimas de
execatat,

Data limiti pentru depunerea ofertei; 12.05.2026, ora 12:00.

Sedinta de deschidere a ofertelor la nivelul careia se vor consemna informatii formale legate de modul
de depunere a ofertelor: 12.05.2026, ora 13.00.

La sedinta de deschidere pot participa doar persoane fizice imputernicite ale ofertantilor, Sedinta va
avea loc la sediul autoritatii contractante.
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ANEXA NR. 3

- Anuntul de participare publicat in JOUE

Str. Stefan Mihaileanu, nr. 11
Sector 2 Bucuresti

Tel/Fax: 023.313.14.45

office@ceparu-irimia.ro



Romaénia: Servicii de catering pentru scoli

Acord-cadri-de-prestii-servicti decatering pentru unitétite de invatsmant preaniversitar de
stat din Sectorul § al municipiulul Bucuregti, In pericada mai 2026 ~ lunie 2028

Anunf de participare - regim simplificat

1 Cumpéréfor

1.1 Cumpdérator
Denumire oficials: DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR DE INVATAMANT SECTOR 5

Forma juridicd a achizitorului: Autoriiate locald
Activitatea auforitalii conlractante: Servici publice generale

2 Procedursd

2.1 Procedurd
Titlu: Acord-cadru de presiari sesvicil de catering pentru unitatile de Tnvatdmant preuniversitar de stat din Sectorut & at

eunicipiufui Bucuresl, in pericada mai 2026 — junie 2028

Descriere: Acord-cadru de prestdi servicii de catering pentru uniiiite de Invalamant preuniversitar de stal din
Sectorul 5 al municipiulul Bucuresti, in perioada mai 2026 - iunie 2028 dupa cum urmeaz3: - LOT NR. 1: prestarea
serviciilor de catering In vederea implementaril Programuiui Nafionat Masa sanatoass {PNMS), in perivadefe 25

mai 2026 ~ 12 junie 2026, 7 septembrie 2028 — 1B iunie 2027 §i 6 septembrie 2027 ~ 16 junie 2028; - LOT NR. 2:
prestarea servicillor de calering tn vederea implementdri programului $coald dupa seoald (SDS), in pericadete 25 mai
2026 — 19 iunie 2026, 7 seplembrie 2026 -~ 18 iunie 2027 si G septembrie 2027 ~ 16 iunie 2028; Toate informatiile se
regasesc pe adresa: hilps://dauis5.ro/anuntuti-achizitil/

identificatorul procedurii: ebdSbec5-e1d7-4f42-8ebf-e8tafcae 1632

Principalele caracterstici ale proceduri: Acord-cadru de prestar sesvicii de catering pentru unitatile de invatamant
preuniversitar de stat din Seclorul 5 al municipiudui Bucuresti, Tn pericada mai 2026 — iunie 2028 dup3 cum urmeaza:
- LOT NR. 1: prestarea servicillor de catering in vederea implementrii Programului National Masa sanatoass
{PNMS), in perivadele 25 mai 2026 ~ 19 iunie 2026, 7 septembrie 2026 - 18 junie 2027 si 6 septembrie 2027 ~ 16
iunie 2028, - LOT NR. 2: prestarea servichilor de catering in vederea implementarii programului Scoald dupa scoald
(8DS), in perivadele 25 mai 2026 — 19 iunle 2026, 7 septembrie 2026 — 18 iunie 2027 si 6 seplembrie 2027 ~ 16
iunte 2028; Toale informatiile se regasesc 13 adresa: hips:f/dauiss rofanunturi-achizitiif Molive de exsludere peniru
lotul ar. 1, lotul nr. 2: Cerlafd 1: Ofertantiifsubcontractantiiftertii sustinatori nu trebule sa se regaseasca in situatiile
prevazule ia art. 164, 165, 167 din Legea nr. 88/2016 Cerintd 2: Prezentarea, odatd cu oferta, a unei declarafji privind
neincadrarea in prevederile art. 60 din Legea nr. 88/2018, conform model de la secfiunsa Formulare. Declaratia

se va Intocmi de calre fiecare ofertantfasocialisubcontractant/tert susfinator. Cerinia nr. 3: Declaralie pe praprie
raspundere conform Regulament (UE) 2022/576. Capacitatea de exercilare a activitafii profesionate peniru lotut

nr. 1, lotul or. 2: Cerinja 1: Operatorii economici care depun ofertd trebuie s dovedeascd o forma de inregistrare

in condifiile legii din {ara rezidendd, din care s8 reias ca operatorul economic este legal constituit, ¢ nu se afld in
niciuna din situatiile de anulare & constituirii, precum si fapiul ¢ are capacitatea profesionali de a realiza activitéfile
ce fac oblectul acordulul-cadru/contraciulul de achizitle publics. Capacitatea economicd gi financiara: Ofertantl
trebulte s& demonstreze ¢4 cifra de afaceri lotala/generals calculatd ca medie pentru ultimii 3 ani: 2023, 2024 sl
2025 a fost de minim 4.000.000 lef; pentru lotut nr. 1, Oferlantii rebuie 54 demonstreze oA cifra de afaceri totals/
generald calculatd ca medie pentru ultimil 3 ani: 2023, 2024 §i 2025 a fost de minim 4.000.000 tei; peatru loiul nr.

2. Experientd simitard: Cerinfa 1: Ofertantil frebuie 58 demonstreze ¢a in ullimii 3 ani {calculali pana 1a data limita

de depunere a ofertelor) au prestat servicii similare celor ce fac obieclul acordului-cadru, in valoare de cel pulin
4.000.000 lei fara TVA peniru lotul nr. 1. Oferiantii trebuie s& demonstreze ci In ullimii 3 ani [calculali pand la data
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fimitd de depunere a oferielor} au prestat servicii simitare celor ce fac ohieclul acordului-cadru, in valoare die cel

pulin 2.000. U0V letiara TVA penlrd ioiui o 2. Slandarde de aslgurare a calitafii Cerinfa 1 Operalorii economici care
depun oferla trebuie s& fac dovada implementarit unui sistem de management al calitifii conform SR EN ESC 22000,
Sislema de.management al sigurantel alimenielor (sendcii.decatzring),-prin-prezeniarsa-unor-cerificate-vad aile — - —
acerdate de organisme independente sau alle probe/dovezi care confirmd asigurarea unul nive corespunz stor ai
T ottt pentro Tezd e T Cars OperatoTUT BCONGING Y § aVat SCCeS 18 UR Terliital de caliale asiiel cum 2 Tost sol3oial
ori s & avut posibilitatea de a-[ obtine In termenul stabilit - pentru fofui nr. 1; Operatorii economici care depun oferts
trebuie s& facd dovada implementaril unui sistem de managemen! al calita{il conform SR EN [SO 22000, Sisteme
de management al siguranfel alimentelor (servicii de catering), prin prezentarea unor cerdificate valabile acordate de
organisme independente sau alte probe/dovezi care confirma asigurarea unui nivel corespunzalor al calitdgit pentrus
cazurile in care operaiorut economic nu a avut acces la un certificat de calitate astfel cum a fost soficitat ori au a awus
posibilitatea de a-l objine Tn termenul stabifit — pentru lotuf nr. 2; Data limita pentru depunerea oferlei: 12.05.2026, ora

12:00 la sediul auloritatii contractante.

2.1.1 Scop
Natura contracfuluf: Servici
Clasificarea principald {cpv): 55524000 Servicii de catering pentru gooli

2.1.2 Locul de execufare
Adresé postald: Str. Fabrica de Chibriuri, nr. 9-11, Sector 5
Localitate: BUCURESTI
Cod posgtal: 050182
Subdiviziunea (& (NUTS): Bucutesti (RO321)
Tara: Romania
informatii suplimentare: SECTORUL 5

2,1.3 Valoare
Valparea eslimalt3 f5r& TVA: 35 726 2B6 Leu romanesc
Valoarea maxima a acorduluj-cadiu: 36 726 286 Leu roménesec

2.1.4 Informalli generale
Temei juridic:
Directiva 2014/24{UE

2.1.6 Mofive de excludere
Sursele molivelor de excluttere: Document de achizifie

5tof

5.1 Lot LOT-0001
Tiths: Acord-cadru de prestari servicil de calering pentru unitétile de inva{&mant preuniversitar de stat din Sectorut 5 af

municipiuiui Bucuresti, In perioada mai 2026 — unie 2028

Descriere: Acord-cadru de prestar servicii de calering pentru unitétile de Invitamant preuniversitar de stat din
Sectorul 5 al munlcipiului Bucuresti, In perioada mai 2026 — iunle 2028 dups cum wrmeaza: - LOT NR. 1: prestarea
serviciilor de catering in vederea implementarii Programului Naliona! Masa sanatoasa {PNMS), in pericadele 25

mai 2026 — 19 iunie 2026, 7 septembrie 2026 — 18 junie 2027 $i 6 septembrie 2027 - 16 iunie 2028: - LOT NR. 2:
prestarea servicilior de calering In vederea implementérii programului Scoald dupé sceatd (SDS), in pericadele 25 mai
2026 - 18 iunie 20286, 7 septembrie 2026 — 18 junie 2027 si 8 saptembrie 2027 ~ 16 junie 2028;

5.1.1 Scop
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Natfura contractuiul. Servicii

7, M H AL TDARON L S H :
Clasificarea-principaté-{cpv)-55524608-Servick-de-catering peniru-soofi

5.1.2 Locul de executare

Subdiviziunea [8ri (NUTS): Bucuresti (RO321)

Tara: Romania
Informa(ii suplimeniare:

5.1.6 Informafil generale
Participare rezervald: Parliciparea nu esle rezervaii,

§.1.8 Criterif de selfecfie
Sursele criteriifor de selecfis: Document de achizitie

5.1.11 Documentele achizifiei
Limbile in cars documentels achizifiel surt disponibile offcial, romana

Unde se gésesc documentsle achizifiel: hitps:/idauiss.refanunturi-achizitiy/

£.1.12 Conditiile achizitief publice

Conditii de depunere:
Limbile in care pol ff depuse oferiele sau cererife de participare: romana

Clauzeie contraciuale:
Executarea contractului trebuie efectuatd in cadru! unor programe de angajare protejata: Nu

5.1.15 Aspecfe {ehnice

Acord-cadry:
Acord-cadru, f8ré reluarea procedusii concurentiale

8 Organizafii

8.1 ORG-0001
Denumire oficiatd: DIRECTIA DE ADMINISTRARE A UNITATILOR DE INVATAMANT SECTOR 5

Numér de inregistrare: 50623501

Adresd pogiald: Str. Fabrica de Chibrituri, nr. 211, Seclor 5
Localitate: Bucuresti

Cod pogtat 050162

Subdiviziunea {drii (NUTS}: Bucuresti (RO321)

Tara: Roméanla

E-mail: invatamani@sectorS.rp
Telefon: +402131470563
Adresa de infernel: hifps:fwww.dayis5.rof
Punctul final de schimb de informalil (URL): hilps:ffwww.dauiss.rof
Profiful achizitorulul: ips:iivww.dauiss rof
Rolurils acestsi organizall:
Cumpérdtor

informafii privind anunful

ldeniificatoruiiversivunes anunfului; 0cB88df02-9a82-437e-a7ec-a8151967a%1 - 01
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Tip de formular. Procedurd concurentiald

Fip-de-anunfr-Anunt de pariicipare = reginsimphificat
Dala noliicsrif expedient: 28/04/2026 15:52 +00:00

Limbile in_care acest anunf este disponibil oficial romana
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UNIUNEA NATIONALA A BAROURILOR DIN ROM/ ANIA

TRRAN PO, IR U D‘@”ﬂgﬂ NI
Forma de exercitare a profesiel @L?ﬁ &iz@f&y 3\;\, l%m W

IVMIPUTERNICIRE AV sj%w‘f“ﬁ AT A

Seria B 9755300 72026 -

Domnit/doamiia avocat . ‘f\&%k M T‘l
H

se Imputerniceste de ¢atre clientul .

.......................................................................................................................................................................

urma’toaiele actiyitati: lllﬁ‘.ﬁb{ﬁ/ﬂ W&J&i\@’}i; A Q—QM)!Q’LQ

et 2k B ik G LR -.._.’;’...{’ft\g\})g"légﬂé . 22? Q... wi—é ...............
) oo, XLQ/LQL@U},U}Q&Q“ SERUIAR _
gisd asistefsa _reprggs{zsf} ientul In fata . L@mm.z.

6 i0arit & C.N. hmpsniana Najonals' 3R



