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CAIET DE SARCINI

pentru atribuirea acordului-cadru de prestari servicii de catering
pentru unitdtile de invatdmant preuniversitar de stat de pe raza Sectorului 5 al Municipiului Bucuresti

L Preambul

Procedura de achizitie: in conformitate cu prevederile Anexei nr. 2 din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificarile si completirile ulterioare.

Prezentul caiet de sarcini contine specificatii tehnice. In cadrul acestei proceduri, Directia de
Administrare a Unitatilor de Invatamant Sector 5 indeplineste rolul de autoritate contractanti.
Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor minime si obligatorii pe baza carora ofertantul participant la proceduri isi va elabora propunerea
tehnica si financiara. Orice activitate descrisd intr-un anumit capitol din prezentul caiet de sarcini si
nespecificatd explicit in alt capitol trebuie interpretatd ca fiind mentionati in toate capitolele unde se
considerd de catre ofertant ci aceasta trebuia mentionatd pentru asigurarea indeplinirii obiectului
contractului.
Cerinfele impuse in prezentul caiet de sarcini vor fi considerate ca fiind cele minimale. Ofertele care nu
indeplinesc toate cerintele minimale vor fi declarate neconforme. Nu se accepti depunerea de oferte
alternative.
Nu se admit oferte partiale din punct de vedere cantitativ si calitativ, ci numai ofertele integrale, care
corespund tuturor cerintelor stabilite prin prezentul caiet de sarcini.
Orice oferta care se abate de la cerintele minimale va fi consideratd admisibila numai in conditiile in care
aceasta asigurd un nivel calitativ superior cerintelor minimale.
La intocmirea ofertei tehnice elaborata in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor trebui
sd tind cont de prevederile legale incidente obiectului acordului-cadru.
Specificatiile tehnice din prezentul caiet de sarcini care precizeaza un anumit producitor, o anumiti origine
sau un anumit procedeu care caracterizeazd produsele sau serviciile furnizate si care se referd la mirci,
brevete, tipuri, la o origine sau la o productie specifici se considerd a fi insotite de cuvintele «sau
echivalenty, indiferent daca aceste cuvinte sunt previzute expres sau nu in prezentul document.
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In vederea dezvoltarii si diversificarii serviciilor alternative de educatie pentru copiii provenind din unitatile
de invatamant preuniversitar de stat Sectorul 5, vizdnd formarea/consolidarea competentelor specifice
invatdmantului anteprescolar / prescolar / primar / gimnazial, prin activitdti de invatare formala si non-
formald, in functie de nevoile concrete si de particularitatile de vérsta ale beneficiarilor, precum si in
vederea sustinerii participdrii scolare, inclusiv prin masuri care s stimuleze motivarea pentru invatare si
cresterea eficientei efortului intelectual al copiilor din unitétile de invatdméant din Sectorul 5, printr-o
alimentatie echilibrati, Directia de Administrare a Unitatilor de Invitamant Sector 5 si-a propus si
implementeze, 1n anul 2025, o serie de programe si proiecte, respectiv:

- Programul Masda sdndtoasd;

- Programul Scoald dupd scoald,

- Proiectul Gradinita de vacanta in Sectorul 5;

- Proiectul Scoala de vara in Sectorul 5.

11 Prezentarea programelor/proiectelor:

II.A. Prezentare succintd a Programului national ,,Masd sdndtoasd” (PNMS):

Conform Hotararii Guvernului nr.24/2024 privind instituirea Programului national ,,Masd sinitoasi",
document legislativ cu aplicare pentru anul curent, precum si a actelor normative care vor fi publicate
ulterior, cu referire la Programul national ,,Masa sanatoasd" sau echivalent:

Scopul PNMS constd in sprijinirea accesului la educatie al tuturor copiilor prin crearea motivatiei pentru
studiu, mentinerea echilibrului socioemotional, intdrirea stdrii de bine si dezvoltarea igienei muncii
intelectuale a prescolarilor si elevilor si prin oferirea unei alimentatii sandtoase care sd sustind invdfarea.
(art. 1, alin. 3)

Totodata, programul contribuie la formarea unor obiceiuri alimentare sdndtoase, precum adoptarea unei
diete diversificate, echilibrate si sdndtoase, respectiv sustenabile - precum reducerea risipei alimentare,
reducerea cantitdtii de deseuri, colectarea §i valorificarea deseurilor alimentare. (art. 1, alin. 4)

PNMS constd in acordarea zilnicd, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constdnd intr-o masd caldd
sau, dupd caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa caldd nu poate fi asiguratd, in limita unei
valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea adaugatd.Limita valoricd mentionatd cuprinde
pretul suportului alimentar, contindnd pretul materiei prime si al serviciilor de preparare a produselor si
cheltuielile de transport. (art. 2, alin. 1si 2).

Finantarea acestui program se asigurd de la bugetul de stat, din sume defalcate din unele venituri ale
bugetului de stat pentru finantarea cheltuielilor descentralizate la nivelul comunelor, oraselor,
municipiilor, sectoarelor si municipiului Bucuresti in functie de numdrul de beneficiari si de limita valorii
zilnice, aprobate la propunerea Ministerului Educatiei. (art. 5, alin 1).

Potrivit art. 5, alin. 2, lit a) din actul normativ anterior mentionat, limita valorii zilnice a pachetului
alimentar poate fi suplimentatd din veniturile proprii ale bugetelor locale ale unitdtilor/subdiviziunilor
administrativ-teritoriale ale municipiilor sau din alte surse de finantare, legal prevdzute, prin hotdrdre a
consiliului local.

Pentru anul curent, la nivelul Sectorului 5, in data de 26.09.2024, prin Hotararea Consiliului Local al
Sectorului 5 nr. 143, a fost completatda HCLS nr. 102/30.08.2024 privind aprobarea tipului de suport
alimentar acordat elevilor Scolii Gimnaziale Petrache Poenaru, Scolii Gimnaziald Nr. 124 si Scolii
Gimnaziale nr. 131 in cadrul Programului National Masd Sdndtoasd, suplimentandu-se valoarea zilnica a
suportului alimentar mentionat la art. 2, alin (1), din HG nr. 24/2024 cu 7 lei/beneficiar/zi, inclusiv TVA,
din bugetul local al Sectorului 5.

Lista unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale municipiilor si a unitatilor de invatimant in care
se implementeazd Programul national Masd sdndtoasd de acordare a unui suport alimentar, numéarul de
beneficiari si sumele alocate pentru finantarea programului pe perioada desfasurarii cursurilor scolare in
anul 2024 a fost aprobatd prin Ordinul Comun al Ministerului Educatiei si Ministerului Agriculturii si
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Dezvoltarii Rurale nr. 3.840/81/2024. Potrivit prevederilor acestui act normativ, la nivelul sectorului 3,
Programul national Masd sdndtoasd se desfasura inclusiv in cadrul unitatilor de invitimant de pe raza
Sectorului 5 al Municipiului Bucuresti.

Apreciem astfel cd, in anul 2025, programul va fi instituit in aceleasi conditii. Astfel, subdiviziunea
administrativ-teritoriald Sectorul 5 al municipiului Bucuresti si o serie de unititi de invatimant
preuniversitar de stat din Sectorul 5 se vor regasi in lista privind implementarea PNMS.

Precizdm c@ in anul 2024, prin Hotararea Consiliului Local al Sectorului 5 nr.102/30.08.2024, a fost aprobat
tipul de suport alimentar acordat elevilor unitatilor de invatdmant preuniversitar de stat din Sectorul 5, in
cadrul PNMS, astfel:

o masd caldd, in regim de catering, pentru elevii de nivel primar si de nivel gimnazial ai Scolii
Gimnaziale ,,Petrache Poenaru” si ai Scolii Gimnaziale Nr. 124;
® pachet alimentar, pentru elevii de nivel primar si de nivel gimnazial ai Scolii Gimnaziale Nr. 131.

Nota: Intrucat, la data demarérii prezentei proceduri, nu au fost emise acte normative pentru anul 2025,
privind reglementarea Programului national ,,Masa sindtoasd” sau echivalent al acestuia, ne rezervim
dreptul de a ajusta cantitétile, unitatile scolare, precum si eventuale cerinte impuse de legiuitor. Ofertantii
isi vor asuma aceste modificari si vor comunica autoritatii contractante modalitatea prin care vor pune in
aplicare noile prevederi legislative.

I1.B. Prezentare succinti a programului local Scoald dupd scoald:

Potrivit prevederilor Legii invataméantului preuniversitar nr. 198/2023, Sectiunea a 4-a, Sustinerea
participarii in invatdmadntul preuniversitar:

- in unitdfile de invdtdmdnt preuniversitar se poate derula programul "Scoala dupd scoald”, care are
caracter complementar in raport cu programul scolar §i cuprinde activitdfi educative pentru consolidarea,
remedierea sau aprofundarea competentelor dobdndite de elevi in cadrul programului scolar, precum si
alte activitdfi pentru sustinerea dreptului la educatie, inclusiv de tip recreativ sau de timp liber (art. 74,
alin. 1);

- programul se organizeazd de cdtre unmitatea de invdidmdnt preuniversitar in parteneriat cu
autoritdfile publice locale, CJRAE/CMBRAE, alte unitdfi de invdfdmdant, biblioteci locale/judetene,
asociafii de pdrinfi, culte religioase recunoscute in Romdnia sau cu voluntari sau organizatii
neguvernamentale cu obiect de activitate in domeniul educatiei ori conexe, in conformitate cu metodologia
aprobatd prin ordin al ministrului educatiei (art. 74, alin. 2).

In conformitate cu prevederile art. 2, alin. 1 din Metodologia de organizare a programului Scoald dupd
scoald (SDS), aprobat prin Ordinul MECTS nr. 5349/2011, completat si modificat prin Ordinul MEN nr.
4802/31.08.2017, respectivul program este complementar programului scolar obligatoriu care, prin
modalitdti integrate de sprijin, are ca scop prevenirea abandonului scolar si a pdrdsirii timpurii a scolii,
cresterea performantelor scolare, invdtarea remediald, accelerarea tnvdfdrii prin activititi educative,
recreative §i de timp liber, dezvoltarea personald si integrarea sociald, precum si mentinerea elevilor intr-
un spatiu securizat, ca alternativi la petrecerea timpului liber in medii cu potential de dezvoltare a unui
comportament deviant.

Oferta programului este proiectata astfel incat si raspunda nevoilor tuturor elevilor si, cu prioritate, nevoilor
elevilor apartinand grupurilor dezavantajate.

Prin Hotarérea Consiliului Local al Sectorului 5 nr. 100/30.08.2024, cu modificarile si completirile
ulterioare, s-a aprobat derularea si finantarea, din bugetul local al Sectorului 5, a programului Scoald dupd
scoald, in unitdtile de invatdmant preuniversitar de stat de nivel primar si secundar inferior (gimnazial) din
Sectorul 5, in anul scolar 2024 — 2025.



II.C. Prezentare succintd a proiectelor locale estivale ,,Grddinita de vacantd in Sectorul 5” si ,,Scoala de
vard in Sectorul 5”.

Proiectul local Gradinita de vacantd in Sectorul 5 e gandit sd vina in sprijinul copiilor provenind atit din
familii cu venituri modeste, cét si din familii in care périntii au un statut economic bun si care vor sa asigure
participarea anteprescolarilor si prescolarilor inscrisi in unititile de invatamént preuniversitar de stat din
Sectorul 5 la activitéti educative si recreative de calitate, in timpul vacantei de vara. Astfel, proiectul este
complementar atdt demersurilor si eforturilor propriei familii, asa cum decurg din obligatiile si
responsabilitdtile acesteia, cét si serviciilor educationale oferite de unitatile de invatadmant, urméarind
realizarea urméatoarelor obiective specifice:

- asigurarea accesului copiilor (de nivel anteprescolar si prescolar) din grupul-tint3 al proiectului, provenind
din unitétile de invatdmant preuniversitar de stat din Sectorul 5, la un mediu securizant, inclusiv in perioada
vacantelor scolare;

- promovarea, 1n randul copiilor, a principiilor stilului de viata sanétos cu ajutorul unui program de servire
a mesei in mod regulat;

- dezvoltarea capacititii anteprescolarilor si prescolarilor de a relationa si de a comunica;

- practicarea, de cétre anteprescolari si prescolari, a unor activitati specifice petrecerii timpului liber in mod
benefic, prin joc, sub indrumarea specialistilor in educatie;

- dezvoltarea imaginatiei si creativitatii anteprescolarilor si prescolarilor, a capacititilor acestora de
acceptare si respectare a diversitétii, precum si a comportamentului pro-social al copiilor;

- dezvoltarea Increderii in propriile capacitati si a stimei de sine in raport cu ceilalti, dar si cu sine insusi;

- dezvoltarea autocontrolului si a expresivititii emotionale a anteprescolarilor si a prescolarilor

Proiectul local Scoala de vard in Sectorul 5 vizeaza stimularea implicarii elevilor provenind din unitatile
de Invatdmant din Sectorul 5 in activitati educative, recreative si de timp liber, de dezvoltare personal3 si
integrare sociald, Intr-un spatiu securizat, cu promovarea si valorizarea potentialului individual si de grup
al acestora, prin intermediul unor alternative de petrecere a vacantei scolare. Prin intermediul proiectului
sunt urmdrite o serie de obiective specifice, dintre care pot fi amintite:

- diversificarea ofertei educationale extrascolare si extracurriculare existente la nivelul unititilor de
invatamant preuniversitar de stat din Sectorul 5, prin asigurarea participarii copiilor la activitatile scolii de
vara;

- constientizarea pdarintilor cu privire la importanta satisfacerii nevoilor educationale, sociale si de
protectie a copilului, din timpul liber, prin implicarea personalului specializat (personal didactic);

- implicarea périntilor in activitétile extracurriculare ale copiilor, pentru realizarea, in cooperare cu
cadrele didactice, a rolului lor educativ in mediul formal al unitétii de invitamant.

Nota: Facem precizarea ca listele unitatilor de invatdmant preuniversitar de stat din Sectorul 5 propuse
pentru participarea la programele/proiectele din prezentul caiet de sarcini (Programul national “Masa
sanatoasda” (PNMS), programul local ,,Scoald dupd scoald”, proiectele locale estivale ,, Scoala de vara in
Sectorul 5” si ,.Gradinita de vacanta in Sectorul 5”), vor putea fi actualizate, in functie de actele normative
care reglementeazd organizarea si finantarea programelor/proiectelor respective (respectiv in functie de
documentele aferente legislatiei primare/secundare sau actelor normative cu caracter local) si nu vor fi
limitative. Autoritatea contractantd a luat in calcul aceastd modificare, aspect evidentiat in cantitatea
maxima estimata a acordului-cadru.

IIl.  Informatii generale privind procedura de atribuire a acordului-cadru

Obiectul  acordului-cadru:  prestarea  serviciilor de catering 1n vederea implementirii
programelor/proiectelor prezentate in cap. II al prezentului caiet de sarcini, in unititile de invatimant
preuniversitar de stat de nivel anteprescolar, prescolar, primar si secundar inferior (gimnazial) din
Sectorul 5, dupa cum urmeazi:



- Scoald dupd scoald, in perioada 08 ianuarie — 20 iunie 2025,

- Masa sandtosd, In perioada 08 ianuarie — 20 iunie 2025,

- Scoala de vard in Sectorul 5, in perioada 30 tunie — 29 august 2025,

- Grddinita de vacantd in Sectorul 5, in perioada 30 iunie — 29 august 2025.

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli.

Durata prezentului acord cadru se intinde pe perioada corespunzitoare anului scolar 2024-2025.

Pentru programele PNMS si Scoald dupd scoald, serviciile de catering scolar vor fi prestate propriu-zis in
zilele de cursuri cu prezenta fizica, conform structurii anului scolar 2024 — 2025, aprobata prin Ordinul
Ministrului Educatiei nr. 3694/2024, in fiecare sediu al unititilor de invitimant care implementeaza
respectivele programe in Sectorul 5. In zilele nelucritoare/de sarbitoare legala prevazute de lege si de
contractul colectiv de munca aplicabil in invatimantul preuniversitar, nu se organizeazi cursuri, prin
urmare nu vor fi prestate servicii de catering in cadrul programelor mentionate anterior.

Cele doua proiecte locale Scoala de vard in Sectorul 5 si Gradinita de vacantd in Sectorul 5 se vor derula
exclusiv in perioada specificata mai sus, a anului 2025.

IV.  Descrierea serviciilor solicitate

Hrana achizitionata in sistem catering se va servi copiilor din unitatile de invitimant beneficiare ale
programelor/proiectelor in séli de clasa/alt tip de spatiu autorizat si poate fi reprezentati, dupa caz, de:
- masa caldi;
- pachet alimentar (doar pentru PNMS, acolo unde exista solicitdri din partea unmitdtilor de
invatamant).
Elementele concrete privind denumirea unitatilor de invitimant preuniversitar de stat din Sectorul 5
participante la fiecare program/proiect, numarul de copii beneficiari directi, nivelul de scolarizare al
acestora (anteprescolar, prescolar, primar, gimnazial), tipul de hrand care se va asigura in cadrul
programului/proiectului, informatii privind grupele speciale de consumatori (numirul de copii cu diabet,
intolerantd la lactoza, gluten sau alte probleme de naturd medicald si numirul de copii care apartin
unei/unui religii/cult care restrictioneaza consumul anumitor tipuri de alimente), graficul de timp agreat de
unitétile scolare pentru distribuirea hranei etc. vor fi previzute in contractele subsecvente acordului-cadru
de prestari servicii.
Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criteriile si limitele previzute in Ordinul
Ministerului Sanititii Publice nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii si
adolescenti. Prestarea serviciilor de catering se face in conformitate cu urmitoarele acte normative:
- Legea invatamantului preuniversitar nr. 198/2023, cu modificarile si completirile ulterioare;
- Legea nr. 272/2004 privind protectia si promovarea drepturilor copilului, republicati, cu
modificarile si completarile ulterioare;
- Hotararea Guvernului nr. 24/2024 privind instituirea Programului national Masd sdndtoasd;
- Ordinul Ministrului Educatiei Cercetarii Tineretului si Sportului nr. 5349/2011 privind aprobarea
Metodologiei de organizare a Programului Scoald dupd scoald, completat si modificat prin Ordinul
Ministerului Educatiei Nationale nr. 4802/31.08.2017;
- Ordinul Ministrului Educatiei nr. 5726/2024 privind aprobarea Regulamentului-cadru de organizare
s1 functionare a unitatilor de invatamant preuniversitar;
- Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa in unitatile de invatimant preuniversitar;
- Hotararea Guvernului nr. 924/2005 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena produselor
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare;
- Hotérarea Guvernului nr. 857/2011 privind stabilirea si sanctionarea contraventiilor la normele din
domeniul sanatatii publice, cu modificarile si completarile ulterioare;
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- Hotararea Guvernului nr. 857/2011 privind stabilirea si sanctionarea contraventiilor la normele din
domeniul sanatatii publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Hotérérea Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si
completdrile ulterioare;

- Ordinul Ministerului Sanétatii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia,
prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificarile si completirile
ulterioare;

- Ordinul Autoritétii Nationale Sanitar Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor - ANSVSA nr.
111/2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind procedura
de inregistrare sanitard veterinard si pentru siguranta alimentelor a activititilor de obtinere si de vanzare
directd si/sau cu amanuntul a produselor alimentare de origine animald sau nonanimald, precum si a
activitatilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de
origine nonanimala, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Ordinul Ministerului Sanatatii nr. 1030/2009 privind aprobarea procedurilor de reglementare
sanitard pentru proiectele de amplasare, amenajare, construire si pentru functionarea obiectivelor ce
desfasoara activititi cu risc pentru starea de sanitate a populatiei, cu modificarile si completirile ulterioare;
- Ordinul Ministrului Sanatatii nr. 1456//2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unititile
pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordinul ministrului sanatatii si al ministrului educatiei /4469/2022 privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind Insusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Ordonanta Guvernului nr. 7/2023 privind calitatea apei destinate consumului uman;

- Regulamentul Comisiei Comunitatilor Europene — CCE - nr. 2073/2005 din 15 noiembrie 2005
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare (Text cu relevanti pentru SEE), cu
modificdrile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie
2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor
(CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE
s1 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei;

- Regulamentul Parlamentului European si Consiliului Uniunii Europene nr. 1308/2013 din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organizdri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale
Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017
privind controalele oficiale si alte activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind
alimentele si furajele, a normelor privind sénatatea si bunastarea animalelor, sinitatea plantelor si produsele
de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr.
1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE)
2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr.
1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si
2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale
Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE,
90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a
Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).




Prestatorul va livra produsele/preparatele specifice serviciilor de catering numai cu mijloace de transport
autorizate in acest sens, conform prevederilor legale, la sediul unititilor de invatamant preuniversitar de
stat beneficiare ale programelor/proiectelor care fac obiectul prezentului caiet de sracini, aflate pe raza
teritoriald a Sectorului 5.

Prestatorul va livra doar unititile de masura transmise prin comanda ferma de Directia de Administrare a
Unitatilor de Invatamant Sector 5. Prestatorul suportd toate costurile aferente serviciilor de catering,
inclusiv transportul si distributia zilnica la destinatie.

Serviciile se vor asigura o data pe zi, conform graficului stabilit de autoritatea contractanti de comun acord
cu institutiile scolare beneficiare, in functie de orarul de servire a mesei de pranz propus de fiecare dintre
acestea. Intervalul orar privind distribuirea hranei va fi pus la dispozitia ofertantului devenit prestator de
citre Directia de Administrare a Unititilor de Invatimént Sector 5, in momentul semnirii contractului
subsecvent de prestari servicii si va reprezenta anexi a respectivului document.

In situatii justificate, in cazul in care unitatile de invatdmant nu organizeazi un program/proiect in anumite
zile, prestatorul se obliga si sisteze serviciile pentru o perioads limitat3, care va fi indicata prin informare
scrisd (notificare) de citre institutia scolara in cauzi. In acest sens, orice modificare a programului va fi
comunicatd prestatorului in timp util, cu cel putin 24 de ore inainte, prin grija Directiei de Administrare a
Unitatilor de Invatimant Sector 5.

Receptia mesei calde/ pachetului alimentar se va realiza zilnic prin persoanele stabilite de fiecare unitate
de invatdmant beneficiara a programului/proiectului pentru numirul total de copii din grupul-tinta prezenti
la activitéti, plus o portie alimentard gratuitd/institutie beneficiara (proba alimentari pentru fiecare tip
de meniu/pachet alimentar asigurat, livrati in fiecare zi in care se implementeaza programul/proiectul).
Prestatorul va trimite respectiva proba alimentara in aceleasi cantitéti nete si ambalaj precum au fost servite
copiilor. Portiile respective, etichetate pentru probe alimentare, vor fi pastrate de citre beneficiarul direct
(unitatea de invatdmant) timp de 48 de ore, conform legislatiei in vigoare. Se interzice darea in consum a
alimentelor in lipsa existentei probelor alimentare din fiecare fel al meniului. Receptia din punct de vedere
calitativ si cantitativ se va face zilnic pe baza unui proces-verbal care va fi semnat de citre
reprezentantul/reprezentantii desemnat/desemnati de institutia scolari si de prestator in acest sens. Fiecare
unitate scolard beneficiard va tine evidenta cantititii de produse de catering receptionate si consumate.
Documentele care atestd evidenta trebuie sa contina informatii privind: categoria/categoriile de beneficiari,
tipul de produs, cantitatea/produs, numarul de portii, numirul de zile de scoald, numarul de copii, in baza
prezentei acestora la activitatile programului/proiectului.

Lunar, Directia de Administrare a Unitatilor de Invatimant Sector 5 va realiza centralizarea cantitatii de
produse consumate, in functie de situatia numarului de copii participanti la program/proiect in luna
precedentd, pe care o va corela cu situatia existentd la prestatorul de servicii de catering. In acest scop,
prestatorul va intocmi, la solicitarea si potrivit modelului indicat de autoritatea contractanti, situatia
centralizata a avizelor emise pentru fiecare unitate scolara sau alte documente justificative necesare.

Toate partile implicate in procesul de asigurare si distribuire a produselor alimentare aferente serviciilor de
catering asigurate in cadrul programului/proiectului au obligatia de a pastra documentele justificative pentru
o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfirsitul anului intocmirii acestora.



V. Cantititi maxime §i minime, estimate pentru acordul-cadru si pentru contractul subsecvent
Nr. portii Nr. portii Nr. portii Nr. portii
Categorie serviciu UM | estimat AC estimat AC estimat CS estimat CS
MINIM MAXIM MINIM MAXIM
Servicii de catering pentru
programul  Scoald dupd | Buc. 162.000 278.100 35.100 94.500
scoald
.. . ;
Servicll de catering pentru | g |5 009 257.500 32.500 87.500
programul Masa sénatoasa
Servicii de catering pentru
proiectul Scoala de vard in | Buc. 6.500 22.500 2.500 11.500
sectorul 5
Servicii de catering pentru
proiectul  Grddinita de | Buc. 39.000 135.000 15.000 69.000
vacanta in Sectorul 5
Total: 357.500 693.100 85.100 262.500

Achizitorul are dreptul de a diminua sau suplimenta cantitatile, respectiv portiile/pachetele alimentare, in
raport cu numdrul beneficiarilor (anteprescolari, prescolari, elevi) prezenti la activititile
programului/proiectului, pe toatd durata contractului subsecvent, fard modificarea tarifului (pretului unitar),
in limita fondurilor bugetare alocate si fard a depasi numérul maxim estimat de elevi previzut in anexa la
caietul de sarcini.

Achizitorul isi rezerva dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de portii/meniuri/pachete alimentare.

VI.  Specificatii tehnice:

Se vor presta servicii de catering pentru asigurarea unei mese constand in masa caldi sau pachet alimentar
in cadrul programelor/proiectelor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini.

Norme minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru elevi:

- nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentatori de arome si gust in cazul
méncarurilor calde, preparate la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeazi a fi servite copiilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimala din care se prepard aceste mancaruri trebuie si
respecte legislatia 1n vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente;

- ceapa pregdtitd in prima faza a etapei de gatire nu se prijeste, ci se Indbusa cu api;

- sarea iodatd utilizatd trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adiugati in
alimente;

- se evitd asocierea alimentelor din aceeasi grupa la felurile de méncare servite; de exemplu, la masa de
pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu gilusti si
friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume;

- se evitd méancarurile care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a ciror combinatie
produce efecte digestive nefavorabile (cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot);

- nu se vor permite mancarurile gen tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca omleti la cuptor;

- se recomandad Imbogdtirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din crudititi si
addugare de legume - frunze in supe si ciorbe;



- se interzice folosirea cremelor cu oud si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudlor
fierte (nesectionate dupa fierbere);

- mancarea livratd trebuie gitita in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in conditii sanitar -
veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la temperaturi
corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare;

- termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la prestator citre unitatile scolare, respectiv
elev, prescolar sau anteprescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa cald;

b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru pachet alimentar/sandviciuri;

- unitdtile de invatimant au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor,
conform legislatiei in vigoare.

Fructele asigurate in cadrul programului trebuie sa fie sanatoase, fard urme de atacuri provocate de boli
si/sau daundtori. Ele vor fi transportate in pungi/ladite separate, astfel incat si se evite lovirea lor in timpul
transportului si manipularii.

Copiii din cadrul grupelor speciale de consumatori vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei
lor, in limita valorii zilnice de 22 lei, T.V.A. inclus/copil/zi de activitate in cadrul programului/proiectului
Produsele vor fi insotite de avize/certificate/declaratie de conformitate de la prestator.

Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte Inscris prin etichetare urmitorul element:

PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT PENTRU BENEFICIARIT FINALI Al
PROGRAMELOR/PROIECTELOR.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar preambalat®
trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

- pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi calda, lista meniului va fi afisati la loc vizibil si va
confine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaci alergii sau
intolerante.

Ambalarea hranei pentru elevi se va face individual, pentru fiecare beneficiar. Ambalarea si distribuirea
alimentelor se va realiza in recipiente de unica folosintd, astfel inct si fie asigurati respectarea normelor
de igiend sanitar-veterinard si sa se pastreze temperatura optima pentru consum.
Recipientele/termoboxurile utilizate pentru transportul alimentelor vor fi supuse dezinfectiei, conform
normelor epidemiologice in vigoare.

Ofertantului devenit prestator ii revine sarcina de a ambala si depozita produsele astfel incét acestea si faci
fata, fara limitare, la conditiile din timpul transportului si si ajunga in buni stare la destinatia finala.

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si
al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare,
de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si
ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului,
a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a
Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin etichetare urmatoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu suncd si rosii, sandvici cu unt, cascaval si salati;
b) lista ingredientelor;

c) substante care provoaca alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunci x%; cascaval y%;

e) cantitatea net;



f) data-limitd de consum, sub forma: ,,Expird la data de ....... “, cu inscrierea necodificati a zilei, lunii

si anului;
g) conditii de depozitare;
h) o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionala trebuie sa contind urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi grasi
saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declaratie nutritionald 100 g

Valoare energeticd Kj/kcal

Grasimi g din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g din care

Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Mentiunile nutritionale se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele aliniate,
iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;

1) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, luni, an, nu
este necesara inscrierea lotului;

In cazul produselor distribuite de unitatile de alimentatie publicd si care nu se supun prevederilor definitiei
»produs alimentar preambalat”, se va indica la livrare, printr-un document scris care insoteste produsele:
denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, 0 mentiune privind lotul - data
producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”;

k) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea consumatorilor.

Transport si distributie

Transportul hranei se va face numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, fiind respectat intervalul orar de livrare. Autorizatia va insoti permanent
mijloacele de transport dotate corespunzator, folosite in scopul pentru care au fost autorizate/inregistrate,
insotite de personal calificat, echipat corespunzitor si avizat medical, in conformitate cu prevederile
legislatiei in vigoare.

Masinile care transporta hrana trebuie sa aiba capacitate adecvati cantitatii de alimente care vor fi livrate
in cadrul programului, iar traseul stabilit s& nu prezinte risc de contaminare.

Hrana va fi Insotitd la livrare de toate documentele previzute de legislatia in vigoare:

- avize de insotire a marfurilor/de expeditie, intocmite separat, pentru fiecare unitate de
invatdmant,pentru fiecare program/proiect derulat si, dacd este cazul, pentru fiecare dintre nivelurile de
invatamant (nivel anteprescolar, prescolar, primar si nivel gimnazial) unde sunt scolarizati beneficiarii
programului/proiectului. Avizele vor avea anexate declaratiile de conformitate/certificatele de
garantie/calitate sau echivalent. Prin acest documente se va asuma conformitatea serviciilor de catering
scolar cu prevederile legale si adaptarea acestora la categoriile de beneficiari mentionati in nota de comandi
adresata prestatorului;

- etichetd cu informatii privind denumirea produsului, ingredientele componente, substantele care
provoacd alergii sau intolerante, mentiuni privind lotul, respectiv data producerii etc., cu respectarea
prevederilor legale referitoare la etichetarea si marcarea produselor alimentare preambalate si ambalate.
Prestatorul are obligatia de a executa serviciile prevazute in prezentul document cu profesionalism si
promptitudine.

Prestatorul este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in conformitate cu graficul de prestare
convenit. Totodata, este rdspunzdtor atit pentru siguranta tuturor operatiunilor si metodelor de prestare
utilizate, cét si de calificarea personalului folosit pe toatd durata contractului.
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Prestatorul va pastra si va prezenta organismelor de control abilitate documentele care s3 ateste calitatea si
siguranta produselor alimentare preparate si distribuite in cadrul programului.

Cerinte specifice privind alimentele:

Hrana asigurata in cadrul programului/proiectului va fi protejata iImpotriva oricdror contaminiri probabile.
Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru sinitate.
Este interzisa péstrarea alimentelor de la o masa la alta.

Produsele aferente serviciilor de catering ofertate trebuie sa indeplineasca conditiile previzute de legislatia
in vigoare privind productia, circulatia si comercializarea alimentelor. In acest sens, prestatorul de servicii
de catering este obligat sd implementeze proceduri si cerinte bazate pe principiile sistemului HACCP pentru
o sigurantd completi a alimentului.

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare
sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare si
depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si
siguranta produselor alimentare, conditii care s poati fi monitorizate si controlate.

VII.  Calitatea serviciilor de catering:

Pentru mentinerea sandtitii copiilor beneficiari ai programului/proiectului care face obiectul prezentului
caiet de sarcini, se vor distribui numai produse alimentare obtinute in unitéti autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei sanitar- veterinare si
pentru siguranta alimentelor in vigoare.

Prestatorul de servicii de catering este supus controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor
oficiale, efectuate de catre personalul imputernicit de Ministerul Sanatatii, din cadrul Inspectiei Sanitare de
Stat si al directiilor de sénatate publica judetene si a municipiului Bucuresti, In conformitate cu prevederile
Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind
controalele oficiale si alte activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind
alimentele si furajele, a normelor privind sinatatea si bunistarea animalelor, sanitatea plantelor si produsele
de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr.
1069/2009, (CE) nr. 1107/2009, (UE) nr. 1151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2.031
ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1.099/2009 ale
Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale
Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului
European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE,
96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul
privind controalele oficiale).

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate si detina:
- certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei 2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea §i certificarea instruirii profesionale a personalului privind Insusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarile ulterioare;

- fisd de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotirarii Guvernului nr.
355/2007 privind supravegherea sanétitii lucratorilor, cu modificarile si completirile ulterioare.

eqe, o,

personald si sd poarte echipament de protectie si de lucru adecvat si curat. Personalul prestatorului, care
manipuleaza hrana, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie
adecvat.
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Prestatorul raspunde de calitatea serviciilor de catering si de calitatea produselor preparate si livrate. Acesta
are obligatia, In cazul constatarii unor nereguli din punct de vedere calitativ si/sau cantitativ, de a face toate
modificarile necesare pentru ca toate produsele de catering livrate si corespunda specificatiilor tehnice. In
cazul in care deficientele constatate nu sunt remediate in cel mai scurt timp posibil si pe cheltuiala
prestatorului, se va declansa procedura de reziliere a contractului, cu toate consecintele ce decurg din
aceasta.

Siguranta si perisabilitatea microbiologicd:

Termenul maxim pentru consumul produselor specifice mesei calde/pachetului alimentar in regim de
catering, transportate de la prestator catre unitatile scolare care implementeaza programele/proiectele
descrise in prezentul caiet de sarcini, va fi ziua producerii acestora, dar nu mai mult de 24h de la ambalarea
acestora st doar In cazul pachetului alimentar.

In cazul constatirii, de catre institutia scolard beneficiara a programului/proiectului, a unor deficiente de
ordin calitativ si/sau cantitativ in prestarea serviciilor de catering, acestea se comunicd imediat, in scris,
Directiei de Administrare a Unitatilor de Invatamant Sector 5, care notifici prestatorul. Acesta are obligatia
de a remedia deficientele semnalate de beneficiarul direct al serviciilor, de reprezentanti ai Directiei de
Administrare a Unitatilor de Invitamant Sector 5 sau de reprezentanti ai altor Institutii cu atributii in
domeniu in aceeasi zi in care acestea au fost semnalate si constatate.

Metode de testare si control:

Analiza produselor alimentare distribuite in cadrul programele/proiectele descrise in prezentul caiet de
sarcini se efectueazd doar In laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si care
au metode de analiza acreditate.

VIII. Particularititi ale meniurilor solicitate de Directia de Administrare a Unitatilor de Invitimant
Sector 5, pentru a fi acordate copiilordin grupul-tinta al programelor/proiectelor descrise in prezentul caiet
de sarcini:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sdndtate Publicd:
1. ciorba de legume;
2. supd de pui cu legume;
3. ciorbd de vdcutd cu legume;
4. legume cu piept de pui/carne slabd de porc la grétar;
5. mdncare de mazdre cu piept de pui/carne slabd de porc/vitd;,
6. pilaf cu legume i ficdtei de pui;
7. piure de morcov cu grdtar de pui/carne slabd de porc;
8. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;
9. mdncare de varza dulce cu fripturd la cuptor;
10. ghiveci de legume cu pui/carne slabd de porc;
11. orez cu legume §i pui/carne slabd de porc/vitd la tava;
12. sufleu de broccoli cu brdnzd;
13. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gratar,
14. tocanad de legume cu orez brun;
15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;
16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde §i brdnzd telemea;
17. sufleu de conopidd, broccoli si brdnzd la cuptor;
18. dovlecel umplut cu brdnzd la cuptor,
19. ciuperci la cuptor umplute cu brdnzd, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu brdnzd;
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21. cartofi frantuzegti, la cuptor, cu brdnzd si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume - rogii, castravete, salatd;,

24. sandvici cu piept de pui la grdtar sau pulpd de pui dezosatd la grdatar cu legume crude - gogosar,
varzd, morcov.

Masa calda/pachetul alimentar din cadrul PNMS va include un fruct (o bucatd/persoani). In cazul celorlalte
programe/proiecte, desertul poate fi reprezentat de un fruct sau de o prajiturd/budincéd de casa/briosa/tarta
etc., cu continut scizut de zaharuri si grasimi) / desert obtinut din cereale cu lapte), avand o greutate de
minimum 100 g. Masa calda/Suportul alimentar, dupa caz, trebuie insotite de ustensile sigilate necesare
consumului in conditii optime de igiena.

Fructele trebuie sa fie sanatoase, fara urme de atacuri provocate de boli si/sau daunatori.

Dac3, la nivelul unititii de invatamant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor art. 3 alin.
(4) din HG nr. 24/2024, prescolarii/elevii respectivi vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei
lor, in limita valorii zilnice stabilita pentru un suport alimentar/elev.

Pachetul alimentar este reprezentat de: produse de panificatie din fdind integrald - péine feliatd sau
batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totala a pachetului, produse din carne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume - rosii,
castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La
acestea se va adauga un fruct/desert, dupa caz, conform program/proiect.

In propunerea tehnica, ofertantul va prezenta mai multe variante de meniuri, care trebui sa fie diferite de la
0 zi la alta si si nu se repete la un interval mai mic de 3 zile. In fiecare varianti trebuie evidentiate
obligatoriu cantititile nete in grame si declaratiile nutritionale pentru fiecare produs din meniu, cu
respectarea segmentului de vérsta al copiilor, respectiv in functie de program/proiect: anteprescolari,
prescolari, elevi - ciclul primar, elevi ciclul gimnazial.

Meniul va fi intocmit in conformitate cu necesitétile calorice, cantitative, calitative si de regimuri alimentare
solicitate, cu respectarea cantitdtilor satisfacatoare si echilibrate din principalii furnizori de energie ai
organismului, respectiv lipide (grasimi), glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume) si proteine (carne,
brénza, lapte, oua si proteine vegetale), in scopul realizérii unui aport just proportionat al factorilor nutritivi.
Maéncarurile trebuie si fie sdrate moderat si necondimentate, nu trebuie sa fie grase, sosurile nu vor contine
multa fdina sau alte adaosuri de Ingrosare.

Felul II al meniului oferit in cadrul programului/proiectului In unitétile care au optat pentru masa calda
consta dintr-un preparat din carne cu garniturd sau dintr-o méancare scdzutd. Carnea acceptata este cea de
pui (piept, pulpd), curcan, vitid. Ocazional, in meniu poate fi introdusé carnea slaba de porc. Carnea va fi
pregatitd pe gratar, cu aburi, la cuptor, la rotisor sau pane. Garniturile vor consta In legume preparate in
diferite feluri (la gratar, la abur, piure, la cuptor), orez, paste etc. Pdinea se va prezenta sub forme de chifle,
cornuri sau felii. Portiile de paine vor fi ambalate individual in folie de protectie.

Felul I si felul II vor fi servite in caserole ecologice (ambalaje de unica folosintd pentru fiecare portie,
specifice pentru lichide si solide) si care ulterior pot fi reciclate, depozitate sau distruse fard a periclita
mediul inconjurator. Vor fi asigurate inclusiv accesoriile de servire necesare (servetele, tacamuri ecologice
etc.), in functie de cerinte.

Desertul va fi ambalat individual, dupé caz, In pungi biodegradabile/in folie de uz alimentar sau, atunci
cand consistenta acestuia o cere, 1n caserole speciale pentru desert.

Fructele trebuie s fie spalate in prealabil si ambalate individual (acolo unde este cazul), in folie de protectie.
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte probleme
de naturd medicali si copii care apartin unei/unui religii/cult care restrictioneaza consumul anumitor tipuri
de alimente - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist sau meniuri adaptate restrictiilor
alimentare. Situatia numerica a copiilor din grupele speciale de consumatori, pentru care se impun meniuri
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de regim sau meniuri personalizate, se prevede defalcat, pentru fiecare unitate de invatamant, in anexa la
contractul subsecvent de prestari servicii. Situatia grupelor speciale de consumatori va fi pusé la dispozitia
ofertantului devenit prestator de citre Directia de Administrare a Unitatilor de Invatimant Sector 5 in
momentul semndrii contractului subsecvent de prestari servicii.

Ofertantul devenit prestator va pune la dispozitia Directiei de Administrare a Unititilor de Invitimant
Sector 5 si unitatilor de invatdmant din program variantele de meniu sdptdmanal pentru grupele normale si
speciale de copii, cu evidentierea fiecarei categorii de consumatori, in ultima zi de curs a fiecérei saptamani
pentru sdptdmana pentru care urmeaza si se faca prestarea serviciilor.

IX.  Evidenta cantititilor solicitate:

Cantitdfile minime si maxime estimate pentru unititile de invatdaméant In care se desfdsoard
programele/proiectele care fac obiectul prezentului caiet de sarcini sunt mentionate in anexa la prezentul
document.

Cantitatile totale zilnice se pot modifica in functie de numarul de copii prezenti la activititile
programului/proiectului.

Fiecare unitate de invatdméant va raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a produselor alimentare, precum si de confirmarea documentelor care stau la baza plétii acestora.
Documentele aferente receptiondrii serviciilor de catering si care trebuie raportate Directiei de Administrare
a Unitdtilor de Invitiméant Sector 5 de fiecare unitate de invatimant (w.i.p.) care implementeazi
programul/proiectul pentru a demonstra evidenta cantitatilor solicitate in cadrul acestuia in perioada de
referinti:

- liste de prezentd a copiilor, asumate de cadrele didactice coordonatoare ale grupelor de
anteprescolari/prescolari/elevi din grupul-tintd al programului/proiectului si avizate de directorul unitatii
(foaie de prezentd/grupa, foaie colectiva de prezenta a copiilor/u.i.p./);

- note de comanda zilnice, transmise Directiei de Administrare a Unitétilor de Invatamant Sector 5;

- avize de 1insotire a marfii/expeditie privind valoarea serviciilor zilnice, declaratii de
conformitate/certificate de garantie/calitate sau echivalent (copii dupd documentele prezentate de
prestatorul de servicii de catering), centralizator séptaméanal al numérului de portii distribuite de u.i.p.,
proces-verbal privind receptia cantitativa si calitativa a produselor (document elaborat pentru fiecare zi de
prestare a serviciilor de catering si asumat de Comisia de receptie a respectivelor servicii din fiecare u.i.p.
care implementeaza programul/proiectul si de reprezentanti ai prestatorului de servicii de catering), note de
receptie si constatare diferente (N.LLR), bonuri de consum, fise de magazie (documente elaborate de
administratorul de patrimoniu al u.i.p.);

- raport aferent prestérii serviciilor de catering (prin care se evalueaza modul de asigurare a serviciilor
de catering in perioada de referintd).

X. Conditii minime impuse de Directia de Administrare a Unitéatilor de Invatamant Sector 5 :
La data semndrii contractului subsecvent, ofertantul castigator va prezenta obligatoriu retetarele care
urmeaza a fi folosite 1n desfidsurarea serviciilor care fac obiectul prezentului caiet de sarcini.
La prepararea hranei se vor folosi gramajele indicate de medicul nutritionist/tehnician nutritionist/personal
medical specializat in domeniul nutritiei, conform prevederilor retetarelor, cu respectarea categoriilor de
varsta a copiilor beneficiari ai programului/proiectului si a cerintelor specifice grupelor speciale de
consumatori.
Prestatorul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile sdptamanale, alte produse, prin
substituire, numai in cazuri exceptionale, la echivalentul valoric si nutritional al celor Inlocuite.
Prestatorul trebuie sa detind autorizatie emisd de Directia de Séandtate Publica si de Directia Sanitard
Veterinara pentru Siguranta Alimentelor in domeniul serviciilor de catering. Acesta trebuie sa fie autorizat
in clasa CAEN specificd acestui domeniu de activitate.
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Prestatorul trebuie si asigure servicii de catering in conformitate cu prevederile art. 34, alin. (4) din
Normele de igiend privind unititile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si
tinerilor, aprobate prin Ordinul ministrului s#natitii nr. 1456/2020, potrivit carora firma care
aprovizioneazi unititile de invatdmant trebuie sa detind autorizatie pentru activitdfi de catering si/sau
transport alimente, conform prevederilor legale in vigoare si s respecte urmétoarele conditii:

a) meniul saptdmdnal va fi stabilit in colaborare cu conducerea unitdfilor pentru ocrotirea, educarea,
odihna §i recreerea copiilor i tinerilor, va fi avizat de medicul acestor unitdfi si afisat la loc vizibil, cu
gramajul/portie, precum si cu lista de alergeni prezenti in alimentele furnizate;

b) portiile vor fi individualizate fie la locul de productie a hranei si transportate in recipienti reciclabili,
de unicd folosinid, fie la locul de servire, caz in care vor fi transportate in recipienti voluminosi, cu
inchidere etansd;

c) efectuarea unei anchete alimentare de cdtre personal calificat, in lunile octombrie, februarie si mai, §i
transmiterea rezultatelor anchetei cdtre conducerea unitdtii pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna
si recreerea copiilor si tinerilor, cabinetul medical al unitdfilor respective si, dupd caz, organelor de
control;

d) meniul zilnic va fi insotit de o listd a ingredientelor cu gramaj/portie individuald;

e) gestionarea tuturor recipientelor, veselei i tacdmurilor de unicd folosintd conform legislatiei nationale
in vigoare cu privire la gestionarea deseurilor.

De asemenea, in conformitate cu prevederile art. 34 al aceluiasi act normativ:

- transportul produselor alimentare furnizate unitdfilor publice sau private peniru ocrotirea,
educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, fard bloc alimentar propriu, in sistem
catering, de la blocul alimentar (bucdtdrie) al altei unitdti de alimentatie colectivd sau publicd autorizate
se face numai cu mijloace de transport auto autorizate sanitar, care sd nu fie folosite in alte scopuri, in
recipiente cu capace etanse, care sd asigure o ermetizare perfectd (alin. 6).

- servirea meselor in unitdfile pentru ocrotirea, educarea, odihna §i recreerea copiilor si tinerilor
poate fi realizatd in sala de clasd sau intr-un alt spafiu amenajat, cu respectarea normelor de igiend
(alin.7).

XL Cerinte obligatorii privind capacitatea tehnicd si profesionali:

Ofertantul participant la procedura trebuie sé aiba ca obiect de activitate servicii de catering.

Ofertantul trebuie sa asigure personal de specialitate calificat necesar executdrii prestatiei:

- Bucétari: minimum 5

- Ajutor de bucétari: minimum 12

- Soferi posesori de categoria autovehiculelor cu care se asigura distribuirea hranei: minimum 6

- Autovehiculele cu care se va livra hrana vor fi prevazute cu sistem GPS, iar pentru o mai buna localizare
in timp real a acestora, aplicatie de monitorizare si identificare, pusa la dispozitia autoritaii contractante
gratuit pe toata perioada de derulare a acordului cadru.

- Personal medical angajat (Medic nutritionist /asistent dietician/tehnician nutritionist) pentru calcul kcal si
nutrienti: minimum 1.

- Manager de transport/Manager de sistem de transport care sa facd dovada detinerii de competente aferente
pozitiei pentru care este propus in ofertd, prin prezentarea unei/unui diplome/certificat de absolvire
obtinut(a) pe parcursul profesional, cu referire la un curs de perfectionare/specializare conform cod COR
132454 sau echivalent, cu experienta profesionald specifica ca manager de transport/manager de sistem de
transport de cel putin 3 ani.

Nota: Persoanele nominalizate mai sus trebuie sa fie diferite intre ele.
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Se vor depune documente din care reies cerintele solicitate si se va face dovada modalitatii de dispunere de
personal (contract de muncéd/acord de angajare/contract de prestare servicii — caz in care devin incidente
prevederile legate de subcontractare).

Ofertantul trebuie si dovedeascd capacitatea de productie prin detinerea de minimum de utilaje si
echipamente tehnice specializate si performante in domeniul cateringului:

- Cuptor pentru gastronomie, cu convectie, capacitate minimum 20 tavi — minimum 2 buc

- Cuptor pentru gastronomie, cu convectie, capacitate minimum 10 tavi — minimum 3 buc

- Cuptor pentru patiserie, cu convectie, capacitate minimum 6 tavi — minimum 1 buc

- Marmita pentru gétit, capacitate minima 325 1: minimum 1 buc

- Marmita pentru gatit capacitate minima 250 1: minimum 1 buc

- Plitd de gatit pe gaz/ aragaz profesional gaz: minimum 2 buc

- Gratar electric/ gaz/ roca: minimum 2 buc

- Congelatoare: minimum 10 buc;

- Frigider: minimum 10 buc;

- Camera congelare: minimum 1 buc

- Camera frigorificd: minimum 3 buc

- Masina de gatit multifunctionald 220 1: minimum 1 buc

Nota: Se vor depune documente care si ateste ca ofertantul dispune de utilajele si echipamentele tehnice de
mai sus.

Ofertantul trebuie si facd dovada ca dispune de minimum 6 bucati de autovehicule autorizate DSP
pentru servicii de livrare a hranei.
In acest sens, se vor prezenta: Contracte de vanzare-cumpérare, inchiriere, leasing, etc/Fisa mijloacelor
fixe/obiecte de inventar.

XII. Modul de prezentare a propunerii tehnice:

Prin propunerea tehnicd depusd, ofertantul are obligatia de a face dovada conformititii serviciilor care
urmeaza a fi prestate cu cerintele prevazute in Caietul de sarcini.

Prin propunerea tehnic3, ofertantul va indica, In mod expres: denumirea locatiei/locatiilor unde se va
asigura prepararea hranei ce va fi oferita copiilor din cadrul programelor/proiectelor.

Prin propunerea tehnica, ofertantul va prezenta descrierea detaliatd a serviciilor ofertate (metodologie si/sau
plan de lucru privind prestarea serviciilor, activititile si sarcinile concrete incredintate personalului implicat
in indeplinirea contractului).

Prestatorul are obligatia de a face dovada conformitatii serviciilor care urmeaza a fi asigurate in cadrul
programelor/proiectelor cu cerintele prevazute in prezentul document.

Ofertantul participant la procedurd va prezenta Directiei de Administrare a Unitatilor de Invitamént
Sector 5:

- autorizatii emise de Directia de Sanatate Publica si de Directia Sanitarda Veterinara pentru Siguranta
Alimentelor In domeniul serviciilor de catering;

- buletin/buletine de analize de microbiologie alimentard, emis/emise de autoritétile competente in
domeniu;

- rezultatul ultimei verificari si evaluari realizate de Autoritatea Nationald Sanitard Veterinard si
pentru Siguranta Alimentelor (fisd de evaluare incheiata la sediul operatorului economic privind conditiile
de igiena si nota de constatare aferentd);

- declaratie de conformitate pentru produse, potrivit prevederilor Ordonantei Guvernului nr.21/1992
privind protectia consumatorilor, cu modificarile si completérile ulterioare. Standardul in raport cu care se
solicitd demonstrarea conformititii este SR EN ISO 22000, Sisteme de management al sigurantei
alimentelor. Cerinte pentru orice organizatie din lantul alimentar sau o solutie echivalentd in locul
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certificatului. Demonstrarea conformitatii se face fie prin certificatul propriu-zis, fie printr-o declaratie pe
propria raspundere ci organizatia a implementat un sistem de management al calitatii, insotitd de dovada
achizitiondrii pe cale legald a standardelor, dovada instruirii personalului propriu ca specialist si auditori
pentru sistemul de management respectiv (cel putin 1 auditor) si un raport de audit intern pentru ultimul an,
sau dovezi privind demararea procesului de certificare.

- informatii privind provenienta produselor si a nivelului calitativ si de performanta;

- descrierea modalititii de livrare, termenul de livrare de la data primirii comenzii, modul de
respectare a legislatiei sanitar-veterinare si de alocare a resurselor disponibile;

- copii ale contractului/contractelor de prestéri servicii, privind igienizarea spatiilor de lucru, a
echipamentelor de lucru si a autovehiculelor cu care se distribuie hrana sau contracte individuale de munca
din care sa rezulte ca existd personal cu atributii privind igienizarea spatiilor de lucru, a echipamentelor de
lucru si a autovehiculelor cu care se distribuie hrana. In procesul de igienizare se vor utiliza produse avizate
de catre Ministerul Sanatitii, conforme cu prevederile legale, pentru astfel de activitati. Personalul implicat
in procesul de igienizare va intruni toate conditiile de medicina muncii si de igiena personald sau echivalent.
Se vor prezenta documente doveditoare in acest sens.

- alte cerinte conform prezentului caiet de sarcini privind capacitatea tehnica si profesionala;

- declaratie privind respectarea reglementarilor obligatorii din domeniul mediului, social, al relatiilor
de munci si privind respectarea legislatiei de securitate si sdndtate in munca.

Prin depunerea ofertei la procedurd ofertantii isi asuma toate cerintele/impunerile care rezultd din
indeplinirea integrald a obiectului achizitiei, legislatia incidentd si cea care rezultd din desfasurarea
activitatii supusa obiectului achizitiei, fie cd rezultd sau nu din continutul documentelor achizitiei.

XII1. Modul de prezentare a propunerii financiare:

Ofertantul va elabora propunerea financiard incét aceasta sa furnizeze toate informatiile necesare cu privire
la preturi, tarife, precum si alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul contractului de achizitie
publicd de servicii.

Oferta se va depune pentru intreaga gama de servicii solicitate in prezentul caiet de sarcini. Oferta financiara
va fi prezentatd att ca pret unitar exprimat in lei, numai cu doud zecimale (tarif unitar)/ copil/zi — valoare
fara T.V.A., cét si ca pret total (valoare totald). Pretul pentru prestarea serviciilor de catering la destinatia
finala (sediile unitatilor de invatdmant) va fi exprimat 1n lei, fard T.V.A., numai cu doud zecimale.

Propunerea financiara va cuprinde obligatoriu: formular de oferta conform model anexat, inclusiv
anexa la formularul de oferta;

Ofertantii au deplind libertate de a-si prevedea in ofertd propriile consumuri si tehnologii de
executie, cu respectarea cerintelor privind pretul maximal si a celor cantitative si calitative prevazute.
Fiecare ofertant are obligativitatea de a prezenta atasat formularului de oferta modalitatea concreta de
fundamentare. Ofertantii trebuie s introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
a) materie primé/produse alimentare;

b) prepararea hranei;
¢) distributie/transport.
Se va avea in vedere faptul ca ponderea materiei prime 1n pretul ofertat reprezinta factor de evaluare.
Valoarea totala (lei, fard T.V.A.) include costurile pentru prepararea hranei calde, ambalaje, caserole, vesela
de unica folosinta (tacAmuri) biodegradabile, servetele, costurile cu aprovizionarea, transportul si orice alte
costuri necesare prestérii serviciilor de catering.
Operatorii economici (ofertantii) vor elabora propunerea financiara cu respectarea prevederilor Ordinului
Ministerului Sanétitii Publice nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii séndtoase pentru copii si
adolescenti.
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XIv. Cerinte specifice privind raportarea cheltuielilor aferente prestirii serviciilor de catering:

- Ofertantul devenit prestator va emite avize de Insotire a marfii/avize de expeditie, declaratii de
conformitate/certificate de garantie/calitate pentru fiecare unitate de Invatdmant din sectorul 5 beneficiard
a programului si va expedia respectivele documente institutiilor care implementeaza programele/proiectele
in fiecare zi de prestare a serviciilor. La expedierea hranei, avizele vor contine inclusiv informatii referitoare
la: denumirea institutiei scolare pentru care se presteaza servicii de catering, numarul contractului in cadrul
caruia se asiguri respectivele servicii, descrierea produselor livrate, gramajul acestora, cantitatea/numarul
de portii destinate copiilor, numarul de portii reprezentand probe alimentare/pentru fiecare tip de meniu
asigurat (in functie de specificul grupei de consumatori), locul de incércare, locul de descércare, pretul
unitar al meniului, numele delegatului care insoteste hrana, numele persoanei care primeste produsele de
catering;

- Ofertantul devenit prestator 1si va asuma, alaturi de personalul responsabil din fiecare unitate de
invitamant din Sectorul 5 beneficiara a programului/proiectului, procesul-verbal zilnic privind receptia din
punct de vedere calitativ si cantitativ a serviciilor care fac obiectul contractului. in document se vor
consemna informatii referitoare la eventuale deficiente constatate si care vor fi remediate potrivit cerintelor
din prezentul caiet de sarcini. Structura orientativa a procesului-verbal:

Unitatea de invatamant:

Avizat,
Director,
Proces-verbal de receptie
Nr.
Incheiat astdzi, , cu ocazia receptiondrii calitative si cantitative a serviciilor de
catering, prestate de operatorul economic
Comisia de receptie numitd in baza deciziei nr. din a constatat urmdtoarele:
Tipul produselor Nr. copii Nr. copii prezenti | Nr. meniurilor Aviz de
receptionate (prinz) inscrisi in la activititile /pachetelor | insofire/expeditie
/denumirea program/ programului/ alimentare nr.
alimentelor din care proiect proiectului livrate
se compune meniul
Produsele corespund / nu corespund din punct de vedere calitativ

Observatii

Produsele corespund / nu corespund din punct de vedere cantitativ
Observatii

Din cantitatea totald livratd, meniuri reprezintd probe.

Produsele alimentare receptionate urmeazd a fi distribuite copiilor din unitate, in data de

, in cadrul programelor/proiectelor.
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Membrii Comisiei de receptie:
(Nume, prenume, semndturd)

Reprezentantul Prestatorului de servicii:
(Nume, prenume, semndturd)

- Ofertantul devenit prestator va elabora documente vizdnd decontarea serviciilor de catering (factura
fiscald comunicata inclusiv prin e-factura, situatie centralizatd a avizelor emise pentru fiecare unitate
scolard/centralizator al acestora). Structura orientativa a centralizatorului care va insoti fiecare facturi
fiscald aferenta prestarii serviciilor de catering:

) ) Datdi
Denumirea | Nr. aviz ) . Valoare o e
. emitere aviz . . Felurile din care
si adresa | de . servicii de
Nr.| 7 . .. ... | deexpeditie | Nr. . se compune
institutiel expedl;‘te .. catering . .
crt. . / portii . g meniul §i
scolare | /insotire | , . A /zi/scoald/ . .
. e e insofire a livrate . . cantitatea/ portie
beneficiare | a madrfii . activitate (lei)
madrfii
Total portii aferente nivelului anteprescolar/ Contravaloare servicii de catering
prescolar, primar/gimnazial per perioaddi per perioada (lei)

Documentele justificative privind raportarea cheltuielilor aferente prestarii serviciilor de catering vor fi
transmise atdt de ofertantul devenit prestator, cit si de unititile de invatimant care implementeazi
programul/proiectul, in copii care pot fi certificate conform cu originalul, vor fi insotite de adrese de
inaintare si vor fi asumate prin semnétura si stampild de reprezentantii legali ai respectivelor institutii.

Fluxul documentelor raportate in cadrul programului:

- prestatorul va transmite Directiei de Administrare a Unitatilor de Invatimant Sector 5, dosarul
continind documentele justificative aferente prestdrii serviciilor de catering (lunar). Inregistrarea
documentelor se realizeaza la registratura institutiei,

- ulterior primirii dosarului, Directia de Administrare a Unititilor de Invitamant Sector 5 va verifica
documentatiile depuse de prestator si de unitdtile de invatdmant beneficiare ale programului, realizind
centralizarea cantitétii de produse consumate, in functie de numarul de copii participanti la program/proiect
in perioada pentru care se solicita plata si de documentele justificative raportate de unitatile de invitamant
beneficiare, corelate cu situatia existenta la prestatorul de servicii de catering;

- in termen de cel mult 5 zile de la data primirii tuturor raportarilor, in cazul in care documentatia
depusd de prestator este completd, corectd si sunt indeplinite corelatiile cu documentatiile raportate de
unititile de Invatdmant care implementeazd program/proiect, Directia de Administrare a Unitéitilor de
Invatamant Sector 5 va efectua plata solicitat;

- in cazul in care documentatiile depuse de prestator si de unitétile de invitamant beneficiare ale
programului sunt incomplete sau prezintd erori de raportare, Directia de Administrare a Unitétilor de
Invatamant Sector 5 va dispune masuri privind clarificarea neconformitatilor si remedierea acestora.

Alte aspecte procedurale vizand implementarea programelor/proiectelor:

Prestarea serviciilor de catering se va face in conformitate cu graficul de timp si cu cantititile de hrana

indicate prin note de comandi transmise de Directia de Administrare a Unitatilor de Invatamant Sector 5.

In fiecare zi lucratoare pentru urmitoarea zi de curs, pani cel tarziu la ora 16.00, ulterior centralizirii

informatiilor comunicate de fiecare institutie scolard beneficiard a programelor/proiectelor, Directia de

Administrare a Unitatilor de Invatamant Sector 5 va transmite la adresa de e-mail indicatd de prestator o
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informare privind numarul de copii care se estimeaza a fi prezenti in ziua de curs/de activitate urmatoare
respectivei notificari, in vederea asigurarii necesarului de hrana. (In functie de necesititi, modalitatea de
comandi se poate stabili, de comun acord, si in alt mod). In zilele nelucritoare/de sirbatoare legald
prevazute de lege si de contractul colectiv de munca aplicabil in Invatamantul preuniversitar, ori in alte
situatii temeinic justificate, in care nu se organizeaza cursuri/activitati, nu vor fi prestate servicii de catering.
Receptionarea serviciilor de catering pentru numérul total de copii din grupul-tintd prezenti la activitati,
plus o portie gratuitd pentru fiecare tip de meniu asigurat/unitate de Invatimént beneficiard a
programelor/proiectelor (etichetatd pentru probe alimentare) se va realiza astfel:

o zilnic, prin persoanele nominalizate in decizia directorului fiecérei unitéti de Invatdmant privind
comisia de receptie. Receptia din punct de vedere calitativ si cantitativ se va face pe baza procesului-verbal
a cirui structurd orientativa a fost precizata in prezentul document. Fiecare unitate va tine evidenta cantitatii
de produse de catering receptionate si consumate. De asemenea, institutiile de Invatdmant intocmesc lunar
un raport aferent prestarii serviciilor de catering, prin care se evalueazi calitatea respectivelor servicii;

o in baza documentelor justificative prezentate de unitatile de invatamant beneficiare si de prestator,
Comisia de receptie stabilita prin decizia Directorului Executiv al Directiei de Administrare a Unitétilor de
Invatamant Sector 5 va intocmi un proces-verbal lunar de receptie a respectivelor servicii, asumat si de
prestator.

Toate partile implicate in procesul de asigurare si distribuire a produselor alimentare in cadrul
programelor/proiectelor au obligatia de a pastra documentele justificative pentru o perioada de cel putin 3
ani, incepand de la sfarsitul anului Intocmirii acestora.

XV.  Costurile serviciilor de catering:

Plata hranei, asigurate 1n sistem de catering, se va face in limita a maximum 22 lei cu T.V.A. inclus/ copil/zi
de scoald/de activitate, in baza solicitérilor unitétilor de invatdmant organizatoare ale programului, potrivit
prevederilor bugetare aprobate de catre Consiliul Local al Sectorului 5 cu aceasta destinatie. Cheltuielile
vor fi sustinute prin bugetul propriu al Directiei de Administrare a Unitétilor de Invatimant Sector 5, din
capitole bugetare distincte, conform prevederilor previzute de legislatia in vigoare, pentru fiecare tip de
program/proiect, in functie de specificul si de cadrul de reglementare a acestuia.

Limita valorica precizati anterior cuprinde pretul materiei prime/produselor, cheltuielile de preparare, de
transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

Hrana acordata copiilor din grupul-tinta al programelor/proiectelor la pretul mentionat mai sus va intruni
aceleasi standarde nutritionale, indiferent de unitatea de invatdmant in care acestia sunt inscrisi. Avand in
vedere responsabilitatea unititilor de invatamant de a pastra 48 de ore portii din hrana servita elevilor,
etichetatd, pentru probe alimentare, prestatorul are obligatia ca fiecare livrare, la fiecare sediu, sa fie insotita
de o proba alimentard gratuitd/institutie beneficiara pentru fiecare tip de meniu.

Pretul contractului de servicii riméine ferm pe toatd perioada deruldrii acestuia si este cel prezentat in
propunerea financiar3, exprimat in lei. Prin exceptie, in situatia in care vor interveni modificarile legislative
cu privire la cota unica de TVA, precum si alte normative emise de legiuitor, pretul contractului poate
suporta modificari.

Pretul pentru prestarea serviciilor de catering la destinatia finald (sediile unitatilor de invatdmant) va fi
exprimat in lei, cu doud zecimale, in avizul de insotire/de expeditie a marfii.

Informatii privind plata serviciilor:

Plata contravalorii serviciilor de catering se va face 1n lei, pe baza facturii fiscale emise de prestator, prin

virament bancar, cu ordin de platd, dupa prestarea si receptia serviciilor. Plata se va efectua in termen de

maximum 30 de zile de la primirea, de cétre achizitor a facturii emise de prestator si comunicatd prin

intermediul SPV e-factura, si de documentele justificative aferente serviciilor de catering prestate, respectiv

receptionate in cadrul programelor/proiectelor documente raportate atat de prestator, cat si de unitaile de
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invitdmant beneficiare. Documentele vizand decontarea serviciilor de catering (factura fiscald lunari,
situatie centralizatd lunara a avizelor emise pentru fiecare unitate scolara si alte documente justificative
necesare) trebuie transmise de prestator catre Directia de Administrare a Unitatilor de Invatamant Sector 5,
cu adresa de Inaintare, pand cel tarziu la data de 5 a lunii urmétoare celei pentru care se solicita plata si
trebuie asumate prin semnitura si stampila de reprezentantii prestatorului. Inregistrarea lor se realizeaza la
registratura Directiei de Administrare a Unititilor de Invatimant Sector 5. Este permiséd transmiterea
acestora si pe e-mail, la adresa invatamant(@sector5.ro, exceptand facturile fiscale.

XVI. Rezilierea acordului-cadru/contractului:

Pierderea de cétre prestator a oricéreia dintre autorizatiile sau avizele necesare desfasurarii activititii care
face obiectul contractului ce se intentioneaza a fi incheiat prin derularea prezentei proceduri, atrage dupa
sine rezilierea contractului de plin drept.

Contractul se reziliaza de drept 1n situatia Indeplinirii cel putin a uneia din urméatoarele conditii:

- intarzieri repetate in prestarea serviciilor;

- intreruperea nejustificatd de catre prestator a serviciilor de catering;

- livrarea repetatd a unor produse neconforme (ex: cu gramaj mai mic sau cu altd componentd decat
cea agreatd cu reprezentantii autorititii contractante) sau care nu respecta conditiile de calitate.

Contractul de prestéri servicii se va suspenda pentru intervalul de timp in care achizitorul se afld in
imposibilitatea de a pliti.

In situatia in care autoritatea contractantd notifica suspendarea temporard sau rezilierea unilaterala a
contractului, aceasta se obligd sa achite toate serviciile prestate pand la momentul emiterii notificarii de
suspendare/reziliere.

Criterii de evaluare

Metodologia de evaluare a ofertelor prezentate
In temeiul prevederilor art. 187 alin(3) din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu modifcarile
si completérile ulterioare, criteriul de atribuire este ’cel mai bun raport calitate — pret”.
1. Componenta financiari — ,,Pretul ofertei,, — pondere 60 % - punctaj maxim factor: 60 puncte.
Factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” (P)
Punctajul pentru factorul de evaluare ,,Pretul ofertei” se va acorda dupa cum urmeaza:
a. Pentru cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile, se acorda punctajul maxim alocat factorului
de evaluare, respectiv 60 de puncte.
b. Pentru orice alt pret ofertat, punctajul se acorda astfel:
Pw) = (Pretminimy Pretm) % [60],
unde:
P — punctajul obtinut de cétre oferta aflatd sub evaluare, dintre preturile ofertelor admisibile
Pret(minim) — cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile
Pretm) — pretul aflat sub evaluare dintre preturile ofertelor admisibile
Preturile ofertate sunt exprimate in lei, fard TVA

2. Componenta tehnica

2.1. Manager de transport (MT) — pondere 20 % - punctaj maxim factor: 20 puncte.

Punctajul pentru factorul de evaluare ,,Manager de transport/Manager sisteme de transport” se va acorda
dupd cum urmeaza:

a. Pentru experientd ca Manager de transport/Manager sisteme de transport mai mare de 3 ani — 5 ani — 5
puncte

b. Pentru experientd ca Manager de transport/Manager sisteme de transport intre 6 — 10 ani — 10 puncte
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¢. Pentru experienta ca Manager de transport/Manager sisteme de transport intre 11 — 15 ani — 15 puncte
d. Pentru experientd ca Manager de transport/Manager sisteme de transport peste 15 ani — 20 puncte

Modalitate de indeplinire:

Ofertantii vor depune CV-ul Managerului de transport nominalizat, insotit de adeverinte de
vechime/documente similare pe codul COR132454 sau echivalent, aferent postului/functiei de Manager de
transport/Manager sisteme de transport.

2.2.  Ponderea pentru materie primi din pretul total/portie — PMP — pondere 20 % - punctaj maxim
factor: 20 puncte.

Punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea pentru materie primi din pretul total/portie se va acorda
dupa cum urmeaza:

a. Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total este 40%. Pentru un nivel al ponderii materiei
prime din preful total/portie mai mic decét 40%, oferta va fi considerati necorespunzitoare din punct de
vedere tehnic, urménd a fi declarati neconformi si respinsa;

b. Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul maxim
alocat acestui factor de evaluare, respectiv 20 puncte;

c. Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime justificate prin calcule la nivelul ofertei din pretul
total/portie, punctajul pentru factorul de evaluare Ponderea pentru materie primi din pretul total/portie
se calculeazi astfel:

PMP () =(MP )/ MPmaxim) x [20],

unde:

PMP () - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie

MP @) - ponderea materiei prime din pretul total/portie al ofertei aflata sub evaluare (n)

MPmaxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie

Modalitate de indeplinire:

Pentru justificarea procentului la categoria materie prima, ofertantul va depune un calcul detaliat si o
declaratie pe proprie raspundere privind cele trei categorii de cost: materie primi, prepararea hranei si
distributie/transport.

Sinteza criteriilor de evaluare si a punctajului maxim acordat se prezinta astfel:

Nr crt | Criteriu Punctaj maxim
1 Pretul ofertei (P) 60
2.1. | Manager de transport (MT) 20
2.2. | Ponderea pentru materie prima din pretul total/portie (PMP) 20
TOTAL 100

Pe baza criteriului de atribuire cel mai bun raport calitate - pret, ofertantul admis va fi declarat castigator
numai in conditiile in care oferta intruneste punctajul cel mai mare, rezultat din aplicarea sistemului de
factori de evaluare pentru care se stabilesc ponderi relative, cu mentiunea ca pretul ofertat s nu depaseasca
valoarea fondurilor care pot fi disponibilizate pentru aceasti achizitie.

.
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